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POLSKI

WARUNKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegaé

podstawowych zasad bezpieczenstwa w tym nastepujacych:

1.

10.
11.

Przed przystgpieniem do uzytkowania dokfadnie zapoznaj sie z
niniejszg instrukcjg i zachowaj jg na przysztosc.

. Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku elektrycznym odpowiada napieciu

podanemu na tabliczce znamionowej. Upewnij sie, ze gniazdko jest
odpowiednio uziemione.

. Trzymaj urzadzenie z dala od zrodet wilgoci, ciepta oraz

bezposredniego swiatta stonecznego.

By zapobiec pozarowi, porazeniu prgdem elektrycznym, badz
zranieniu nie zanurzaj przewodu, wtyczki lub urzgdzenia w wodzie lub
innych cieczach.

. To urzagdzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz

osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych bgdz nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy, jesli sg nadzorowane i zostaty poinstruowane odnosnie
obstugi urzgdzenia oraz rozumiejg zagrozenia wynikajgce z jego
uzytkowania. Nalezy zwrdci¢ szczegolng uwage, aby dzieci nie bawity
sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie powinny
by¢ wykonywane przez dzieci bez odpowiedniego nadzoru.

. Trzymaj urzgdzenie z dala od dzieci w wieku ponizej 8 lat.
. Nie korzystaj z urzgdzenia posiadajgcego uszkodzony przewdd,

wtyczke lub w przypadku jakiejkolwiek innej awarii.

. Jesli przewodd zasilajgey jest uszkodzony, moze zostaC naprawiony

wylacznie przez serwis producenta lub wykwalifikowang do tego
osobe w celu unikniecia zagrozenia.

. Upewnij sig, ze przewdd zasilajgcy nie dotyka obudowy grilla, ani ptyt

grzewczych, gdy te elementy sg rozgrzane.

Whytgcz urzadzenie przed wyjeciem wtyczki zasilajgce;.

Odtgcz urzgdzenie od zasilania przed przystgpieniem do przenoszenia
oraz czyszczenia.
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12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.
25.
26.

Nie chwytaj wtyczki zasilajgcej mokrymi rekoma, gdyz moze to
doprowadzi¢ do porazenia prgdem elektrycznym.

Jezeli podczas pracy urzadzenia pojawi sie nietypowy dzwiek lub
zapach, natychmiast wytgcz urzgdzenie i odtgcz zasilanie.

Nie uzywaj urzgdzenia mokrymi rekoma lub stojgc boso.

Gdy uzywasz przedtuzacza upewnij sie, ze nie przekraczasz
znamionowej mocy / obcigzenia przedtuzacza.

Podczas odtgczania urzgdzenia od zasilania trzymaj za wtyczke, nie
za przewod.

Nie podejmuj prob naprawy, demontazu ani modyfikacji urzgdzenia.
Wewnatrz urzgdzenia nie wystepujg czesci, ktére mogg zostac
naprawione samodzielnie przez uzytkownika.

Nigdy nie podigczaj urzgdzenia do zewnetrznego regulatora
czasowego, bgdz odrebnego systemu zdalnego sterowania.

Umies¢ urzgdzenie w suchym miejscu, na ptaskiej i odpornej na ciepto
powierzchni.

Ustaw grill w odpowiedniej bezpiecznej odlegtosci od tatwopalnych
przedmiotow, takich jak meble, zastony itp., w odlegtosci co najmnie;j
15 cm od Sciany.

Piyty grzewcze i niektore elementy obudowy grilla nagrzewajg sie do
bardzo wysokich temperatur, nigdy nie dotykaj ich podczas pracy
urzgdzenia, aby sie nie poparzyc.

Aby unikngC przegrzania, urzgdzenie nie powinno byC przykryte
zadnym masywnym lub elastycznym materiatem, takim jak aluminiowa
taca, folia aluminiowa lub tace wykonane z innego odpornego na
ciepto materiatu. Uzycie takich przedmiotéw lub materiatow na grillu
moze doprowadzi¢ do powaznych uszkodzen.

Nie korzystaj z wurzgdzenia w sposob niezgodny 2z jego
przeznaczeniem.

Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

Nigdy nie korzystaj z urzgdzenia na wolnym powietrzu.
Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego (nie dla
celéw komercyjnych). Wszelkie inne uzycie uwaza sie za niewtasciwe
oraz niebezpieczne.
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27.Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi.

UWAGA GORACE: Niektore elementy grilla, takie jak
ptyty grzewcze czy pokrywa nagrzewajg sie do bardzo
wysokich temperatur. Nigdy nie dotykaj ich, gdy grill
jest rozgrzany, aby unikngc¢ ryzyka poparzenia.
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POZNAJ SWOJ GRILL ELEKTRYCZNY

Uchwyt
Przycisk demontazu gérnej ptyty
Szpatutka
do czyszczenia
ptyt
Gorna plyta Sui\:vak blokady
grzewcza poKrywy )
oraz regulacji
wysokosci
gornej pokrywy
Wylot ttuszczu Wylot ttuszczu

gornej piyty

Przycisk zwalniania
pokrywy (grillowanie
otwarte)

dolnej ptyty

Dolna ptyta
grzewcza

Przycisk
demontazu
dolnej piyty

Tacka na ttuszcz

Panel sterowania

DANE TECHNICZNE
Moc 2000 W
Napiecie / Czestotliwosé 220-240 V~ 50-60 Hz
Zakres temperatury 160—230°C
Programator czasowy 1-90 min.
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PANEL STEROWANIA

Wskaznik wybrane;j Wskaznik wybrane;j
temperatury dolnej ptyty temperatury gornej ptyty
WL/Wyt. WL/ Wyt
oraz regulacja oraz regulacja
temperatury temperatury

dolnej piyty gornej ptyty

Provcisk - . / N\ _ _ .
rzycisk zmniejszenia Wskaznik pozostatego Przycisk zwiekszenia

Czasu pracy czasu pracy Cczasu pracy

ZAKRES TEMPERATURY

Uzywajgc pokretet na panelu sterowania mozna wigczy¢ i wytgczy¢€ nagrzewanie gornej i dolnej ptyty grzewcze;j
z osobna oraz dostosowac indywidualnie ich temperature.

e Przekrecajgc lewe pokretto zgodnie z ruchem wskazowek zegara uruchomisz nagrzewanie dolnej ptyty
grzewczej i ustawisz temperature w zakresie 160—-230°C.

e Przekrecajac prawe pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara uruchomisz nagrzewanie gorne;j
piyty grzewczej i ustawisz temperature w zakresie 160—230°C.

2 S
PROGRAMATOR CZASOWY

Daje mozliwos¢ ustawienia czasu, po ktorym grill ma sie wytaczy¢. Mozliwy jest wybdr w zakresie 1-90 minut.
e Aby rozpoczg¢ ustawianie, nacisnij przycisk ,+” lub ,-” i ustaw zgdany czas.
e Aby zatwierdzi¢ wybdr, poczekaj kilka sekund. Po uptywie ustawionego czasu grill wylgczy sie.
e By wznowi¢ jego prace, ustaw pokretto w pozycji ,OFF”, a nastepnie przekre¢ ponownie na pozgdang
temperature.

UWAGA: By ustawi¢ precyzyjny czas grillowania, rozpocznij ustawianie czasu pracy dopiero wtedy, gdy grill
bedzie odpowiednio rozgrzany (gdy ustawiona temperatura przestanie migac).
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POZYCJE GRILLOWANIA

Grillowanie zamkniete
Stuzy do grillowania zywnosci z obu stron naraz. Ut6z zywnos¢ na plycie dolnej, a nastepnie opus¢ na nig gérng

pokrywe.

Grillowanie otwarte

Pozwala na zwigkszenie powierzchni grillowania jednostronnego. Chwy¢ uchwyt pokrywy, nacisnij przycisk
zwalniania pokrywy i opus¢ jg delikatnie na podtozu. Roztéz zywno$é rownomiernie na obu ptytach.
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Opiekanie

Stuzy do opiekania kanapek, zapiekanek oraz delikatnej zywnosci bez kontaktu z gérng ptytg. Za pomocg
suwaka dopasuj wysokos$¢ potozenia pokrywy i opusc¢ jg nad grillowang zywnoscia.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

¢ Wykonaj czynnosci z sekcji ,Czyszczenie i konserwacja”

e Podczas produkcji czesci grilla zostaty pokryte cienkg warstwg oleju w celu ich ochrony. By usungc¢
zalegajacy olej, uruchom nagrzewanie obu pityt bez jedzenia na okoto 10 minut. Upewnij sie,
ze pomieszczenie jest dostatecznie wentylowane, jako iz z urzgdzenia moze wydobywacé sie
intensywny zapach, a takze delikatny dym. Jest to normalne zjawisko i powinno szybko ustgpi¢.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

UWAGA

Piyty oraz niektore czesci obudowy grilla nagrzewajg sie do bardzo wysokich
temperatur, nigdy nie dotykaj ich podczas pracy urzadzenia ani zanim zdgzy
ostygnac, aby sie nie poparzy¢!

Wraz z otwarciem pokrywy podczas grillowania z urzagdzenia moze wydobyé
sie gorgca para. Zawsze zachowuj ostroznos¢ podczas uzywania urzgdzenia.
Zaleca sie stosowanie rekawic kuchennych.

Nie zmieniaj pozycji grillowania jesli ptyty sg rozgrzane. Wybierz pozycje
grillowania przed uruchomieniem grilla.

Podczas przenoszenia grilla upewnij sie, ze suwak blokady pokrywy jest
ustawiony w pozyciji ,Lock”, by pokrywa nie otworzyta sie. Przeno$ grill trzymajgc
za uchwyt.

Podczas grillowania, wskazniki ustawionej temperatury bedg od czasu do czasu
miga¢ nawet gdy jest osiggnieta. Oznacza to prace grzatek w celu utrzymania
odpowiedniej temperatury.

Nie uzywaj metalowych widelcéw, nozy itp. do obracania potraw, gdyz moze
to spowodowaé uszkodzenie warstwy nieprzywierajgce;.

Nigdy nie umieszczaj talerzy, tac, ani folii aluminiowej na spdd Zzywnosci.
Nie stawiaj garnkéw, patelni itp. na ptytach grzewczych.
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1.
2.
3.

© No g A

10.

11.

12.

Umies¢ urzgdzenie w suchym miejscu, na ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni.
Upewnij sie, ze tacka na ttuszcz oraz plyty grzewcze sg prawidlowo zamontowane.
Przesun suwak blokady pokrywy do pozycji ,Open”.

Trzymajgc za uchwyt otworz pokrywe.

Natéz cienkg warstwe oleju spozywczego na powierzchnie ptyt grzewczych.

Ustaw grill w pozgdanej pozyciji: grillowanie zamkniete, otwarte, opiekanie.

Podtgcz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Ustaw Zadang temperature gornej i dolnej pityty pokrettami na panelu sterowania. Osiggniecie
ustawionej temperatury zostanie zakomunikowane sygnatem dzwiekowym, a wskazniki temperatury na
wyswietlaczu przestang migac.

Ut6Z jedzenie bezposrednio na ptytach grzewczych (w przypadku grillowania zamknietego i opiekania
— tylko na dolnej ptycie). Czas grillowania jest zalezny od wielkosci grillowanych produktow i ustawionej
temperatury. Obrd¢ grillowane produkty od czasu do czasu podczas grillowania otwartego. Opcjonalnie,
ustaw zgdany czas pracy przy uzyciu programatora czasowego.

Zywno$¢ grillowana jest w swoich wiasnych sokach, a ich nadmiar sptywa do tacki na tluszcz.
Zgromadzona w niej ciecz nie moze by¢ uzyta ponownie.

Po skohczonym grillowaniu ustaw oba pokretta na panelu sterowania w pozycji ,OFF” i wyjmij wtyczke
z gniazdka elektrycznego.

Zdejmij grillowang zywnos¢ za pomocg plastikowych lub drewnianych przyrzgddw, np. szczypcow.
W zaleznosci od rodzaju zywnosci moze stac sie ona wyjatkowo gorgca podczas grillowania, zwtaszcza
jesli zawiera duzo wody, jak na przyklad pomidory. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas
zdejmowania takiego rodzaju jedzenia z grilla.

10
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SUGEROWANY CZAS | TEMPERATURA GRILLOWANIA

Rodzaj produktu Czas Temperatura
Stek wotowy 2 - 6 min. 200°C
Stek wieprzowy 6 — 8 min. 200°C
Dréb 6 — 10 min. 180°C
Kotlety mielone 4 — 8 min. 200°C
Kietbaski 4 - 10 min. 200°C
Krewetki 3 -4 min. 190°C
Ryby 6 — 7 min. 180°C
Filety rybne 3 -5 min. 180°C
Panini 4 — 5 min. 180°C
Warzywa 4 - 7 min. 190°C
Owoce 3 —4 min. 190°C

Wazne: Powyzsza tabela dotyczy grillowania w pozycji zamknietej i stuzy jako informacja orientacyjna.
Ostateczng diugos¢ grillowania nalezy dostosowac do indywidualnych potrzeb.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA: Nigdy nie zanurzaj obudowy grilla w wodzie!

1.
2.
3

Odtacz urzadzenie od zrddia zasilania i poczekaj az ostygnie przed przystgpieniem do czyszczenia.
Osusz ptyty grzewcze z nadmiaru ttuszczu papierowym recznikiem przed ich demontazem.
Wyciagnij tacke na ttuszcz pociggajac jg do przodu. Zdejmij ptyty grzewcze przytrzymujac je i naciskajgc

przyciski demontazu ptyt.
§

Umyj tacke na tluszcz (upewnij sie najpierw, ze ttuszcz nie jest gorgcy!) i ptyty grzewcze w cieptej wodzie
z dodatkiem delikatnego detergentu. Mozesz uzy¢ zatgczonej do zestawu szpatutki do czyszczenia,
badz miekkiej szmateczki, by usunac¢ przyschniete zabrudzenia, uwazajgc przy tym zeby nie przyciskac
za mocnho, gdyz moze to spowodowac uszkodzenie warstwy nieprzywierajgcej. Nastepnie optucz je
i doktadnie osusz.

Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni urzadzenia uzywaj lekko wilgotnej szmatki z dodatkiem
delikatnego detergentu. Nastepnie doktadnie wysusz wszystkie elementy miekka, suchg sciereczkg
przed ponownym uzyciem.

Jezeli styki grzatek na ptytach grzewczych sg zasniedziate bgdz zabrudzone, wyczysS¢ je uzywajac
szczoteczki. Upewnij sie, ze styki sg catkowicie suche przed montazem piyt.

Nie uzywaj zrgcych produktéw chemicznych do czyszczenia jakichkolwiek elementdw tego urzadzenia.
Nigdy nie uzywaj szczotki drucianej ani innych ostrych przedmiotéw.

Zamontuj ptyty ponownie poprzez wsuniecie ich strong z dwoma wyziobieniami pod zatrzaski na
obudowie grilla i docisniecie przeciwnej strony ptyty, az ustyszysz charakterystyczne klikniecie.

Wsun ponownie tacke na tluszcz.

12
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiagzanie

Urzgdzenie nie dziata

Wtyczka jest odtgczona od
gniazdka zasilajgcego.

Podtgcz wtyczke do gniazdka
zasilajgcego.

Pokrywa nie otwiera sie

Suwak blokady pokrywy jest
ustawiony w pozycji ,Lock”.

Przesun suwak w pozycje ,Open”.

Urzadzenie jest wtgczone ale
ptyty nie nagrzewajg sie

Uptynat nastawiony czas
programatora czasowego.

Przekre¢ pokretto w pozycje
,OFF”, a nastepnie ustaw je na
zadang temperature.

Ptyty grzewcze sg zamontowane
nieprawidtowo.

Zdejmij ptyty i zamocuj ponownie
przez docisniecie ich, az
ustyszysz klikniecie.

Urzadzenie ulegto uszkodzeniu.

Odtacz urzgdzenie od zasilania
i skontaktuj sie z serwisem
producenta.

Z urzadzenia wydobywa sie
nieprzyjemny zapach i/lub dym

Urzadzenie jest uzyte po raz
pierwszy.

Pozwal grillowi pracowaé przez
ok. 10 minut bez wktadania
jedzenia na piyty.

Urzadzenie jest zabrudzone.

Wykonaj procedure czyszczenia
i konserwaciji.

Urzadzenie ulegto uszkodzeniu.

Odtacz urzgdzenie od zasilania
i skontaktuj sie z serwisem
producenta.

Na ekranie wyswietla sie ,ER1”,
,ER2” lub ,ER3”

Wystgpit problem z temperatura.

Skontaktuj sie z serwisem Yoer.

13
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SRODOWISKO

I Produkt zawiera materiaty nadajgce sie do recyklingu. Nie wyrzucaj produktu razem z odpadami
komunalnymi. Skontaktuj sie z najblizszym punktem zbiorki odpadow.

WARUNKI GWARANCJI | NAPRAWY

Gwarancja na produkt obejmuje usterki powstate w wyniku btedéw materiatowych lub produkcyjnych. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje sie do naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych elementéw, pod
warunkiem, ze urzgdzenie byto uzywane zgodnie z instrukcjg i nie bylo modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposob naruszane przez nieupowazniong do tego osobe, ani tez uszkodzone w wyniku
nieprawidtowego uzycia lub transportu. Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia sie elementow,
ani elementéw tatwo tlukgcych sie, jak szkto, czy ceramika.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw, jakie konsument posiada
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, ktére dotyczg zakupu przedmiotéow uzytkowych.

W przypadku roszczenia gwarancyjnego nalezy zwrdci¢ sie do specjalistycznego punktu sprzedazy

lub bezposrednio do autoryzowanego serwisu Yoer. W momencie sktadania reklamacji nalezy poda¢ rodzaj
usterki oraz dotgczy¢ kopie dowodu zakupu.

14



ENGLISH

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be followed, including the following:

1.
2.

10.
11.
12.

13.

14.
15.

Read all instructions before using and keep for future reference.
Make sure that your outlet voltage corresponds to the voltage stated
on the rating label. Make sure the outlet is properly grounded.

. Keep the device away from sources of humidity, heat and direct

sunlight.

. To protect against fire, electrical shock and injury do not immerse cord,

plug or unit in water or other liquids.

. This appliance can be used by children of 8 years old and above and

persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or those
who lack experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children should not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance should not be
made by children without supervision.

Keep the device away from children under 8 years old.

. Do not use the device if its power cord or plug is damaged, or in case

of any other malfunction.

. If the power cord is damaged, it must be repaired by manufacturer

service or a qualified technician to avoid harm.

. Make sure the power cord does not touch the grill’s body or its heating

plates when they are hot.

Turn the device off before unplugging.

Unplug the device before carrying or cleaning.

Do not touch the power plug with wet hands, because it might cause
electrical shock.

If during operation of the device an unusual noise or smell appears,
immediately turn it off and unplug it.

Do not operate the device with wet hands or barefoot.

When using an extension lead please ensure you do not exceed the
maximum rated running wattage / load of the extension lead.

15
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16. When unplugging the device, hold by the plug, not the cord.

17. Do not attempt to repair, disassemble or modify the appliance. There
are no user-serviceable parts inside.

18. The appliance is not intended to be controlled by an external timer or
separate remote-control system.

19. Place the device in a dry spot, on a flat, heat-resistant surface.

20. Place the grill in a safe distance from flammables such as furniture,
window covers etc., at least 15 cm from the wall.

21. Heating plates and some parts of the grill’'s body heat up to very high
temperatures. Do not touch them during operation to avoid burns.

22. To avoid overheating, the device should not be covered by any heavy
or elastic material, such as an aluminum tray, aluminum foil or trays
made of other heat-resistant materials. The use of such objects or
materials on the grill may cause serious damage.

23. Only use the device for its intended purposes.

24. Do not leave the device unattended when turned on.

25. The device is not intended for outdoor use.

26. This appliance is intended for household use only (not for commercial
purposes). Any other use is considered inappropriate and dangerous.

27. The manufacturer does not accept liability for damage resulting from
failure to follow the instruction sheet.

CAUTION - HOT: Heating plates and some parts of the
grill’'s body heat up to very high temperatures. Never
touch them when the appliance is heated up to avoid
burns.

16
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KNOW YOUR ELECTRIC GRILL

Handle
Top heating plate removal button
Heating plate
cleaning
spatula
. Lid position
Top hef,g}g lock and lid
height
regulation
slider
Bottom heating Top heating
plate fat runoff I/ plate fat runoff
/ Lid release button
Bottom (barbeque position)

heating plate

Bottom heating
plate removal
button

Fat tray

Control panel

TECHNICAL SPECIFICATION

Power 2000 W

Voltage / Frequency 220-240 V~ 50-60 Hz
Temperature range 160—230°C

Timer 1-90 min.

17
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CONTROL PANEL
Set bottom heating plate Set top heating plate
temperature indicator temperature indicator
ON/OFF ON/OFF switch
switch and i and top heating
bottom plate
heating plate temperature
temperature adjustment

adjustment

Timer decrement / . . N\ i i
Remaining work time Timer increment

button L button
indicator

TEMPERATURE RANGE

Using the knobs on the control panel you can engage and disengage the top and bottom heating plates, as well
as individually adjust their temperature.

e Turning the left knob clockwise engages the bottom heating plate and sets its temperature in the
160—230°C range.

e Turning the right knob clockwise engages the top heating plate and sets its temperature in the
160—230°C range.

Low

off
*b"l/

TIMER

Allows for setting time after which the grill is to turn off. 1-90 minute range is available.
¢ To begin setting time, press the "+" or "-" button and set the desired time.
e To confirm selection, wait a few seconds. After set time is elapsed, the grill will turn itself off.
e To resume operation, put the knob in the “OFF” position and turn it clockwise again to the desired
temperature.

NOTE: To set precise grilling time, do it after the grill has heated up (when the temperature indicator stops
blinking).
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GRILLING POSITIONS

Contact grilling position

Grills food on both sides at once. Put food on the bottom heating plate, then lower the top lid onto it.

Barbeque position

Allows for increasing the single-sided grilling area. Grab the handle, press the lid release button and gently
lower it. Spread food evenly on both heating plates.

19
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Toasting position

Enables toasting sandwiches and fragile foods without contact with the top heating plate. Using the slider, adjust
the height of the top lid and lower it over the grilled food.

BEFORE FIRST USE

e Execute the "cleaning and maintenance" procedures.

e During manufacturing, parts of the grill are covered with a thin, protective layer of oil. To remove excess
oil, engage both heating plates without food for about 10 minutes. Make sure the room is properly
ventilated, because intense smell as well as some smoke may come out the device. This is a normal
phenomenon and should let up quickly.

USING THE DEVICE

e Heating plates and some parts of the grill's body heat up to very high
temperatures. Never touch them during operation or before the grill has cooled
down to avoid burns!

e Hot steam may come out the grill when raising the lid. Always exercise caution
while using the device. Use of oven mitts is recommended.

e Do not change grilling position if the heating plates are hot. Choose a grilling
position before turning on the appliance.

e Before carrying the grill, make sure the lid position slider is in the “Lock” position,
to prevent the lid opening. Hold the grill by the handle while carrying.

e During grilling, the set temperature indicators will blink from time to time, even

WARNlNG if the temperature has been reached. It indicates operation of the heaters
to maintain set temperature.

¢ Do not use metal forks, knives etc. to flip food, as they may damage the non-stick
surface.

¢ Never place plates, trays or aluminum foil underneath the grilled food. Do not put
pots, frying pans etc. on the heating plates.
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1.
2.
3.

© No g A

10.

11.
12.

Place the device in a dry spot, on a flat, heat-resistant surface.
Make sure the fat tray and the heating plates are properly installed.
Put the lid position slider in the “Open” position.

Lift up the lid while holding by the handle.

Put a thin layer of vegetable oil on the heating plates.

Set up the grill in desired position: contact grilling, barbeque, toasting.

Plug in the device.

Set the desired temperature of top and bottom heating plates using the knobs on the control panel.
Reaching the set temperature is indicated by a beep, temperature indicators will cease blinking.

Put food directly on the heating plates (in case of contact grilling and toasting positions — on the bottom
heating plate only). Grilling time depends on the size of products used and the chosen temperature.
While using the barbeque position, flip the grilled products from time to time. Optionally, set the desired
work time using the timer.

The food is grilled in its own juices, and their excess runs off to the fat tray. The accumulated liquid
cannot be re-used.

After finishing work, set both knobs on the control panel to the “OFF” position and unplug the appliance.
Take food off the grill using plastic or wooden utensils such as tongs. Depending on the kind of food
used, it may get exceptionally hot during grilling, especially if it has high water content, like tomatoes.
Be especially cautious while taking these kinds of food off the grill.
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SUGGESTED GRILLING TIMES AND TEMPERATURES

Food type Time Temperature
Beef steak 2 - 6 min. 200°C
Pork steak 6 — 8 min. 200°C
Poultry 6 — 10 min. 180°C
Ground meat patty 4 — 8 min. 200°C
Sausages 4 - 10 min. 200°C
Shrimp 3 —4 min. 190°C
Fish 6 — 7 min. 180°C
Fish fillets 3 -5 min. 180°C
Panini 4 — 5 min. 180°C
Vegetables 4 - 7 min. 190°C
Fruit 3 —4 min. 190°C

Important: The above table applies to the contact grilling position and serves as a rough approximation to help
with the grilling process. Actual grilling time should be adjusted to individual needs.
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CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION: Never submerge the grill's body in water!

1.
2.
3

Unplug the device and wait for it to cool down before cleaning.
Dry off excess fat on the heating plates with a paper towel before removing them.
Remove the fat tray by pulling it outwards. Remove the heating plates by holding them and pressing

the heating plate removal buttons.
§

Wash the fat tray (make sure the fat is not hot first!) and the heating plates in warm water with some
mild detergent. You may use the supplied cleaning spatula, or a soft cloth to remove the dried up pieces
of food, while being careful not to apply too much pressure, as it may damage the non-stick surface.
Then, rinse and dry them off thoroughly.

Use a slightly damp cloth with some mild detergent to clean the outer surface of the grill's body. Then,
thoroughly dry off every part with a soft, dry cloth before using the grill again.

If heater connectors are tarnished or dirty, clean them using a tooth brush. Make sure the connectors
are completely dry before reinstalling the heating plates.

Do not use erosive cleaning agents to clean any parts of the device. Never use a wire brush or other
abrasive objects.

Reinstall the heating plates by sliding them (the side with the two grooves) into the latches on the grill’s
body, and pushing the opposite side of the plates in, until a characteristic click is heard.

Insert the fat tray back in.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The device does not work

The power plug is disconnected
from the wall socket.

Connect the power plug to the
wall socket.

The lid does not open

The lid position slider is in the
“Lock” position.

Put the slider in the “Open”
position.

The device is turned on but the

heating plates are not heating up.

The timer has turned off the
device.

Turn the knob in the “OFF”
position, then turn it to the desired
temperature.

The heating plates are improperly
installed.

Remove the heating plates and
install them again by pushing
them in until a click is heard.

The device is damaged.

Unplug the device and contact
customer service.

A bad smell and/or some smoke
is coming out of the device.

The device is being used for the
first time.

Allow the grill to operate for about
10 minutes without food on the
heating plates.

The device is dirty.

Execute the cleaning and
maintenance procedures.

The device is damaged.

Unplug the device and contact
customer service.

The “ER1”, “ER2” or “ER3”
indicator is flashing.

The problem with the temperature
has occurred.

Contact the Yoer service.
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ENVIRONMENT

I This product contains recyclable materials. Do not dispose this product as unsorted municipal waste.
Contact your local municipality for the nearest collection point.

WARRANTY AND REPAIR

The product warranty includes defects resulting from material or manufacturing defects. This warranty is only
valid if the appliance has been used in accordance with the instructions, and provided that it has not been
modified, repaired or interfered with by any unauthorized person or damaged by misuse or transportation.
The warranty does not apply to defects resulting from natural wear of components nor breakables such as glass
and ceramic items.

This warranty does not limit the customer’s basic or any other rights granted by laws regarding appliance
purchase.

In the event of a warranty claim please contact the verified vendor or Yoer Service. While submitting the claim
please attach information on the nature of the malfunction and a proof of purchase.
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