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Beautiful and Intelligent Home Appliances
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CESKY

DULEZITE ZABEZPECENI

Kdyz pouzitim elektricky spotrebic¢e, zakladni bezpeénost opatreni
je treba vzdy dodrzovat, vé nasledujici:

1

2.

Cist vse instrukce pred pomoci a zachovat pro budoucnost odkaz.
Make jisté ze vase vyvod napeti odpovida na a napeti uvedeno na
stitku s hodnocenim.

Make jiste a vyvod je spravne uzemneny.

Misto a zarizeni na A byt, stabilni a schnout povrch ktery je odolny
vUCi vysokym teplotam.

Nechat a zarizeni na nejmenée 10 cm pryC z zed nebo ostatni blizke
spotrebice.

Udrzujte spotrebic¢ v dostatecne vzdalenosti od vlhkych zdroju,
benzinu, horlavych plynu, sporaku nebo jinych zdroju tepla.
Nedovolte, aby byl spotrebic zakryty nebo se dotykal horlavych
materiald, jako jsou zaclony.

Nepokladejte zarizeni na rozpaleny plynovy nebo elektricky sporak
ani do jejich tésné blizkosti. Nevkladejte horkovzdusnou fritézu do
trouby.

Nenechavejte napdjeci kabel viset pres okraj stolu, pultu nebo se
dotykat horkych povrchu.

10.Na chranit proti ohen, elektricky sokovat a zraneni delat ne ponorit

kabel, zastrcku nebo jednotku ve vode nebo jinych kapalinach.

11. Tento spotrebic mohou pouzivat deti ve veku 8 let a starsi a osoby

se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez z zazit a znalost -li oni mit byl dany dohled nebo pokyny
tykajici se pouzivani spotrebice bezpecnym zpusobem a
porozumet souvisejicim nebezpecim. Déti by si se spotrebicem
nemély hrat. Cisténi a uzivatel udrzba most ne vyrobeno podle déti
bez dozoru.
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12. Deti z méneé nez 3 let by mel byt zachovano pryc ledaze nepretrzite
pod dohledem. Déeti ve veku od 3 let do 8 let smeji spotrebic
zapinat/vypinat pouze za predpokladu, ze byl umistéen nebo
nainstalovan v jeho zamysleny normalni provozni pozice a oni mit
byli pod dohledem nebo byli pouceni o pouzivani spotrebice v
trezoru zpusobem a pochopit souvisegjici nebezpeci. Deti ve veku od
3 let do 8 let nesmi spotrebic zapojovat, regulovat a Cistit ani
provadét uzivatelskou udrzbu.

13. Vyhnéte se pomoci an rozsireni vest.

14. POZOR: Pokud pouzivate prodluzovaci kabel, ujistete se, ze
neprekracujete maximalni jmenovity provozni vykon/zatizeni
prodluzovaciho kabelu.

15. Pred pouzitim se ujistéte, ze fritéza a jeji prislusenstvi jsou kompletni
a neposkozene.

16. Nepouzivejte spotrebiC s poskozenym telem, napajecim kabelem
nebo zastrckou nebo poté, co zarizeni nefunguje spravne nebo bylo
Jakkoli poskozeno.

17. Nevkladejte jidlo primo do panvi spotrebice. Vlozte jidlo do
prilozeneho prislusenstuvi.
byt nahrazen servisnim zastupcem vyrobce nebo kvalifikovanou
osobou s prislusnou certifikaci, aby se predeslo nebezpeci.

19. Otocte se a zarizeni vypnuto pred odpojeni. Vzdy odpojit a zarizeni
kdyz se nepouziva, pred prenasenim nebo cistenim.,

20.Pred prenasenim nebo Ccistenim nechte spotrebic zcela
vychladnout .

21. Delat ne dotek zadny horky povrchy a zarizeni. Pouziti a rukojeti pri
vyjimani panvi. Doporucuje se pouzivat kuchynskeé chnapky.

22.Neplnte horkovzdusnou fritézu olgjem ani jinymi tekutinami,
protoze by to mohlo zpusobit pozar.
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23. Zajistete, aby ingredience neprisly do kontaktu s topnymi telesy
spotrebice.
24. Nezapinejte spotrebicC s nespravne nainstalovanymi panvemi.

25. Délat ne OTEVRENO a horni pokryt z a zafizeni. Tento je ne A vicko.

26. Na fritézu nepokladejte zadné predmeéty.

27. Délat ne blok a vzduch vtok a vyvod behem a operace z a vzduch
smazak.

28. Déelat ne pohyb ani protrepat a zarizeni béhem jeho operace.

29. Déelat ne dotek a moc zastrcka s mokre ruce, protoze to moc
zpusobit uraz elektrickym proudem.

30. Déelat ne provozovat a zarizeni s mokre ruce nebo naboso.

31. Delat ne preplnit a zarizeni. Nasledovat a vyrobce pokyny pro
mnozstvi prisad prirazenych kazdemu rezimu.

32. Délat ne vlozit kov nadobi v a vzduch smazak jako oni kvéten
pricina A ohen nebo nebezpeci urazu elektrickym proudem.

33. Pri vkladani kovovych nadob nebo zaruvzdorneho nadobi do ni
dbejte zvlastni opatrnosti zarizeni kvuli jejich vysoke teplote.

34. Behem provozu fritézy se uvolnuje horka para a vzduch vyvod
otvory. Nechat vase tvar, ruce a ostatni casti tela mimo otvory pro
vystup vzduchu.

35. Byt zvlaste opatrny pri odstranovani panve z fritezy a vyprazdneni
Jejich obsahu.

36. Libehemaoperace z a zarizeni an neobvykly hluk, vine nebo objevi
se tmavy kour, okamzite jej vypnete a odpojte. Pokud je pritomen
tmavy kour, nechte jej prestat vychazet a pred vyjmutim panvi
nechte fritézu uplné vychladnout.

37. Pokud spotrebic nahle prestane fungovat, okamzite jej odpojte a
nechte zarizeni vychladnout po dobu alespon 60 minut, pote jej
ZNnovu zapojte a znovu zapnéete,

38. Kdyz odpojeni a zarizeni, drzet podle a zastrcka, ne a snura.
5
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39. Nepokousejte se spotrebic opravovat, rozebirat nebo upravovat.
Uvnitr nejsou zadnée uzivatelsky opravitelnée dily.

40.Spotrebic neni urcen k ovladani externim casovacem nebo
samostatnym systémem dalkoveho ovladani.

41. Nikdy nepouzivejte ani neskladujte zadné prislusenstvi, které neni
doporuceno vyrobcem v zarizeni, protoze by mohlo zpusobit
nespravnou funkci zarizeni, jeho poskozeni nebo poskozeni.

42. K vyjimani nadobi z panvi nikdy nepouzivejte kovové nacini! Misto
toho pouzijte klesté nebo jiné kuchynské nacini ze dreva nebo
zaruvzdorneho plastu.

43. Do panvi nevkladejte sklo, papir, karton, hlinikovou folii, plast atd.

44. Delat ne otrit nebo umyt a zarizeni s erozivni Cisteni agenti jako
alkohol nebo benzin,

45. Odpojit a zarizeni pred instalace nebo odstraneni prislusenstvi.

46. Pouze pouziti a zarizeni pro jeho zamysleny ucely.

47. Délat ne dovolena a zarizeni bez dozoru kdyz otocil na.

48. The zarizeni je ne zamysleny pro venkovni pouziti.

49. Tento zarizeni je zamysleny pro domacnost kryty pouziti pouze.
Zadny jiné pouziti je povazovano za nevhodné a nebezpecné. The
vyrobce dela ne prijmout odpovednost pro poskozeni vysledny
nedodrzenim navodu.
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VEDET VASE VZDUCH FRITER
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1. Bydleni

2. Ovladaci panel s displejem
3.2 stojany

4.2 panve

5. Rukojeti

6. Otvory pro vystup vzduchu
7. Drzak vinuti dratu

8. Napdjeci kabel

9. Stétec

10. Spachtle

11. Kleste na potraviny

12. 6 formicek na muffiny
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Automatickeé programy

e

Nastaveni levé panve

MATCH

Funkce MATCH (automatickeé prizpusobeni nastaveni pan 2 tak,
aby odpovidalo nastaveni pan 1)

W Predehrejte
SSS Udrzujte v teple
| I |
SYNC Funkce SYNC (automaticka synchronizace ¢asu peceni)
(_a Nastaveni praveé panve
[ ]! Aktivace a prerusujici naprogramovat / funkce

L)
i

Prepinac podsviceni pro levou panev

Nastaveni teploty

Tlacitko pro zvysSeni teploty/casu

Tlacitko pro shizeni teploty/casu

Uprava ¢asu

LY
i

Prepinac podsviceni pro pravou panev

ON/OFF
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PRED THE PRVNI POUZITIi

1. Rozbalit a zarizeni s vSe z jeho prislusenstvi. Odstranit a ochranny folie a umyt vsSez
prislusenstvi, a panve v horky voda s mydlo, a pak schnout jim dukladné. Otrete uvnitf za zarizeni
s A vlhky tkanina, a pak oplachnéte s A papir rucnik. Pred pomoci a zafizeni se ujistéte, ze jsou

vsechny jeho prvky zcela suché.
2. Tam muze byt stopa z zapach béhem a prvni par minut z pocatecni pouziti. Tento je hormalni

a vule rychle zmizi.
POUZIiVANI THE ZARIZENI

VLOZENIi / ODSTRANOVANI THEPAN S

Pozor: Pouziti extrémni péce kdyz odstranéni a panve z a vzduch smazak a kdyz jegjich
doplnovani nebo vyprazdneni. Doporucuje se pouzivat kuchynske chnapky.

Dulezité: Nevkladejte jidlo pfimo do panve zarizeni. Umistéte jidlo do dodaného prislusenstvi.

1. Naodstranit a panev, rukojet a zachazet s z a panev jemné zatahnéte za rukojet smérem k sobé.
Vyjméte panev z tela zarizeni.

2. Vyplnit nebo prazdny a obsah z a panev.

3. Misto a panev zadni do a zafizeni télo a stisknéte pevné.

! ]
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CESKY

SOUSTRUZENI NA

Po zapojeni vzduchove fritézy prejde do pohotovostniho rezimu. Ikony na displeji se automaticky
rozsviti. The zarizeni vule udélat A charakteristicky zvuk signal, a pak vse z a ikony kromé pro
tlacitko ON/OFF bude vypnuto.

stisknéte (O na zatoéit na a zafizeni. The ikony budou osvétlit v bily.

PREDEHRAT FUNKCE
To je doporuceno na pouziti a predehrat funkce pred pomoci a programy.

Pouziti nebo (19 ¢ vybrat (7.

The vychoziteplotaz 180 °C a A ¢as z 5 zapis vule byt zobrazeno na a obrazovka.

Na upravit a teplotu, stisknéte g a poté pouzijte a . Chcete-li upravit Cas, stisknéte © apoté

pouzite a

The teplota rozsah mize byt soubor z 80 na 200 °C. Casovy rozsah lze nastavit od 1 do 60 minut.
Stisknéte Pl na zatocit na a pfedehfat funkce.
The teplota a zbyvajici Cas vule stridat na a zobrazit.

Pozor: Behem predehrat funkce to neni mozné na upravit a teplota a cas.

Po a specifikovano ¢as ma uplyne, a zarfizeni vule vysilat charakteristicky zvuk signaly a
prejdéte do pohotovostniho rezimu.

PECENIi NA LEVE PANVE / PECENi NA PRAVE PANVE

Stisknéte pro peceni v leve panvi, stisknéte pro peceni v prave panvi. Dalsim stisknutim
tlacitka vyberte pozadovany program. Vyberte si mezi: hranolky, steak, kure, ryba, zebra, kolac,
zelenina a dehydratace.
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POUZIiVANiI THE PROGRAMY

Kazdy naprogramovat ma A vychozi teplota a ¢as ze muze byt upraveno podle na vase preference.

Stisknéte g a poté pouzijte + a doupravit ateplota. The teplota rozsah muze byt soubor z 80 na
200 ‘C. Teplotni rozsah pro dehydrataci lze nastavit od 50 ha 80 °C

Stisknéte @a poté pouzijte + a do upravit atrvanizarezimu. The ¢as rozsah muze byt
soubor z1na 60 zapis. The Cas rozsah prodehydratacimuze byt soubor z 1 ha 24 hodin.

Stisknéte Pl na zatocit na a rezimu.
The teplota a zbyvajici Cas vule stridat ha a zobrazit.

Po a specifikovano ¢as ma uplynulo, a zafizeni vule vyzarovat charakteristiku zvuk signaly a vstoupit
pohotovostnim rezimu.

Poznamka: BEhem a operace z A konkrétni naprogramovat, prebytek stava z jidlo kvéten
akumulovat v a panve. To je normalni jev.

Poznamka: Nikdy pouziti kov nadobi na odstranit jidlo z a panve! Misto toho, pouziti klesté nebo ostatni
kuchyné pro tento ucel nadobi vyrobené ze dreva nebo zaruvzdorného plastu.

Dulezité: Pred umisténi klobasy v a panve, pamatovat si ha skore jim. Délat ne varit klobasy aniz byste je
predem skorovali.

Tip: Chcete-li peCeni na obou panvich, stisknéte nebo a poté peceni v prislusné panvi pozastavte
14|

Tipy:

e Pri priprave domacich hranolkl pouzijte malé mnozstvi oleje na vareni, abyste dosahli
krupavéeho efektu. Také ostatni potraviny, které maji tendenci se lepit, lehce postrikejte malym
mnozstvim oleje. Nezapomente po pridani oleje pockat nekolik minut, nez spustite zvoleny
rezim.

e Béhem a priprava z urcity nadobi, to je nutné na protrepat a obsah z a panve. Trepani umoznuje
lepsi vysledky a rovnomeérné smazeni jidla. V poloviné programu vyda spotrebic
charakteristicky zvukovy signal a na displeji se zobrazi ,TURN", coz vam pripomene, ze mate
zatfepat obsahem panvi. Chcete-li obsah protrepat, vyjméte panev podle pokynu v Casti
,POUZIVANI PRISTROJE". Opatrné&, ale dukladné obsah protrepejte. Vlozte nadobu zpét do téla
spotiebi¢e podle kroku v ¢asti ,POUZIVANI PRISTROJE" a spotfebi¢ automaticky obnovi
provoz.

11
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FUNKCE SYNC (netyka se dehydratace)

Funkce SYNC umoznuje automatickou synchronizaci ¢asu peceni a zajistuje, ze peceni na obou
panvich skonci soucasne, i kdyz byly pro kazdy plech nastaveny ruzné doby peceni.

Upravte dobu a teplotu peceni zvlast pro levou a pravou panev podle pokynu v ¢asti PECENI V LEVE
PANVE / PECENI NA PRAVE panvi.

Stisknutim SYNCvyberte funkci SYNC a poté stisknéte Pl jej aktivovat.
Pokud je pro jednu z panvi nastavena kratsi doba peceni, na displeji se zobrazi symbol ,HOLD", coz

zZnamena pauzu v peceni pro tuto panev. Spotrebi¢ automaticky upravi zacatek peceni tak, aby bylo
zajisténo, ze oba plechy skonci soucasné.

FUNKCE MATCH

Funkce MATCH umoznuje automatickou upravu nastaveni panve 2 tak, aby odpovidala nastaveni
panve 1, ¢imz se eliminuje potfeba samostatnych konfiguraci.

Upravte dobu a teplotu peceni pro vybranou panev podle pokynt v casti PECENI V LEVE PANVE /
PECENI NA PRAVE Panvi.

Stisknutim MATCHvyberte funkci MATCH a poté ji stisknutir®ll  aktivujte.

ZAPNUTI/VYPNUTI PODSVETLA

\l 'J

“® Stisknutim zapnete/vypnete podsviceni leve/prave panve.

Poznamka: Podsviceni se automaticky vypne po priblizné 70 sekundach necinnosti.

12



CESKY

VYCHOZi AUTOMATICKY REZIMY

. : VYCHOZI CAS
MODE VYCHOZI TEPLOTA

Hranolky @ 200 °C 22 min
Steak @’ 200 °C 12 min
Kure gp 200°C 20 min
Ryba 1 180 °C 18 min
Jebra & 150 °C 40 min

175 °C 20 min
Zelenina ésfp

65 °C 8h
Dehydratace @

13
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DOPORUCUJEME MNOZSTVi, PRIPRAVA CAS A TEPLOTA

Min.- max.

Jidlo . Cas (min.) Teplota ("C) Tres
mnozstvi (g )

Tenké mrazené hranolky 900-1000 g 18-25 200 ANo
Tlusté mrazené hranolky 900-1000 g 20-25 500 ANo
Steak 100-1000 g 12-18 200 Ano
Veprove kotlety 100-1000 g 12-18 180 Ano
Hamburger 100-1000 g 10-20 180 ANo
Klobasova rolada

100-1000 g 13-15 200 Ano

Palicky

100-1000 g 25-30 180 Ano
Kureci prsa 100-1000 g 18-25 180 Ano
Jarni zavitky 100-1000 g 8-10 200 Ano
Zmrazené kure
nugety 100-1000 g 8-12 180 Ano
Zmrazeneé rybi prsty 100-1000 g 6-10 200 Zadny
Mrazeny chléb ve 5
strouhance 100-1000 g 8-10 180 Zadny
syrové obcerstveni
Plnéna zelenina 100-1000 g 12-20 160 Zadny
Dort 1000 G 20-25 150 Zadny
Quiche 1000 G 12-20 180 Zadny
Muffiny 1000 g 1518 200 Zadny
Sladké ob¢erstveni 1000 g 50 160 Zadny

Dualezité: Hodnoty doporu¢eneho minimalniho a maximalniho mnozstvi ingredienci (g) uvedené v tabulce
se vztahuji na pouziti dvou mis. Pokud pouzivate pouze jednu misu, nezapomente doporucené mnozstvi

ingredienci snizit na polovinu.

14
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UDRZTE TEPLY

Pouziti nebo si vybrat A,

The vychoziteplota z 80 °C a A ¢as z 30 zapis vule byt zobrazeno na a obrazovka.

Na upravit a teplota stisknéte :E a poté pouzite + a

The teplota rozsah muze byt soubor z 65 na 95 °C.
Na upravit a stisknéte Cas O apoté pouzite 4+ a = .
Casovy rozsah lze nastavit od 1 do 60 minut.

stisknete Pl na zatogit a zachovat teply funkce na.
Pozor. Béhem a zachovat teply funkce to je nenimozné na upravit a teplota a cas.
Na vymazat tento funkce, Pl stisknéte.

Po a specifikovano ¢as ma uplynulo, a zafizeni vule vyzarovat charakteristiku zvuk signaly a jit do
pohotovostnim rezimu.

Dalsi funkce
Spotrebic se po priblizné 5 minutach necinnosti automaticky prepne do pohotovostniho rezimu .
Pokud béhem programu nebo funkce vyjmete nadobu, spotrebi¢ automaticky pozastavi provoz.

Pokud nadobu znovu vlozite do 5 minut, spotrebic obnovi provoz s predchozim nastavenim. Po této
dobé se peceni trvale zastavi a spotrebi¢ prejde do pohotovostniho rezimu.

SOUSTRUZENI VYPNUTO ZARIZENi

Stisknétea (') podrzte asina 2 sekundy zatoCit vypnuto a zafizeni. Pockejte, az se ventilator
uplné zastavi, a poté odpojit a zarizeni.

15
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CISTENi A UDRZBA
POZOR: Cisty a zafizeni po kazdy pouziti.
POZOR: Délat ne pourziti kov hadobi nebo korozivni chemikalie na Cisty zadny dily z tento zarizeni.

POZOR: Ne ponorte zarfizeni do vody nebo jiné kapaliny, a ne oplachnéte fritézu pod proudem voda.
Zabrante vniknuti vody nebo jinych kapalin do otvoru zafizeni.

1. Pred vystupovani zadny z a nasledujici akce, obrat vypnuto a zarfizeni a odpajit to od a zdroj
energie.

2. Pockejte az a zarizeni a vse z a prvky mit ochlazené dolu zcela.

3. Rozebrat vie z a pouzity pfislusenstvi.

4. Chcete-li vycistit vngjsi Cast krytu zarizeni a odstranit zaschlé skvrny z vnitrku fritézy, pouzijte vihky
hadrik a poté véechny soucasti dukladné osuste mékkym suchym hadrikem.

5. Chcete-li odstranit zbytky jidla, naplhte panve teplou vodou s mydlem a nechte je asi 10 minut
odstat. Priblizné po 10 minutach umyjte panve podle nize uvedenych pokynu.

6. Veskeré prislusenstvi omyjte teplou vodou s mydlem. Dukladné soucasti oplachnéte a osuste.
Panve a stojany muze také byt bezpecné umyt v mycce na nadobi.

TECHNICKY SPECIFIKACE

Hodnoceno moc 2850W/
Moc zasobovani 220-240V ~ 50-60 Hz

16
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RESENi PROBLEMU

Problém

Mozné pri€ina

Reseni

The zarizeni déla ne prace

The moc zastrcka je odpojena ze
Zasuvky.

Pripojit a moc zastrcka na a zasuvka.

Panve nejsou umistény spravne
uvnitf a vzduch smazak.

Misto a panve podle do sekce
POUZIVANI ZARIZENI.

Tam je prilis mnoho prisad v
panvich.

Délat ne preplnit a vzduch smazak. Misto
vhodné mnozstvi z pfisad v panve podle
DOPORUCENYCH MNOZSTVIi, DOBY
PRIPRAVY A TEPLOTA sekce.

Vybrat a privlastnit siteplota dle
sekce DOPORUCENA MNOZSTVI,

The nadobi jsou The soubor teplota je prilis nizky. | DOBA PRIPRAVY A
nedovarené TEPLOTA.
Vybrat a priviastnit si Cas podle do sekce
T TR DOPORUCENA MNOZSTVI A PRIPRAVA
The soubor ¢as je prilis kratky. GAS
The pripraveny The prisad pouzity jsou neni Lehce sprej a prisad s A malé mnozstvi
obcerstveninegjsou vhodné pro priprava bez tuku oleje pro lepsi vysledky.
krupave nadobi.

Pripravené obcerstveni je
nerovnomerné propecene.

Obsah panvi nebyl béhem
programu protrepan.

Néktera jidla vyzaduji protfepani.
Obsah panvi protrepejte podle
pokynu v ¢astech POUZITI
ZARIZENi a DOPORUCENA
MNOZSTVIi, DOBA PRIPRAVY A
TEPLOTA.

Je obtizné vyjmout panve
z fritézy.

Tam je prilis mnoho prisad v
panvich.

Délat ne preplnit a vzduch fritéza; misto
vhodné mnozstvi z prisad v panve podle
DOPORUCENYCH MNOZSTVi, DOBY
PRIPRAVY A TEPLOTA sekce.

Panve nejsou umistény spravné
uvnitf a vzduch smazak.

Misto a panve podle do sekce
POUZIVANI ZARIZENI,

E1, E2 E3, E4 Vyskytl se problem s teplotnim | Kontaktujte zakaznicky servis Yoer.
Cidlem.
Zarizeni bylo poskozeno. Kontaktujte zakaznicky servis Yoer.
E5
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E6

Zarizeni dosahlo prilis vysoke
teploty.

Odpojte zafizeni a nechte jej vychladnout.

Tam je A ze zarizeni
vychazi velke
mnozstvi pary.

Béhem a priprava z urcity nadobi, kapky a
stavy se mohou hromadit u dno za panve,

Ingredience s A vysoky byl prispivajici na generace z para. Tento déla

pouzit tekuty obsah. ne ovlivnit konecny vysledek a neposkodi
zarizeni.

Tam jsou zbytky z &tavy z Ohrate stavy v panvich prispivaji k formace

predchozich potravin v panvich.

z para. Vzdy Ccisty zarizeni po kazdém
pouziti.

The pripraveny hranolky
byly nejsou rovnomérné
propecené nebo krupave.

The vareni Cas a teplota nebyla
spravné nastavena.

Vyberte vhodny Cas a teplotu podle Casti
DQPORUCQJEME MNOZSTVI A
PRIPRAVA CAS.

The obsah z a panve byly
ne otfeseny béhem a proces na
pripravu hranolku.

Néktera jidla vyzaduji protfepani. Obsah
panvi protfepejte podle pokynu v ¢astech
POUZITI ZARIZENi a DOPORUCENA
MNOZSTVi, DOBA PRIPRAVY A TEPLOTA.

Cerstvy brambor hranolky byly
pouzity

Kdyz priprava Cerstvy brambor hranolky,
lehce je postrikejte olejem na vareni.
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PROSTREDI

)

Emm Tento vyrobek obsahuje recyklovatelné materidly. Nelikvidujte tento vyrobek jako netrideny
komunalni odpad. Ohledné nejblizSiho sbérného mista se prosim obratte na mistni obec.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahrnuje vady zpusobené materialovymi nebo vyrobnimi vadami. Tato zaruka je
platna pouze v pripade, ze byl spotrebic¢ pouzivan v souladu s pokyny a za predpokladu, ze nebyl
upravovan, opravovan nebo do néj zasahovano neopravnénou osobou nebo poskozen nespravnym
pouzivanim nebo prepravou. Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé prirozenym opotfebenim soucasti
nebo na rozbitné predmety, jako jsou sklenéné a keramicke predmeéty.

Tato zaruka neomezuje zakladni ani zadna jina prava zakaznika tykajici se nakupu spotrebice udéelena
zakony.

V pripade reklamace se prosim obratte na overeneho prodejce nebo na Yoer Service. K reklamaci
prilozte informace o povaze zavady a doklad o koupi.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von elektrischen Geraten sollten immer
grundlegende  Sicherheitsvorkehrungen beachtet werden,
einschlieBlich der folgenden:

1
2.

10.

11.

Lesen alle Anweisungen vor mit Und halten far Zukunft Referenz.
Machen Sicher Das dein Auslauf Stromspannung entspricht Zu Die
Stromspannung ist auf dem Typenschild angegeben.

Machen Sicher Die Auslauf Ist richtig geerdet.

Ort Die Gerat An A Wohnung, stabil Und trocken Oberflache welche
Ist bestandig gegen hohe Temperaturen.

Halten Die Gerat bei am wenigsten 10 cm weg aus die Wand oder
andere in der Nahe befindliche Gerate.

Halten Sie das Gerat von Feuchtigkeitsquellen, Benzin, brennbaren
Gasen, Ofen oder anderen Warmequellen fern.

Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht abgedeckt wird und nicht
mit brennbaren Materialien wie Vorhangen in Beruhrung kommt.
Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heiBen Gas- oder Elektroherd
oder in die unmittelbare Nahe eines solchen. Stellen Sie die
HeiBluftfritteuse nicht in einen Backofen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht uber die Tisch- oder
Thekenkante hangt oder heiBe Oberflachen beruhrt.

Zu schutzen gegen Feuer, elektrisch Schock Und Verletzung Tun
nicht tauchen Kabel, Stecker oder Gerat in Wasser oder andere
Flassigkeiten.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Mangel an von Erfahrung Und Wissen Wenn Sie
haben gewesen gegeben Beaufsichtigte Personen oder Personen,
die in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder sollten
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12.

13.

14.

15.

10.

17/.

18.

19.

20.

nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung Und Benutzer Wartung
muss nicht gemacht von Kinder ohne Aufsicht.

Kinder von weniger als 3 Jahre sollen Sei gehalten weg es sei denn
standig beaufsichtigt werden. Kinder im Alter von 3 Jahren und
unter 8 Jahren durfen das Gerat nur ein- und ausschalten, wenn es
aufgestellt oder installiert wurde In es ist beabsichtigt Normal
Betriebs Position Und Sie haben beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen worden Weg und verstehen
die Gefahren. Kinder gealtert im Alter von 3 bis 8 Jahren durfen das
Gerat nicht anschlieBen, regulieren und reinigen oder eine
Benutzerwartung durchfuhren.

Vermeiden mit ein Verlangerung fuhren.

ACHTUNG: Achten Sie bei Verwendung eines Verlangerungskabels
darauf, die maximale Nennleistung/Belastung des
Verlangerungskabels nicht zu uberschreiten.

Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass die
HeiBluftfritteuse und das Zubehor vollstandig und unbeschadigt
sind.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Gehause, das Netzkabel
oder der Stecker beschadigt sind oder wenn am Gerat eine
Fehlfunktion vorliegt oder es auf sonstige Weise beschadigt wurde.
Legen Sie Lebensmittel nicht direkt in die Pfannen des Gerats.
Legen Sie die Lebensmittel in das mitgelieferte Zubehor.

Wenn Die liefern Kabel oder beliebig andere Element Ist beschadigt,

Es muss Sei Um Gefahrdungen zu vermeiden, muss der Austausch
durch den Kundendienst des Herstellers oder eine qualifizierte
Person mit der entsprechenden Zertifizierung erfolgen.

Drehen Die Gerat aus vor Ausstecken. Stets Stecker ziehen Die Gerat
bei Nichtgebrauch, vor dem Tragen oder Reinigen.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie es tragen oder
reinigen.
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21. Tun nicht beruhren beliebig heil3 Oberflachen von Die Gerat.
Verwenden Sie Die Criff beim Herausnehmen der Pfannen. Es

empfiehlt sich die Verwendung von Kuchenhandschuhen.

22. Fullen Sie die HeiBluftfritteuse nicht mit Ol oder anderen
Flussigkeiten, da dies einen Brand verursachen konnte.

23. Achten Sie darauf, dass die Zutaten nicht mit den Heizelementen des
Gerates in BerUhrung kommen,

24. Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn die Pfannen falsch eingesetzt
sind.

25. Tun nicht offen Die obere Abdeckung von Die Gerat. Das Ist nicht A
Deckel.

26. Stellen Sie keine Gegenstande auf die HeiBluftfritteuse.

27. Tun nicht Block Die Luft Einlass Und Auslauf wahrend Die Betrieb
von Die Luft Fritteuse.

28. Tun nicht bewegen noch Shake Die Gerat wahrend es ist Betrieb.

29. Tun nicht beruhren Die Leistung Stecker mit nass Hande, Weil Es
konnte einen elektrischen Schlag verursachen.

30. Tun nicht arbeiten Die Gerat mit nass Hande oder barful3.

31. Tun nicht Uberfullung Die Gerat. Folgen Die Hersteller Richtlinien
fur die Menge der Zutaten, die jedem Modus zugewiesen ist.

32. Tun nicht einfugen Metall Utensilien In Die Luft Fritteuse als Sie Mai
Ursache A Feuer oder es besteht die Gefahr eines Stromschlags.

33. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie Metallbehalter oder
hitzebestandiges Geschirr in den Gerat aufgrund ihrer hohen
Temperatur.

34. Wahrend des Betriebs der HeiBluftfritteuse wird heiBer Dampf

freigesetzt durch Die Luft Auslauf Offnungen. Halten dein Gesicht,
Hande Und andere Korperteile von den Luftaustrittsoéffnungen
fernhalten.

35. Sei besonders vorsichtig beim Entfernen die Pfannen aus der
HeiBluftfritteuse und Entleeren des Inhalts.
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36. Wenn wahrend Die Betrieb von Die Gerat ein ungewohnlich Larm,
Geruch oder dunkler Rauch auftritt, schalten Sie das Gerat sofort aus
und ziehen Sie den Stecker. Wenn dunkler Rauch auftritt, warten
Sie, bis dieser aufhort und die Fritteuse vollstandig abkuhlen lasst,
bevor Sie die Pfannen herausnehmen.

37. Wenn das Gerat plotzlich seinen Betrieb einstellt, ziehen Sie sofort
den Stecker und lassen Sie das Gerat mindestens 60 Minuten lang
abkuhlen. Stecken Sie es dann wieder ein und schalten Sie es
wieder ein,

38. Wann Ausstecken Die Gerat, halten von Die Stecker, nicht Die Kabel.

390. Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren, zu zerlegen oder zu
modifizieren. Es enthalt keine Teile, die vom Benutzer gewartet
werden konnen.

40. Das Gerat ist nicht fur die Steuerung uber eine externe Zeitschaltuhr
oder ein separates Fernbedienungssystem vorgesehen.

41. Verwenden oder lagern Sie niemals Zubehor im Gerat, das nicht
vom Hersteller empfohlen wird, da dies zu Funktionsstérungen
oder Schaden am Gerat fUhren kann.

42. Benutzen Sie zum Herausnehmen von Geschirr aus den Topfen
niemals Metallutensilien! Benutzen Sie stattdessen Zangen oder
andere Kuchenhelfer aus Holz oder hitzebestandigem Kunststoff.

43. Legen Sie kein Glas, Papier, Pappe, Alufolie, Plastik usw. in die
Pfannen.

44. Tun nicht wischen oder waschen Die Gerat mit erosiv Reinigung
Agenten wie Alkohol oder Benzin.

45. Ziehen Sie den Stecker Die Gerat vor Installieren oder Entfernen
Zubehor.

46. Nur verwenden Die Gerat fur es ist beabsichtigt Zwecke.
47. Tun nicht verlassen Die Gerat unbeaufsichtigt Wann gedreht An.
48. Der Gerat Ist nicht beabsichtigt fur im Freien verwenden.
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49. Das Gerat Ist beabsichtigt fur Haushalt innen verwenden nur.
Beliebig Eine andere Verwendung gilt als ungeeignet und
gefahrlich. Hersteller tut nicht akzeptieren Haftung fur Schaden
resultierende durch Nichtbefolgen der Gebrauchsanweisung.
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WISSEN DEIN LUFT FRITEUSE

PO ER®
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12.

1. Gehause

2. Bedienfeld mit Display
3.2 Roste

4. 2 Backbleche

5. Griff

6. Luftauslassoéffnungen
7. Kabelaufwickler

8. Netzkabel

9. Burste

10. Spatel

11. Kichenzange

12. 6 Muffinférmchen
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Beschreibung

Automatikprogramme

Linke Schwenkeinstellung

MATCH-Funktion (Automatische Anpassung der Einstellungen
von Pfanne 2 an die Einstellungen von Pfanne 1)

Vorheizen

Warm halten

SYNC-Funktion (Automatische Synchronisierung der Backzeiten)

SYNC
C@ Rechte Schwenkeinstellung
Pl Aktivieren Und unterbrechend Programm / Funktion

LY
i

Hintergrundbeleuchtungsschalter fur die linke Pfanne

Temperatureinstellung

Taste zur Erhéhung der Temperatur/Zeit

Taste zur Temperatur-/Zeitverringerung

Zeiteinstellung

LY
i

Hintergrundbeleuchtungsschalter fur die rechte Pfanne

EIN/AUS
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VORDER ERSTE VERWENDEN

1. Auspacken Die Gerat mit alle von esist Zubehor. Entfernen Die Schutz Folie Und
waschen alle der Zubehor, Die Pfannen In hei3 Wasser mit Seife, Und Dann trocken ihnen
grundlich. Wischen Sie die innen von Die Gerat mit A Feuchte Tuch, Und Dann spulen mit A Papier
Handtuch. Vor mit Die Stellen Sie sicher, dass alle Elemente des Gerats vollstandig trocken sind.

2. Dort Vielleicht verfolgen von Geruch wahrend Die Erste wenige Minuten von anfanglich
verwenden. Diese ist normal Und Wille schnell verschwinden.

VERWENDUNG DER GERAT

EINSETZEN / ENTFERNEN DER PFANNES

Vorsicht: Verwenden extrem Pflege Wann Entfernen Die Pfannen aus Die Luft Fritteuse Und
Wann zum Nachfullen oder Entleeren. Es empfiehlt sich die Verwendung von Kichenhandschuhen.

Wichtig: Legen Sie keine Lebensmittel direkt in die Schussel des Gerats. Platzieren Sie die
Lebensmittel in den mitgelieferten Zubehorteilen.

1. Zuentfernen Die Pfanne, Griff Die handhaben von Die Pfanne Ziehen Sie den Griff vorsichtig zu
sich heran. Nehmen Sie die Pfanne aus dem Geratekorper.

2. Fullen oder leer Die Inhalt von Die Pfanne.

3. Ort Die Pfanne zurlck hinein Die Gerat Korper und drucken fest.
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DREHEN AN

Nach dem Einstecken in die Steckdose wechselt die HeiBluftfritteuse in den Standby-Modus. Die
Symbole auf dem Display leuchten automatisch auf. Der Gerat Wille machen A Merkmal Klang
Signal, Und Dann alle von Die Symbole auBer fur die EIN/AUS-Taste ist ausgeschaltet.

Dricken Sie (O zu drehen An Die Gerat. Das Symbole werden beleuchten In Weil.

VORHEIZEN FUNKTION

Es Ist empfohlen Zu venwvenden Die vorheizen Funktion vor mit Die Programme.

Verwenden Sie oder , um auszuwahlen W

Der Standard Temperatur von 180 “‘C Und A Zeit von 5 Minuten Wille Sei angezeigt An Die Bildschirm.

Zu anpassen Die Temperatur, dricken Sie E, und verwenden Sie dann + und .Um die Zeit
einzustellen, drucken Sie© und verwenden Sie dann +

und

Der Temperatur Reichweite durfen Sei Satz aus 80 Zu 200°C. Der Zeitbereich ist von 1 bis 60 Minuten
einstellbar.

Driicken Sie Pl zu drehen An Die vorheizen Funktion.

Der Temperatur Und Ubrig Zeit Wille wechseln An Die Anzeige.
Vorsicht: Wahrend vorheizen Funktion Es ist nicht moglich Zu anpassen Die Temperatur und Zeit.

Nach Die angegeben Zeit hat verstreicht, Die Gerat Wille emittieren Merkmal Klang Signale
Und in den Standby-Modus wechseln.

BACKEN IN DER LINKEN PFANNE 7 BACKEN IN DER RECHTEN PFANNE

Drucken Sie zum Backen in der linken Pfanne, drucken Sie zum Backen in der rechten
Pfanne. Drucken Sie die Taste erneut, um das gewunschte Programm auszuwahlen. Wahlen Sie
zwischen: Pommes, Steak, Hahnchen, Fisch, Rippchen, Kuchen, Gemuse und Dehydrieren.
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VERWENDUNG DER PROGRAMME

Jede Programm hat A Standard Temperatur Und Zeit Das durfen Sei angepasst nach Zu dein
Einstellungen.

Drucken Sie g und verwenden Sie dann + und zu anpassen Die Temperatur. Der Temperatur
Reichweite durfen Sei Satz aus 80 Zu 200 “C. Der Temperaturbereich fur die Dehydratisierung kann von
50Zu80°C

Drucken Sie © und venwenden Sie dann + und zu anpassen Die Dauer von Die
Modus. Der Zeit Reichweite durfen Sei Satz aus 1 Zu 60 Minuten. Die Zeit Bereich fur Dehydration kann
SeiSatz aus 1Zu 24 Stunden.

Dricken PIl zu drehen An Die Modus.
Der Temperatur Und Ubrig Zeit Wille wechseln An Die Anzeige.

Nach Die angegeben Zeit hat verstrichen, Die Gerat Wille Emissionscharakteristik Klang Signale Und
eingeben in den Standby -Modus.

Notiz: Wahrend Die Betrieb von A spezifisch Programm, Uberschuss Saft aus Essen Mai
akkumulieren In Die Dies ist ein normales Phanomen.

Notiz: Niemals verwenden Metall Utensilien Zu entfernen Essen aus Die Pfannen! Stattdessen,
verwenden Zange oder andere Klche Besteck aus Holz oder hitzebestandigem Kunststoff eignet sich
hierfur am besten.

Wichtig: Vor Platzierung Wurstchen In Die Pfannen, erinnern Zu Punktzahl ihnen. Tun nicht kochen
WUrstchen ohne sie vorher zu bewerten.

Tipp: Zum Backen in beiden Blechen driicken Sie oder und dann Pl um das Backen in dem
Jjeweiligen Blech zu unterbrechen.

Tipps:

e \Wenn Sie selbstgemachte Pommes frites zubereiten, venwvenden Sie eine kleine Menge
Speisedl, um einen knusprigen Effekt zu erzielen. Besprlihen Sie auch andere Lebensmittel, die
zum Anhaften neigen, leicht mit einer kleinen Menge Ol Denken Sie daran, nach dem
Hinzufiigen des Ols einige Minuten zu warten, bevor Sie den ausgewahlten Modus starten.

e Wahrend Die Vorbereitung von bestimmt Gerichte, Es Ist notwendig Zu Shake Die Inhalt von Die
Pfannen. Durch Schutteln erzielen Sie bessere Ergebnisse und ein gleichmaBigeres Braten der
Speisen. Nach der Halfte des Programms gibt das Gerat ein deutliches Tonsignal ab und auf
dem Display wird ,TURN" angezeigt, um Sie daran zu erinnern, den Inhalt der Pfannen zu
schutteln. Um den Inhalt zu schitteln, nehmen Sie die Pfanne heraus und befolgen Sie dabei
die Anweisungen im Abschnitt ,VERWENDUNG DES GERATS'. Schitteln Sie den Inhalt
vorsichtig, aber grundlich. Setzen Sie die Pfanne wieder in das Gerategehduse ein und befolgen
Sie dabei die Schritte im Abschnitt ,VERWENDUNG DES GERATS". Das Gerat nimmt den Betrieb
automatisch wieder auf.

29



DEUTSCH

SYNC-FUNKTION (bezieht sich nicht auf Dehydration)

Die SYNC-Funktion ermoglicht die automatische Synchronisierung der Backzeiten und stellt sicher,
dass der Backvorgang in beiden Formen gleichzeitig beendet wird, auch wenn fur die Formen
unterschiedliche Backzeiten eingestellt sind.

Passen Sie Backzeit und Temperatur separat fur die linke und rechte Pfanne an, indem Sie den
Anweisungen im Abschnitt BACKEN IN DER LINKEN PFANNE / BACKEN IN DER RECHTEN PFANNE
folgen.

Driicken Sie SYNC, um die SYNC-Funktion auszuwahlen, und dricken Sie dann Pl um es zu
aktivieren.

Wenn fur eine der Formen eine kurzere Backzeit eingestellt ist, wird auf dem Display das Symbol

,HOLD" angezeigt, das eine Backpause fur diese Form anzeigt. Das Gerat passt den Backbeginn
automatisch an, um sicherzustellen, dass beide Formen gleichzeitig fertig sind.

MATCH-FUNKTION

Die MATCH-Funktion ermdglicht die automatische Anpassung der Einstellungen von Pfanne 2 an
diejenigen von Pfanne 1, wodurch separate Konfigurationen Uberflussig werden.

Passen Sie die Backzeit und Temperatur fur die ausgewahlte Pfanne an, indem Sie den Anweisungen
im Abschnitt BACKEN IN DER LINKEN PFANNE / BACKEN IN DER RECHTEN PFANNE folgen.

Drliicken Sie MATCH , um die Funktion MATCH auszuwahlen, und driicken Sie dann PIl , um sie zu

aktivieren.

HINTERGRUNDBELEUCHTUNG EIN-/AUSSCHALTEN

Dricken, "®° um die Hintergrundbeleuchtung fur die Links-/Rechtsschwenkung ein-/auszuschalten.

Hinweis: Die Hintergrundbeleuchtung schaltet sich nach etwa 70 Sekunden Inaktivitat automatisch ab.
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STANDARD AUTOMATISCH MODI

MODUS STANDARDTEMPERATUR STANDARDZEIT
Pommes ﬂ 500 °C 2 Min
Steak &= 200 °C 12 Min
Huhn dp 200 °C 20 Min
Fisch X 180°C 18 Min
Rippen & 150°C 40 Min
Kuchen @ 180°C 15 Min

175°C 20 Min
Gemiise 6533

65°C 8H
Dehydration@
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EMPFOHLEN MENGEN, VORBEREITUNG ZEIT UND TEMPERATUR

Mahlzeit Min. - max, Zeit (min.) | Temperatur (°C) Schiitteln
Menge (g)
Diinne Tiefkiihlpommes 900-1000 g 18-25 200 Ja
Dicke gefrorene Pommes 900-1000 g 20-25 200 Ja
Steak 100-1000 g 12-18 200 Ja
Schweinekoteletts 100-1000 g 12-18 180 Ja
Hamburger 100-1000 g 10-20 180 Ja
Wurstbrétchen
100-1000 g 13-15 200 Ja

Schlagzeu

gstocke 100-1000 g 25-30 180 Ja
Huhnerbrust 100-1000 g 18-25 180 Ja
Frahlingsrollen 100-1000 g 8-10 200 Ja
Gefroren Huhn
Nuggets 100-1000 g 8-12 180 Ja
Gefrorene Fischstabchen 100-1000 g 6-10 200 Nein
Tiefgekuhlte Panade
Kasesnacks 100-1000 g 8-10 180 Nein
Gefllltes Gemuse 100-1000 g 12-20 160 Nein
Quiche 1000 G 12 -20 180 Nein
Muffins 1000 g 1518 200 Nein
SuBe Snacks 1000 g 20 160 Nein

Wichtig: Die in der Tabelle angegebenen empfohlenen Mindest- und Hochstmengen der Zutaten (g)
beziehen sich auf die Verwendung von zwei Schusseln. Wenn Sie nur eine Schussel verwenden,
denken Sie daran, die empfohlenen Mengen um die Halfte zu reduzieren.
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HALTEN WARM

Verwenden Sie oder , um auszuwahlen &.

Der Standard Temperatur von 80 °C Und A Zeit von 30 Minuten Wille Sei angezeigt An Die Bildschirm.

Zu anpassen Die Temperatur drucken H, und dann + und verwenden.
Der Temperatur Reichweite durfen Sei Satz aus 65 Zu 95 “C.

Zu anpassen Die Zeit: Drucken Sie © und verwenden Sie dann + und
Der Zeitbereich ist von 1 bis 60 Minuten einstellbar.

Driicken Pl zu drehen Die halten warm Funktion An.

Vorsicht: Wahrend Die halten warm Funktion Es Ist nicht méglich Zu anpassen Die
Temperatur Und Zeit.

Zu loschen Das Funktion, Pl dricken.

Nach Die angegeben Zeit hat verstrichen, Die Gerat Wille Emissionscharakteristik Klang Signale Und
gehen hinein in den Standby -Modus.

Zusatzlich Merkmale

Das Gerat wechselt nach etwa 5 Minuten Inaktivitat automatisch in den Standby-Modus.

Das Gerat unterbricht den Betrieb automatisch, wenn die Pfanne wahrend eines Programms oder
einer Funktion entfernt wird. Wenn die Pfanne innerhalb von 5 Minuten wieder eingesetzt wird, nimmt
das Gerat den Betrieb mit den vorherigen Einstellungen wieder auf. Nach dieser Zeit wird das Backen
dauerhaft gestoppt und das Gerat wechselt in den Standby-Modus.

DREHEN AUS DAS GERAT

Driicken und halten (') etwa 2 Sekunden lang, um drehen aus Die Gerat. Warten Sie, bis der

Lufter vollstandig zum Stillstand gekommen ist, und Stecker ziehen Die Gerat.
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REINIGUNG UND WARTUNG

VORSICHT: Sauber Die Gerat nach jede verwenden.

VORSICHT: Tun nicht verwenden Metall Utensilien oder atzend Chemikalien Zu sauber beliebig Teile von
Das Gerat.

ACHTUNG: Nicht das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen, und nicht Spulen Sie die
Fritteuse unter flieBendem Wasser. Lassen Sie kein Wasser oder andere Flissigkeiten in die Offnungen
des Gerats gelangen.

1. Vor Durchfuhrung beliebig von Die folgende Aktionen, drehen aus Die Gerat Und trennen es
von Die Stromquelle .

2. Warten bis Die Gerat Und alle von Die Elemente haben gekUhlt runter vollstandig.

3. Zerlegen alle von Die gebraucht Zubehor.

4. Um das auBere Gerategehause zu reinigen sowie angetrocknete Flecken im Inneren der Fritteuse
zu entfernen, verwenden Sie ein feuchtes Tuch und trocknen Sie alle Teile anschlieBend mit einem
weichen, trockenen Tuch grundlich ab.

5. Um Speisereste zu entfernen, fullen Sie die Pfannen mit warmem Seifenwasser und lassen Sie sie
etwa 10 Minuten stehen. Waschen Sie die Pfannen nach etwa 10 Minuten gemaB den
nachstehenden Anweisungen.

6. Waschen Sie alle Zubehdrteile mit warmem Wasser und Seife. Spulen Sie die Komponenten

grundlich ab und trocknen Sie sie ab. Die Pfannen und Gestelle durfen Auch Sei sicher in der
Spulmaschine gewaschen.

TECHNISCH SPEZIFIKATION

Bewertet Leistung 2850 W
Leistung liefern 220-240 V ~ 50-60 Hz
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FEHLERBEHEBUNG

Problem

Méglich Ursache

Lésung

Der Gerat tut nicht arbeiten

Der Leistung Stecker Ist aus der
Steckdose gezogen ist.

Verbinden Die Leistung Stecker Zu Die
Buchse.

Die Toépfe sind nicht richtiginnen
Die Luft Fritteuse.

Ort Die Pfannen nach zum Abschnitt
VERWENDUNG DES GERATS.

Der Gerichte Sind nicht
durchgegart

Dort Ist zu viel Zutaten in den
Pfannen.

Tun nicht Uberfullen Die Luft Fritteuse. Ort
die entsprechende Menge von Zutaten In
die Pfannen entsprechend den
EMPFOHLENEN MENGEN,
ZUBEREITUNGSZEITEN UND
TEMPERATUR Abschnitt.

Der Satz Temperatur Ist zu niedrig.

Wahlen Die geeignet Temperatur
geman Abschnitt EMPFOHLENE
MENGEN, ZUBEREITUNGSZEIT
UND

TEMPERATUR.

Der Satz Zeit Ist zu kurz.

Wahlen Die geeignet Zeit nach zum
Abschnitt EMPFOHLENE MENGEN UND
ZUBEREITUNG

ZEIT.

Der vorbereitet Snacks
sind nicht knusprig

Der Zutaten gebraucht Sind nicht
geeignet fur Vorbereitung fettfrei
Gerichte.

Leicht Spray Die Zutaten mit Akleine
Menge Ol fur bessere Ergebnisse.

Die zubereiteten Snacks
sind ungleichmaBig
gegart.

Der Inhalt der Pfannen wurde
wahrend des Programms hicht
geschuttelt.

Manche Gerichte mUssen
geschuttelt werden. Schutteln Sie
den Inhalt der Pfannen geman den
Anweisungen in den Abschnitten
VERWENDUNG DES GERATS und
EMPFOHLENE MENGEN,
ZUBEREITUNGSZEIT UND
TEMPERATUR.

Es ist schwierig, die
Pfannen aus der Fritteuse
ZU nehmen.

Dort Ist zu viel Zutaten in den
Pfannen.

Tun nicht Uberfullen Die Luft Friteuse; Ort
die entsprechende Menge von Zutaten In
die Pfannen entsprechend den
EMPFOHLENEN MENGEN,
ZUBEREITUNGSZEITEN UND
TEMPERATUR Abschnitt.

Die Topfe sind nicht richtig innen
Die Luft Fritteuse.

Ort Die Pfannen nach zum_Abschnitt
VERWENDUNG DES GERATS.

E1 E2 E3 E4 Es liegt ein Problem mit dem Kontaktieren Sie den Yoer-Kundendienst.
Temperatursensor vor.
E5 Das Gerat wurde beschadigt. Kontaktieren Sie den Yoer-Kundendienst.
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E6

Das Gerat hat eine zu hohe
Temperatur erreicht.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Dort Ist A Aus dem
Gerat kommt grofBe

Zutaten mit Ahoch Es wurden
Flussigkeitsinhalte verwendet.

Wahrend Die Vorbereitung von bestimmt
kénnen sich Geschirrreste, Tropfen und
Safte am unten von Die Pfannen, Beitragen
Zu die Generation von Dampf. Das tut nicht
hat keinen Einfluss auf das Endergebnis
und beschadigt das Gerat nicht.

Menge Dampf.
Dort Sind Rilckstande von Safte Erhitzte Safte in den Pfannen tragen zur
von vorherigen Speiseresten in | Bildung von Dampf. Stets sauber das
den Pfannen. Gerat nach jedem Gebrauch.
Wahlen Sie die entsprechende Zeit und
Der Kochen Zeit Und Temperatur | Temperatur geman dem Abschnitt
wurde nicht richtig eingestellt. EMPFOHLEN MENGEN UND
Der vorbereitet Pommes VORBEREITUNG ZEIT.
war nicht glelchmaﬁlg Manche Gerichte mussen geschuttelt
gegart oder knusprig. werden. Schutteln Sie den Inhalt der

Der Inhalt von Die Pfannen waren
nicht erschuttert wahrend Die
Verfahren der Zubereitung der
Pommes Frites.

Pfannen gemaf den Anweisungen in den
Abschnitten VERWENDUNG DES GERATS
und EMPFOHLENE MENGEN,
ZUBEREITUNGSZEIT UND TEMPERATUR,

Frisch Kartoffel Pommes war
gebraucht

\¥ann Vorbereitung frisch Kartoffel
Pommes frites, Bespruhen Sie sie leicht mit
Speisedl.
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UMFELD

)

mmm Dicses Produkt enthalt wiederverwertbare Materialien. Entsorgen Sie dieses Produkt nicht im
unsortierten Hausmull. Bitte wenden Sie sich an Ihre Gemeindeverwaltung, um die nachstgelegene
Sammelstelle zu erfahren.

GARANTIE UND REPARATUR

Die Produktgarantie umfasst Mangel, die auf Material- oder Herstellungsfehler zuruckzufthren sind.
Diese Garantie gilt nur, wenn das Gerat gemai den Anweisungen verwendet wurde und sofern es
nicht von unbefugten Personen verandert, repariert oder manipuliert oder durch Missbrauch oder
Transport beschadigt wurde. Die Garantie gilt nicht fur Mangel, die auf naturlichen Verschlei3 von
Komponenten oder zerbrechliche Gegenstande wie Glas und Keramik zuruckzufuhren sind.

Diese Garantie schrankt die grundlegenden oder sonstigen Rechte des Kunden, die ihm durch das
Gesetz beim Kauf von Geraten zustehen, nicht ein.

Im Garantiefall wende Dich bitte an den verifizierten Handler oder an den Yoer Service. Bitte fuge der
Reklamation eine Beschreibung der Stérung sowie einen Kaufbeleg bei.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be followed, including the following:

1

2.

Read all instructions before using and keep for future reference.
Make sure that your outlet voltage corresponds to the voltage
stated on the rating label.

Make sure the outlet is properly grounded.

Place the appliance on aflat, stable and dry surface which is resistant
to high temperatures.

Keep the appliance at least 10 cm away from the wall or other
nearby appliances.

Keep the appliance away from any damp sources, gasoline,
flammable gases, stoves or any other heat sources.

Do not allow the appliance to be covered or to touch flammable
materials such as curtains.

Do not place the device on a heated gas or electric stove or in close
proximity to them. Do not insert the air fryer into an oven.

Do not allow the power cord to hang over the edge of the table,
counter, or to touch hot surfaces.

10.To protect against fire, electrical shock and injury do not immerse

cord, plug or unit in water or other liquids.

11. This appliance can be used by children aged 8 years old and above

and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children should not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance must not made
by children without supervision.
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12. Children of less than 3 years should be kept away unless
continuously supervised. Children aged from 3 years and less than
8 years shall only switch on/off the appliance provided that it has
been placed or installed in its intended normal operating position
and they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children aged from 3 years and less than 8 years shall not plug in,
regulate and clean the appliance or perform user maintenance.

13. Avoid using an extension lead.

14. CAUTION: If using an extension lead please ensure you do not
exceed the maximum rated running wattage/load of the extension
lead.

15. Before use, make sure the air fryer and its accessories are complete
and undamaged.

16. Do not use the appliance with a damaged body, power cord or plug
or after the device malfunctions, or has been damaged in any
manner.

17. Do not place food directly into the pans of the appliance. Place the
food in the included accessories.

18.1If the supply cord or any other element is damaged, it must be

replaced by the manufacturer's service agent or a qualified person
with the appropriate certification in order to avoid hazard.

19. Turn the device off before unplugging. Always unplug the device
when not in use, before carrying or cleaning.

20.Allow the appliance to cool down completely before carrying or
cleaning.

21. Do not touch any hot surfaces of the appliance. Use the handles
when removing the pans. It is recommended to use kitchen gloves.

22.Do not fill the air fryer with oil or any other fluids as this may cause
a fire.
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23. Ensure that the ingredients do not come into contact with the
heating elements of the appliance.
24. Do not turn on the appliance with the pans installed incorrectly.

25. Do not open the upper cover of the appliance. This is not a lid.

26. Do not place any objects on the air fryer.

27. Do not block the air inlet and outlet during the operation of the air fryer.

28. Do not move nor shake the appliance during its operation.

29. Do not touch the power plug with wet hands, because it might
cause electrical shock.

30. Do not operate the device with wet hands or barefoot.

31. Do not overfill the device. Follow the manufacturer's guidelines for
the amount of ingredients assigned to each mode.

32. Do not insert metal utensils in the air fryer as they may cause a fire
or risk of electric shock.

33. Exercise special caution when placing metal containers or heat-
resistant dishes in the device due to their high temperature.
34. During the operation of the air fryer, hot steam is being released

through the air outlet openings. Keep your face, hands and other
parts of body away from the air outlet openings.

35. Be especially careful when removing the pans from the air fryer
and emptying their contents.

36. If during the operation of the appliance an unusual noise, smell or
dark smoke appears, immediately turn it off and unplug it. If dark
smoke is present, allow it to stop emitting and allow the fryer to cool
down completely before removing the pans.

37.1f the appliance suddenly ceases its operation, unplug it
immediately and allow the unit to cool down for at least 60 minutes,
then plug it back in and turn it back on.

38. When unplugging the device, hold by the plug, not the cord.

40



ENGLISH

39. Do not attempt to repair, disassemble or modify the appliance.
There are no user-serviceable parts inside.

40. The appliance is not intended to be controlled by an external timer
or separate remote-control system.,

41. Never use or store any accessories not recommended by the
manufacturer in the device, because it might cause the device to
operate improperly, damage it, or cause harm.

42. Never use metal utensils to remove dishes from the pans! Instead,
use tongs or other kitchen utensils made of wood or heat-resistant
plastic.

43. Do not place glass, paper, cardboard, aluminum foil, plastic etc. in
the pans.

44. Do not wipe or wash the appliance with erosive cleaning agents
like alcohol or gasoline.

45. Unplug the appliance before installing or removing accessories.

46.0nly use the appliance for its intended purposes.

47. Do not leave the appliance unattended when turned on,

48. The device is not intended for outdoor use.

49.This appliance is intended for household indoor use only. Any other
use is considered inappropriate and dangerous. The manufacturer
does not accept liability for damage resulting from failure to follow
the instruction sheet.
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KNOW YOUR AIR FRYER

PO EE

42
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1. Housing

2. Control panel with display
3. 2 racks

4.2 pans

5. Handles

6. Air outlet openings

7. Wire winding bracket
8. Power cord

9. Brush

10. Spatula

11. Food tongs

12. 6 muffin molds
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DISPLAY

P ™ °C
v e s ad [

D = WS @ L ™ @
oy ® O ® 0 ® ® O

Symbol Description
B LI
@ @ff Automatic programs
@:] Left pan adjustment
MATCH MATCH function (Automatic adjustment of pan 2 settings to
match pan 1 settings)
W Preheat
SSS Keep warm
| |
SYNC SYNC function (Automatic synchronization of baking times)
C@ Right pan adjustment
[ ]! Activating and interrupting program / function
9t Backlight switch for the left pan
g Temperature adjustment
i Temperature/time increment button
Temperature/time decrement button
@ Time adjustment
L Backlight switch for the right pan
O
ON/OFF
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BEFORE THE FIRST USE

1. Unpack the device with all of its accessories. Remove the protective foil and wash all
of the accessories, the pans in hot water with soap, and then dry them thoroughly. Wipe the
inside of the device with a damp cloth, and then rinse with a paper towel. Before using the device
make sure all of its elements are completely dry.

2. There may be trace of odor during the first few minutes of initial use. This is normal and will
quickly disappear.

USING THE DEVICE

INSERTING / REMOVING THE PANS

Caution: Use extreme care when removing the pans from the air fryer and when refilling or
emptying them. It is recommended to use kitchen gloves.

Important: Do not place food directly in the device's pan. Place the food in the provided accessories.

1. Toremove the pan, grip the handle of the pan gently pull the handle towards yourself. Take out
the pan from the device body.

2. Fillor empty the content of the pan.

3. Place the pan back into the device body and press firmly.

I!'.J.‘.l"|r‘|l. 1
L=

44



ENGLISH

TURNING ON

After plugging in the air fryer, it will enter into standby mode. The icons on the display will illuminate
automatically. The device will make a characteristic sound signal, and then all of the icons except
for the ON/OFF button will be off.

Press (D to turn on the device. The icons will illuminate in white.

PREHEAT FUNCTION

It is recommended to use the preheat function before using the programs.

Use or to choose (U,

The default temperature of 180 °C and a time of 5 minutes will be displayed on the screen.

To adjust the temperature, press :E and then use + and . To adjust the time, press © ,and then use

+ - .

and

The temperature range can be set from 80 to 200°C. The time range can be set from 1 to 60 minutes.

Press Pl toturn onthe preheat function.

The temperature and remaining time will alternate on the display.
Caution: During preheat function it is not possible to adjust the temperature and time.

After the specified time has elapses, the device will emit characteristic sound signals and enter
the standby mode.

BAKING IN THE LEFT PAN / BAKING IN THE RIGHT PAN

Press for baking in the left pan, press for baking in the right pan. Press the button again to
select the desired program. Choose between: fries, steak, chicken, fish, ribs, cake, vegetables, and
dehydration.
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USING THE PROGRAMS

Each program has a default temperature and time that can be adjusted according to your preferences.

Press ﬂ, and then use + and to adjust the temperature. The temperature range can be set from 80 to
200 “C. The temperature range for dehydration can be set from 50to 80 °C

Press © and thenuse =+ and to adjust the duration of the mode. The time range can be set

from 1to 60 minutes. The time range for dehydration can be set from 1to 24 hours.

Press PIl toturn on the mode.
The temperature and remaining time will alternate on the display.

After the specified time has elapsed, the device will emit characteristic sound signals and enter
standby mode.

Note: During the operation of a specific program, excess juice from food may accumulate in the
pans. This is a normal phenomenon.

Note: Never use metal utensils to remove food from the pans! Instead, use tongs or other kitchen utensils
made of wood or heat-resistant plastic for this purpose.

Important: Before placing sausages in the pans, remember to score them. Do not cook sausages without
scoring them beforehand.

Tip: For baking in both pans, press or , and then 4l to pause baking in the respective pan.

Tips:

e When preparing homemade French fries, use a small amount of cooking oil to achieve a crispy
effect. Also, lightly spray other food items that tend to stick with a small amount of oil.
Remember to wait a few minutes after adding the oil before starting the selected mode.

e During the preparation of certain dishes, it is necessary to shake the content of the pans. Shaking
allows for better results and even frying of the food. At the halfway point of the program, the
appliance will emit a distinctive sound signal, and the display will show "TURN," reminding you
to shake the content of the pans. To shake the content, remove the pan following the
instructions in the "USING THE APPLIANCE" section. Carefully but thoroughly shake the content.
Place the pan back into the appliance body, following the steps in the "USING THE APPLIANCE"
section, and the appliance will automatically resume operation.
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SYNC FUNCTION (does not relate to dehydration)

The SYNC function allows for the automatic synchronization of baking times, ensuring that baking in
both pans finishes simultaneously, even if different baking times have been set for each pan.

Adjust the baking time and temperature separately for the left and right pan by following the
instructions in the section BAKING IN THE LEFT PAN / BAKING IN THE RIGHT PAN.

Press SYNC to select the SYNC function, and then pressPIl  to activate it.
If a shorter baking time is set for one of the pans, the display will show the "HOLD" symbol, indicating

a pause in baking for that pan. The appliance will automatically adjust the start of baking to ensure that
both pans finish simultaneously.

MATCH FUNCTION

The MATCH function allows for the automatic adjustment of pan 2 settings to match those of pan 1,
eliminating the need for separate configurations.

Adjust the baking time and temperature for the selected pan by following the instructions in the
section BAKING IN THE LEFT PAN / BAKING IN THE RIGHT PAN.

Press MATCH to select the MATCH function, and then pres?ll  to activate it.

TURNING THE BACKLIGHT ON/OFF

\l 'J

Press ®  to turn the backlight for the Left / right pan on/off.

Note: The backlight will automatically turn off after approximately 70 seconds of inactivity.
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DEFAULT AUTOMATIC MODES
MODE DEFALT DEFAULT TIME
TEMPERATURA
Fries @ 200 °C 55 min
Steak & 200 °C 12 min
Chicken dp 200°C 20 min
Fish £ 180°C 18 min
Ribs & 150 °C 40 min
Cake @ 180°C 15 min
175°C 20 min
Vegetables ésf?
65 °C 8h
Dehydration @
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RECOMMENDED QUANTITIES, PREPARATION TIME AND TEMPERATURE

Min.- max. . . . .
Meal amount (g) Time (min.)| Temperature (°C) Shaking
Thin frozen fries 900-1000 g 18-25 200 Yes
Thick frozen fries 900-1000 g 20-25 200 Yes
Steak 100-1000g 12-18 200 Yes
Pork chops 100-1000 g 12-18 180 Yes
Hamburger 100-1000 g 10-20 180 Yes
Sausage roll
100-1000g 13-15 200 Yes
Drumsticks
100-1000 g 25-30 180 Yes
Chicken breast 100-1000 g 18-25 180 Yes
Spring rolls 100-1000 g 8-10 200 Yes
Frozen chicken
nuggets 100-1000 ¢ 8-12 180 Yes
Frozen fish fingers 100-1000 g 6-10 200 No
Frozen bread-crumbed
cheese shacks 100-1000 g 8-10 180 No
Stuffed vegetables 100-1000 g 12-20 160 No
Cake 1000 g 20-25 150 No
Quiche 1000 g 12-20 180 No
Muffins 1000 g 1518 200 No
Sweet snacks 1000 g 20 160 No

Important: The suggested minimum and maximum ingredient quantities (g) listed in the table apply
to the use of two pans. If you are cooking in only one pan, please remember to reduce the
recommended ingredient amounts by half.
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KEEP WARM

Use or to choose .

The default temperature of 80 “C and a time of 30 minutes will be displayed on the screen.

To adjust the temperature press g and then use + and
The temperature range can be set from 65 to 95 °C.

To adjust the time press @ andthenuse £+ and = .
The time range can be set from 1 to 60 minutes.

Press Pl to tumn the keep warm function on.

Caution: During the keep warm function it is not possible to adjust the temperature and
time.

To delete this function, press Pl

After the specified time has elapsed, the device will emit characteristic sound signals and go into
standby mode.

Additional features

The appliance will automatically enter standby mode after approximately 5 minutes of inactivity.
The appliance will automatically pause operation if the pan is removed during a program or function.
If the pan is reinserted within 5 minutes, the appliance will resume operation with the previous

settings. After this time, baking will be permanently stopped, and the appliance will enter standby
mode.

TURNING OFF THE DEVICE

Pressand hold (') for about 2 seconds to turn off the device. Wait for the fan to stop its operation
completely, and then unplug the device.
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CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION: Clean the device after each use.

CAUTION: Do not use metal utensils or corrosive chemicals to clean any parts of this device.

CAUTION: Do not submerge the device in water or any other liquid, and do not rinse the fryer under
running water. Do not allow water or other liquids to enter the openings of the device.

1. Before performing any of the following actions, turn off the device and disconnect it from the
power source.

2. Wait until the device and all of the elements have cooled down completely.

3. Disassemble all of the used accessories.

4. To clean the external part of the device casing and remove dried-on stains from the inside of the
fryer, use a damp cloth, and then thoroughly dry all components with a soft, dry cloth.

5. To remove food residue, fill the pans with warm water with soap, and let them sit for about 10
minutes. After approximately 10 minutes, wash the pans following the instructions below.

6. Wash all accessories using warm water with soap. Rinse and dry the components thoroughly. The

pans and racks can also be safely washed in the dishwasher.

TECHNICAL SPECIFICATION

Rated power 2850\W/
Power supply 220-240V ~ 50-60Hz
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The device does not work

The power plug is disconnected
from the socket.

Connect the power plug to the socket.

The pans are not placed properly
inside the air fryer.

Place the pans according to the section
USING THE DEVICE.

The dishes are
undercooked

There istoo much ingredientsin
the pans.

Do not overcrowd the air fryer. Place the
appropriate amount of ingredients in the
pans according to the RECOMMENDED
QUANTITIES, PREPARATION TIME AND
TEMPERATURE section.

The set temperature is too low.

Select the appropriate temperature
according to the section
RECOMMENDED QUANTITIES,
PREPARATION TIME AND
TEMPERATURE.

The set time is too short.

Select the appropriate time according to
the section RECOMMENDED
QUANTITIES AND PREPARATION

TIME.

The prepared snacks
are not crispy

The ingredients used are not
suitable for preparing fat-free
dishes.

Lightly spray the ingredients with a small
amount of oil for better results.

The prepared snacks are
unevenly cooked.

The content of the pans was not
shaken during the program.

Some dishes require shaking. Shake
the contents of the pans following
the instructions in the USING THE
DEVICE and RECOMMENDED
QUANTITIES, PREPARATION TIME
AND TEMPERATURE sections.

It is difficult to remove the
pans from the fryer.

There is too much ingredients in
the pans.

Do not overcrowd the air fryer; place the
appropriate amount of ingredients in the
pans according to the RECOMMENDED
QUANTITIES, PREPARATION TIME AND
TEMPERATURE section.

The pans are not placed properly
inside the air fryer.

Place the pans according to the section
USING THE DEVICE.

E1 E2,E3 B4 There is a problem with Contact Yoer customer service.
temperature sensor.
E5 The device has been damaged. | Contact Yoer customer service.
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E6

The device has reached too high
temperature.

Unplug the device and let it cool down.

Thereisalarge
amount of steam
coming out of the
device.

Ingredients with a high liquid
content were used.

During the preparation of certain dishes,
drippings and juices may accumulate at
the bottom of the pans, contributing to the
generation of steam. This does not affect
the final outcome and does not damage
the device.

There are residues of juices from
previous food items in the pans.

Heated juices in the pans contribute to the
formation of steam. Always clean the
device after each use.

The prepared fries were not
evenly cooked or crispy.

The cooking time and
temperature were not adjusted

properly.

Select the appropriate time and
temperature according to the section
RECOMMENDED QUANTITIES AND
PREPARATION TIME.

The contents of the pans were
not shaken during the process of
preparing the fries.

Some dishes require shaking. Shake the
contents of the pans following the
instructions in the USING THE DEVICE and
RECOMMENDED QUANTITIES,
PREPARATION TIME AND TEMPERATURE
sections.

Fresh potato fries were used

When preparing fresh potato fries, lightly
spray them with cooking oil.
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ENVIRONMENT

)

Emm This product contains recyclable materials. Do nhot dispose this product as unsorted municipal
waste. Please contact your local municipality for the nearest collection point.

WARRANTY AND REPAIR

The product warranty includes defects resulting from material or manufacturing defects. This
warranty is only valid if the appliance has been used in accordance with the instructions, and
provided that it has not been modified, repaired or interfered with by any unauthorized person or
damaged by misuse or transportation. The warranty does not apply to defects resulting from natural
wear of components or nor breakables such as glass and ceramic items.

This warranty does not limit the customer's basic or any other rights granted by laws regarding
appliance purchase.

In the event of a warranty claim please contact the verified vendor or Yoer Service. While submitting
the claim please attach information on the nature of the malfunction and a proof of purchase.
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IMPORTANTE SALVAGUARDIAS

Cuando usando eléctrico accesorios, basico seguridad
precauciones siem pre se debe seguir, incluyendo la siguiente:

1. Leertodo instrucciones antes usando y mantener para futuro
referencia.

2. Hacer seguro eso su salida Voltaje corresponde a el Voltaje
indicado en la etiqueta de clasificacion.

3. Hacer seguro el salida es adecuadamente conectado a tierra.

4. Lugar el aparato en a departamento, estable y seco superficie cual
es Resistente a altas temperaturas.

5. Mantener el aparato en el menos 10 centimetro lejos de La pared
o otro electrodomeésticos cercanos.

6. Mantenga el aparato alejado de fuentes de humedad, gasolina,
gases inflamables, estufas o cualquier otra fuente de calor.

7. No permita que el aparato quede cubierto o entre en contacto con
materiales inflamables como cortinas.

8. No coloque el dispositivo sobre una estufa de gas o eléctrica
caliente ni cerca de ellas. No introduzca la freidora de aire en un
horno.

9. No permita que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la
mesa o mostrador, ni que toque superficies calientes.

10.A proteger contra fuego, electrico choque y lesion hacer no
sumergirse cable, enchufe o unidad en agua u otros liquidos.

11. Este aparato puede ser utilizado por ninos a partir de 8 anos vy
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o que carezcan de de experienciay conocimiento siellos
tener estado dado supervision o instruccion sobre el uso del
aparato de forma segura y comprender los peligros que implica.
Los ninos no deben jugar con el aparato. Limpieza y usuario

mantenimiento debe no hecho por ninos sin supervision.
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12. Ninos de menos que 3 anos deberia ser conservo lejos a menos que
Los ninos de 3 anos 0 menos de 8 anos solo deben encender y
apagar el aparato si este se ha colocado o instalado en es
destinado normal operante posicion y ellos tener haber recibido
supervision o instrucciones sobre el uso del aparato de forma
segura camino y Entender el peligros que conlleva. Ninos viejo a
partir de los 3 anos y menos de 8 anos no deberan enchufar,
regular ni limpiar el aparato ni realizar mantenimiento por parte del
usuario.

13. Evitar usando un extension dirigir.

14.PRECAUCION: Si utiliza un cable de extension, asegurese de no
exceder la potencia/carga nominal maxima de funcionamiento
del cable de extension.

15.Antes de usar, asegurese de que la freidora de aire y sus
accesorios esten completos y sin danos.

16.No utilice el aparato con el cuerpo, el cable de alimentacion o el
enchufe danados o después de que el dispositivo funcione mal o
haya sufrido algun dano.

17.No coloque los alimentos directamente en las bandejas del
aparato. Coloque los alimentos en los accesorios incluidos.

18.Si el suministrar cable o cualquier otro elemento es danado, el debe

ser reemplazado por el agente de servicio del fabricante o una
persona calificada con la certificacion adecuada para evitar
peligros.

19.Doblar el dispositivo apagado antes desenchufando. Siempre
desenchufar el dispositivo Cuando no esté en uso, antes de
transportarlo o limpiarlo.

20.Deje que el aparato se enfrie completamente antes de
transportarlo o limpiarlo.
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21.Hacer no tocar cualquier caliente superficies de el aparato. Uso el
Asas al retirar las cacerolas. Se recomienda utilizar guantes de
cocina.

22.No llene la freidora de aire con aceite ni ningun otro liquido, ya que
esto podria provocar un incendio.

23.Asegurese de que los ingredientes no entren en contacto con los
elementos calefactores del aparato.

24.No encienda el aparato con las cacerolas instaladas
incorrectamente.

25.Hacer no abierto el superior cubrir de el aparato. Este es no a tapa.
26.No coloque ningun objeto sobre la freidora de aire.

27.Hacer no bloquear el aire entrada y salida durante el operacion de el
aire freidora.

28.Hacer no mover ni agitar el aparato durante es operacion.
29.Hacer no tocar el fuerza enchufar con humedo manos, porque él
podria provocar una descarga electrica.

30. Hacer no funcionar el dispositivo con humedo manos o descalzo.

31.Hacer no sobrellenar el dispositivo. Seguir el del fabricante pautas
para la cantidad de ingredientes asignada a cada modo.

32.Hacer no insertar metal utensilios en el aire freidora como ellos
puede causa a fuego o riesgo de descarga eléctrica.

33.Tenga especial cuidado al colocar recipientes de metal o platos
resistentes al calor en el dispositivo debido a su alta
temperatura.

34.Durante el funcionamiento de la freidora de aire, se libera vapor

caliente a través de el aire salida Aberturas. Mantener su rostro,
manos y otro partes del cuerpo alejadas de las aberturas de salida
de aire.

35.5er especialmente cuidadoso Al retirar Las sartenes de la freidora
de aire y vaciando su contenido.
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36.Si durante el operacion de el aparato un inusual ruido, oler o Si

aparece humo oscuro, apaguela inmediatamente y desenchufela.
Si aparece humo oscuro, espere a que deje de salir y deje que la
freidora se enfrie por completo antes de retirar las cacerolas.

37.Si el aparato deja de funcionar repentinamente, desconéctelo
inmediatamente y deje que la unidad se enfrie durante al menos
60 minutos, luego vuelva a enchufarlo y enciéndalo.

38.Cuando desenchufando el dispositivo, sostener por el enchufar, no el
cable.

39.No intente reparar, desmontar ni modificar el aparato. No contiene
piezas que el usuario pueda reparar.

40. El aparato no esta disenado para ser controlado por un
temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

41.Nunca utilice ni guarde ningun accesorio no recomendado por el
fabricante en el dispositivo, ya que podria provocar que el
dispositivo funcione incorrectamente, danarlo o causarle danos.

42.No utilice nunca utensilios de metal para retirar los platos de las
ollas. En su lugar, utilice pinzas u otros utensilios de cocina de
madera o de plastico resistente al calor.

43.No coloque vidrio, papel, carton, papel de aluminio, plastico, etc.
en las cacerolas.

44.Hacer no limpiar o lavar el aparato con erosivo limpieza agentes
como el alcohol o la gasolina.
45.Desenchufar el aparato antes Instalacion o eliminando accesorios.
46. Solo usar el aparato para es destinado propositos.
47.Hacer no dejar el aparato desesperado cuando transformado en.
48.El dispositivo es no destinado para exterior usar.

58



ESPANOL

49.Este aparato es destinado para familiar interior usar solo. Cualquier
Cualquier otro uso se considera inapropiado y peligroso. fabricante
hace no aceptar responsabilidad para dano resultante por no seguir
la hoja de instrucciones.
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SABER SU AIRE Freidora

PO OEOE
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11.

12.

1. Vivienda

2. Panel de control con pantalla
3. 2 rejillas

4. 2 sartenes

5. Manijas

6. Aberturas de salida de aire

7. Soporte para enrollar el cable
8. Cable de alimentacion

9. Pincel

10. Espatula

11. Pinzas para alimentos

12. 6 moldes para muffins
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MOSTRAR

D ™ °C
B & L . -

WS e L D @@
O ® 60 ® ®m O

Descripcion

Programas automaticos

@:] Ajuste de la panoramica izquierda

MATCH Funcion MATCH (ajuste automatico de la configuracion de la
sartén 2 para que coincida con la configuracion de la sartén 1)

W Precalentar

Mantenerse caliente

—_
SYNC Funcion SYNC (Sincronizacion automatica de los tiempos de
coccion)
C@ Ajuste de la panoramica derecha
[ ]! Activando y interrumpiendo programa / funcion
9t Interruptor de luz de fondo para la bandeja izquierda
g Ajuste de temperatura
1 Boton de incremento de temperatura/tiempo
Boton de disminucion de temperatura/tiempo
@ Ajuste de hora
ce- Interruptor de luz de fondo para la bandeja derecha
O
ENCENDIDO/APAGADO
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ANTES EL PRIMERO USAR

1. Deshacer el dispositivo con todo de es accesorios. Eliminar el protector frustrar y lavar
todo del accesorios, el sartenes en caliente agua con jabon, y entonces seco a ellos
minuciosamente. Limpiar el adentro de el dispositivo con a humedo pano, y entonces enjuagar con
a papel toalla. Antes usando el dispositivo asegurese de que todos sus elementos esten

completamente secos.

2. Alla tal vez rastro de olor durante el primero pocos minutos de inicial utilizar. Este es normal y
voluntad desaparecer rapidamente

USANDO EL DISPOSITIVO

INSERTAR / ELIMINACION EL PAN S

Precaucion: Usar extremo cuidado cuando eliminando el sartenes de el aire freidora y cuando
Para rellenarlos o vaciarlos, se recomienda utilizar guantes de cocina.

Importante: No coloque los alimentos directamente en la bandeja del aparato. Coloque los
alimentos en los accesorios provistos.

1. Aeliminarelcacerola, agarre elmanejar de el cacerola Tire suavemente del mango hacia usted.
Retire la sartén del cuerpo del dispositivo.

2. Llenar o vacio el contenido de el cacerola.
3. Lugar el cacerola atras en el dispositivo cuerpo y prensa firmemente.

:u
2L =
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TORNEADO EN

Después de enchufar la freidora, entrara en modo de espera. Los iconos de la pantalla se iluminaran
automaticamente. El dispositivo voluntad hacer a caracteristica sonido senal, y entonces todo de
el iconos excepto para que el boton ON/OFF esté apagado.

Prensa O a doblar en el dispositivo. El Los iconos estaran iluminar en blanco.

PRECALENTAR FUNCION

El es recomendado a usar el precalentar funcion antes usando el programas.

Usar o elegirW.

El por defecto temperatura de 180 °C y a tiempo de 5 minutos voluntad ser desplegado en el pantalla.

A ajustar el temperatura, presione :E y luego use y Para ajustar la hora, presione@ y luego use

-+

Y

El temperatura rango poder ser colocar de 80 a 200°C. El rango de tiempo se puede configurarde 1a
60 minutos.

Prensa Pl adoblar en el precalentar funcion.

Eltemperatura y restante tiempo voluntad alternar en el mostrar.
Precaucion: Durante precalentar funcion €l No es posible a ajustar el temperatura y tiempo.

Después el especificado tiempo tiene transcurre, el dispositivo voluntad emitir caracteristica
sonido senales y entrar en el modo de espera.

HORNEADO EN LA BANDEJA IZQUIERDA 7 HORNEADO EN LA BANDEJA DERECHA

Presione para hornear en la bandeja izquierda, presione para hornear en la bandeja
derecha. Presione el boton nuevamente para seleccionar el programa deseado. Elija entre: papas
fritas, bistec, pollo, pescado, costillas, pastel, vegetales y deshidratado.
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USANDO EL PROGRAMAS

Cada programa tiene a por defecto temperatura y tiempo eso poder ser equilibrado de acuerdo aa su
preferencias.

Presione g y luego use + y a ajustar el temperatura. El temperatura rango poder ser colocar de 80 a
200 ‘C. Elrango de temperatura para la deshidratacion se puede configurar entre 50 a 80 °C

Presione © y luego use + y a gjustar el duracion de el modo. El tiempo rango poder ser

colocar de 1a 60 minutos. Eltiempo El rango para la deshidratacion puede ser colocar de 1a 24 horas.

Prensa PIl adoblar en el modo.
Eltemperaturay restante tiempo voluntad alternar en el mostrar.

Después el especificado tiempo tiene transcurrido, el dispositivo voluntad emitir caracteristica
sonido senales y ingresar modo de espera .

Nota: Durante el operacion de a especifico programa, exceso jugo de alimento puede acumular en
el Sartenes. Este es un fendmeno normal.

Nota: Nunca usar metal utensilios a eliminar alimento de el isartenes! En cambio, usar tenazas o otro
cocina Utensilios de madera o plastico resistente al calor para este fin.

Importante: Antes colocacion salchichas en el sartenes, recordar a puntaje a ellos. Hacer no cocinar
salchichas sin puntuarlos previamente.

Consejo: Para hornear en ambas bandejas, presione o] y luego para pausar la coccion en la
bandeja respective P

Consejos:

e Al preparar papas fritas caseras, utilice una pequena cantidad de aceite de cocina para lograr
un efecto crujiente. Ademas, rocie ligeramente otros alimentos que tienden a pegarse con una
pequena cantidad de aceite. Recuerde esperar unos minutos después de agregar el aceite
antes de iniciar el modo seleccionado.

e Durante el preparacion de cierto platos, €l es necesario a agitar el contenido de el Sartenes.
Agitar permite obtener mejores resultados y freir los alimentos de manera uniforme. A mitad
del programa, el aparato emitira una senal sonora distintiva y en la pantalla aparecera "TURN",
para recordarle que debe agitar el contenido de las sartenes. Para agitar el contenido, retire la
sartén siguiendo las instrucciones del apartado "USO DEL APARATO". Agite el contenido con
cuidado pero a fondo. Vuelva a colocar la sartén en el cuerpo del aparato siguiendo los pasos
del apartado 'USO DEL APARATO" y el aparato reanudara automaticamente su
funcionamiento.
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FUNCION DE SINCRONIZACION (no se relaciona con la deshidratacion)

La funcion SYNC permite la sincronizacion automatica de los tiempos de horneado, garantizando que
la coccion en ambos moldes finalice simultaneamente, incluso si se han configurado tiempos de
horneado diferentes para cada molde.

Ajuste el tiempo y la temperatura de horneado por separado para el molde izquierdo y el derecho
siguiendo las instrucciones de la seccion HORNEAR EN EL MOLDE IZQUIERDO / HORNEAR EN EL
MOLDE DERECHO.

Presione SYNCpara seleccionar la funcion SYNC y luegd®ll  presione Para activarlo.
Si se establece un tiempo de coccion mas corto para uno de los moldes, la pantalla mostrara el
simbolo "HOLD", lo que indica una pausa en la coccion de ese molde. El aparato ajustara

automaticamente el inicio de la coccion para garantizar que ambos moldes terminen de hornearse
simultaneamente.

FUNCION DE COINCIDENCIA

La funcidon MATCH permite el ajuste automatico de la configuracion de la sartén 2 para que coincida
con la de la sartén 1, eliminando la necesidad de configuraciones separadas.

Ajuste el tiempo y la temperatura de horneado para el molde seleccionado siguiendo las
instrucciones de la seccion HORNEAR EN EL MOLDE IZQUIERDO / HORNEAR EN EL MOLDE
DERECHO.

Presione MATCHpara seleccionar la funcion MATCH y Luegc?“ presione para activarla.

ENCENDIDO/APAGADO DE LA LUZ DE FONDO

\l 'J

Presione para -9 encender/apagar la luz de fondo del panel izquierdo/derecho.

Nota: La luz de fondo se apagara automaticamente después de aproximadamente 70 segundos de
inactividad.
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POR DEFECTO AUTOMATICO MODOS

HORA
TEMPERATURA
MODO PREDETERMINADA PREDETERMINADA

Papas 500 °C 22 min
fritas @ n.
Bife & 200 °C 12 minutos
Pollo d}o 200°C 20 minutos
Pez C:I 180 °C 18 minutos
Costillas & 150 °C 40 minutos
Pastel @ 180 °C 15 min.

175 °C 20 minutos
Verduras éig.‘

65°C 8 yo
Deshidracién@
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RECOMENDADO CANTIDADES, PREPARACION TIEMPO Y TEMPERATURA

Comida M'""T“ax' Tiempo | Temperatura (°C) Sacudida
cantidad (g) .
(min.)

Ffatatas fritas congeladas 900-1000 gramos 18-25 500 Si
finas
Papas fritas congeladas 900-1000 gramos 20-25 200 Si
gruesas
Bife 100-1000 gramos 12-18 200 Si
Chuletas de cerdo 100-1000 gramos 12-18 180 Si
Hamburguesa 100-1000 gramos 10-20 180 Si
Rollo de salchicha

100-1000 gramos 13-15 200 Si

Baquetas

100-1000 gramos 25-30 180 Si
Pechuga de pollo 100-1000 gramos 18-25 180 Si
Rollitos de primavera 100-1000 gramos 8-10 200 Si
Congelado pollo
pepitas 100-1000 gramos 8-12 180 Si
Palitos de pescado 100-1000 gramos 6-10 200 No
congelados
Pan rallado congelado
bocadillos de queso 100-1000 gramos 8-10 180 No
Verduras rellenas 100-1000 gramos 12-20 160 No
Pastel 1000 gramo 20-25 150 No
Quiche 1000 gramo 12-20 180 No
Muffins 1000 gramos 15-18 200 No
Bocadillos dulces 1000 gramos 50 160 No

Importante: Los valores minimos y maximos sugeridos de los ingredientes (g) indicados en la tabla se
refieren al uso de dos recipientes. Si utilizas solo un recipiente, recuerda reducir a la mitad las
cantidades recomendadas de los ingredientes.
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MANTENER CALIDO

Usar o elegir S,

El por defecto temperatura de 80 °Cy a tiempo de 30 minutos voluntad ser desplegado en el pantalla.

A ajustar el Presione la temperatura H, y luego use+ y
El temperatura rango poder ser colocar de 65 a 95 °“C.

A ajustar el tiempo presione © y luego use -+ y = .
El rango de tiempo se puede configurar de 1 a 60 minutos.

Prensa 4l a doblar el mantener calido funcion en.

Precaucion: Durante el mantener calido funcion él es No es posible a ajustar el
temperatura y tiempo.

A borrar este funcién, prensa Pl

Después el especificado tiempo tiene transcurrido, el dispositivo voluntad emitir caracteristica
sonido senales y ir en modo de espera.

Adicional caracteristicas
El aparato entrara automaticamente en modo de espera despuées de aproximadamente 5 minutos de
inactividad.
El aparato pausara automaticamente su funcionamiento si se retira el recipiente durante un
programa o una funcioén. Si se vuelve a introducir el recipiente en un plazo de 5 minutos, el aparato

reanudara su funcionamiento con los ajustes anteriores. Después de este tiempo, el horneado se
detendra de forma permanente y el aparato entrara en modo de espera.

TORNEADO APAGADO EL DISPOSITIVO

Mantenga (') pulsado durante unos 2 segundos para doblar apagado el dispositivo. Espere
a que el ventilador deje de funcionar por completo y luego desenchufar el dispositivo.
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

PRECAUCION: Limpio el dispositivo después cada usar.

PRECAUCION: Hacer no usar metal utensilios o corrosivo productos quimicos a limpio cualquier regiones de
este dispositivo.

PRECAUCION: No Sumerija el dispositivo en agua o cualquier otro liquido, y no lo hagas Enjuagar la
freidora bajo el chorro de agua Agua. No permita que entre agua ni otros liquidos en las aberturas del
dispositivo.

1. Antes amaestrado cualquier de el siguiente acciones, turno apagado el dispositivo y
desconectar Es de el fuente de poder.

2. Esperar hasta el dispositivo y todo de el elementos tener enfriado abajo completamente.

3. Desmontar todo de el usado accesorios.

4. Para limpiar la parte externa de la carcasa del dispositivo y eliminar las manchas secas del interior
de la freidora, utilice un pafo humedo y luego seque completamente todos los componentes con
un pano suave y seco.

5. Para eliminar los restos de comida, llene las cacerolas con agua tibia y jabon y déjelas reposar
durante unos 10 minutos. Después de aproximadamente 10 minutos, lave las cacerolas siguiendo
las instrucciones que se indican a continuacion.

6. Lavetodos los accesorios con agua tibiay jabon. Enjuague y seque bien los componentes. Las ollas

y sartenes bastidores poder también ser sin peligro Lavado en lavavajillas.

TECNICO ESPECIFICACION

Calificado fuerza 2850 W
Fuerza suministrar 220-240V ~ 50-60 Hz
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucion

El dispositivo hace no
trabajar

El fuerza enchufares
desconectado del enchufe.

Conectar el fuerza enchufar a el enchufe.

Las cacerolas no estan colocadas
adecuadamente adentro el aire
freidora.

Lugar el sartenes de acuerdo aa la
seccion USO DEL DISPOSITIVO.

El platos son medio crudo

Alla es también mucho
ingredientes en las sartenes.

Hacer no atestar el aire freidora. Lugar El
apropiado cantidad de ingredientes en
las cacerolas segun las CANTIDADES
RECOMENDADAS, TIEMPO DE
PREPARACION Y TEMPERATURA
seccion.

El colocar temperatura es también
bajo.

Seleccionar eladecuado
temperatura segun apartado
CANTIDADES RECOMENDADAS,
TIEMPO DE PREPARACION Y
TEMPERATURA.

El colocar tiempo es tambien
corto.

Seleccionar el adecuado tiempo de
acuerdo a a la seccion CANTIDADES
RECOMENDADAS Y PREPARACION
TIEMPO.

El preparado bocadillos
no estan crujientes

Elingredientes usado son no
apto para preparante sin grasa
platos.

Ligeramente pulverizacion elingredientes
con a pequena cantidad de aceite para
mejores resultados.

Los bocadillos preparados
se cocinan de manera
desigual.

El contenido de las cacerolas no se
agité durante el programa.

Algunos platos requieren agitacion.
Agite el contenido de las ollas
siguiendo las instrucciones de los
apartados USO DEL DISPOSITIVO y
CANTIDADES RECOMENDADAS,
TIEMPO DE PREPARACION Y
TEMPERATURA.

Es dificil sacar las
cacerolas de la freidora.

Alla es también mucho
ingredientes en las sartenes.

Hacer no atestar el aire freidora; lugar El
apropiado cantidad de ingredientes en las
cacerolas segun las CANTIDADES
RECOMENDADAS, TIEMPO DE
PREPARACION Y

TEMPERATURA seccion.

Las cacerolas no estan colocadas
adecuadamente adentro el aire
freidora.

Lugar el sartenes de acuerdo aa la
seccion USO DEL DISPOSITIVO.

E1 E2 E3 E4 Hay un problema con el sensor | Contacte con el servicio de atencion al
de temperatura. cliente de Yoer.
Es El dispositivo ha sido danado. Contacte con el servicio de atencién al

cliente de Yoer.

70




ESPANOL

E6

El dispositivo ha alcanzado una
temperatura demasiado alta.

Desconecte el dispositivo y déjelo enfriar.

Alla es a Gran cantidad
de vapor saliendo del
dispositivo.

Ingredientes conaalto Se
utilizaron contenidos liquidos.

Durante el preparacion de cierto Los
platos, los jugos vy los restos de comida
pueden acumularse en el abajo de el
sartenes, contribuyendo a La generacion
de vapor. Este hace no afecta el resultado
final y no dana el dispositivo.

Alla sonresiduos de jugos de
alimentos anteriores en las
cacerolas.

Los jugos calentados en las cacerolas
contribuyen a la formacion de vapor.
Siempre limpio el dispositivo después de
cada uso.

El preparado papas fritas
eran No esta cocido de
manera uniforme ni
crujiente.

Elcocinando tiempoy La
temperatura no se ajusto
correctamente.

Seleccione el tiempo y temperatura
adecuados segun el apartado
RECOMENDADOS CANTIDADES Y
PREPARACION TIEMPO.

El contenido de el Las cacerolas
eran no agitado durante el proceso
de preparar las patatas fritas.

Algunos platos requieren agitacion. Agite
el contenido de las ollas siguiendo las
instrucciones de los apartados USO DEL
DISPOSITIVO y CANTIDADES
RECOMENDADAS, TIEMPO DE
PREPARACION Y TEMPERATURA.

Fresco papa papas fritas eran
usado

Cuando preparante fresco papa papas
fritas, Rocielos ligeramente con aceite de
cocina.
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AMBIENTE

)

EE [ste producto contiene materiales reciclables. No deseche este producto junto con los
residuos municipales sin clasificar. Pongase en contacto con su municipio local para conocer el
punto de recoleccion mas cerano.

GARANTIA Y REPARACION

La garantia del producto incluye los defectos resultantes de defectos de material o fabricacion. Esta
garantia solo es valida si el aparato se ha utilizado de acuerdo con las instrucciones y siempre que
no haya sido modificado, reparado o manipulado por ninguna persona no autorizada o danado por
un uso indebido o transporte. La garantia no se aplica a los defectos resultantes del desgaste natural
de los componentes ni a los elementos fragiles como el vidrio y la ceramica.

Esta garantia no limita los derechos basicos del cliente ni ningun otro derecho otorgado por las leyes
con respecto a la compra de electrodomeésticos.

En caso de una reclamacion de garantia, pongase en contacto con el vendedor verificado o con el

servicio técnico de Yoer. Al presentar la reclamacion, adjunte informacion sobre la naturaleza del mal
funcionamiento y un comprobante de compra .
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IMPORTANTES GARANTIES

Quand en utilisant électrique appareils électroménagers, basique
sécurité précautions doit toujours étre suivi, y compris ce qui suit:

1. Liretous instructions avant en utilisant et garder pour avenir référence.

2. Faire bien sur que ton sortie tension correspond a le tension
indique sur l'étiquette signaletique.

3. Faire bien sur le sortie est correctement fonde.

4. Lieule appareil surun plat, écurie et sec surface lequel est résistant
aux hautes tempeératures.

5. Garder le appareil a moins 10 cm loin depuis le mur ou autre
appareils a proximite.

6. Gardez l'appareil eloigneé de toute source d’humidité, d'essence,
de gaz inflammables, de cuisinieres ou de toute autre source de
chaleur.

7. Ne laissez pas l'appareil étre recouvert ou entrer en contact avec
des matériaux inflammables tels que des rideaux.

8. Ne placez pas l'appareil sur une cuisiniere a gaz ou electrique
chauffée ou a proximite de celle-ci. N'insérez pas la friteuse a air
dans un four.

9. Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre du bord de la table,
du comptoir ou toucher des surfaces chaudes.

10.A protéger contre feu, électrique choc et blessure faire pas
immerger cordon, la fiche ou l'appareil dans l'eau ou d'autres
liquids.

11. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants ages de 8 ans et plus
et par des personnes ayant des capacites physiques, sensorielles
ou mentales reduites ou manquant de de expérience et
connaissance si ils avoir a eté donné surveillance ou instruction
concernant lutilisation de lappareil en toute sécuritée et
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comprendre les dangers encourus. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Nettoyage et utilisateur entretien doit pas fait
par enfants sans surveillance.

12.Enfants de moins que 3 années devrait étre gardeé loin sauf si
surveillé en permanence. Les enfants ages de 3 ans et moins de 8
ans ne doivent allumer/éteindre 'appareil que s'il a eté placeé ou
installé dans c'est destiné normale en fonctionnement position et
ils avoir recu une supervision ou des instructions concernant
l'utilisation de l'appareil en toute securité chemin et comprendre
le dangers encourus. Enfants age de 3 ans a moins de 8 ans ne
doivent pas brancher, régler, nettoyer l'appareil ni effectuer de
maintenance utilisateur.

13. Eviter en utilisant un extension plomb.

14. ATTENTION: Si vous utilisez une rallonge, assurez-vous de ne pas
depasser la puissance/charge nominale maximale de la rallonge .

15.Avant utilisation, assurez-vous que la friteuse a air et ses
accessoires sont complets et non endommages.

16.N'utilisez pas l'appareil si le boitier, le cordon d'alimentation ou la
fiche sont endommageés, ou si lappareil présente un
dysfonctionnement ou a eté endommage de quelque maniere que
ce soit.

17.Ne placez pas les aliments directement dans les récipients de
l'appareil. Placez les aliments dans les accessoires fournis.

18.Si le fournir corde ou n'importe lequel autre élément est
endommage, il doit étre remplace par lagent de service du
fabricant ou une personne qualifiee possédant la certification
appropriee afin d'éviter tout danger.

10.Tourner le appareil désactivé avant debrancher. Toujours
déebrancher le appareil lorsqu’il n'‘est pas utilise, avant de le

transporter ou de le nettoyer.
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20.Laissez l'appareil refroidir completement avant de le transporter
ou de le nettoyer.

21. Faire pas touche n'importe lequel chaud surfaces de le appareil.
Utilisation le les poignées lors du retrait des casseroles. Il est
recommande d'utiliser des gants de cuisine.

22.Ne remplissez pas la friteuse a air avec de l'huile ou tout autre
liquide car cela pourrait provoquer un incendie.

23.Assurez-vous que les ingrédients n‘entrent pas en contact avec les
elements chauffants de l'appareil

24.N'allumez pas l'appareil avec les casseroles mal installées.

25.Faire pas ouvrir le superieur couverture de le appareil. Ce est pas
un couvercle,

26.Ne placez aucun objet sur la friteuse a air.

27.Faire pas bloc le air entrée et sortie pendant le opération de le air
friteuse.

28.Faire pas se deéeplacer ni secouer le appareil pendant c'est
opération.

29.Faire pas touche le pouvoir prise avec mouillé mains, parce que il
pourrait provoquer un choc électrique.

30. Faire pas fonctionner le appareil avec mouillé mains ou pieds nus.

31.Faire pas deborder le appareil. Suivre le du fabricant Lignes
directrices pour la quantite d'ingredients attribuee a chaque mode.

32.Faire pas insérer meétal ustensiles dans le air friteuse comme ils
peut cause un feu ou risque de choc électrique.

33.Soyez particulierement prudent lorsque vous placez des
récipients metalliques ou des plats resistants a la chaleur dans [
appareil en raison de leur température élevee.
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34.Pendant le fonctionnement de la friteuse a air, de la vapeur chaude
est libérée a travers le air sortie ouvertures. Garder ton affronter,
mains et autre parties du corps eloignees des ouvertures de sortie
dair.

35.Etre particulierement prudent lors du retrait les casseroles de la
friteuse a air et vider leur contenu.

36.Si pendant le opération de le appareil un inhabituel bruit, odeur ou
Si de la fumée noire apparait, éteignez-la immeédiatement et
débranchez-la. Si de la fumée noire apparait, attendez qu'elle
cesse,

37.De s'échapper et laissez la friteuse refroidir completement avant
de retirer les casseroles.

38.Si l'appareil cesse soudainement de fonctionner, débranchez-le
immeédiatement et laissez-le refroidir pendant au moins 60
minutes, puis rebranchez-le et rallumez-le.

39.Quand débrancher le appareil, prise par le prise, pas le corde.

40. N'essayez pas de réeparer, de demonter ou de modifier l'appareil. Il

ne contient aucune piece reparable par 'utilisateur.

41.L'appareil n'est pas destiné a étre controlé par une minuterie
externe ou un systeme de telecommande separe.

42.N'utilisez et ne stockez jamais dans l'appareil des accessoires non
recommandés par le fabricant, car cela pourrait entrainer un
mauvais fonctionnement de l'appareil, l'endommager ou causer
des dommages.

43.N'utilisez jamais d'ustensiles en meétal pour retirer les aliments des
casseroles ! Utilisez plutét des pinces ou d'autres ustensiles de
cuisine en bois ou en plastique résistant a la chaleur.

44.Ne placez pas de verre, de papier, de carton, de papier aluminium,
de plastique, etc. dans les casseroles.
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45.Faire pas essuyer ou laver le appareil avec erosif nettoyage agents

comme l'alcool ou l'essence.
46. Débrancher le appareill avant installation ou suppression

accessoires.

47.Seulement utiliser le appareil pour c'est destiné fins.

48.Faire pas partir le appareil sans surveillance quand tourne sur.

49.Le appareil est pas destiné pour de plein air utiliser. Ce appareil est
destiné pour meénage interieur utiliser seulement. N'importe lequel
toute autre utilisation est considéerée comme inappropriee et
dangereuse. fabricant fait pas accepter responsabilité pour
dommage résultant du non-respect de la notice d'instructions.
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SAVOIR TON AIR FRITEUSE

PO EE
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AFFICHER

D ™ °C
B & L . -

D = WL @S @™ @
oy ® O ® 60 ® ® O

Symbole Description
ﬂ = (}Q ¢ 1 Programmes automatiques
@ &
@3 Réglage panoramique gauche
MATCH Fonction MATCH (réglage automatique des paramétres du

panoramique 2 pour correspondre aux parametres du
panoramique 1)

W Préchauffer

SSS Rester au chaud
L1
SYNC Fonction SYNC (Synchronisation automatique des temps de
cuisson)
C@ Réglage panoramique droit
Pl Activation et interrompre programme / fonction
9t Interrupteur de rétroéclairage pour le panoramique gauche
g Réglage de la température

Bouton d'augmentation de la température/du temps

Bouton de diminution de la température/du temps

Réglage de l'heure

Q||

LY
-
-

i

Interrupteur de rétroéclairage pour le panoramique droit

|
O MARCHE/ARRET
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AVANT LE D'ABORD UTILISER

1

Déballer le appareil avec tous de c'est accessoires. Retirer le protecteur déjouer et laver
tous de la accessoires, le casseroles dans chaud eau avec savon, et alors sec eux soigneusement.
Essuyez le a lintérieur de le appareil avec un humide tissu, et alors rincer avec un papier serviette.
Avant en utilisant le appareil assurez-vous que tous ses éléments sont complétement secs.

2. La peut étre tracer de odeur pendant le d'abord peu minutes de initial utiliser. Ceci c'est normal et

volonté disparaitre rapidement.

EN UTILISANT LE APPAREIL

INSERTION / ENLEVEMENT LE PANIER S

Prudence: Utiliser extréme soins quand suppression le casseroles depuis le air friteuse et
quand les remplir ou les vider. Il est recommande d'utiliser des gants de cuisine.

Important: Ne placez pas les aliments directement dans le récipient de l'appareil. Placez les
aliments dans les accessoires fournis.

1. Aretirer le poéle, poignée le poignée de le poéle Tirez doucement la poignée vers vous. Retirez
la casserole du corps de l'appareil.

2. Remplir ou vide le contenu de le poéle.
3. Lieu le poéle dos dans le appareil corps et presse fermement.

! ]
2L =
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TOURNANT SUR

Apres avoir branché la friteuse a air, elle passe en mode veille. Les icdnes sur l'écran s'allument
automatiquement. Le appareil volonté faire un caractéristiques son signal, et alors tous de le
icones sauf car le bouton ON/OFF sera éteint.

I N . . ~ . .
Presse O atournersurle appareil. Le les icones seront éclairer dans blanc.

PRECHAUFFER FONCTION

Il est recommandeé a utiliser le préchauffer fonction avant en utilisant le programmes.

Utiliser ou choisir 07,

Le défaut température de 180 “C et un temps de 5 minutes volonté étre affiché sur le écran.

A ajuster le température, appuyez sur g puis utilisez et Pour régler l'heure, appuyez sur

- o+

@, puis utilisez et

Le température gamme peut étre ensemble depuis 80 a 200°C. La plage de temps peut étre réglee
de 1 a 60 minutes.

Presse Pl atourner sur le préchauffer fonction.

Le température et restant temps volontée alterner sur le afficher.
Prudence: Pendant préchauffer fonction il ce n'est pas possible a ajuster le température et temps.

Aprés le spéecifie temps a s'écoule, le appareil volonté émettre caractéristiques son Signaux et
entrer en mode veille.

81



FRANCAIS
CUISSON DANS LE PLATEAU DE GAUCHE / CUISSON DANS LE PLATEAU DE DROITE

Appuyez sur pour cuire dans le plat de gauche, appuyez sur pour cuire dans le plat de
droite. Appuyez a nouveau sur le bouton pour sélectionner le programme souhaité. Choisissez entre:
frites, steak, poulet, poisson, cotes levées, gateau, legumes et deshydratation.

EN UTILISANT LE PROGRAMMES

Chaque programme a un défaut tempeérature et temps que peut étre ajuste selon a ton préféerences.

Appuyez sur E: puis utilisez + et a gjuster le température. Le température gamme peut étre
ensemble depuis 80 a 200 °C. La plage de température pour la déshydratation peut étre réeglée de 50a 80 °C

Appuyez © puis utilisez + et a gjuster le durée de le mode. Le temps gamme peut étre
ensemble depuis 1a 60 minutes. Le temps gamme pour ladéshydratation étre ensemble depuis 1a 24
heures.

Presse Pl atourner sur le mode.

Le température et restant temps volonte alterner sur le afficher,

Apreés le spéecifie temps a ecoulé, le appareil volonté émettre une caractéristique son Signaux et
entrer mode veille.

Note: Pendant le opération de un spéecifique programme, excées jus depuis nourriture peut

accumuler dans le casseroles. C'est un phénoméne normal.

Note: Jamais utiliser métal ustensiles a retirer nourriture depuis le des casseroles! Plutét, utiliser pinces
ou autre cuisine des ustensiles en bois ou en plastique résistant a la chaleur sont prévus a cet effet.

Important: Avant placement saucisses dans le casseroles, souviens-toi a score eux. Faire pas cuisiner
saucisses sans les noter au préalable.

Astuce: Pour cuire dans les deux moules, appuyez sur ou , puis sur pour mettre la cuisson en
pause dans le moule respectif P

82



FRANCAIS

Conseils:

e Lors de la préparation de frites maison, utilisez une petite quantité d'huile de cuisson pour
obtenir un effet croustillant. Vaporisez également légérement d'une petite quantité d'huile les
autres aliments qui ont tendance a coller. N'oubliez pas d'attendre quelques minutes aprés
avoir gjoute 'huile avant de démarrer le mode sélectionneé.

e Pendant le préparation de certain plats, il est nécessaire a secouer le contenu de le Les
casseroles. Le fait de secouer permet d'obtenir de meilleurs résultats et une cuisson
homogéne des aliments. A mi-parcours du programme, l'appareil émet un signal sonore
distinctif et l'écran affiche « TURN » pour vous rappeler de secouer le contenu des casseroles.
Pour secouer le contenu, retirez la casserole en suivant les instructions de la section «
UTILISATION DE L'APPAREIL ». Secouez soigneusement mais vigoureusement le contenu.
Remettez la casserole dans le corps de l'appareil en suivant les étapes de la section «
UTILISATION DE L'APPAREIL » et l'appareil reprendra automatiquement son fonctionnement.

FONCTION DE SYNCHRONISATION (sans rapport avec la déshydratation)

La fonction SYNC permet la synchronisation automatique des temps de cuisson, garantissant que la
cuisson dans les deux moules se termine simultanément, méme si des temps de cuisson différents
ont été définis pour chaque moule.

Réglez le temps et la température de cuisson separement pour le moule gauche et le moule droit en
suivant les instructions de la section CUISSON DANS LE MOULE GAUCHE / CUISSON DANS LE
MOULE DROIT.

Appuyez SYNCpour sélectionner la fonction SYNC, puis Pl appuyez sur pour l'activer.

Si un temps de cuisson plus court est programme pour l'un des moules, l'écran affichera le symbole

« HOLD » indiquant une pause dans la cuisson de ce moule. L'appareil ajustera automatiquement le
début de la cuisson pour garantir que les deux moules terminent la cuisson simultanément.

FONCTION MATCH

La fonction MATCH permet le réglage automatique des paramétres du panoramique 2 pour qu'ils
correspondent a ceux du panoramique 1, €liminant ainsi le besoin de configurations separees.

Réglez le temps et la température de cuisson du moule sélectionné en suivant les instructions de la
section CUISSON DANS LE MOULE DE GAUCHE / CUISSON DANS LE MOULE DE DROIT.

Appuyez MATCHpour sélectionner la fonction MATCH, puisPll  appuyez pour lactiver.

ACTIVATION/DESACTIVATION DU RETROECLAIRAGE

\l 'J

Appuyez -9 pour activer/désactiver le rétroéclairage du panoramique gauche/droite.

Remarque: Le rétroeclairage s'éteint automatiquement apres environ 70 secondes d'inactivite.
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DEFAUT AUTOMATIQUE MODES

MODE TEMPER ATURE PAR HEURE PAR DEFAUT
DEFAUT
Frites @ 200 °C 5 min
Steak (& 200 °C 12 minutes
Poulet .}D 200°C 20 minutes
Poisson Cﬂ 180 °C 18 minutes
Cotes @ 150 °C 40 minutes
Gateau @ 180 °C 15 min
175°C 20 minutes
Légumes ﬁ
65 °C 8h

Déshydratation
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RECOMMANDE QUANTITES, PREPARATION TEMPS ET TEMPERATURE

Repas Mm.-rr!a?(. Temps Température (°C) Tremblement
quantité (g) :
(min.)

Frites fines surgelées 900-1000 g 18-25 200 Oui
Frites épaisses surgelées 900-1000 g 20-25 200 Oui
Steak 100-1000 g 12-18 200 Oui
Cotelettes de porc 100-1000 g 12-18 180 Oui
Hamburger 100-1000 g 10-20 180 Oui
Rouleau de saucisse

100-1000 g 13-15 200 Oui

Baguettes

100-1000 g 25-30 180 Oui
Blanc de poulet 100-1000 g 18-25 180 Oui
Rouleaux de printemps 100-1000 g 8-10 200 oui
Congelé poulet
pépites 100-1000 g 8-12 180 Oui
Bétonnt'-:‘ts de poisson 100-1000 g 6-10 200 Non
congelés
Panure surgelée
collations au fromage 100-1000 g 8-10 180 Non
Légumes farcis 100-1000 g 12-20 160 Non
Gateau 1000 g 20- 25 150 Non
Quiche 1000 g 12- 20 180 Non
Muffins 1000 g 1518 200 Non
Collations sucrées 1000 g 20 160 Non

Important: Les quantités minimales et maximales suggerees des ingredients (g) indiquées dans le
tableau concernent l'utilisation de deux bols. Si vous n'utilisez qu'un seul bol, pensez a réduire de moitié
les quantités recommandeées.
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GARDER CHAUD

Utiliser ou choisir 2.,

Le défaut température de 80 °C et un temps de 30 minutes volonté étre affiché sur le écran.

A ajuster le appuyez sur la température g puis utilisez + et
Le température gamme peut étre ensemble depuis 65 a 95 °C.

A ajuster le appuyez sur @ puis utilisez + ot -
La plage horaire peut étre réglée de 1 a 60 minutes.

presse Pl atournerle garder chaud fonction sur.

Prudence: Pendant le garder chaud fonction il est pas possible a ajuster le température
et temps.

A supprimer ce fonction, presséll

Apreés le spéecifié temps a écoulé, le appareil volonté émettre une caractéristique son Signaux et
aller dans mode veille.

Supplémentaire caractéristiques

L'appareil entrera automatiquement en mode veille apres environ 5 minutes d'inactivite.
L'appareil interrompt automatiquement son fonctionnement si le récipient est retiré pendant un
programme ou une fonction. Si le récipient est réinsére dans les 5 minutes, l'appareil reprend son

fonctionnement avec les réglages préecédents. Passé ce délai, la cuisson s'arréte définitivement et
l'appareil passe en mode veille.

TOURNANT DESACTIVE L' APPAREIL

Appuyez O et maintenez pendant environ 2 secondes pour tourner désactive le appareil.
Attendez que le ventilateur arréte completement son fonctionnement, puis débrancher le appareil.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

PRUDENCE: Faire le ménage le appareil apres chaque utiliser.

PRUDENCE: Faire pas utiliser métal ustensiles ou corrosif produits chimiques a faire le ménage n'importe
lequel parties de ce appareil.

ATTENTION: Ne pas immerger l'appareil dans 'eau ou tout autre liquide, et ne le fais pas rincer la
friteuse sous 'eau courante eau. Ne laissez pas d'eau ou d'autres liquides penétrer dans les ouvertures
de l'appareil.

1. Avant en train de performer n'importe lequel de le suivant actions, tour desactive le appareil et
deconnecter il vient de le source d'énergie.

2. Attendezjusqu'a le appareil et tous de le élements avoir refroidi vers le bas completement.

3. Démonter tous de le utilisé accessoires.

4. Pour nettoyer la partie extérieure du boitier de l'appareil et éliminer les taches séchées de l'intérieur
de la friteuse, utilisez un chiffon humide, puis séchez soigneusement tous les composants avec un
chiffon doux et sec.

5. Pour éliminer les résidus alimentaires, remplissez les casseroles d'eau chaude savonneuse et
laissez-les reposer pendant environ 10 minutes. Aprés environ 10 minutes, lavez les casseroles en
suivant les instructions ci-dessous.

6. Lavez tous les accessoires a l'eau tieéde et au savon. Rincez et séchez soigneusement les

composants. Les casseroles et étageres peut aussi étre sans risque lavée au lave-vaisselle.

TECHNIQUE SPECIFICATION

Notée pouvoir 2850 W
Pouvoir fournir 220-240V ~ 50-60 Hz
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DEPANNAGE

Probléme

Possible cause

Solution

Le appareil fait pas travail

Le pouvoir prise est déconnecté
de la prise.

Connecter le pouvoir prise a le douille.

Les casseroles ne sont pas
placées correctement a l'intérieur
le air friteuse.

Lieu le casseroles selon a la section
UTILISATION DE L'APPAREIL.

Le plats sont pas assez cuit

La est aussi beaucoup
ingrédients dans les poéles.

Faire pas surcharger le air friteuse. Lieu le
approprié montant de ingrédients dans
les casseroles selon les QUANTITES
RECOMMANDEES, LE TEMPS DE
PREPARATION ET

TEMPERATURE section.

Le ensemble température est
aussi faible.

Sélectionner le approprié
température selon la section
QUANTITES RECOMMANDEES,
TEMPS DE PREPARATION ET
TEMPERATURE.

Le ensemble temps est aussi
court.

Sélectionner le approprie temps selon a
la section QUANTITES ET PREPARATION
RECOMMANDEES

TEMPS.

Le préparé collations ne
sont pas croustillants

Le ingrédients utilisé sont ne
convient pas pour préparation
sans gras plats.

Légerement pulvérisation le ingrédients
avec un une petite quantité d'huile pour de
meilleurs résultats.

Les collations préparées
sont cuites de maniére
inégale.

Le contenu des casseroles n'a
pas été secoué pendant le
programme.

Certains plats nécessitent d'étre
agités. Agitez le contenu des
casseroles en suivant les
instructions des sections
UTILISATION DE L'APPAREIL et
QUANTITES, TEMPS DE
PREPARATION ET TEMPERATURE
RECOMMANDES.

Il est difficile de retirer les
casseroles de la friteuse.

La est aussi beaucoup
ingrédients dans les poéles.

Faire pas surcharger le air friteuse; lieu le
approprié montant de ingrédients dans
les casseroles selon les QUANTITES
RECOMMANDEES, LE TEMPS DE
PREPARATION ET TEMPERATURE
section.

Les casseroles ne sont pas
placées correctement a l'intérieur
le air friteuse.

Lieu le casseroles selon a la section
UTILISATION DE L'APPAREIL.

E1, E2 E3 E4

ILy a un probléme avec le capteur
de température.

Contactez le service client Yoer.
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E5 L'appareil a été endommage. Contactez le service client Yoer.
E6 L'appareil a atteint une Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir.
tempeérature trop élevee.
Pendant le préparation de certain des
plats, des jus et des égouttures peuvent
Ingrédients avec un haut Des s'accumuler au bas de le casseroles,
contenus liquides ont été contribuant a la génération de vapeur. Ce
La est un grande utilisés. fait pas n'affecte pas le résultat final et

quantité de vapeur
sortant de l'appareil.

n‘endommage pas l'appareil

La sont résidus de jus des aliments
précédents dans les casseroles.

Les jus chauffés dans les casseroles
contribuent & la formation de vapeur.
Toujours faire le ménage l'appareil apres
chaque utilisation.

Le prépare frites étaient pas
cuit uniformément ou
croustillant.

Le cuissontempsetla
température n'a pas été réglée
correctement.

Selectionnez le temps et la temperature
appropries selon la section RECOMMANDE
QUANTITES ET PREPARATION TEMPS.

Le contenu de le les casseroles
étaient pas secoué pendant le
processus de préparer les frites.

Certains plats nécessitent d'étre agités.
Agitez le contenu des casseroles en
suivant les instructions des sections
UTILISATION DE L'APPAREIL et
QUANTITES, TEMPS DE PREPARATION ET
TEMPERATURE RECOMMANDES.

Frais pomme de terre frites étaient
utilise

Quand préparation frais pomme de terre
frites, vaporisez-les legerement d'huile de
cuisson.
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ENVIRONNEMENT

)

Emm Ce produit contient des matériaux recyclables. Ne jetez pas ce produit avec les déchets
municipaux non trieés. Veuillez contacter votre municipalité pour connaitre le point de collecte le
plus proche.

GARANTIE ET REPARATION

La garantie du produit couvre les défauts résultant de défauts de matériaux ou de fabrication. Cette
garantie n'est valable que si l'appareil a été utiliseé conformément aux instructions et a condition qu'il
n‘ait pas été modifié, répareé ou altéré par une personne non autoriseée ou endommage par une
mauvaise utilisation ou un transport. La garantie ne s'applique pas aux defauts résultant de l'usure
naturelle des composants ou des objets cassants tels que les articles en verre et en céramique.

Cette garantie ne limite pas les droits fondamentaux du client ni aucun autre droit accorde par les
lois concernant l'achat d'appareils électromeénagers.

En cas de réclamation au titre de la garantie, veuillez contacter le vendeur vérifié ou le service Yoer.
Lors de la soumission de la reclamation, veuillez joindre des informations sur la nature du

dysfonctionnement et une preuve d'achat.
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VAZNO ZASTITE

Kada koristenjem elektriéni uredaji, Oshovni, temeljni sigurnost

mjere predostroznosti treba uvijek slijediti, uklju¢ujuéi sljedece:

1. Citati sve upute prije koristenjem i zadrzati za buducnost referenca.

. Napraviti Naravno da tvoje uticnica napon odgovara do the

napon navedeno na naljepnici s ocjenom.

. Napraviti Naravno the uticnica je ispravno uzemljen.

. Mjesto the uredaj na a stan, stabilan i suha povrsinski koji je otporan
na visoke temperature.

. Zadrzati the uredaj na najmanje 10 cm daleko iz zid ili drugo aparate
u blizini.

. Drzite uredaj dalje od izvora vlage, benzina, zapaljivih plinova, peci
ili bilo kojih drugih izvora topline.

. Nemojte dopustiti da uredaj bude pokriven ili da dodiruje zapaljive
materijale poput zavjesa.

. Ne stavljajte uredaj na zagrijani plinski ili elektricni stednjak niti u
njihovoj neposrednoj blizini. Ne stavljajte fritezu u pecnicui.

. Nemojte dopustiti da kabel za napajanje visi preko ruba stola, pulta
ili da dodiruje vruce povrsine.

10.Do zastititi protiv vatra, elektricni sok i ozljeda uciniti ne uroniti kabel,

utikac ili jedinicu u vodi ili drugim tekucinama.

11. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa

smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom od iskustvo | znanje ako oni imati bio dano nadzor il
upute u vezi s koristenjem uredaja na siguran nacin i razumjeti
uklju¢ene opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cis¢enje i
korisnik odrzavanje morati ne napravio po djeca bez nadzora.
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12. Djeca od manje od 3 godina trebao bi biti zadrzao daleko osim ako
kontinuirano nadgledan. Djeca od 3 godine do 8 godina smiju
ukljucivati/iskljucCivati uredaj samo ako je postavljen ili instaliran u
njegov namijenjeni normalan operativni polozaj i oni imati pod
nadzorom ili upute u vezi s koristenjem uredaja u sefu nacin i
razumjeti ukljucene opasnosti. djeca ostario od 3 godine i manje od
8 godina ne smiju uklucivati, regulirati i Cistiti uredaj ili obavljati
korisnicko odrzavanje.

13.1zbjegavati koristenjem an prosirenje dovesti.

14.OPREZ: Ako koristite produzni kabel, pobrinite se da ne premasite
najvecu nazivnu radnu snagu/opterecenje produznog kabela.

15.Prije uporabe provjerite jesu li friteza i njezini dodaci kompletni |
neosteceni.

16.Nemojte koristiti uredaj s ostecenim kucistem, kabelom za
napajanje ili utikacem ili nakon sto uredaj ne radi ispravno ili je na
bilo koji nacin ostecen.

17.Ne stavljajte hranu izravho u posude uredaja. Stavite hranu u
prilozeni pribor.

18.Ako the opskrbiti kabel ili bilo koji drugo element je osteceno, to
morati biti zamijeniti serviser proizvodaca ili kvalificirana osoba s
odgovarajucim certifikatom kako bi se izbjegle opasnosti.

19.0Okrenuti the uredaj iskljuceno prije iskljucCivanje iz struje. Uvijek
iskljuciti iz struje the uredaj kada nije u uporabi, prije nosenja ili
cis¢enja.

20.0stavite uredaj da se potpuno ohladi prije nosenja ili Ciscenja.

21. UcCiniti ne dodir bilo koji vruce povrsine od the uredaj. Koristiti the
rucke prilikom vadenja posuda. Preporucljivo je koristiti kuhinjske

rukavice.
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22.Nemojte puniti fritezu uljem ili bilo kojom drugom tekucinom jer to
moze izazvati pozar.

23.Pazite da sastojci ne dodu u dodir s grijacim elementima uredaja.

24.Nemojte ukljucivati uredaj s neispravno postavljenim posudama.

25.UCiniti ne otvoriti the gornji poklopac od the uredaj. Ovaj je ne a
poklopac.

26.Ne stavljajte nikakve predmete na fritezu.

27.UcCiniti ne blokirati the zrak ulaz i uticnica tijekom the operacija od the
zrak friteza.

28.UcCiniti ne potez ni tresti the uredaj tijekom njegov operacija.
29.UcCiniti ne dodir the vlast utikac s mokri ruke, jer to moc izazvati
strujni udar.

30. UCiniti ne operirati the uredaj s mokri ruke ili bos.

31. UCiniti ne prepuniti the uredaj. Slijedite the proizvodaca smjernice
za koliCinu sastojaka dodijeljenu svakom nacinu rada.

32.UcCiniti ne umetnuti metal posude u the zrak friteza kao oni sviban;
uzrok a vatra ili opasnost od strujnog udara.

33.Budite posebno oprezni kada stavljate metalne posude ili posude
otporno na toplinu u uredaja zbog njihove visoke temperature.
34.Tijekom rada friteze, kroz nju se ispusta vruca para the zrak uticnica

otvorima. Zadrzati tvoje lice, ruke i drugo dijelove tijela dalje od
otvora za izlaz zraka.

35.Biti posebno oprezan prilikom uklanjanja tave iz friteze i praznjenje
njihovog sadrzaja.

36.Ako tijekom the operacija od the uredaj an neobican buka, miris ili
pojavi tamni dim, odmah ga iskljucCite i izvucite utikac. Ako je
prisutan taman dim, pustite da prestane izlaziti i ostavite fritezu da
se potpuno ohladi prije uklanjanja posuda.
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37.Ako uredaj iznenada prestane raditi, odmah ga iskljucite i ostavite
uredaj da se ohladi najmanje 60 minuta, zatim ga ponovno ukljucite
| ponovno ukljucite.
38.Kada iskljucCivanje iz struje the uredaj, drzati po the utikac, ne the kabel.
39. Ne pokusavajte popravljati, rastavljati ili modificirati uredaj. Unutra
nema dijelova koje moze servisirati korisnik.

40. Uredaj nije namijenjen za upravlianje vanjskim timerom il
zasebnim sustavom daljinskog upravljanja.

41. Nikada nemojte koristiti niti spremati dodatke koje nije preporucio
proizvodac u uredaj jer to moze uzrokovati neispravan rad uredaja,
ostetiti ga ili prouzrociti Stetu.

42. Nikada nemojte koristiti metalno posude za vadenje posuda iz
taval Umjesto toga koristite hvataljke ili druge kuhinjske posude
od drva ili plastike otporne na toplinu.

43. Ne stavljajte staklo, papir, karton, aluminijsku foliju, plastiku itd. u
posude.

44. uciniti ne brisanje ili pranje the uredaj s erozivan Ciscenje agenti
poput alkohola ili benzina.

45. Iskljucite iz struje the uredaj prije instaliranje ili uklanjanje pribor.
46. Samo koristiti the uredaj za hjegov namijenjeni svrhe.

47. uciniti ne otici the uredaj bez nadzora kada okrenuo na.

48. The uredaj je ne namijenjeni za vanjski koristiti.

49. Ovaj uredaj je namijenjeni za domacinstvo zatvoreni koristiti samo.
Bilo koje druga uporaba smatra se neprikladnom i opasnom. The
proizvodac radi ne prihvatiti odgovornost za ostecenje rezultirajuci
zbog nepostivanja uputa.
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ZNATITVOJ ZRAK FRITEZA
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1. Stanovanje

2. Upravljacka ploca sa zaslonom
3. 2 stalka

4.2 tave

5. Rucke

6. Otvori za izlaz zraka

7. Nosac za namatanje zice
8. Kabel za napajanje

9. Cetka

10. Lopatica

11. Hvataljka za hranu

12. 6 kalupa za muffine
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PRIJE THE PRVI KORISTITI

1. Raspakirati the uredaj s sve od njegov pribor. Ukloniti the zastitnicki folija i pranje sve od
pribor, the tave u vruce voda s sapun, i zatim suha ih temeljito. ObriSite iznutra od the uredaj s a vlazna
tkanina, i zatim ispiranje s a papir rucnik. Prije koristenjem the uredaj provjerite jesu li svi njegovi
elementi potpuno suhi.

2. Tamo moze biti trag od miris tijekom the prvi nekoliko minuta od pocetni koristiti. Ovaj je normalno
i htjeti brzo nestati.

UPOTREBA THE UREDAJ

UMETANJE /7 UKLANJANJE THE PAN S

Oprez: Koristiti ekstreman briga kada uklanjanje the tave iz the zrak friteza i kada njihovo
ponovno punjenje ili praznjenje. Preporucljivo je koristiti kuhinjske rukavice.

Vazno: Ne stavljajte hranu izravno u posudu uredaja. Stavite hranu u isporuceni pribor.

1. Do ukloniti the tava, zahvat the drska od the tava njezno povucite ruc€icu prema sebi. lzvadite
posudu iz tijela uredaja.

2. Ispunite ili prazan the sadrzaj od the tava.

3. Mjesto the tava nazad u the uredaj tijelo i pritisnite ¢vrsto.

:.
2L =
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TOKARENJE NA

Nakon ukljucivanja friteze, ona ¢e uci u stanje pripravnosti. [kone na zaslonu ce zasvijetliti automatski.
The uredaj htjeti napraviti a karakteristika zvuk signal, i zatim sve od the ikone osim za gumb
ON/OFF bit ce iskljucen.

Pritisnite O do okrenuti se na the uredaj. The ikone ce osvijetliti u bijela.

PRETHODNO ZAGRIJATI FUNKCIJA

To je preporuceno do koristiti the prethodno zagrijati funkcija prije koristenjem the programa.

Koristiti ili izabrati 00.

The zadana vrijednost temperatura od 180 °Ci a vrijeme od 5 minuta htjeti biti prikazano na the zaslon.

-+

Do prilagoditi se the temperaturu, pritisnite ﬂ i zatim koristite i . Za podeSavanje vremena

-+

pritisnite @ a zatim koristite I

The temperatura domet moze biti postaviti iz 80 do 200°C. Vremenski raspon se moze postaviti od 1 do
60 minuta.

Pritisnite PPl do okrenuti se na the prethodno zagrijati funkcija.

The temperaturai preostalih vrijeme htjeti naizmjenic¢no na the prikaz.

Oprez: Tijekom prethodno zagrijati funkcija to nije moguce do prilagoditi se the temperatura i
vrijeme.

Nakon the navedeno vrijeme ima protjeCe, the uredaj htjeti emitirati karakteristika zvuk signale i
udite u stanje pripravnosti.

PECENJE U LIJEVOJ TEPI / PECENJE U DESNOJ TEPI

Pritisnite za pecenje u lijevoj posudi, pritisnite za pecenje u desnoj posudi. Ponovno
pritisnite tipku za odabir zeljenog programa. Odaberite izmedu: krumpirica, odreska, piletine, ribe,
rebarca, kolaca, povrca i dehidracije.

08



HRVATSKI

UPOTREBA THE PROGRAMI

Svaki program ima a zadana vrijednost temperatura i vrijeme da moze biti prilagodena prema do tvoje
preferencije.

Pritisnite E) a zatim koristite i za prilagoditi se the temperatura. The temperatura domet moze biti
postaviti iz 80 do 200 “C. Raspon temperature za dehidraciju moze se postaviti od 50 do 80 °C

Pritisnite ®i zatim koristite + i za prilagoditi se the trajanje od the nacin rada. The
vrijeme domet moze biti postavitiiz 1 do 60 minuta. The vrijeme raspon zadehidraciju moze biti postaviti
iz1do 24 sata.

Pritisnite  PIl do okrenuti se na the nacin rada.
The temperatura i preostalih vrijeme htjeti naizmjenic¢no na the prikaz.

Nakon the navedeno vrijeme ima proteklo, the uredaj htjeti emitirati karakteristican zvuk signale |
ulaziti stanje cekanja.

Napomena: Tijekom the operacija od a specifican program, visak sok iz hrana svibanj akumulirati u
the tave. Ovo je normalna pojava.

Napomena: Nikada koristiti metal posude do ukloniti hrana iz the tave! umjesto toga, koristiti klijesta ili
drugo kuhinja posude od drva ili plastike otporne na toplinu za tu svrhu.

Vazno: Prije postavljanje kobasice u the tave, sjetiti se do postici ih. uciniti ne kuhati kobasice bez
prethodnog bodovanja.

Savjet: Za pecenje u obje posude pritisnite ili , a 4l zatim za pauzu pecenja u odgovarajucoj
posudi.

Savjeti:

e Kod pripreme domaceg pomfrita upotrijebite malu kolicinu ulja za pecenje kako bi se postigao
ucinak hrskavosti. Takoder, malom kolicinom ulja poprskajte ostale namirnice koje su sklone
lijeplienju. Ne zaboravite pricekati nekoliko minuta nakon dodavanja ulja prije pokretanja
odabranog nacina rada.

e Tijekom the priprema od odredeni posude, to je potrebno do tresti the sadrzaj od the tave.
Protresanje omogucuje bolje rezultate i ravhomjerno przenje hrane. Na polovici programa,
uredaj ce emitirati prepoznatljiv zvucni signal, a na zaslonu ce se prikazati "OKREN’,
podsjecajuci vas da protresete sadrzaj posuda. Kako biste protresli sadrzaj, uklonite posudu
prema uputama u odjeljku "KORISTENJE APARATA". Pazljivo, ali temeljito protresite sadrzaj.
Vratite posudu natrag u kuciste uredaja slijedeci korake u odjeljku "KORISTENJE APARATA" i
uredaj ce automatski nastaviti s radom.
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FUNKCIJA SINKRONIZACIJE (ne odnosi se na dehidraciju)

Funkcija SYNC omogucuje automatsku sinkronizaciju vremena pecenja, osiguravajuci da se pecenje
u obje posude zavrsiistovremeno, ¢ak i ako su razlic¢ita viemena pecenja postavljena za svaku posudul.

Podesite vrijeme pecenja i temperaturu odvojeno za lijevu i desnu posudu prema uputama u odjeljku
PECENJE U LIJEVOJ POSUDI / PECENJE U DESNOJ PILI.

Pritisnite SYNCza odabir funkcije SYNC, a zatim pritisnitePll  da ga aktivirate.
Ako je za neku od tepsija postavljeno krace vrijeme pecenja, na displeju ¢e se prikazati simbol "HOLD",

Sto oznacCava pauzu u pecenju te posude. Uredaj ce automatski prilagoditi poCetak pecenja kako bi
osigurao da obje posude zavrse istovremeno.

FUNKCIJA PODudarnosti

Funkcija MATCH omogucuje automatsko podeSavanje postavki pan 2 kako bi odgovarale onima pan
1, eliminirajuci potrebu za zasebnim konfiguracijama.

Podesite vrijeme pecenja i temperaturu za odabranu posudu prema uputama u odjeljku PECENJE U
LIJEVOJ POSUDI / PECENJE U DESNOJ PILI.

Pritisnite MATCHza odabir funkcije MATCH, a zatim pritisnitd |l za aktivaciju.

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE POZADINSKOG SVJETLA

Pritisnite “® za ukljucivanje/iskljucivanje pozadinskog osvjetljenja za lijevo/desno pomicanje.

Napomena: Pozadinsko osvjetljenje automatski ce se iskljuciti nakon priblizno 70 sekundi neaktivnosti.
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ZADANO AUTOMATSKI NACINI RADA

NAGIN RADA DEFALT ZADANO VRIJEME
TEMPERATURA
ﬁ 200 °C 22 min
Pomfrit
Odrezak@"‘ 200 °C 12 min
Piletina p 200°C 20 min
Riba €0 180°C 18 min
Rebra & 150 C 40 min
Torta @ 180 °C 15 min
175°C 20 min
Povrée éit?
65 °C 8h
Dehidracija @
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PREPORUCENO KOLICINE, PRIPREMA VRIJEME | TEMPERATURA

Obrok Mm'._. max. Vrijeme | Temperatura ('C) Tresuci se
kolicina (g) .

(min.)

Tanki smrznuti krumpirici 900-1000 g 18-25 (prikaz, 200 Da
strucni.

Debeli smrznuti krumpirici 900-1000 g 20-25 (prikaz, 200 Da
ostalo).

Odrezak 100-1000 g 12-18 (prikaz, 200 Da
strucni.

Svinjski kotleti 100-1000g  [12-18 (prikaz, 180 Da
strucni).

Hamburger 100-1000 g 10-20 (prikaz, 180 Da
strucni.

Kobasica uvijena u tijesto i

pecena 100-1000 g 13-15 (prikaz, 200 Da
ostalo).

Bataki
100-1000 g 25-30 (prikaz, 180 Da

ostalo).

Pileca prsa 100-1000g  [18-25 (prikaz, 180 Da
ostalo).

Proljetne rolice 100-1000g | 8-10 (prikaz, 200 Da
ostalo).

Smrznuto piletina

grumencici 100-1000 g 8-12 (prikaz, 180 Da
ostalo).

Smrznuti riblji prstici 100-1000 g 6-10 (prikaz, 200 Ne
strucni.

Smrznuti krusni mrvice

grickalice sa sirom 100-1000 g 8-10 (prikaz, 180 Ne
ostalo).

Punjeno povrce 100-1000g  [12-20 (prikaz, 160 Ne
ostalo).

Torta 1000 g 20- 25 150 Ne
(prikaz,
strucni).

Quiche 1000 g 12- 20 180 Ne
(prikaz,
strucni).

Muffini . 200 Ne

1000 g 15-18 (prikaz,

ostalo).

Slatki zalogaji 1000 g 20 160 Ne
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Vazno: Vrijednosti predlozenih minimalnih i maksimalnih koliCina sastojaka (g) navedene u tablici
odnose se na upotrebu dvije zdjele. Ako koristite samo jednu zdjelu, ne zaboravite smanjiti
preporucene koli€ine sastojaka na polovicu.

ZADRZATI TOPLO

Koristiti ili izabrati J%.,

The zadana vrijednost temperatura od 80 °C i a vrijeme od 30 minuta htjeti biti prikazano na the zaslon.

Do prilagoditi se the temperaturu pritisnite Ea a zatim koristite + i
The temperatura domet moze biti postaviti iz 65 do 95 °C.

Do prilagoditi se the vrijeme pritisnite @ a zatim koristite == i = .
Vremenski raspon se moze postaviti od 1 do 60 minuta.

Pritisnite Pl do okrenuti se the zadrzati toplo funkcija na.

Oprez. Tijekom the zadrzati toplo funkcija to je nije moguce do prilagoditise the
temperatura i vrijeme.

Do izbrisati ovaj funkcija, pritisnPdl

Nakon the navedeno vrijeme ima proteklo, the uredaj htjeti emitirati karakteristiCan zvuk signale i i€i
u stanje ¢ekanja.

Dodatni znac¢ajke

Aparat ¢e automatski prijeci u stanje pripravnosti nakon otprilike 5 minuta neaktivnosti.
Uredaj ce automatski pauzirati rad ako se posuda ukloni tijekom programa ili funkcije. Ako se posuda

ponovno umetne unutar 5 minuta, uredaj ce nastaviti s radom s prethodnim postavkama. Nakon tog
vremena pecenje ce se trajno zaustaviti, a uredaj ¢e prijeci u stanje pripravnosti.

TOKARENJE ISKLJUCENO UREDPA)J

O

potpuno prestane raditi, a zatim iskljuciti iz struje the ureda.

Pritisnite i drzite oko 2 sekunde do okrenuti se iskljuceno the uredaj. Pricekajte da ventilator
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CISCENJE | ODRZAVANJE

OPREZ; Cist the uredaj nakon svaki koristiti.
OPREZ: uciniti ne koristiti metal posude ili nagrizajuci kemikalije do Cist bilo koji dijelovi od ovaj ureda.

OPREZ: Nemojte uronite uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekucinu, i nemojte isperite fritezu pod strujom
voda. Ne dopustite da voda ili druge tekucine udu u otvore uredaja.

1. Prije izvodeci bilo koji od the slijedeci radnje, obrat isklju¢eno the uredaj i prekinuti vezu to od
the izvor napajanja.

2. Cekatido the uredaji sve od the elementi imati ohladena dolje potpuno.

3. Rastaviti sve od the koristi se pribor.

4. Zaciscenje vanjskog dijela kucista uredaja i uklanjanje zasusenih mrlja s unutrasnjosti friteze koristite
vlaznu krpu, a zatim temeljito osusite sve komponente mekom, suhom krpom.

5. Kako biste uklonili ostatke hrane, napunite posude toplom vodom sa sapunom i ostavite ih da
odstoje oko 10 minuta. Nakon otprilike 10 minuta, operite posude slijedeci upute u nastavku.

6. Operite sav pribor toplom vodom sa sapunom. Temeljito isperite i osusite komponente. Tave i regali

moze takoder biti sigurno oprati u perilici posuda.

TEHNICKI SPECIFIKACIJA

Ocijenjeno vlast 2850 W
Vlast opskrbiti 220-240V ~ 50-60Hz

104



HRVATSKI

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

moguce uzrok

Otopina

The uredaj radi ne raditi

The vlast utikac je iskljucen iz
uticnice.

Povezi se the vlast utika¢ do the uticnica.

Tave se ne postavljaju ispravno
iznutra the zrak friteza.

Mjestp the tave prema u odjeljak
KORISTENJE UREDAJA.

The posude su hedovoljno
kuhan

Tamo je takoder mnogo sastojci
u tavama.

uciniti ne prenapucenost the zrak friteza.
Mijesto odgovarajuci iznositi od sastojci u
tepsije prema PREPORUCENIM
KOLICINAMA, VRIJEMENU PRIPREME |
TEMPERATURA odjeljak.

The postaviti temperatura je
takoder nizak.

Odaberite the prikladno
temperature prema poglavliju
PREPORUCENE KOLICINE,
VRIJEME PRIPREME |
TEMPERATURA.

The postaviti vrijeme je takoder
kratak.

Odaberite the prikladno vrijeme prema u
rubriku PREPORUCENE KOLICINE |
PRIPREMA VRIJEME.

The pripremljeni
grickalice nisu hrskavi

The sastojci koristi se su nije
prikladno za pripremajuci se bez
masti posude.

Lagano sprej the sastojci s a mala koli¢ina
ulja za bolje rezultate.

Pripremljeni zalogaji su
neravnomjerno kuhani.

Sadrzaj posuda nije se muckao
tijekom programa.

Neka jela je potrebno protresti.
Protresite sadrzaj posuda prema
uputama u odjeljcima UPORABA
UREDAJA i PREPORUCENE
KOLICINE, VRIJEME PRIPREME |
TEMPERATURA

Tesko je izvaditi posude iz
friteze.

Tamo je takoder mnogo sastojci
u tavama.

uciniti ne prenapucenost the zrak friteza;
mjesto odgovarajuci iznositi od sastojci u
tepsije prema PREPORUCENIM
KOLICINAMA, VRIJEMENU PRIPREME |
TEMPERATURA odjeljak.

Tave se ne postavljajuispravno
iznutra the zrak friteza.

Mjesto the tave prema u odjeljak
KORISTENJE UREDAJA.

E1 E2 E3 E4 Postoji problem sa senzorom Obratite se Yoer korisni¢koj sluZbi.
temperature.
E5 Uredaj je ostecen. Obratite se Yoer korisnic¢koj sluZbi.
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E6

Uredaj je dosegnuo previsoku
temperaturu.

Iskljucite uredaj i ostavite ga da se ohladi.

Tamo je a iz uredaja
izlazi velika kolicina
pare.

Sastojci s a visoka koristen je
tekuci sadrzaj.

Tijekom the priprema od odredeni posude,
kapljice i sokovi mogu se nakupiti na dno
od the tave, pridonoseci do generacija od
pare. Ovaj radi ne utjecati na konacniishod i
ne ostecuje uredaj.

Tamo su ostaci od sokovi od
prethodnih namirnica u

Zagrijani sokovi u posudama pridonose
formiranje od pare. Uvijek Ccist uredaj
nakon svake uporabe.

The pripremljeni pomfrit bili
nije ravnomjerno kuhano ili
hrskavo.

posudama.

Odaberite odgovarajuce vrijeme i
The kuhanje vrijemeii temperaturu prema ogljeljku
temperatura nije pravilno PREPORUCENO KOLICINE |
podesena. PRIPREMA VRIJEME.

The sadrzaj od the tave su bile
ne uzdrman tijekom the proces
pripreme krumpirica.

Neka jela je potrebno protresti. Protresite
sadrzaj posuda prema uputama u
odjeljcima UPORABA UREDAJA i
PREPORUCENE KOLICINE, VRIJEME
PRIPREME | TEMPERATURA.

svjeze krumpir pomfrit bili koristi se

Kada pripremajuci se svjeze krumpir
krumpirici, lagano ih poprskajte uljem za
kuhanje.
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)

R Ovgj proizvod sadrzi materijale koji se mogu reciklirati. Ne odlazite ovaj proizvod kao
nerazvrstani gradski otpad. Obratite se lokalnoj opcini za najblize sabirno mjesto.

GARANCIJA | POPRAVAK

Jamstvo proizvoda ukljucuje nedostatke koji proizlaze iz nedostataka u materijalu ili proizvodniji. Ovo
jamstvo vrijedi samo ako je uredaj koristen u skladu s uputama i pod uvjetom da nije modificiran,
popravljan ili da u njega nije utjecala neovlastena osoba ili da nije ostecen neovlastenom uporabom ili
transportom. Jamstvo se ne odnosi na nedostatke koji su rezultat prirodnog trosenja komponenti ili
lomljivih predmeta kao Sto su stakleni i keramicki predmeti.

Ovo jamstvo ne ogranicava kupceva osnovna ili bilo koja druga prava dodijeljena zakonima u vezi s
kupnjom uredaja.

U slucaju jamstvenog zahtjeva obratite se provjerenom dobavljacu ili servisu Yoer. Prilikom
podnosSenja reklamacije prilozite podatke o vrsti kvara i dokaz o kupniji.
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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

Amikor segitségével elektromos készulékek, alapvetdé biztonsag
ovintézkedések mindig kovetni kell, beleértve a kovetkezé:

1

10.

11.

Olvas minden utasitas elott segitsegevel és tartsa szamara jovobeli
referencia.

Készits Persze hogy a te kimenet feszultség megfelel hogy a
feszultseg szerepel a mindsitd cimken.,

Készits Persze a kimenet van megfeleléen foldelt.

Hely a készulék -on a lakas, stabil és szaraz felulet melyik van
ellenall a magas homersekletnek.

Tartsa a keszulek at legkevésbé 10 cm el -tél a falat vagy mas kozeli
keszulekek.

Tartsa tavol a keszuleket nedvessegtol, benzintdl, gyulekony
gazoktol, tuzhelyektél vagy egyeb héforrasoktol.

Ne hagyja, hogy a keszuleket letakarja, €s ne erintse meg gyulekony
anyagokat, peldaul fuggonyoket.

Ne helyezze a készuléket futdtt gaz- vagy elektromos tuzhelyre
vagy azok kozelebe. Ne helyezze a legsutét sutobe.

Ne hagyja, hogy a tapkabel lelogjon az asztal szelerol, a pultrol, es
ne érjen hozza forro feluletekhez.

To vedeni ellen Tuz, elektromos sokk es serules csinald nem
bemerul a vezetéket, a dugot vagy az egyseget vizben vagy mas
folyadékban.

Ezt a keszuleket 8 eves vagy annal idosebb gyermekek, valamint
csoOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képessegu vagy hianyos
szemelyek hasznalhatjak. a tapasztalat és tudas ha azok van volt
adott felugyeletet vagy a keszulek biztonsagos hasznalatara
vonatkozo utasitasokat, es megertse az ezzel jaro veszelyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. Tisztitas és felhasznalo
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12.

13.
14,

15,

10.

17/.

18.

10.

20.

21.

karbantartas kell nem készult altal gyerekek felugyelet nelkdl.

Gyermekek a kevesebb mint 3 év kellene legyen tartotta el hacsak
nem folyamatosan felugyelve. 3 évesnél fiatalabb és 8 évnél
flatalabb gyermekek csak akkor kapcsolhatjak be/ki a készuléket,
ha azt elhelyezték vagy felszerelték. be annak szandékolt normal
Uzemeltetési pozicid és azok van felugyeletet kapott, vagy utasitast
kapott a keészulék széfben torténd hasznalatara vonatkozodan
modon és megerteni a veszelyeket. Gyermekek idos 3 éves kortol
es 8 evnél fiatalabbak nem csatlakoztathatjak, szabalyozhatjak és
tisztithatjak a keészuléket, illetve nem végezhetnek felhasznaloi
karbantartast.

Elkerul segitsegevel an kiterjesztes olom.

VIGYAZAT: Ha hosszabbitot hasznal, tigyeljen arra, hogy ne lépje tul
a hosszabbito vezetek maximalis nevleges
teljesitmenyet/terheleset.

Hasznalat elott gydzodjon meg arrol, hogy a legsutd és tartozekai
teljesek és sertetlenek.

Ne hasznalla a keszlUleket serult testtel, tapkabellel vagy
csatlakozoval, illetve ha a készulek meghibasodott, vagy barmilyen
modon megserult.

Ne tegyen elelmiszert kozvetlenUl a keszulek serpenydibe.
Helyezze az etelt a mellekelt tartozekokba.

Ha a kinalat zsinor vagy barmilyen mas elem van serult, azt kell

legyen A veszely elkerllese erdekeben a gyartd szervize vagy a
megfeleld mindsitessel rendelkezo szakkepzett szemely cserelje ki.
Fordulat a eszkoz le eldtt kihuzasa. Mindig huzza ki a eszkdz
hasznalaton kivul, szallitas vagy tisztitas elott.

Hagyja a keszuleket teljesen kihulni, mielott szallitja vagy tisztitja.
Tedd nem érintés barmilyen forro fellletei a keszulek. Hasznalat a
fogantyuk az edények eltavolitasakor. Konyhai kesztyl hasznalata
javasolt.
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22.

23.

24.

25,

20.

27.

28.
20.

30.

31

32.

33

34.

35.

36.

Ne toltse meg a legsutodt olajjal vagy mas folyadekkal, mert ez tuzet
okozhat.

Ugyelien arra, hogy az dsszetevdok ne érintkezzenek a készilék
futéelemeivel.

Ne kapcsolja be a készuléeket, ha az edéenyek nem megfeleldéen
vannak beszerelve,

Tedd nem nyitott a felsd borito a a keszulek. Ez van nem a fedél.

Ne helyezzen semmilyen targyat a legsutore.

Tedd nem tomb a levegd bemenet és kimenet alatt a muvelet a a
levegd olajsuto.

Tedd nem mozog sem razza meg a keszulek alatt annak muvelet.
Tedd nem érintes a hatalom dugo -vel nedves kezek, mert azt
hatalom aramutest okozhat.

Tedd nem mukodik a eszkoz -vel nedves kezek vagy mezitlab.
Tedd nem tultoltes a eszkoz. Kovesd a a gyartoe iranymutatasokat
szamara az egyes modokhoz rendelt 6sszetevok mennyisege.
Tedd nem betét fem edények be a levego olajsutd mint azok majus
ok a TUz vagy aramutes veszelye all fenn.

Legyen kulondsen ovatos, amikor fem edenyeket vagy hdallo
edenyeket helyez a keszulekbe keszUleket magas homersekletuk
miatt.

A legsutd mukodese kozben forro goz szabadul fel rajta a levegd
kimenet nyilasok. Tartsa a te arc, kezek és mas testreszeit tavolitsa
el a levegokimeneti nyilasoktol.

Legyen kulondsen ovatos eltavolitasakor a serpenyoket a
legsutdbdl, és kilritik a tartalmukat.

Ha alatt a mUvelet a a készulék an szokatlan zaj, szag vagy sotét fust
jelenik meg, azonnal kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbol. Ha
soteét fust van jelen, hagyja abbahagyni a kibocsatast, és hagyja
teljesen kihulni a sutdt, mielott kiveszi az edéenyeket.
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37

38.
39.

40.

41.

42.

43,

44.

45.
40.

47.

48.
49.

Ha a készulék hirtelen leall, azonnal huzza ki a konnektorbol, es
hagyja legalabb 60 percig lehulni, majd csatlakoztassa vissza, €s
kapcsolja be.

Amikor kihuzasa a eszkoz, tart altal a dugo, nem a zsinor.,

Ne probalja megjavitani, széetszerelni vagy modositani a keszuleket.
A belsejében nincsenek felhasznalo altal javithato alkatrészek.

A készulek nem kulso idozitovel vagy kulon taviranyito rendszerrel
vezerelhetd.

Soha ne hasznaljon és ne taroljon a gyarté altal nem javasolt
tartozékokat a készulékben, mert az a készulek hibas mukddéset,
karosodasat vagy seruleset okozhatja.

Soha ne hasznaljon fém edényeket az edények eltavolitasahoz az
edényekbdll Ehelyett hasznaljon fabol vagy hdéalldo muanyagbdl
készult fogdt vagy mas konyhai eszkézoket.

Ne tegyen uveget, papirt, kartont, aluféliat, muanyagot stb. az
edenyekbe.

Tedd nem torolje le vagy mosas a keszulek -vel erozio tisztitas
ugynokok mint az alkohol vagy a benzin.

Huzza ki a keszulek elott telepitése vagy eltavolitasa kiegeszitok.
Csak hasznalat a keszulek szamara annak szandekolt céelokra.

Tedd nem szabadsag a keszulek felugyelet nélkul amikor
esztergalt on.

A eszkoz van nem szandéekolt szamara szabadtéeri hasznalat.

Ez készUlek van szandékolt szamara haztartas beltéri hasznalat
csak. Barmilyen az egyéb felhasznalas nem megfeleld és
veszelyes. A gyartd nem nem elfogadni felelésseg szamara kar
eredd az utasitasok be nem tartasa miatt.
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TUD TE LEVEGO FRYER

[ ] .
2.
3 1. Lakas
4. 2. Vezerlopult kijelzovel
| 3.2 allvany
. 4.2 serpenyod
5. Fogantyuk
6 6. Levegdkimeneti nyilasok
' 7. Huzaltekercseld konzol
7. 8. Tapkabel
0. Ecset
10. Spatula
8. 11. Etelfogo
e 9 12. 6 muffinforma
| 11.
TP E®w 12,
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KIJELZO

D ™ °C
B & L . -

D = WL @S @™ @
oy ® O ® 60 ® ® O

Szimboélum Leiras
B PG
@ '@33 Automatikus programok
@:] Bal oldali talca beallitas
MATCH MATCH funkcio (a 2. pan. beallitasanak automatikus beallitasa az 1.

pasztazasi beallitasokhoz)

W Eldmelegitjiik

SSS Tartsa melegen
| I |
SYNC SYNC funkcio (a sutési idok automatikus szinkronizalasa)
C@ Jobb serpenydébeallitas

Pl Aktivalas és megszakitva program / funkcio

9t Hattérvilagitas kapcsolo a bal oldali serpenyéhédz

g Homérséklet beallitasa

Homérséklet/idé ndbvekmeény gomb

Homérséklet/idd csdkkentés gomb

@ Idébeallitas

® Hattervilagitas kapcsolo a jobb oldali serpenyéhéz

|
o BE/KI

LY
i
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ELOTT AELSO HASZNALAT

1. Csomagolja ki a eszkdz -vel minden a annak kiegeészitok. Tavolitsael a vedd folia es mosas
minden a kiegeszitdk, a serpenydk be forro viz -vel szappan, és majd szaraz dket alaposan. Tordlje
le abelsd aaeszkdz -vel a nyirkos szdvet, €s majd dblités -vel a papir torulkdzd. EL6tt segitsegevel a
Gy6z6djon meg arrol, hogy minden eleme teljesen megszaradt.

2. Ott lehet nyom a szag kdzben a elsd keveés perc kezdeti hasznalat. Ez normalis €s akarat gyorsan
eltnnek.

HASZNALAT AESZKOZ

BEHELYEZES / ELTAVOLITAS APAN S

Vigyazat: Hasznalat szélsé gondoskodas amikor eltavolitasa a serpenyodk -tol a levegd olajstutd
es amikor ujratoltesuk vagy uritésuk. Konyhai kesztyu hasznalata javasolt.

Fontos: Ne tegyen élelmiszert kdzvetlenul a készulék serpenydjébe. Helyezze az ételt a mellékelt
tartozékokba.

1. Totavolitsa el a Pan, markolat a fogantyu a a Pan finoman huzza maga felé a fogantyut. Vegye
ki a serpenyot a keszulek testebol.

2. Toltse kivagy ures a tartalom a a Pan.
3. Hely a Pan vissza -ba a eszkdz test és sajto hatarozottan.

!!J-'.I"|r‘|.' 1
2L =

If= J_ll’.r‘l'. 1
3

ALz
el b

114



MAGYAR

FORGATAS ON

Az olajsutd csatlakoztatasa utan készenléti tzemmodba ép. A kijelzéon lévéd ikonok automatikusan
vilagitanak. A eszkdz akarat készitsenek a jellegzetes hang jel, €s majd minden a a ikonok kivéve
mert az ON/OFF gomb ki lesz kapcsolva.

Sajtd O hogy fordulat -on a eszkdz. A ikonok lesznek vilagit be fehér.

ELOMELEGITES FUNKCIO

Azt van ajanlott hogy hasznalat a elémelegitjuk funkcio eldtt segitsegével a programokat.

Hasznalat vagy valasztani 07,

A alapertelmezett hdmeérséklet a 180 'C es aidd a 5jegyzokonyv akarat legyen megjelenitve -on a
képernyd.

To allitsa be a hédmeérsékletet, nyomja meg :g: majd hasznalja  a + €s gombot. Az id6 beallitasahoz

nyomja meg a gombot @ majd hasznalja es + .

A hdmerseklet hatotavolsag tud legyen készlet -tol 80 hogy 200°C. Az iddtartomany 1 €s 60 perc
kozott allithato be.

Sajto Pl hogy fordulat -on a elémelegitjik funkcio.

A hémeérséklet és tébbi idd akarat valtakozo -on a kijelzé.
Vigyazat: Alatt eldmelegitjuk funkcio azt nem lehetséges hogy allitsa be a hémeérséklet és idé.

Utan a meghatarozott idd rendelkezik eltelik, a eszkodz akarat kibocsat jellegzetes hang jeleket
és keészenleti modba lepni.

SUTES A BALOS TEPENEBEN / SUTES A JOBB TENYEBEN

A bal oldali tepsibe nyomjuk, a jobb oldali tepsibe nyomjuk. Nyomja meg ismet a gombot a
kivant program kivalasztasahoz. Valasszon a kévetkezok kozul: sult krumpli, steak, csirke, hal, tarja,
sutemeény, zéldségek és kiszaradas.
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HASZNALAT A PROGRAMOK

Minden program rendelkezik a alapértelmezett hdmeérséklet s idé hogy tud legyen beallitott szerint hogy a
te preferenciak.

-

Nyomja meg a gombot E, majd hasznalj es ahhoz allitsa be a hdmérseklet. A hdmerséklet
hatotavolsag tud legyen készlet -tol 80 hogy 200 °C. A kiszaradas hémeérséekleti tartomanya 50 foktol allithatod
be hogy 80 °C

Nyomja meg @ majd hasznalja es + ahhozallitsa be a id6tartama aamod. Aido

hatotavolsag tud legyen keészlet -tol 1 hogy 60 jegyzokonyv. A idé tartomany a kiszaradashoz legyen

készlet -tol1hogy 24 ora.

Sajté Pl hogy fordulat -on a mod.
A hémeérséklet és tébbi idd akarat valtakozo -on a kijelzé.

Utan a meghatarozott ido rendelkezik eltelt, a eszkdz akarat jellemzot bocsat ki hang jeleket es lepj
be készenléti mod.

Megjegyzés: Alatt a muvelet a a kuldnleges program, tébblet le -tol élelmiszer majus
felhalmozodnak be a serpenydk. Ez normalis jelenség.

Megjegyzés: Soha hasznalat fém edények hogy tavolitsa el élelmiszer -t6l a serpenydk! Helyette,
hasznalat fogo vagy mas konyha fabol vagy héallo muanyagbol keészult edények erre a célra.

Fontos: El6tt elhelyezése kolbaszok be a serpenydk, emlékezz hogy pontszam 6ket. Tedd nem szakacs
kolbaszok anelkul, hogy azokat elézetesen pontoztak volna.

Tipp: Mindkét tepsiben valé sutéshez nyomja meg a vagy gombot , majd a megfeleld tepsiben
torténd sités szineteltetéséhez Pl .

Tippek:

e Ha hazi sult krumplit készitunk, hasznaljunk kevés étolajat a ropogos hatas elereséehez.
Ezenkivll enyhen permetezzen be kis mennyisegu olajat mas élelmiszerekre is, amelyek
hajlamosak leragadni. Ne felejtsen el néhany percet varni az olaj hozzaadasa utan, mieldtt
elinditja a kivalasztott uizemmaddot.

o Alatt a készitmény a bizonyos edények, azt van szukséges hogy razza meg a tartalom a a
serpenydk. A razas jobb eredményeket és az étel egyenletes sutését teszi lehetdve. A program
felenél a készulek jellegzetes hangjelzeést ad, és a kijelzon a ,TURN" felirat jelenik meg,
emlékeztetve arra, hogy razza meg az edények tartalmat. A tartalom felrazasahoz vegye ki a
serpeny6t a ,KESZULEK HASZNALATA" részben leirtak szerint. Ovatosan, de alaposan razza fel
a tartalmat. Helyezze vissza a serpenyét a készilék testébe a ,KESZULEK HASZNALATA"
részben leirt lepéseket kdvetve, és a készulék automatikusan ujraindul.
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SZINKRONIZACIOS FUNKCIO (nem vonatkozik a kiszaradasra)

A SYNC funkcio lehetdve teszi a sutesi iddk automatikus szinkronizalasat, igy biztositva, hogy a sutés
egyszerre fejezddjon be mindkét serpenydben, még akkor is, ha mindegyik serpenydhoéz eltérd sutési
idé van beallitva.

A bal és a jobb serpenyohoz kulon allitsa be a sutesi idot es a homersekletet a SUTES A BALOS
TEPEPBEN / SUTES A JOBB SUTESBEN cimU részben leirtak szerint.

Nyomja meg a gombot SYNCa SYNC funkcio kival#ztasahoz, majd nyomja meg a gombot
aktivalasahoz.

Ha az egyik serpenydhodz révidebb sutési idét allit be, a kijelzon megjelenik a ,HOLD" szimbolum,

jelezve, hogy az adott serpenydnél szunetel a sutés. A keszulék automatikusan beallitjia a sutés
kezdetét, hogy biztositsa mindket serpeny6 egyideju befejezesét.

MATCH FUNCTION

A MATCH funkcio lehetdve teszi a pan 2 beallitasainak automatikus beallitasat az 1. pan 1 beallitasainak
megfelelden, igy nincs szUkseg kulén konfiguraciokra.

Allitsa be a kivalasztott serpenydben a siitési idét és hémérsékletet a SUTES A BAL ALAPBAN / SUTES

A JOBB TEKNEBEN fejezet utasitasai szerint PII .
Nyomja meg a gombot MATCHa MATCH funkcio kivalasztasahoz, majd nyomja meg az aktivalashoz.

A HATTERVILAGITAS BE/KI BE/KI

Nyomja 5 meg a bal/jobb oldali pasztazas hattervilagitasanak be- és kikapcsolasahoz.

Megjegyzés: A hattérvilagitas korulbelll 70 masodperces inaktivitas utan automatikusan kikapcsol.
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ALAPERTELMEZETT AUTOMATIKUS MODOK

Kiszaradas 5

. ALAPERTELMEZETT : 5
MOD HOMERSEKLET ALAPERTELMEZETT IDO
@ 200°C 22 min
Krumpli
Steak & 200°C 12 perc
Csirke dp 200°C 20 perc
Hal X 180°C 18 perc
Borda & 150 'C 40 perc
Torta @ 180°C 15 min
175°C 20 perc
Zoldségek ﬁ
65 °C 8h
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AJANLOTT MENNYISEGEK, KESZITMENY IDO ES HOMERSEKLET

Etkezés Min.- max. Id (perc) | Hémérseéklet (°C) Razas
mennyiség (g )

Vékony fagyasztott krumpli 900-1000 g 18-25 200 lgen
Vastag fagyasztott krumpli 900-1000 g 20-25 200 Igen
Steak 100-1000 g 12-18 200 lgen
Sertésszelet 100-1000 g 12-18 180 Igen
Hamburger 100-1000 g 10-20 180 lgen
Kolbasztekercs

100-1000 g 13-15 200 Igen

Dobtorok

100-1000 ¢ 25-30 180 Igen
Csirkemell 100-1000 g 18-25 180 Igen
Tavaszi tekercsek 100-1000 g 8-10 200 Igen
Fagyott csirke
réogék 100-1000 g 8-12 180 lgen
Fagyott halujjak 100-1000 g 6-10 200 Nem
Fagyasztott kenyérmorzsa
sajtos falatok 100-1000 g 8-10 180 Nem
Toltott zéldségek 100-1000 g 12-20 160 Nem
Torta 1000 g 20-25 150 Nem
Quiche 1000 g 12-20 180 Nem
Muffin 1000 g 1518 200 Nem
Edes falatok 1000 g 20 160 Nem

Fontos: A tablazatban megadott javasolt minimalis €s maximalis hozzavalomennyisegek (g) két tal
hasznalatara vonatkoznak. Ha csak egy talat hasznal, ne feledje, hogy a javasolt mennyisegeket felére
kell csokkenteni.
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TARTAS MELEG

Hasznalat vagy valasztani W,

A alapértelmezett hdmeérséklet a 80 °C és a idd a 30 jegyzokonyv akarat legyen megjelenitve -on a
képernyé.

To allitsa be a hédmeérséklet nyomja meg a gombot E: majd hasznalla aés + gombot.
A hdmeérséklet hatotavolsag tud legyen készlet -tol 65 hogy 95 °C.

To allitsa be aidé nyomja meg a gombot @ majd hasznalja ~ aés -+ gombot.
Az id6étartomany 1 és 60 perc kozoétt allithatd be.

Sajto Pl hogy fordulat a tartsa meleg funkcio on.

Vigyazat: Alatt a tartsa meleg funkcid azt van nem lehetséges hogy allitsabe a
hémeérseéklet és idé.

To torol ez funkcid, sajtd Pl

Utan a meghatarozott idé rendelkezik eltelt, a eszkdz akarat jellemzdt bocsat ki hang jeleket és
megy -ba készenléti mod.

Tovabbi jellemzéi
A készulek korulbelul 5 perc inaktivitas utan automatikusan készenléti Gzemmaodba lep.
A készulek automatikusan leallitjia a mukodést, ha a serpenydt egy program vagy funkcio kdzben

eltavolitjak. Ha a serpenyét 5 percen belll visszahelyezi, a készulék az eldz6 beallitasokkal folytatja
mukodéset. Ezen idd letelte utan a sutés véglegesen leall, és a készulek keszenléti uzemmaodba Llép.

FORGATAS LE A KESZULEK

1
Nyomja meg O és tartsa lenyomva koérulbelul 2 masodpercig fordulat le a eszkdz. Varja meg,
amig a ventilator teljesen leall, majd huzza ki a eszkdz.

120



MAGYAR

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

FIGYELEM: Tiszta a eszkdz utan minden hasznalat.

VIGYAZAT: Tedd hem hasznalat fém edények vagy maro hatasu vegyszerek hogy tiszta barmilyen
alkatrészek a ez eszkdz

VIGYAZAT: Ne meritse a készliléket vizbe vagy mas folyadékba, és nem futas kdzben dblitse ki a sttét
viz. Ne engedje, hogy viz vagy mas folyadéek keruljon a készulék nyilasaiba.

1. ElStt eléadd barmilyen a a kdvetkezd akciok, fordulat le a eszkdz és lekapcsolni attol a
aramforras.
2. Varjon -ig a eszkdz és minden a a elemeket van lehltétt Lle- teljesen.

3. Szerelje szét minden a a hasznalt kiegeszitdk.

4. A keészulék burkolatanak kulsé reszenek tisztitasahoz és a raszaradt foltok eltavolitasahoz a sutd
belsgjerdl hasznaljon nedves ruhat, majd alaposan szaritsa meg az ésszes alkatréeszt egy puha,
szaraz ruhaval.

5. Az ételmaradékok eltavolitasahoz téltse fel az edényeket szappanos meleg vizzel, és hagyja allni

kérulbelll 10 percig. Korulbelul 10 perc elteltével mossa ki az edényeket az alabbi utasitasok szerint.
6. Mossa el az 6sszes tartozékot meleg, szappanos vizzel. Alaposan déblitse le és szaritsa meg az

alkatrészeket. A serpenydk és allvanyok tud is legyen biztonsagosan mosogatdégépben mosogatva.

MUSZAKI ELOIRAS

Nevleges hatalom 2850W
Hatalom kinalat 220-240V ~ 50-60Hz
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A eszkdz nem nem munka

A hatalom dugo van levalasztva
a konnektorrol.

Csatlakozas a hatalom dugo hogy a
foglalat.

A serpenydk nincsenek
elhelyezve megfeleléen belsé a
levegé olajsuté.

Hely a serpenydk szerinta KESZULEK
HASZNALATA részhez.

A edéenyek vannak alulfétt

Ott vanis sokkal 6sszetevoket a
serpenydkben.

Tedd nem tulzsufol a levego olajsuté.
Hely a megfeleld 6sszeg a dsszetevdket
be a serpenydket a JAVASOLT
MENNYISEGEK, ELKESZITESI IDO ES
HOMERSEKLET szakasz.

A készlet hdmérseklet van is
alacsony.

Valassza ki a megfeleld pont szerinti
hémeérséklet AJANLOTT
MENNYISEGEK, ELKESZITESI IDO
ES HOMERSEKLET.

A keszlet idd van is rovid.

Valassza kia megfeleld id6 szerint
AJANLOTT MENNYISEGEK ES
ELKESZITES szakaszhoz

IDO.

Aelbkészitett
ragcsalnivalok nem
ropogosak

A Osszetevoket hasznalt vannak
nem alkalmas szamara
elékeszitése zsirmentes
edények.

Kénnyen permet a 6sszetevoket -vel akis
mennyiségu olaj a jobb eredmény
érdekében.

Az elkeszitett snackek
egyenetlenul sulnek meg.

A serpenydk tartalma nem
razdédott meg a program soran.

Egyes ételeket razni kell. Razza fel
az edények tartalmat a KESZULEK
HASZNALATA és AJANLOTT
MENNYISEGEK, ELOKESZITESI IDO
ES HOMERSEKLET részben leirtak
szerint.

Nehez eltavolitani a
serpenydket a sutébdl.

Ott vanis sokkal 6sszetevoket a
serpenydkben.

Tedd nem tulzsufol a levegd olajsuto;
hely a megfeleld dsszeg a dsszetevoket
be a serpenybket a JAVASOLT
MENNYISEGEK, ELKESZITESI IDO ES

HOMERSEKLET szakasz.
A serpenyék nincsenek Hely a serpenyodk szerint a KESZULEK
elhelyezve megfeleléen belsé a HASZNALATA részhez.

levegd olajsuté.

E1 E2 E3 E4 Probléma van a homerseklet- Lépjen kapcsolatba az Ugyfélszolgalattal.
erzékelével
E5 A keszllek megserult. Lépjen kapcsolatba az tgyfelszolgalattal.
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E6

A készulék tul magas
homeérsekletet ért el.

Huzza ki a keszuleket, és hagyja kihdlni.

Ott wvan a nagy
mennyisegu géz jon ki
a készulekbdl

Hozzavalok -vel a magas

folyékony tartalmat hasznaltunk.

Alatt a készitmeny a bizonyos edények,
cseppek és gyumolcslevek
0sszegyulhetnek a helyen alsé aa
serpenydk, hozzajarulva hogy a generacio
a g6z. Eznem nem befolyasolja a
vegeredmenyt, és nem karositja a
készuleket.

Ott vannak maradvanyok a
gyumolcslevek a serpenydkben
levo korabbi élelmiszerekbdl.

A serpenydkben felmelegitett
gyumolcslevek hozzajarulnak a képzédes
a gbz. Mindig tiszta a készuleket minden
hasznalat utan.

A eldkészitett krumpli
voltak nem egyenletesen
sult vagy ropogos.

Afbzésidd és nem volt
megfelelden beallitva a
hémeérseklet.

AJANLOTT szakasznak megfeleléen
MENNYISEGEK ES
KESZITMENY IDO.

A tartalmat a a serpenyo6k voltak
nem megrazva alatt a folyamat a
krumpli elkészitése.

Egyes ételeket razni kell. Razza fel az
edények tartalmat a KESZULEK
HASZNALATA és AJANLOTT
MENNYISEGEK, ELOKESZITESI IDO ES
HOMERSEKLET részben leirtak szerint.

Friss burgonya krumpli voltak
hasznalt

Amikor eldkészitése friss burgonya krumpli,
enyhén permetezze be dket étolajjal.
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KORNYEZET

)

B [7 o termék ujrahasznosithatd anyagokat tartalmaz. Ne dobja ki ezt a terméket valogatatlan
telepulesi hulladekkent. Kerjuk, forduljon a helyi onkormanyzathoz a legkdzelebbi gyUjtdpontért.

GARANCIA ES JAVITAS

A termékgarancia magaban foglalja az anyag- vagy gyartasi hibakbol ered6 hibakat. Ez a garancia
csak akkor ervényes, ha a készuléket az utasitasoknak megfeleldéen hasznaltak, és feltéve, hogy azt
illetéktelen személy nem maodositotta, javitotta, nem befolyasolta, illetve nem sérult meg nem
megfeleld hasznalat vagy szallitas miatt. A garancia nem vonatkozik az alkatrészek természetes
elhasznaldédasabol eredd hibakra, illetve a torhetd anyagokra, példaul tveg- és keramiatargyakra.

Ez ajotallas nem korlatozza a vasarlo alapvetd vagy egyeb, a keészulékvasarlasra vonatkozo
torvenyek altal biztositott jogait.

Garancialis igény eseten forduljon az ellendrzétt szallitohoz vagy a Yoer szervizhez. A reklaméacio
benyujtasakor csatolja a hiba jellegére vonatkozo informaciokat és a vasarlast igazold dokumentumot.
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IMPORTANTE SALVAGUARDIE

Quando utilizzando elettrico elettrodomestici, di base sicurezza
precauzioni dovrebbe essere sempre seguito, compreso il seguente:

1

10.

11.

Leggere Tutto istruzioni Prima usando E Mantenere per futuro
riferimento.

Fare Sicuro Quello tuo presa voltaggio corrisponde A IL voltaggio
indicato sull'etichetta di classificazione.

Fare Sicuro IL presa E correttamente a terra.

Posto IL apparecchio SU UN Piatto, stabile E Asciutto superficie
Quale E resistente alle alte temperature.

Mantenere IL apparecchio A meno 10 cm lontano da il muro O altro
elettrodomestici nelle vicinanze .

Tenere l'apparecchio lontano da fonti di umidita, benzina, gas
infiammabili, fornelli o altre fonti di calore.

Non coprire l'apparecchio o farlo entrare in contatto con materialli
infammabili come le tende.

Non posizionare il dispositivo su una stufa a gas o elettrica
riscaldata o nelle immediate vicinanze di esse. Non inserire la
friggitrice ad aria in un forno.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo del
tavolo o del bancone o che tocchi superfici calde.

A proteggere contro fuoco, elettrico shock E infortunio Fare non
immergereil cavo, la spina o l'unita in acqua o altri liquidi.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte o prive di Di esperienza E conoscenza Se Essi Avere
stato dato supervisione o istruzione relativa all'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e comprendere i pericoli coinvolti,
| bambini non devono giocare con l'apparecchio. Pulizia E utente
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12.

13.
14,

15,

10.

1/.

18.

10.

20.

manutenzione dovere non fatto di bambini senza supervisione.

Bambini Di meno di 3 anni Dovrebbe Essere tenuto lontano salvo
che sorvegliati in modo continuo. | bambini di eta compresa tra 3
anni e meno di 8 anni devono accendere/spegnere l'apparecchio
solo se e stato posizionato o installato In suo destinato normale
operativo posizione E Essi Avere ricevuto supervisione o istruzioni
riguardanti l'uso dell'apparecchio in modo sicuro modo e capire il
pericoli coinvolti. Bambini invecchiato da 3 anni a meno di 8 anni
non collegare, regolare e pulire l'apparecchio né eseguire la
manutenzione da parte dell'utente.

Evitare usando UN estensione Guida.

ATTENZIONE: se si utilizza una prolunga, assicurarsi di non
superare la potenza/carico nominale massima della prolunga .

Prima dell'uso, assicurarsi che la friggitrice ad aria e i suoi accessori
siano completi e integri.

Non utilizzare ['apparecchio se il corpo, il cavo di alimentazione o la
spina  sono danneggiati, se il dispositivo non funziona
correttamente o e stato danneggiato in qualsiasi modo.

Non mettere il cibo direttamente nelle teglie dell'apparecchio.
Metti il cibo negli accessori inclusi.

Se IL fornitura corda O Qualunque altro elemento E danneggiato,

Esso dovere Essere sostituito dal servizio di assistenza del
produttore o da una persona qualificata con adeguata
certificazione per evitare pericoli.

Giro IL dispositivo spento Prima staccare la spina. Sempre staccare
la spina IL dispositivo quando non in uso, prima del trasporto o della
pulizia.

Lasciare raffreddare completamente lapparecchio prima di
trasportarlo o pulirlo.
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21.

22.

23.

24.

25,

20.
27.

28.

29.

30.

31

32.

33

34.

Fare non tocco Qualunque caldo superfici di IL apparecchio.
Utilizzare IL maniglie quando si rimuovono le pentole. Si consiglia
di utilizzare guanti da cucina.

Non riempire la friggitrice ad aria con olio o altri liquidi poiche
potrebbero causare un incendio.

Assicurarsi che gli ingredienti non entrino in contatto con gli
elementi riscaldanti dell'apparecchio.

Non accendere l'apparecchio con le pentole installate in modo
errato.

Fare non aprire IL superiore copertina Di IL apparecchio. Questo E
non UN coperchio.

Non appoggiare alcun oggetto sulla friggitrice ad aria.

Fare non bloccare IL aria ingresso E presa durante IL operazione Di |L
aria friggitrice.

Fare non mossa ne scuotere IL apparecchio durante suo
operazione.

Fare non tocco IL energia tappo con Bagnato mani, Perche Esso
Potrebbe causare scosse elettriche.

Fare non operare IL dispositivo con Bagnhato mani O a piedi nudi.
Fare non riempire troppo IL dispositivo. Seguire IL del produttore
linee guida per la quantita di ingredienti assegnata a ciascuna
modalita.

Fare non inserire metallo utensili In IL aria friggitrice COME Essi
Maggio causa UN fuoco o rischio di scosse elettriche.

Prestare particolare attenzione quando si mettono contenitori
metallici o piatti resistenti al calore nella dispositivo a causa della
loro elevata temperatura.

Durante il funzionamento della friggitrice ad aria, viene rilasciato
vapore caldo attraverso IL aria presa aperture. Mantenere tuo viso,
mani E altro parti del corpo lontane dalle aperture di uscita dell'aria.
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35.

36.

37

38.

39.

40.

41.

42.

43,

44.

45.

40.
47.

Essere particolarmente attento durante la rimozione le padelle
dalla friggitrice ad aria e svuotandone il contenuto.

Se durante IL operazione Di IL apparecchio UN insolito rumore,
odore O appare del fumo scuro, spegnerlo immediatamente e
staccare la spina. Se é presente del fumo scuro, lasciare che
smetta di emettere e lasciare che la friggitrice si raffreddi
completamente prima di rimuovere le teglie.

Se lapparecchio smette improvvisamente di funzionare,
scollegarlo immediatamente e lasciarlo raffreddare per almeno 60
minuti, quindi ricollegarlo e riaccenderlo.

Quando staccare la spina IL dispositivo, Presa di IL tappo, non IL
corda.

Non tentare di riparare, smontare o modificare l'apparecchio. Non
ci sono parti riparabili dall'utente all'interno.

L'apparecchio non e progettato per essere controllato da un timer
esterno o da un sistema di controllo remoto separato.

Non utilizzare o conservare mai nel dispositivo accessori non
consigliati dal produttore, poicheé potrebbero comprometterne il
funzionamento, danneggiarlo o arrecargli danni.

Non usare mai utensili di metallo per togliere i piatti dalle padelle!
Usa invece pinze o altri utensili da cucina in legno o plastica
resistente al calore.

Non mettere nelle pentole vetro, carta, cartone, fogli di alluminio,
plastica ecc.

Fare non pulire O lavare IL apparecchio con erosivo pulizia agenti
come l'alcool o la benzina.

Scollegare IL apparecchio Prima installazione O rimozione
aCcCessori.

Soltanto utilizzo IL apparecchio per suo destinato scopi.

Fare non Partire IL apparecchio incustodito Quando girato SU.
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48. IL dispositivo E non destinato per all'aperto utilizzo.

49. Questo apparecchio E destinato per domestico al chiuso utilizzo
soltanto. Qualunque altro uso € considerato inappropriato e
pericoloso. produttore fa non accettare responsabilita per danno
risultante dalla mancata osservanza del foglio di istruzioni.
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SAPERE TUO ARIA FRIGGITRICE

PP ER®
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11.

12.

1. Alloggiamento

2. Pannello di controllo con display
3. 2 rastrelliere

4.2 padelle

5. Maniglie

6. Aperture di uscita dell'aria

7. Staffa di avvolgimento del filo
8. Cavo di alimentazione

9. Pennello

10. Spatola

11. Pinze per alimenti

12. 6 stampi per muffin
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DISPLAY

D ™ °C
B & L . -

WS e L D @@
O ® 60 ® ®m O

Descrizione

Programmi automatici

@3 Regolazione panoramica sinistra

MATCH Funzione MATCH (regolazione automatica delle impostazioni
della padella 2 per adattarle alle impostazioni della padella 1)

W Preriscaldare

Mantieniti al caldo

Funzione SYNC (Sincronizzazione automatica dei tempi di cottura)

SYNC
C@ Regolazione della panoramica a destra
[ ]! Attivazione E Interrompere programma / funzione
9 Interruttore retroilluminazione per il pannello sinistro
g Regolazione della temperatura
i Pulsante di incremento temperatura/tempo
. Pulsante di decremento temperatura/tempo
@ Regolazione del tempo
L Interruttore di retroilluminazione per la padella destra
O
ACCESO/SPENTO
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PRIMAIL PRIMO UTILIZZO

1. Disimballare IL dispositivo con Tutto Di suo accessori. Rimuovere IL protettivo sventare E
lavare Tutto delaccessori, IL padelle In caldo acqua con sapone, E Poi Asciutto loro completamente.
Pulisci il dentro Di IL dispositivo con UN umido stoffa, E Poi risciacquo con UN carta asciugamano.
Prima usando IL dispositivo assicurarsi che tutti i suoi elementi siano completamente asciutti.

2. La Forse traccia Di odore durante IL Primo pochi minuti di iniziale utilizzare. Questo € normale E
Volere scompaiono rapidamente.

UTILIZZANDO IL DISPOSITIVO

INSERIMENTO / RIMOZIONE IL PANELLA S

Attenzione: Utilizzo estremo cura Quando rimozione IL padelle da IL aria friggitrice E Quando
riempirli o svuotarli. Si consiglia di utilizzare guanti da cucina.

Importante: Non mettere il cibo direttamente nel contenitore del dispositivo. Mettere il cibo negli
accessori forniti.

1. Arimuovere IL padella, presa IL maniglia Di IL padella tirare delicatamente la maniglia verso di
sé. Estrarre la padella dal corpo dell'apparecchio.

2. Riempire O vuoto IL contenuto Di IL padella.
3. Posto IL padella Indietro in IL dispositivo corpo E premere con fermezza.
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TORNITURA SU

Dopo aver collegato la friggitrice ad aria, questa entrera in modalita standby. Le icone sul display si
illumineranno automaticamente. IL dispositivo Volere Fare UN caratteristica suono segnale, E Poi
Tutto Di IL icone tranne perché il pulsante ON/OFF sara spento.

premere O A giro SU IL dispositivo. Il le icone saranno illuminare In bianco.

PRERISCALDARE FUNZIONE

Esso E raccomandato A utilizzo IL preriscaldare funzione Prima usando IL programmi.

Utilizzo o scegliere 07,

IL predefinito temperatura Di 180 °C E UN tempo Di 5 minuti Volere Essere visualizzato SU IL schermo.

- 4+
Aregolare IL temperatura, premere E, e quindi utilizzare e Per regolare l'ora, premere @

quindi utilizzare E

IL temperatura allineare Potere Essere impostato da 80 A 200°C. L'intervallo di tempo puo essere
impostato da 1 a 60 minuti.

Premere PIl Agiro SU IL preriscaldare funzione.

IL temperatura E rimanente tempo Volere alternare SU IL display.
Attenzione: Durante preriscaldare funzione Esso non & possibile A regolare IL temperatura e tempo.

Dopo IL specificato tempo ha trascorre, IL dispositivo Volere emettere caratteristica suono
segnali E entrare in modalita standby.

COTTURA NELLA TEGLIA DI SINISTRA 7 COTTURA NELLA TEGLIA DI DESTRA

Premere per cuocere nella teglia sinistra, premere per cuocere nella teglia destra. Premere
di nuovo il pulsante per selezionare il programma desiderato. Scegliere tra: patatine fritte, bistecca,
pollo, pesce, costolette, torta, verdure e disidratazione.
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UTILIZZANDO IL PROGRAMMI

Ogni programma ha UN predefinito temperatura E tempo Quello Potere Essere aggiustato secondo A tuo
preferenze.

Premere ﬂ e quindi utilizzare ea regolare IL temperatura. IL temperatura allineare Potere
Essere impostato da 80 A 200 °C. L'intervallo di temperatura per la disidratazione pud essere impostato da 50 A
80°C

Premere @e quindi utilizzare ea + regolare IL durata Di IL modalita. IL tempo allineare

Potere Essere impostato da 1 A 60 minuti. ILltempo intervallo per la disidratazione pud Essere impostato
da1A24ore.

Premere P|l A giro SU IL modalita.

IL temperatura E rimanente tempo Volere alternare SU IL display.

Dopo IL specificato tempo ha trascorso, IL dispositivo Volere emettere caratteristica suono segnali E
entrare modalita standby.

Nota: Durante IL operazione Di UN specifico programma, eccesso succo da cibo Maggio
accumulare In IL padelle. Questo € un fenomeno normale.

Nota: Mai utilizzo metallo utensili A rimuovere cibo da IL padelle! Invece, utilizzo pinze O altro cucina
utensili in legno o in plastica resistente al calore per questo scopo.

Importante: Prima collocamento salsicce In IL padelle, Ricordare A punto loro. Fare non cucinare salsicce
senza prima averli valutati.

Suggerimento: per cuocere in entrambe le teglie, premere o] , quindi per mettere in pausa la
cottura nella rispettiva teglia Pl
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Suggerimenti:

e Quando prepari patatine fritte fatte in casa, usa una piccola quantita di olio da cucina per
ottenere un effetto croccante. Inoltre, spruzza leggermente altri alimenti che tendono ad
attaccarsi con una piccola quantita di olio. Ricordati di aspettare qualche minuto dopo aver
aggiunto l'olio prima di avviare la modalita selezionata.

e Durante IL preparazione Di certo piatti, Esso E necessario A scuotere IL contenuto Di IL padelle.
Scuotendo si ottengono risultati migliori e una frittura uniforme del cibo. A meta del
programma, l'apparecchio emettera un segnale acustico distintivo e il display mostrera "TURN",
ricordandoti di scuotere il contenuto delle padelle. Per scuotere il contenuto, rimuovi la padella
seguendo le istruzioni nella sezione "USO DELL'APPARECCHIO". Scuoti con attenzione ma a
fondo il contenuto. Rimetti la padella nel corpo dell'apparecchio, seguendo i passaggi nella
sezione "USO DELL'APPARECCHIQO", e l'apparecchio riprendera automaticamente a funzionare.

FUNZIONE DI SINCRONIZZAZIONE (non correlata alla disidratazione)
La funzione SYNC consente la sincronizzazione automatica dei tempi di cottura, assicurando che la
cottura in entrambe le teglie termini contemporaneamente, anche se sono stati impostati tempi di

cottura diversi per ciascuna teglia.

Regolare il tempo di cottura e la temperatura separatamente per la teglia sinistra e destra seguendo
le istruzioni nella sezione COTTURA NELLA TEGLIA SINISTRA / COTTURA NELLA TEGLIA DESTRA.

Premere SYNCper selezionare la funzione SYNC, quindi Pl premere per attivarlo.
Se per una delle teglie e impostato un tempo di cottura piu breve, il display mostrera il simbolo "HOLD",

che indica una pausa nella cottura per quella teglia. L'apparecchio regolera automaticamente l'inizio
della cottura per garantire che entrambe le teglie terminino contemporaneamente.

FUNZIONE DI CORRISPONDENZA

La funzione MATCH consente la regolazione automatica delle impostazioni del pan 2 in modo che
corrispondano a quelle del pan 1, eliminando la necessita di configurazioni separate.

Regolare il tempo di cottura e la temperatura per la teglia selezionata seguendo le istruzioni nella
sezione COTTURA NELLA TEglia SINISTRA / COTTURA NELLA TEglia DESTRA.

Premere MATCHper selezionare la funzione MATCH, quindiPll  premere per attivarla.

ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DELLA RETROILLUMINAZIONE

Premere ~®" per accendere/spegnere la retroilluminazione per la panoramica sinistra/destra.

Nota: La retroilluminazione si spegnera automaticamente dopo circa 70 secondi di inattivita.
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PREDEFINITO AUTOMATICO MODALITA

MODALITA TEMPERATURA DI TEMPO DI DEFAULT
DEFAULT
Patatine . -
fritte @ 200°C 22 Minimo
Bistecca & 200 °C 12 minuti
Pollo d}o 200°C 20 minuti
Pescare C:I 180 °C 18 minuti
Costolette > 150 °C 40 minuti
Torta @ 180 °C 15 Minimo
175 °C 20 minuti
Verdure Egp
65°C 8 H
Disidratazione

136



ITALIANO

RACCOMANDATO QUANTITA, PREPARAZIONE TEMPO E TEMPERATURA

Pasto M::;:E?;'( ) Tempo Temperatura tremante
a g (min.) Temperatura

Patqt_ine fritte surgelate 900-1000 grammi 18-25 500 S|

sottili

Patatine fritte surgelate 900-1000 grammi 20-25 200 Si

spesse

Bistecca . X
100-1000 grammi 12-18 200 S|

Costolette di maiale 100-1000 grammi 12-18 180 S|

Hamburger 100-1000 grammi 10-20 180 Si

Rotolo di salsiccia i
100-1000 grammi 13-15 200 Sl

Bacchette i

100-1000 grammi 25-30 180 S|

Petto di pollo 100-1000 grammi 18-25 180 S|

Involtini primavera 100-1000 grammi 8-10 200 S|

Congelato pollo

pepite 100-1000 grammi 8-12 180 Sl

Bastoncini di pesce 100-1000 grammi 6-10 200 NO

congelati

Pangrattato congelato

spuntini al formaggio 100-1000 grammi 8-10 180 NO

Verdure ripiene 100-1000 grammi 12-20 160 NO

Torta 1000 G 20-25 150 NO

Quiche 1000 G 12-20 180 NO

Muffin 1000 grammi 15-18 200 NO

Snack dolci 1000 grammi 20 160 NO

Importante: | valori minimi e massimi suggeriti degli ingredienti (g) indicati nella tabella si riferiscono
all'uso di due ciotole. Se utilizzi solo una ciotola, ricorda di ridurre della meta le quantita consigliate
degli ingredienti.
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MANTENERE CALDO

Utilizzo o] scegliere i

IL predefinito temperatura Di 80 °C E UN tempo Di 30 minuti Volere Essere visualizzato SU IL schermo.

Aregolare IL temperatura premere g quindi utilizzare e +
IL temperatura allineare Potere Essere impostato da 65 A 95 Temperatura

Aregolare IL premere il tasto tempo @ quindiusare = e +
L'intervallo di tempo pud essere impostato da 1 a 60 minuti.

Premere PIl A giro IL Mantenere Caldo funzione SU.

Attenzione: Durante IL Mantenere Caldo funzione Esso E non & possibile A regolare IL
temperatura E tempo.

A eliminare Questo funzione, Pl premere.

Dopo IL specificato tempo ha trascorso, IL dispositivo Volere emettere caratteristica suono segnali E
andare in modalita standby.

Aggiuntivo caratteristiche

L'apparecchio entrera automaticamente in modalita standby dopo circa 5 minuti di inattivita.
L'apparecchio mettera automaticamente in pausa il funzionamento se la teglia viene rimossa durante
un programma o una funzione. Se la teglia viene reinserita entro 5 minuti, l'apparecchio riprendera a

funzionare con le impostazioni precedenti. Dopo questo periodo, la cottura verra interrotta in modo
permanente e l'apparecchio entrera in modalita standby.

TORNITURA SPENTO IL DISPOSITIVO

1
Premeree O tenere premuto per circa 2 secondi per giro spento IL dispositivo. Attendere che la
ventola smetta completamente di funzionare, quindi staccare la spina IL dispositivo.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE: Pulito IL dispositivo Dopo ogni utilizzo.

ATTENZIONE: Fare non utilizzo metallo utensili O corrosivo prodotti chimici A pulito Qualunque parti Di
Questo dispositivo.

ATTENZIONE: Non immergere il dispositivo in acqua o in qualsiasi altro liquido, e non sciacquare la
friggitrice sotto l'acqua corrente acqua. Non permettere all'acqua o ad altri liquidi di entrare nelle aperture

del dispositivo.

1. Prima esecuzione Qualunque Di IL seguente azioni, svolta spento IL dispositivo E disconnettere
da esso IL fonte dienergia.

2. Aspettare Fino a IL dispositivo E Tutto Di IL elementi Avere raffreddato giu completamente.

3. Smontare Tutto Di IL usato accessori.

4. Per pulire la parte esterna dellinvolucro dell'apparecchio e rimuovere le macchie secche
dallinterno della friggitrice, utilizzare un panno umido, quindi asciugare accuratamente tutti i
componenti con un panno morbido e asciutto.

5. Perrimuovere i residui di cibo, riempi le teglie con acqua calda e sapone e lasciale riposare per circa
10 minuti. Dopo circa 10 minuti, lava le teglie seguendo le istruzioni sottostanti.

6. Lavare tutti gli accessori con acqua calda e sapone. Risciacquare e asciugare accuratamente i

componenti. Le pentole e scaffali Potere Anche Essere in modo sicuro lavato in lavastoviglie.

TECNICO SPECIFICHE

Valutato energia 2850W
Energia fornitura 220-240V ~ 50-60 Hz
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

IL dispositivo fa non lavoro

IL energia tappo E scollegato
dalla presa.

Collegare IL energia tappo A IL PRESA.

Le pentole non sono posizionate
correttamente dentro IL aria
friggitrice.

Posto IL padelle secondo alla sezione
UTILIZZO DEL DISPOSITIVO.

IL piatti Sono poco cotto

La E pure tanto ingredienti nelle
padelle.

Fare non sovraffollamento IL aria
friggitrice. Posto l'appropriato quantita Di
ingredienti In le teglie secondo le
QUANTITA CONSIGLIATE, TEMPO DI
PREPARAZIONE E TEMPERATURA
sezione.

IL impostato temperatura E pure
Basso.

Selezionare IL appropriato
temperatura secondo la sezione
QUANTITA CONSIGLIATE, TEMPI DI
PREPARAZIONE E TEMPERATURA.

IL impostato tempo E pure corto.

Selezionare IL appropriato tempo
secondo alla sezione QUANTITA
CONSIGLIATE E PREPARAZIONE
TEMPO.

IL preparato spuntini
non sono croccanti

IL ingredienti usato Sono nhon
adatto per preparare senza grassi
piatti.

Leggermente spray IL ingredienti con UN
piccola quantita di olio per risultati migliori.

Gli spuntini preparati
vengono cotti in modo non
uniforme.

Il contenuto delle pentole non &
stato scosso durante il
programma.

Alcune pietanze richiedono di
essere agitate. Agitare il contenuto
delle pentole seguendo le istruzioni
nelle sezioni USO DEL DISPOSITIVO
e QUANTITA CONSIGLIATE, TEMPO
DI PREPARAZIONE TEMPERATURA.

E difficile togliere le

La E pure tanto ingredientinelle
padelle.

Fare non sovraffollamento IL aria
friggitrice; posto l'appropriato quantita Di
ingredienti In le teglie secondo le
QUANTITA CONSIGLIATE, TEMPO DI

padelle dalla friggitrice. PREPARAZIONE E TEMPERATURA
sezione.

Le pentole non sono posizionate | Posto IL padelle secondo alla sezione
correttamente dentro IL aria UTILIZZO DEL DISPOSITIVO.
friggitrice.

E1 E2 E3 E4 C'e un problema conil sensore | Contatta il servizio clienti Yoer.
della temperatura.

E5 Il dispositivo e stato danneggiato. | Contatta il servizio clienti Yoer.
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E6 Il dispositivo ha raggiunto una Scollegare il dispositivo e lasciarlo
temperatura troppo elevata. raffreddare.
Durante IL preparazione Di certo stoviglie,
gocce e succhi possono accumularsi
Ingredienti con UN alto sono stati | metter il fondo a Di L padelle,
‘ utilizzati contenuti liquidi. contribuendo A la generazione Di vapore.
La E UN grande Questo fa noninfluisce sul risultato finale e

quantita di vapore che
esce dall'apparecchio.

non danneggia il dispositivo.

La Sono residui Di succhi dagli
alimenti precedentemente cotti
nelle padelle.

| succhi riscaldati nelle pentole
contribuiscono alla formazione Di vapore.
Sempre pulito il dispositivo dopo ogni
utilizzo.

IL preparato patatine fritte
erano non sono cotti in
modo uniforme o croccanti.

IL cucinatempoE la
temperatura non ¢ stata
regolata correttamente.

Selezionare il tempo e la temperatura
appropriati secondo la sezione
CONSIGLIATIQUANTITAE
PREPARAZIONE TEMPO.

IL contenuto Di IL le padelle erano
non scosso durante IL processo di
preparazione delle patatine fritte.

Alcune pietanze richiedono di essere
agitate. Agitare il contenuto delle pentole
seguendo le istruzioni nelle sezioni USO
DEL DISPOSITIVO e QUANTITA
CONSIGLIATE, TEMPO DI PREPARAZIONE
E TEMPERATURA.

Fresco patata patatine fritte erano
usato

Quando preparare fresco patata patatine
fritte, spruzzateli leggermente con olio da
cucina.
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AMBIENTE

)¢

EEE Questo prodotto contiene materiali riciclabili. Non smaltire questo prodotto come rifiuto urbano
indifferenziato. Contattare il comune locale per conoscere il punto di raccolta piu vicino.

GARANZIA E RIPARAZIONE

La garanzia del prodotto include difetti derivanti da difetti di materiale o di fabbricazione. Questa
garanzia e valida solo se l'apparecchio é stato utilizzato in conformita alle istruzioni e a condizione che
non sia stato modificato, riparato 0 manomesso da persone non autorizzate o danneggiato da uso
improprio o trasporto. La garanzia non si applica a difetti derivanti da usura naturale di componenti o
oggetti fragili come articoli in vetro e ceramica.

La presente garanzia non limita i diritti fondamentali del cliente né altri diritti garantiti dalle leggi in
materia di acquisto di elettrodomestici.

In caso di richiesta di garanzia, contattare il fornitore verificato o Yoer Service. Durante l'invio della

richiesta, allegare informazioni sulla natura del malfunzionamento e una prova di acquisto.
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WARUNKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegaé
podstawowych zasad bezpieczenstwa w tym nastepujacych:

1

Przed przystapieniem do uzytkowania doktadnie zapoznaj sie

Z ninigjszg instrukcja i zachowaj jg na przysztosc.

Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku elektrycznym odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce znamionowe,.
Upewnij sie, ze ghiazdko jest odpowiednio uziemione.

4. Umiesc urzadzenie na ptaskigj, stabilnej i suchej powierzchni,

odpornej na dziatanie wysokich temperatur.
Zachowaj odstep minimum 10 cm pomiedzy urzadzeniem,
a sciang lub innymi znajdujacymi sie w poblizu urzadzeniami.

6. Trzymaj urzadzenie z dala od zrodet wilgoci, benzyny, tatwopalnych

gazow, kuchenek i innych zrodet ciepta.

7. Aby zmniejszycC ryzyko pozaru, trzymaj tekstylia, zastony lub inne

materiaty tatwopalne z dala od urzadzenia.

8. Nie stawiaj urzadzenia na rozgrzanej kuchence gazowej, kuchence

elektrycznej ani w ich poblizu. Nie umieszczaj frytkownicy
w piekarniku.

9.Nie pozwal, aby przewod zasilajgcy zwisat z krawedzi stotu, blatu lub

dotykat goracych powierzchni.

10. By zapobiec pozarowi, porazeniu pradem elektrycznym, badz

11.

zranieniu nie zanurzaj przewodu, wtyczki lub urzadzenia
w wodzie lub innych cieczach.

To urzadzenie moze byc¢ uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat
oraz osoby o ograniczonych zdolhosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych badz nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia
I wiedzy, jesli sg nadzorowane lub zostaty poinstruowane odnosnie
obstugi urzadzenia oraz rozumiegjg zagrozenia wynikajace z jego
uzytkowania. Nalezy zwrocic szczegolhg uwage, aby dzieci nie
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12.

13,
14.

15,

16.

17/.

18.

10.

20.

bawity sie urzadzeniem. Czyszczenie | konserwacja urzadzenia nie
powinny byc wykonywane przez dzieci bez odpowiedniego nadzoru.
ZwroC uwage, aby dzieci ponizej 3 lat bedgce bez nadzoru trzymaty
sie z dala od urzadzenia. Dzieci w wieku od 3 do 8 lat moga wtaczyc
I wytgczyC urzadzenie wytgcznie pod warunkiem, ze zostato ono
umieszczone lub zainstalowane w prawidtowej pozycji roboczej oraz
jesli sa nadzorowane lub zostaty poinstruowane odnosnie obstugi
urzadzenia oraz rozumiejg zagrozenia wyhnikajace z jego uzytkowania.
Dzieciw wiekuod3 do 8 lat nie moga podtaczac, regulowac
ani  czyscic | konserwowac urzadzenia.

Unikaj uzywania przedtuzaczy kabla zasilajgcego.

Gdy uzywasz przedtuzacza upewnij sie, ze nie przekraczasz
znamionowej mocy /obcigzenia przedtuzacza.

Przed uzyciem upewnij sie, ze frytkownica oraz zatgczone akcesoria
sg kompletne i nieuszkodzone.

Nie korzystaj z urzadzenia posiadajgcego uszkodzong obudowe,
przewod zasilajacy, wtyczke lub w przypadku jakiejkolwiek innegj
awaril,

Nie umieszczaj pozywienia bezposrednio w misach urzadzenia.
Umiesc pozywienie w zatgczonych akcesoriach.

Jesli przewod zasilajacy lub inny element jest uszkodzony, moze
zostaC naprawiony wytacznie przez serwis producenta lub
wykwalifikowang do tego osobe, posiadajaca odpowiedni certyfikat
w celu unikniecia zagrozenia.

Wytgcz urzadzenie przed wyjeciem wtyczki zasilajgcej. Odtaczaj
urzadzenie od zasilania, gdy nie jest ono uzywane, podczas
przenoszenia oraz czyszczenia,

Przed przystapieniem do przenoszenia lub czyszczenia pozwol, by
urzadzenie catkowicie ostygto.
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21. Nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia. Podczas wysuwania
mis korzystaj z uchwytow. Zaleca sie stosowanie rekawic
kuchennych.

22. Nie napetnigj frytkownicy olejem, ani innymi cieczami, poniewaz grozi
to ryzykiem pozaru.

23. Upewnij sie, ze umieszczone sktadniki nie majg stycznosci
z grzatkami urzadzenia.

24. Nie uruchamiaj urzadzenia, gdy misy nie zostaty prawidtowo
umieszczone w frytkownicy.

25. Nie otwieraj gornej pokrywy urzadzenia.
26. Nie umieszczaj zadnych przedmiotow na frytkownicy.

27. Nie blokuj wlotu ani wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.

28. Nie przemieszczaj ani nie potrzasaj urzadzeniem podczas jego pracy.

29. Nie chwytaj wtyczki zasilajgcej mokrymi rekoma, gdyz moze to
doprowadzi¢ do porazenia pradem elektrycznym.

30. Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekami lub stojac boso.

31. Nie  przepetniaj urzadzenia. Stosuj sie do  wytycznych
zwigzanych z iloscig sktadnikow przypisanym danym trybom.

32. Nie umieszczaj metalowych przyborow w frytkownicy, gdyz moze
doprowadzi¢ to do powstania pozaru lub zranien.

33. Zachowaj szczegolng ostroznosC umieszczajagc w  urzadzeniu
metalowe pojemniki lub naczynia zaroodporne, ze wzgledu na ich
WwYyzszga temperature.

34.Podczas pracy urzadzenia z otworow wylotowych wydobywa sie
goraca para. Nie zblizaj twarzy, rgk ani innych czesci ciata do migjsc
wylotu pary.

35.Zachowaj szczegolng ostroznosC podczas wysuwania mis
z frytkownicy oraz oprozniania ich zawartosci.
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36. Jesli podczas pracy urzadzenia pojawi sie nietypowy dzwiek, zapach
lub ciemny dym, natychmiast wytgcz urzadzenie | odtgcz zasilanie.
W przypadku wydobywania sie ciemnego dymu z urzadzenia przed
wyjeciem mis poczekaj, az dym sie rozproszy, a urzadzenie ostygnie.

37. Jezeli urzadzenie nagle przestanie dziatac, bezzwtocznie odtacz je od
zasilania i pozwol mu stygnac przez minimum 60 minut, podtacz
urzadzenie do zasilania i wtacz je ponownie.

38.Podczas odtaczania urzadzenia od zasilania trzymaj za wtyczke, nie
za przewod.

39. Nie podejmuj prob naprawy, demontazu ani modyfikacji urzadzenia.
Wewnatrz urzadzenia nie wystepuja czesci, ktore moga zostac
naprawione samodzielnie przez uzytkownika.

40.Nigdy nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego regulatora
czasowego, badz odrebnego systemu zdalnego sterowania.

41. Nie uzywa] | nie przechowu w urzadzeniu akcesoriow
nierekomendowanych przez producenta, gdyz moze to spowodowac
niepoprawng prace urzadzenia, jego uszkodzenie, badz zranienia.

42. Nigdy nie uzywaj przyborow wykonanych z metalu do wyjmowania
potraw z mis! Do tego celu uzyj szczypiec lub innych przyborow
kuchennych wykonanych z drewna lub tworzywa sztucznego
odpornego na wysokie temperatury.

43.Nie umieszczaj w misach urzadzenia szkta, papieru, tektury, folii
aluminiowej, tworzywa sztucznego itp.

44.Nie wycieraj i nie myj urzadzenia za pomoca zracych srodkow
chemicznych takich jak alkohol czy benzyna.

45. Odtacz urzadzenie od zasilania przed przystapieniem do montazu lub
demontazu akcesoriow.

46.Nie korzystaj z urzadzenia w sposob niezgodny z jego
przeznaczeniem.

47. Nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

146



POLSKI

48.Nigdy nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

49. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego
wewnatrz pomieszczen. Wszelkie inne uzycie uwaza sie za
niewtasciwe i hiebezpieczne. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z nieprzestrzegania
niniejszej instrukcji obstugi.
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POZNAJ SWOJA FRYTKOWNICE BEZTLUSZCZOWA

1. Obudowa

. Panel sterowania z
wyswietlaczem

Dwa ruszty

Misy

Uchwyty mis

Otwory wylotu powietrza
Uchwyt na przewod
zasilajacy

Przewod zasilajacy
Pedzel

Szpatutka

11. Szczypce

| ' 12. 6 foremek na babeczki

11.
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WYSWIETLACZ

9 & p . N -

min

D = W @S @ @
oy ® O ® 0 ® ® O

Symbol Opis
@ (= d!:) X Automatyczne programy
@3 Pieczenie w lewej misie
MATCH Funkcja MATCH (Automatyczne dopasowanie ustawienia misy
2 na ustawienia misy 1)
W Wstepne nagrzewanie
SSS Podtrzymywanie ciepta
| I |
SYNC Funkcja SYNC (automatyczna synchronizacja czaséw pieczenia)
C@ Pieczenie w prawej misie
[ ]! Uruchamianie lub przerywanie programu/funkcji
e Wiacznik/wytacznik podswietlenia lewej misy
g Regulacja temperatury
| Przycisk zwiekszajacy temperature/czas
Przycisk zmniejszajacy temperature/czas
@ Regulacja czasu
o Witacznik/wytacznik podswietlenia prawej misy
O
Wigcznik/\Wytacznik
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Rozpakuj urzadzenie wraz z zatgczonymi akcesoriami. Zdejmij folie ochronne i umyj wszystkie
akcesoria oraz misy w cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn, a nastepnie osusz je
doktadnie. Wnetrze urzadzenia przemyj zwilzona sciereczka, a nastepnie osusz za pomoca
papierowego recznika. Przed korzystaniem z urzadzenia upewnij sie, ze urzadzenie jest
catkowicie suche.

2. Podczas pierwszego uzycia, w ciagu kilku chwil urzadzenie moze emitowac nieprzyjemny
zapach. Jest to naturalne zjawisko, ktére szybko ustapi.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

UMIESZCZANIE 7 WYSUWANIE MIS

Uwaga: Zachowaj szczegodlna ostroznos¢ podczas wysuwania mis z frytkownicy oraz
uzupetniania czy oprozniania ich zawartosci. Zalecane jest skorzystanie z rekawic kuchennych.

Wazne: Nie umieszczaj pozywienia bezposrednio w misie urzadzenia. Umies¢ pozywienie w
zatgczonych akcesoriach.

1. By moc wysunac mise chwyc¢ za uchwyt, a nastepnie pociggnij ostroznie za uchwyt w swojg
strone. Wyjmij mise z korpusu urzadzenia.

2. Uzupetnij lub opréznij zawartosc misy.

3. Umies¢ mise w korpusie urzadzenia i docisnij.
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URUCHAMIANIE

Po podtaczeniu urzadzenia do zrodta zasilania, frytkownica przejdzie w stan czuwania. lkony na
wyswietlaczu automatycznie sie podswietla. Urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy,
a po chwili wszystkie ikony zgasna, a na wyswietlaczu automatycznie podswietli sie wtacznik.

|
Nacisnij O by wtaczyc¢ urzadzenie. lkony na panelu wowczas podswietly sie.

WSTEPNE NAGRZEWANIE

Zalecane jest skorzystanie z funkcji wstepnego nagrzewania przed korzystaniem z programow.

Uzyj lub by wybra¢ 7.

Na ekranie ukaze sie domyslna temperatura 180 ‘C i czas 5 min.

+ _
By zmienic¢ temperature nacisnij g , a nastepnie uzyj i . By zmienic czas nacisnij @ a
+ -
i .

nastepnie uzy;j

Zakres regulacji temperatury wynosi od 80 do 200 °C. Zakres regulacji czasu wynosi od 1 do 60 minut.

Nacisnij Pl by uruchomic funkgje.

Temperatura wraz z pozostatym czasem beda wyswietlane naprzemiennie na wyswietlaczu.
Uwaga: Podczas trwania funkcji dostosowanie temperatury oraz dobor czasu nie jest mozliwy.
Po uptywie danego czasu urzadzenie wyda charakterystyczne sygnaty dzwiekowe i przejdzie do

trybu czuwania.

PIECZENIE W LEWEJ MISIE / PIECZENIE W PRAWEJ MISIE

Nacisnij Jjesli planujesz pieczenie w lewej misie, nacisnij jesli planujesz pieczenie w
prawej misie. Naciskaj przycisk ponownie by moc wybra¢ zadany program. Wybierz pomiedzy: frytki,
stek, kurczak, ryba, zeberka, ciasto, warzywa oraz suszenie.
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KORZYSTANIE Z PROGRAMOW

Kazdy z programow posiada domyslng temperature i czas, ktore mozna edytowac
w zaleznosci od wtasnych preferencii.

Nacisnij E) , @ nastepnie uzyj i by dobrac temperature. Zakres regulacji temperatury wynosi od 80
do200°C.
Zakres regulacji temperatury dla funkgcji suszenia wynosi od 50 do 80°C.

Nacisnij © , @ hastepnie uzyj + [ by dopasowac czas trwania trybu. Zakres doboru czasu wynosi od
1 do 60 minut.

Zakres regulacji czasu dla funkgji suszenia wynosi od 1 do 24 godzin.

Nacisnij Pl by uruchomi¢ dany program.

Temperatura wraz z pozostatym czasem beda wyswietlane naprzemiennie na wyswietlaczu.

Po uptywie danego czasu urzadzenie wyda charakterystyczne sygnaty dzwiekowe i przejdzie do
trybu czuwania.

Uwaga: Podczas trwania danego programu w misach zbiera sie hadmiar soku z zywnosci, jest to zjawisko
normalne.

Uwaga: Nigdy nie uzywaj przyborow wykonanych z metalu do wyjmowania potraw z mis! Do tego
celu uzyj szczypiec do zywnosci lub innych przyborow kuchennych wykonanych z drewna lub
tworzywa sztucznego odpornego na wysokie temperatury.

Wazne: Przed umieszczeniem kietbasy w misach, pamietaj o jej nacieciu. Nie przyrzadzaj kietbasy bez
wczesniejszego naciecia.

Wskazowka: W przypadku pieczenia w obu misach nacisnij lub .a nastepnie PIl. Wowczas
urzadzenie wstrzyma pieczenie w danej misie.

Wskazowki:

o Gdy przygotowujesz frytki ze sSwiezych ziemniakow, uzyj niewielkiegj ilosci oleju spozywczego,
aby osiagnac chrupigcy efekt. Spryskaj niewielka iloscig oleju rowniez inng zywnosc, ktora
ma tendencje do przyklejania sie. Pamietaj, by odczekac kilka minut po dodaniu oleju przed
uruchomieniem wybranego programu.

e W trakcie przyrzadzania niektorych potraw nalezy potrzasac zawartoscia mis.

Potrzasanie umozliwia osiagniecie lepszego rezultatu i pozwala na rownomierne
usmazenie potraw. Wowczas w potowie czasu trwania programu urzadzenie wyemituje
charakterystyczny sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pokaze sie TURN przypominajac o
koniecznosci potrzasniecia zawartosci mis. By moc potrzasnac zawartoscig misy, wyjmij
mise postepujac zgodnie z sekcjg KORZYSTANIE Z URZADZENIA. Ostroznie, ale
doktadnie potrzasnij zawartoscia. Umies¢ mise z powrotem w korpusie urzadzenia
postepujac zgodnie z sekcja KORZYSTANIE Z URZADZENIA, a urzadzenie bedzie
automatycznie kontynuowac swoja prace.

e \X przypadku przyrzadzania chrupigcych frytek, optymalna ilos¢ frytek wynosi 500 g.
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FUNKCJA SYNC (nie dotyczy funkcji suszenia)

Funkcja SYNC pozwala na automatyczng synchronizacje czasow pieczenia, dzieki czemu pieczenie w
obu misach konczy sie jednoczesnie, nawet jesli ustawiono rézne czasy pieczenia dla
poszczegolnych mis.

Dostosuj czas i temperature pieczenia oddzielnie dla lewej misy oraz prawej misy postepujac zgodnie
ze wskazowkami zawartymi w sekcji PIECZENIE W LEWEJ MISIE / PIECZENIE W PRAWEJ MISIE.

Nacisnij SYNC by wybrac funkcje SYNC, a nastepnie nacisnij Pl by uruchomic funkgje.
Jesli dla jednej z mis ustawiono krotszy czas pieczenia, na wyswietlaczu pojawi sie symbol HOLD,

wskazujacy na wstrzymanie pieczenia w danej misie. Urzadzenie automatycznie dostosuje
rozpoczecie pieczenia, aby proces w obu misach zakonczyt sie jednoczesnie.

FUNKCJA MATCH

Funkcja MATCH umozliwia automatyczne dopasowanie ustawien misy 2 do ustawien misy 1,
eliminujac potrzebe wprowadzania osobnych konfiguracji.

Dostosuj czas i temperature pieczenia dla wybranej misy postepujac zgodnie ze wskazdwkami
zawartymi w sekcji PIECZENIE W LEWEJ MISIE / PIECZENIE W PRAWEJ MISIE.

Nacisnij MATCH by wybra¢ funkcje MATCH, a nastepnie nacisnijPll by uruchomi¢ funkcje.

WLACZNIE / WYLACZANIE PODSWIETLENIA MIS

Naciénij “@°  aby wiaczyc lub wytaczyé podswietlenie lewe/prawej misy.

Wazne: Podswietlenie wytaczy sie automatycznie po okoto 70 sekundach bezczynnosci.
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DOMYSLNE USTAWIENIA PROGRAMOW

TRYB DOMYSLNA DOMYSLNY
TEMPERATURA CZAS

Frytki @ 500 °C 55 min
Stek & 200 °C 12 min
Kurczak dp 200°C 20 min
Ryba X 180°C 18 min
Zeberka 150 'C 40 min
Ciasto @ 180 °C 15 min

175°C 20 min
Warzywa éf.?

65 °C 8h
Suszenie @
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SUGEROWANE ILOSCI, CZAS | TEMPERATURA PRZYRZADZANIA

Min.- max. ilo$¢ . . .

Potrawa sktadnikéw (g) Czas (min.) | Temperatura (°C) Potrzasanie
Cienkie mrozone frytki 900-1000 g 18-25 500 Tak
Grube mrozone frytki 900-1000 g 20-25 200 Tak
Stek 100-1000 g 12-18 200 Tak
Kotlety schabowe 100-1000 g 12-18 180 Tak
Hamburger 100-1000 g 10-20 180 Tak
Rolada
z kietbasag 100-1000 g 13-15 200 Tak
Podudzia
zkurczaka 100-1000 g 25-30 180 Tak
Piers z kurczaka 100-1000 g 18-25 180 Tak
Spring rolls 100-1000 g 8-10 200 Tak
Mrozone nuggetsy
z kurczaka 100-1000 g 8-12 180 Tak
Mrozone paluszkirybne 100-1000 g 6-10 200 Nie
Panierowane serowe
przekaski 100-1000 g 8-10 180 Nie
Nadziewane warzywa 100-1000 g 12-20 160 Nie
Ciasto 1000 g 20-25 150 Nie
Quiche 1000 g 12-20 180 Nie
Muffiny 1000 g 1518 200 Nie
Stodkie przekaski 1000 g 20 160 Nie

Wazne: Wartosci sugerowanych minimalnych i maksymalnych ilosci sktadnikow (g) podane w tabeli
dotyczg uzycia dwoch mis. Jesli korzystasz wytacznie z jednej misy, pamietaj, ze zalecane ilosci
sktadnikdw nalezy zmniejszyc o potowe.
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FUNKCJA PODTRZYMYWANIA CIEPLA
Uzyj lub by wybra¢ %,
Na ekranie ukaze sie domyslna temperatura 80°C i czas 30 minut.

By zmienic¢ temperature nacisnij g , a nastepnie uzyj

=+ i~ . Zakres regulacji temperatury wynosi od 65 do 95°C.
- _— o+ -

By zmienic czas, nacisnij \<, a nastepnie uzyj i :

Zakres regulacji czasu wynosi od 1 do 60 minut.

Nacisnij Pl by uruchomi¢ funkcje.
Uwaga: Podczas trwania funkcji dostosowanie temperatury oraz dobdér czasu nie jest mozliwy.
By anulowac ustawienie danej funkcji nacisnij.

Po uptywie danego czasu urzadzenie wyda charakterystyczne sygnaty dzwiekowe i przejdzie do trybu
czuwania.

Dodatkowe funkcje

Urzadzenie przejdzie automatycznie w tryb czuwania po okoto 5 minutach bezczynnosci.
Urzadzenie automatycznie wstrzyma prace, jesli misa zostanie wyjeta podczas trwania programu lub
funkgji. Jesli misa zostanie ponownie umieszczona w urzadzeniu w ciggu 5 minut, urzadzenie wznowi

dziatanie z poprzednimi ustawieniami. Po uptywie tego czasu pieczenie zostanie trwale przerwane, a
urzadzenie przejdzie do trybu czuwania.

WYLACZANIE URZADZENIA

Nacisnij i przytrzymaj O przez ok. 2 sekundy by wytaczy¢ urzadzenie. Odczekaj, az wentylator
catkowicie zakonczy swoja prace, a nastepnie odtacz je od zrodta zasilania.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA: Czyszczenie urzadzenia nalezy wykonac kazdorazowo po skonczonej pracy.

UWAGA: Nie uzywaj metalowych przyboréw, ani zracych produktow chemicznych do czyszczenia
Jjakichkolwiek elementow tego urzadzenia.

UWAGA: Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innym ptynie, ani nie optukuj frytkownicy pod
biezaca woda. Nie pozwol by woda lub inne ptyny dostaty sie do otworow urzadzenia.

1. Przed przystapieniem do ktorejkolwiek z ponizszych czynnosci wytacz urzadzenie,
a nastepnie odtacz dostep do zrodta zasilania.

Poczekaj, az urzadzenie i wszystkie jego elementy catkowicie wystygna.
3. Zdemontuj wszystkie uzyte akcesoria.

4. Do czyszczenia zewnetrznej czesci obudowy urzadzenia oraz usuniecia przyschnietych
zabrudzen z wnetrza frytkownicy uzyj wilgotnej szmatki, a nastepnie osusz doktadnie
wszystkie elementy za pomoca miekkigj, suchej sciereczki.

5. By pozbyc sie przypieczonych resztek zywnosci napetnij misy ciepta woda z ptynem do mycia
naczyn, a nastepnie odczekaj okoto 10 minut. Po uptywie okoto 10 minut umyj misy postepujac
zgodnie z ponizszym punktem.

6. Umyj wszystkie akcesoria za pomoca cieptej wody z ptynem do mycia naczyn. Optucz i wysusz
doktadnie elementy. Misy oraz ruszty mozna rowniez bezpiecznie myc¢ w zmywarce.

DANE TECHNICZNE

Moc 2850W
Napiecie / Czestotliwosc 220-240V ~ 50-60Hz
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata

Wtyczka jest odtgczona od
ghiazdka zasilajacego.

Podtacz wtyczke do gniazdka
zasilajacego.

Misy nie zostaty prawidtowo
umieszczone we
whnetrzu frytkownicy.

Umiesc¢ misy zgodnie
Z sekcjg KORZYSTANIE Z
URZADZENIA.

Potrawy sa niedopieczone

¥/ urzadzeniu znajduje sie zbyt
duza ilosc sktadnikow.

Nie przepetniaj mis. Umiesc¢ w misach
odpowiednig ilos¢ sktadnikow zgodnie
z sekcja SUGEROWANE ILOSCI | CZAS
PRZYRZADZANIA.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Dobierz odpowiednia
temperature zgodnie z sekcja
SUGEROWANE ILOSCI | CZAS
PRZYRZADZANIA.

Czas przyrzadzania jest zbyt krotki.

Dobierz odpowiedni czas zgodnie
z sekcja SUGEROWANE ILOSCI I CZAS
PRZYRZADZANIA.

Przyrzadzone przekaski
nie sa chrupigce

Uzyte sktadniki nie sa
przeznaczone do
przygotowywania
bezttuszczowego.

Spryskaj sktadniki odrobing oleju dla
uzyskania lepszego efektu.

Przyrzadzone przekaski sg
nierowno dopieczone

Nie potrzasano misami podczas
trwania programu.

Niektore potrawy wymagaja
potrzasania. Potrzasnij zawartoscig mis
postepujac zgodnie z wskazéwkami
zawartymi w sekcji KORZYSTANIE Z
URZADZENIA oraz SUGEROWANE
ILOSCI | CZAS PRZYRZADZANIA.

Misy ciezko wysuwaja
sie z frytkownicy

¥/ misach znajduje sie zbyt duza
ilos¢ sktadnikow.

Nie przepetnigj frytkownicy. Umiesé
W misach odpowiednia ilos¢
sktadnikow zgodnie z sekcja
SUGEROWANE

ILOSCI | CZAS PRZYRZADZANIA,

Misy nie zostaty prawidtowo
umieszczone w urzadzeniu.

Umiesc¢ misy postepujac zgodnie
z sekcjg KORZYSTANIE Z
URZADZENIA.

Z urzadzenia
wydobywa sie duza
ilos¢ pary

Uzyto sktadnikow
zawierajacych duzg ilos¢
ptynow.

Podczas przyrzadzania niektorych
potraw na dnie mis gromadza sie
sciekajgce soki, ktore przyczyniaja sie
do powstania pary. Nie wptywa to na
efekt koncowy, ani nie uszkadza
urzadzenia.

¥ misach znajduja sie
pozostatosci sokow z potraw z
poprzedniego uzycia.

Podgrzewane w misach soki
przyczyniaja sie do powstawania pary.
Czysc¢ urzadzenie zawsze po skonczonej
pracy.
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Przyrzadzone frytki nie
zostaty rownomiernie
dopieczone lub nie sg
chrupiace

Nie dostosowano
czasu i temperatury
pieczenia.

Dobierz odpowiedni czas i temperature
zgodnie z sekcja SUGEROWANE
ILOSCI I CZAS PRZYRZADZANIA.

Nie potrzasano zawartoscig mis
podczas procesu
przygotowywania frytek.

Niektore potrawy wymagaja
potrzasania. Potrzasnij zawartoscig mis
postepujac zgodnie z wskazéwkami
zawartymi w sekcji KORZYSTANIE Z
URZADZENIA oraz SUGEROWANE
ILOSCI | CZAS PRZYRZADZANIA.

Uzyto frytek ze
Swiezych ziemniakow.

W przypadku przygotowywania frytek
ze swiezych ziemniakow spryskaj je
odrobina oleju spozywczego.

Problem z czujnikiem

E1 E2, E3 E4 temperatury. Skontaktuj sie z serwisem Yoer.
Urzadzenie zostato

E5 uszkodzone. Skontaktuj sie z serwisem Yoer.
Urzadzenie osiggneto Odtacz urzadzenie od zrodta zasilania

E6 zbyt wysoka i odczekaj, az urzadzenie catkowicie
temperature. ostygnie.

159




POLSKI

SRODOWISKO

hid

I Produkt zawiera materiaty nadajace sie do recyklingu. Nie wyrzucaj produktu razem z
odpadami komunalnymi. Skontaktuj sie z najblizszym punktem zbiorki odpadow.

WARUNKI GWARANCJI | NAPRAWY

Gwarancja na produkt obejmuje usterki powstate w wyniku btedow materiatowych lub produkcyjnych.
W ramach gwarancji producent zobowiazuje sie do naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementow, pod warunkiem, ze urzadzenie byto uzywane zgodnie z instrukcja i nie byto
modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek sposdb naruszane przez nieupowazniona do tego osobe,
ani tez uszkodzone w wyniku nieprawidtowego uzycia lub transportu. Gwarancja nie obejmuje
naturalnego zuzycia sie elementow, ani elementow tatwo ttukacych sie, jak szkto, czy ceramika.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw, jakie konsument
posiada zgodnie z obowiazujacymi przepisami, ktore dotycza zakupu przedmiotow uzytkowych.

W przypadku roszczenia gwarancyjnego nalezy zwroci¢ sie do specjalistycznego punktu sprzedazy

lub bezposrednio do autoryzowanego serwisu Yoer. W momencie sktadania reklamacji nalezy podac
rodzaj usterki oraz dotaczyc kopie dowodu zakupu.
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MASURI DE SALVARE IMPORTANTE

Cand folosind electric aparate, de baza Siguranta precautii ar trebui
sa fie intotdeauna urmate, inclusiv urmatoarele:

1

Citire toate instructiuni inainte folosind si pastreaza pentru viitor
referinta.

Face Sigur ca dvs priza Voltaj corespunde la cel Voltaj mentionat pe
eticheta de rating.

Face Sigur cel priza este in mod corespunzator impamantat.

Loc cel aparat pe o plat, stabil si uscat suprafata care este rezistent la
temperaturi ridicate.

Pastreaza cel aparat la cel mai putin 10 cm departe din zidul sau alte
aparate din apropiere.

Tineti aparatul departe de orice sursa umeda, benzina, gaze
inflamabile, sobe sau orice alte surse de caldura.

Nu permiteti ca aparatul sa fie acoperit sau sa atinga materiale
inflamabile, cum ar fi draperiile.

Nu asezati dispozitivul pe un aragaz incalzit cu gaz sau electric sau
in imediata apropiere a acestora. Nu introduceti friteuza cu aer intr-
un cuptor.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei,
blatului sau sa atinga suprafetele fierbinti.

10. La proteja impotriva foc, electric soc si ranire do nu scufunda cablul,

stecherul sau unitatea in apa sau alte lichide,

11.Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta de 8 ani si peste si de

persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu
lipsa. de experienta si cunostinte daca ei au fost dat supravegherea
sau instruirea cu privire la utilizarea aparatului intr-un mod sigur si
intelegerea pericolelor implicate. Copiii hu trebuie sa se joace cu
aparatul. Curatenie si utilizator intretinere necesitate nu facut de copii

fara supraveghere.
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12. Copii de Mai putin decat 3 ani ar trebui fi pastrat departe decat daca
supravegheat continuu. Copiii cu varsta cuprinsa intre 3 ani si mai
putin de 8 ani trebuie sa porneasca/opreasca aparatul numai cu
conditia ca acesta sa fi fost amplasat sau instalat. in sale destinat
normal operare pozitie si ei au a fost supravegheat sau instruit cu
privire la utilizarea aparatului intr-un seif calea si intelege pericolele
implicate. Copii in varsta de la 3 ani si mai putin de 8 ani nu trebuie sa
conectati, sa reglati si sa curatati aparatul sau sa efectuati
intretinerea de catre utilizator.

13. Evita folosind un extensie duce.

14. ATENTIE: Daca utilizati un prelungitor, asigurati-va ca nu depasiti
puterea/sarcina maxima nominala de functionare a prelungitorului.

15. Inainte de utilizare, asigurati-va ca friteuza cu aer si accesoriile sale
sunt complete si nedeteriorate.

16. Nu utilizati aparatul cu corpul, cablul de alimentare sau stecherul
deteriorat sau dupa ce dispozitivul functioneaza defectuos sau a fost
deteriorat in vreun fel.

17. Nu puneti alimente direct in tigaile aparatului. Asezati mancarea in
accesoriile incluse.

18. Daca cel livra cordon sau orice alte element este deteriorat, ea

necesitate fi inlocuit de agentul de service al producatorului sau de
O persoana calificata cu certificarea corespunzatoare pentru a evita
pericolul.

19. Intoarce-te cel dispozitiv oprit nainte deconectarea. intotdeauna
deconectati cel dispozitiv atunci cand nu este utilizat, inainte de
transport sau curatare.

20. Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de transport sau
curatare.

21. Do nu atingere orice fierbinte suprafete de cel aparat. Utilizare cel
manere la scoaterea tigailor. Se recomanda folosirea manusilor de
bucatarie.
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22. Nu umpleti friteuza cu aer cu ulei sau alte lichide, deoarece acest

lucru poate provoca un incendiu.

23. Asigurati-va ca ingredientele nu intra in contact cu elementele de
Incalzire ale aparatului.

24. Nu porniti aparatul cu tigaile instalate incorect.

25. Do nu deschide cel superior acoperi de cel aparat. Acest este nu o
capac.

26. Nu asezati niciun obiect pe friteuza cu aer.

27. Do nu bloc cel aer admisie si priza in timpul cel operare de cel aer
friteuza.

28. Do nu miscare nici se agita cel aparat in timpul sale operare.

29. Do nu atingere cel putere priza cu umed maini, deoarece ea s-ar
putea provoca socuri electrice.

30. Do nu opera cel dispozitiv cu umed mainile sau descult.

31. Do nu supraumplere cel dispozitiv. Urmariti cel a producatorului linii
directoare pentru cantitatea de ingrediente alocata fiecarui mod.

32. Do nu introduce metal ustensile in cel aer friteuza ca ei mai cauza o
foc sau risc de electrocutare.

33. Acordati atentie deosebita atunci cand plasati recipiente metalice
sau vase rezistente la caldura dispozitiv datorita temperaturii lor
ridicate.

34. In timpul functionarii friteuzei cu aer, se elibereaza abur fierbinte cel

aer priza deschideri. Pastreaza dvs fata, mainile si alte parti ale
corpului departe de orificiille de evacuare a aerului.

35. Fi deosebit de atent la scoatere tigaile din friteuza cu aer si golindu-
le continutul.

36. Dacain timpul cel operare de cel aparat un neobisnuit zgomot, miros
sau apare fum intunecat, opriti-l imediat si scoateti-l din priza. Daca
este prezent fum intunecat, lasati-l sa nu mai emita si lasati friteuza
sa se raceasca complet inainte de a scoate tigaile,
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37.Daca aparatul isi inceteaza brusc functionarea, deconectati-|

imediat si lasati unitatea sa se raceasca timp de cel putin 60 de
minute, apoi conectati-l din nou si porniti-l din nou.

38. Cand deconectarea cel dispozitiv, tine de cel priza, nu cel cordon.

39.Nu incercati sa reparati, dezasamblati sau modificati aparatul. In
interior Nu exista piese care pot fi reparate de utilizator.

40. Aparatul nu este conceput pentru a fi controlat de un temporizator
extern sau de un sistem separat de telecomanda.

41. Nu utilizati si nu depozitati niciodata accesorii nerecomandate de
producator in dispozitiv, deocarece ar putea cauza functionarea
necorespunzatoare a dispozitivului, deteriorarea acestuia sau
deteriorarea acestuia.

42. Nu folositi niciodata ustensile metalice pentru a scoate vasele din
tigai! In schimb, foloseste clesti sau alte ustensile de bucatarie din
lemn sau plastic rezistent la caldura.

43. Nu puneti sticla, hartie, carton, folie de aluminiu, plastic etc. in tigai.

44. Do nu sterge sau spalare cel aparat cu eroziv curatenie agenti
precum alcoolul sau benzina.

45. Deconectati cel aparat inainte instalarea sau indepartarea accesorii.

46.Numai utilizare cel aparat pentru sale destinat scopuri.

47. Do nu pleca cel aparat nesupravegheat cand intors pe.

48. The dispozitiv este nu destinat pentru in aer liber utilizare.

49. Acest aparat este destinat pentru gospodarie de interior utilizare
numai. Orice alta utilizare este considerata inadecvata si
periculoasa. The producator face nu accepta raspundere pentru
deteriora rezultand din nerespectarea fisei de instructiuni.
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CUNOASTE AL DVS AER FRATEUTA

TR E
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N O oA wWNhe

© ™

11.

12.

1. Locuinta

2. Panou de control cu display
3. 2 rafturi

4.2 tigai

5. Manere

6. Orificii de evacuare a aerului
7. Suport de infasurare a firului
8. Cablu de alimentare

9. Perie

10. Spatula

11. Clesti pentru mancare

12. 6 forme pentru briose
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Simbol

Descriere

O P XD
@ &

Programe automate

€D

Reglarea panoului din stanga

MATCH

Functia MATCH (Ajustarea automata a setarilor Pan 2 pentru a se
potrivi cu setarile Pan 1)

Preincalziti

Pastrati cald

Functia SYNC (sincronizare automata a timpilor de coacere)

SYNC
C@ Reglarea pan dreapta
Pl Activare siintrerupand program / functie

LY
i

Comutator de iluminare de fundal pentru panoul din stanga

Reglarea temperaturii

Buton pentru cresterea temperaturii/timpului

Buton de scadere a temperaturii/timpului

Reglarea timpului

LY
i

Comutator de iluminare de fundal pentru panoul din dreapta

ON/OFF
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INAINTE THE PRIMUL UTILIZARE

1. Despacheta cel dispozitiv cu toate de sale accesorii. Elimina cel de protectie folie si spalare
toate al accesorii, cel tigai in fierbinte apa cu sapun, si apoi uscat ei temeinic. Stergeti interior de cel
dispozitiv cu o umed panza, siapoi clatiti cu o hartie prosop. inainte folosind cel dispozitivul asigurati-
va ca toate elementele sale sunt complet uscate.

2. Acolo pot fi urma de miros in timpul cel primul putini minute de initiala utilizare. Acest este normal
si vointa dispar repede .

UTILIZAREA THE DISPOZITIV

INSERARE / INCARTAREA THE PAN S

Atentie: Utilizare extrem ingrijire cand indepartarea cel tigai din cel aer friteuza si cand
reumplerea sau golirea acestora. Se recomanda folosirea manusilor de bucatarie.

Important: Nu puneti alimente direct in tava dispozitivului. Asezati mancarea in accesoriile furnizate.

1. Laeliminacel pan, prindere cel maner de cel pan trageti usor de maner spre dvs. Scoateti tigaia
din corpul dispozitivului.

2. Umple sau gol cel continut de cel pan.

3. Loc cel pan spatein cel dispozitiv corp si presa cu fermitate.
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COTITURA PE

Dupa ce ati conectat friteuza cu aer, aceasta va intra in modul de asteptare. Pictogramele de pe afisaj
se vor aprinde automat. The dispozitiv vointa face o caracteristica sunet semnal, si apoi toate de
cel icoane cu exceptia pentru ca butonul ON/OFF va fi oprit.

Presa O la intoarce pe cel dispozitiv. The icoanele vor ilumina in alb.

PREINCALZITI FUNCTIE

Ea este recomandat la utilizare cel preincalziti functie inainte folosind cel programe.

Utilizare sau de a alege 0.

The implicit temperatura de 180 °C si o timp de 5 minute vointa fi afisat pe cel ecran.

I

Laregla cel temperatura, apasati g Si apoi utilizati Si

_$i+.

.Pentru a regla ora, apasati © Si apoi utilizati

The temperatura gama poate fi set din 80 la 200°C. Intervalul de timp poate fi setat de la 1 la 60 de
minute.

Presa Pl laintoarce pe cel preincalziti functie.
The temperatura si ramanand timp vointa alterna pe cel afisa.

Atentie: In timpul preincalziti functie ea nu este posibil la regla cel temperatura si timpull.

Dupa cel specificat timp are se scurge, cel dispozitiv vointa emite caracteristica sunet semnale
si intrati in modul de asteptare.

COACERE iN TAVA STANGA / COACERE IN TAVA DREAPTA

Apasati pentru coacere in tava din stanga, apasati pentru coacere in tava din dreapta.
Apasati din nou butonul pentru a selecta programul dorit. Alegeti intre: cartofi prajiti, friptura, pui, peste,
coaste, prajitura, legume si deshidratare.
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UTILIZAREA THE PROGRAME

Fiecare program are o implicit temperatura si timp ca poate fi ajustat conform la dvs preferinte.

Apasati :ga Si apoi utilizati+ si  saregla celtemperatura. The temperatura gama poate fi set din 80 la 200
‘C. Intervalul de temperatura pentru deshidratare poate fi setat de la 50 la 80 °C

Apasati @si apoi utilizati + saregla cel durata de cel modul. The timp gama poate fiset din 1
la 60 minute. The timp interval pentru deshidratare poate fi set din 1 la 24 de ore.

Presa Pl laintoarce pe cel modul.
The temperatura si ramanand timp vointa alterna pe cel afisa.

Dupa cel specificat timp are scurs, cel dispozitiv vointa emite caracteristica sunet semnale si intra
modul standby.

Nota: in timpul cel operare de o specific program, exces suc din alimente mai acumula in cel tigai.
Acesta este un fenomen normal.

Nota: Nu utilizare metal ustensile la elimina alimente din cel tigaie! In schimb, utilizare clesti sau alte
bucatarie ustensile din lemn sau plastic termorezistent in acest scop.

Important: inainte plasarea carnati in cel tigaie, aminteste-ti la Scor ei. Do nu bucatar carnati fara sa le
puncteze in prealabil.

Sfat: Pentru coacerea in ambele tavi, apasati sau , iar apoi pentru a intrerupe coacerea in tava
respective Pl

Sfaturi:

e Cand pregatiti cartofi prajiti de casa, utilizati o cantitate mica de ulei de gatit pentru a obtine un
efect crocant. De asemenea, pulverizati usor alte alimente care tind sa se lipeasca cu o cantitate
mica de ulei. Nu uitati sa asteptati cateva minute dupa adaugarea uleiului inainte de a porni
modul selectat.

e In timpul cel pregatire de anumit feluri de mancare, ea este necesar la se agita cel continut de
cel tigai. Agitarea permite rezultate mai bune si chiar prajirea alimentelor. La jumatatea
programului, aparatul va emite un semnal sonor distinctiv, iar afisajul va arata ,TURN’"
reamintindu-va sa scuturati continutul tigailor. Pentru a agita continutul, scoateti tava urmand
instructiunile din sectiunea ,UTILIZAREA APARATORULUI". Agitati cu grija, dar bine continutul.
Puneti tava inapoi in corpul aparatului, urmand pasii din sectiunea ,UTILIZAREA APARATULUI",
iar aparatul va relua automat functionarea.
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FUNCTIE DE SINCRONIZARE (nu se refera la deshidratare)

Functia SYNC permite sincronizarea automata a timpilor de coacere, asigurand ca coacerea in ambele
tavi se termina simultan, chiar daca s-au setat timpi de coacere diferiti pentru fiecare tava.

Reglati timpul si temperatura de coacere separat pentru tava din stanga si din dreapta, urmand
instructiunile din sectiunea COACERE IN TAVA STANGA / COACERE IN TAVA DREPT.

Apasati SYNCpentru a selecta functia SYNC, apoi apasatP!l  pentru a-l activa.
Daca este setat un timp de coacere mai scurt pentru una dintre tigai, afisajul va afisa simbolul ,HOLD",

indicand o pauza in coacere pentru acea tigaie. Aparatul va regla automat inceputul coacerii pentru a
se asigura ca ambele tigai se termina simultan.

FUNCTIA DE MECI

Functia MATCH permite ajustarea automata a setarilor panoului 2 pentru a se potrivi cu cele ale
panoului 1, eliminand necesitatea unor configuratii separate.

Reglati timpul si temperatura de coacere pentru tava selectata urmand instructiunile din sectiunea
COACERE IN TAVA STANGA / COACERE IN TAVA DREPT.

Apéasati MATCHpentru a selecta functia MATCH, apoi apasa®ll  pentru a o activa.

PORNIREA/OPRIREA ILUMINII DE BAZA

Apasati e pentru a porni/dezactiva lumina de fundal pentru panoul din stanga/dreapta.

Nota: luminarea de fundal se va stinge automat dupa aproximativ 70 de secunde de inactivitate.
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IMPLICIT AUTOMAT MODURI

VoD TEMPERATURA ORA IMPLICITA
DEFALTA
Cartofi . '
200°C 22
prajiti @ mn
Friptura (=) 200 °C 12 min
Pui C,O 200°C 20 min
Peste X 180°C 18 min
Coaste < 150°C 40 min
Tort @ 180°C 15 min
175°C 20 min
Legume 65?
65°C 8h

Deshidratare
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RECOMANDAT CANTITATI, PREGATIREA TIMP S| TEMPERATURA

Masa Mm.-_max. Timp (min.)| Temperatura (°C) Tremurand
cantitate (g)

Cart<_)ifi prajiti congelati 900-1000 g 18-25 200 Da
subtiri
Cartofi pr_ajiti grosi 900-1000 g 20-25 200 Da
congelati
Friptura 100-1000 g 12-18 200 Da
Cotlete de porc 100-1000 g 12-18 180 Da
Hamburger 100-1000 ¢ 10-20 180 Da
Rulada de carnati

100-1000 g 13-15 200 Da

Tobe

100-1000 g 25-30 180 Da
Piept de pui 100-1000 g 18-25 180 Da
Rulouri de primavara 100-1000 g 8-10 200 Da
inghetat pui pepite

100-1000 g 8-12 180 Da
Degete de peste congelate 100-1000 g 6-10 200 Nu
Pesmet congelat
gustari cu branza 100-1000 g 8-10 180 Nu
Legume umplute 100-1000 g 12-20 160 Nu
Tort 1000 g 20-25 150 Nu
Quiche 1000 g 12-20 180 Nu
Briose 1000 g 15-18 200 N
Gustari dulci 1000 g 20 160 Nu

Important: Valorile minime si maxime sugerate ale ingredientelor (g) indicate in tabel se refera la
utilizarea a doua boluri. Daca folosesti doar un singur bol, nu uita sa reduci la jumatate cantitatile
recomandate de ingrediente.
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PASTRA CALD

Utilizare sau de a alege i

The implicit temperatura de 80 *C si o timp de 30 minute vointa fi afisat pe cel ecran.

Laregla cel temperatura apasati g apoi utilizati + Si
The temperatura gama poate fi set din 65 la 95 °C.

Laregla cel apasati timp @ apoi utilizati -+ Si -
Intervalul de timp poate fi setat de la 1 la 60 de minute.

Presa Pl laintoarce cel pastreaza cald functie pe.

Atentie: Intimpul cel pastreaza cald functie ea este nueste posibil la regla cel
temperatura si timp.

La sterge acest functie, presa PII .

Dupa cel specificat timp are scurs, cel dispozitiv vointa emite caracteristica sunet semnale si merge
in modul standby.

Aditional Caracteristici

Aparatul va intra automat in modul standby dupa aproximativ 5 minute de inactivitate.
Aparatul va intrerupe automat functionarea daca tigaia este scoasa in timpul unui program sau

functie. Daca vasul este reintrodus in decurs de 5 minute, aparatul va relua functionarea cu setarile
anterioare. Dupa acest timp, coacerea va fi oprita definitiv, iar aparatul va intra in modul standby.

COTITURA OFF DISPOZITIVUL

1
Apasati si O mentineti apasat timp de aproximativ 2 secunde pentru a intoarce oprit cel
dispozitiv. Asteptati ca ventilatorul sa opreasca complet functionarea, apoi deconectati cel

dispozitiv.
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CURATARE SI INTRETINERE

ATENTIE: Curat cel dispozitiv dupa fiecare utilizare.

ATENTIE: Do nu utilizare metal ustensile sau corozive chimicale la curat orice piese de acest dispozitiv.

ATENTIE: Nu scufundati dispozitivul in apa sau orice alt lichid, si nu clatiti friteuza sub functionare apa.
Nu permiteti apa sau alte lichide sa patrunda in orificiile dispozitivului.

1. Inainte performant orice de cel urmand actiuni, intoarceti-va oprit cel dispozitiv si deconecta
aceasta de la cel sursa de alimentare.

2. Asteapta pana cel dispozitiv si toate de cel elemente au racit jos complet.

Dezasamblati toate de cel folosit accesorii.

4. Pentru a curata partea exterioara a carcasei dispozitivului si a indeparta petele uscate din interiorul
friteuzei, utilizati o carpa umeda, apoi uscati bine toate componentele cu o carpa moale si uscata.

5. Pentru a indeparta resturile de mancare, umpleti cratitele cu apa calda cu sapun si lasati-le sa stea
aproximativ 10 minute. Dupa aproximativ 10 minute, spalati vasele urmand instructiunile de mai jos.

6. Spalati toate accesoriile folosind apa calda cu sapun. Clatiti si uscati bine componentele. Tigaile si

rafturi poate asemenea fiin siguranta spalat in masina de spalat vase.

w

TEHNIC SPECIFICATIE

Evaluat putere 2850\W/
Putere livra 220-240V ~ 50-60Hz
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DEPANARE

Problema

Posibil cauza

Solutie

The dispozitiv face nu lucru

The putere priza este deconectat
de la priza.

Conectati-va cel putere priza la cel priza.

Tigaile nu sunt puse in mod
corespunzator interior cel aer
friteuza.

Loc celtigai conform la sectiunea
UTILIZAREA DISPOZITIVULUIL

The feluri de mancare sunt
insuficient gatite

Acolo este prea mult ingrediente
in tigai.

Do nu supraaglomera cel aer friteuza. Loc
potrivit cantitate de ingrediente in
cratitele conform CANTITATILOR
RECOMANDATE, TIMPUL DE
PREPARARE S| TEMPERATURA sectiune.

The set temperatura este prea
scazut.

Selecta cel adecvat temperatura
conform sectiunii CANTITATI
RECOMANDATE, TIMP DE
PREPARARE S| TEMPERATURA.

The set timp este prea scurt.

Selecta cel adecvat timp conform la
sectiunea CANTITATI RECOMANDATE Sl
PREPARARE

TIMP.

The pregatit gustarinu
sunt crocante

The ingrediente folosit sunt
nepotrivit pentru pregatirea fara
grasimi feluri de mancare.

Usor spray cel ingrediente cu o cantitate
mica de ulei pentru rezultate mai bune.

Gustarile pregatite sunt
gatite neuniform.

Continutul tigailor nu a fost agitat
in timpul programului.

Unele feluri de mancare necesita
agitare. Agitati continutul vaselor
urmand instructiunile din sectiunile
UTILIZAREA DISPOSITIVULUI si
CANTITATI RECOMANDATE, TIMP
DE PREPARARE S| TEMPERATURA.

Este dificil sa scoti tigaile
din friteuza.

Acolo este prea multingrediente
in tigai.

Do nu supraaglomera cel aer friteuza; loc
potrivit cantitate de ingrediente in
cratitele conform CANTITATILOR
RECOMANDATE, TIMPUL DE
PREPARARE S| TEMPERATURA sectiune.

Tigaile nu sunt puse in mod
corespunzator interior cel aer
friteuza.

Loc cel tigai conform la sectiunea
UTILIZAREA DISPOZITIVULUI.

El, EZ, E3| E4 Exista o prObl.emé Ccu senzorul de Contactati serviciul C[ienti Yoer.
temperatura.
E5 Dispozitivul a fost deteriorat. Contactati serviciul clienti Yoer.
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E6

Dispozitivul a atins o temperatura
prea ridicata.

Deconectati dispozitivul si lasati-l sa se
raceasca.

Acolo este o cantitate
mare de abur care
iese din dispozitiv.

Ingrediente cu oridicat s-au
folosit continut lichid.

In timpul cel pregatire de anumit vase,
picuraturi si sucuri se pot acumula la fund
de cel tigaie, contribuind la generatia de
aburi. Acest face nu afecteaza rezultatul
final si nu deterioreaza dispozitivul.

Acolo sunt reziduuri de sucuri din
alimentele anterioare din tigai.

Sucurile incalzite din tigai contribuie la
formare de aburi. Intotdeauna curat
aparatul dupa fiecare utilizare.

The pregatit cartofi prajiti au
fost nu este fiert uniform
sau crocant.

The gatittimp sitemperatura nu
a fost reglata corespunzator.

Selectati timpul si temperatura
corespunzatoare conform sectiunii
RECOMANDATE CANTITATISI
PREGATIREA TIMP.

The continuturi de cel tigaile erau
nu zdruncinatin timpul cel proces
de preparare a cartofilor prajiti.

Unele feluri de mancare necesita agitare.
Agitati continutul vaselor urmand
instructiunile din sectiunile UTILIZAREA
DISPOSITIVULUI si CANTITATI
RECOMANDATE, TIMP DE PREPARARE S|
TEMPERATURA

Proaspat cartof cartofi prajiti au
fost folosit

Cand pregatirea proaspat cartof cartofi
prajiti, stropiti-le usor cu ulei de gatit.
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MEDIU

)

E Acest produs contine materiale reciclabile. Nu aruncati acest produs ca deseuri municipale
nesortate. Va rugam sa contactati municipalitatea locala pentru cel mai apropiat punct de colectare.

GARANTIE SI REPARATIE

Garantia produsului include defecte rezultate din defecte de material sau de fabricatie. Aceasta
garantie este valabila numai daca aparatul a fost utilizat in conformitate cu instructiunile si cu conditia
ca acesta sa nu fi fost modificat, reparat sau intervenit de vreo persoana neautorizata sau deteriorat
prin utilizare gresita sau transport. Garantia nu se aplica defectelor care rezulta din uzura naturala a
componentelor sau nici materialelor sparte, cum ar fi articolele din sticla si ceramica.

Aceasta garantie nu limiteaza drepturile de baza ale clientului sau orice alte drepturi acordate de
legile privind achizitionarea aparatului.

In cazul unei cereri de garantie, va rugam sa contactati furnizorul verificat sau serviciul Yoer. In timpul
depunerii reclamatiei, atasati informatii despre natura defectiunii si o dovada de cumparare.
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DOLEZITE ZARUKY
Kedy pouzitim elektrické spotrebice, zakladné bezpeénost

prevencia treba vzdy dodrziavat, vratane nasledujuci:

1. Precitajte si vsetky pokyny predtym pomocou a zachovat pre
buducnosti odkaz.

2. Make iste ze tvoj vystup napatie zodpoveda do a napatie uvedenée
na hodnotiacom stitku.,

3. Make iste a vystup je riadne uzemneny.

4. Miesto a spotrebic na a plochy, stabilny a suché povrch ktore je
odolny voci vysokym teplotam.

5. Ponechat a spotrebicC pri najmenej 10 cm precC od stene alebo ine
blizke spotrebice.

6. Udrzujte spotrebic mimo dosahu akychkolvek vlhkych zdrojov,
benzinu, horlavych plynov, sporakov alebo inych zdrojov tepla.

7. Nedovolte, aby bol spotrebic zakryty alebo aby sa dotykal
horlavych materialov, ako su zavesy.

8. Neumiestnujte pristroj na vyhrievany plynovy alebo elektricky
sporak ani do ich tesnej blizkosti. Vzduchovu fritézu nevkladajte do
rary.

9. Nedovolte, aby napajaci kabel visel cez okrgj stola, pultu alebo aby
sa dotykal horucich povrchov.

10. Komu chranit proti ohen, elektricke sok a zranenie robit nie ponorit
kabel, zastrcku alebo jednotku vo vode alebo inych tekutinach.

11. Tento spotrebic mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov a viac a osoby
so  znizenymi  fyzickymi, zmyslovymi alebo  dusevnymi
schopnostami alebo s hedostatkom z skusenosti a vedomosti ak oni
mat bol dany dozor alebo pokyny tykajuce sa pouzivania spotrebica
bezpechym spdsobom a pochopte suvisiace nebezpecenstva. Deti
by sa so spotrebicom nemali hrat. Upratovanie a uzivatel udrzbu
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musi nie vyrobene podla deti bez dozoru.

12. Deti z menej nez 3 rokov by mal byt zachovaneé prec pokial
nepretrzite pod dohladom. Deti vo veku od 3 rokov do 8 rokov smu
spotrebic zapinat/vypinat iba za predpokladu, ze bol umiestneny
alebo nainstalovany v jeho zamyslané normalne prevadzkove
poziciu a oni mat dostali dohlad alebo dostali pokyny tykajuce sa
pouzivania spotrebica v trezore spdsob a pochopit suvisiace
nebezpecenstva. deti vo veku od 3 rokov do 8 rokov nesmie zapajat,
regulovat a Cistit spotrebic ani vykonavat uzivatelsku udrzbu.

13. Vyhnite sa pomocou an rozsirenie viest,

14. UPOZORNENIE: Ak pouzivate predlzovaci kabel, uistite sa, ze
neprekracujete maximalny menovity prevadzkovy vykon/zatazenie
predlzovacieho kabla.

15. Pred pouzitim sa uistite, ze fritéza a jej prislusenstvo su kompletné a
neposkodene.

16.SpotrebiC nepouzivajte s poskodenym telom, napajacim kablom
alebo zastrckou alebo ak zariadenie nefunguje spravne alebo bolo
akymkolvek sposobom poskodene.

17.Nedavajte jedlo priamo do panvic spotrebica. Vlozte jedlo do
prilozeneho prislusenstva.

18. Ak a zasobovanie snura alebo akekolvek ineé prvok je poskodeny, to

musi byt vymeneny servisnym zastupcom vyrobcu alebo
kvalifikovanou osobou s prislusnym osvedcenim, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

19. OtocCte sa a zariadeni vypnuté predtym odpojenie. Vzdy odpojit a
zariadeni ked sa nepouziva, pred prenasanim alebo Cistenim.

20.Pred prenasanim alebo cistenim nechajte spotrebic uplne
vychladnut.

21. Do nie dotyk akekolvek horuce povrchov a spotrebic. Pouzite a
rukovate pri vyberani panvic. Odporuca sa pouzivat kuchynske
rukavice.
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22.Neplnte vzduchovu fritézu olejom ani inymi tekutinami, pretoze to
moze sposobit poziar.

23.Dbajte na to, aby prisady neprisli do kontaktu s vyhrevnymi telesami
spotrebica.

24.Nezapinajte spotrebicC s nespravne nainstalovanymi panvicami.

25.Do nie OTVORENE a horny kryt z a spotrebié. Toto je nie a veko.

26.Na fritézu nekladte ziadne predmety.

27.Do nie blokovat a vzduchu vtok a vystup pocas a prevadzka z a
vzduchu fritéza.

28.Do nie pohybovat sa ani pretrepat a spotrebic pocas jeho prevadzka.

290.Do nie dotyk a moc zastrcka s mokré ruky, pretoze to mozno
sposobit zasah elektrickym prudom.

30.Do nie prevadzkovat a zariadeni s mokré ruky alebo bosy:.

31. Do nie preplnit a zariadeni. Nasledujte a vyrobcu usmernenia pre
mnozstvo prisad priradenych ku kazdéemu rezimui.

32.Do nie vlozit kov riad v a vzduchu fritéza ako oni maja sposobit a
ohen alebo nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom.

33.Budte zvlast opatrni pri umiestnovani kovovych nadob alebo
ziaruvzdorneho riadu zariadenia kvoli ich vysokej teplote.

34.Pocas prevadzky fritézy unika horuca para a vzduchu vystup otvory.
Ponechat tvoj tvar, ruky a ine Casti tela mimo vystupnych otvorov
vzduchu.

35.Bud obzvlast opatrny pri odstranovani panvice z fritezy a
vyprazdnenie ich obsahu.

36.Ak pocas a prevadzka z a spotrebic an nezvycajne hluk, vona alebo
objavi sa tmavy dym, okamzite ho vypnite a odpojte zo siete. Ak je
pritomny tmavy dym, nechajte ho prestat vychadzat a pred vybratim
panvic nechajte fritézu uplne vychladnut.
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37.Ak spotrebiC nahle prestane fungovat, okamzite ho odpojte a
nechajte ho vychladnut aspon 60 minut, potom ho znova zapojte a
zapnite.

38.Kedy odpojenie a zariadenie, drzat podla a zastrcka, nie a snura.

39.Nepokusajte sa spotrebic opravovat, rozoberat alebo upravovat.
Vnutri sa nenachadzaju ziadne casti, ktoré by mohol opravit
pouzivatel

40.Spotrebic nie je urCeny na ovladanie externym casovacom alebo
samostatnym systéemom dialkoveho ovladania,

41. Nikdy nepouzivajte ani neskladujte v zariadeni ziadne prislusenstvo,
ktore neodporuca vyrobca, pretoze by to mohlo sposobit nespravne
fungovanie zariadenia, jeho poskodenie alebo poskodenie.

42.Na vyberanie riadu z panvic nikdy nepouzivajte kovove nacinie!
Namiesto toho pouzite klieste alebo iné kuchynske nacinie z dreva
alebo tepelne odolneho plastu.

43.Do panvic nekladte sklo, papier, karton, hlinikovu foliu, plast atd.

44.Do nie utriet alebo umyt a spotrebic s erozivny Cistenie agentov ako
alkohol alebo benzin.

45.0dpojte a spotrebic predtym instalacia alebo odstranovanie
prislusenstvo.

46.1ba pouzitie a spotrebic pre jeho zamyslane ucely.

47.Do nie odist a spotrebic bez dozoru kedy otocil na.

48.The zariadeni je nie zamyslané pre vonkajsie pouzitie.

49.Toto spotrebic je zamyslané pre domacnosti v interiéri pouzitie iba.
Akékolvek iné pouzitie sa povazuje za nevhodne a nebezpecné. The
vyrobcu robi nie prijat zodpovednosti pre skody vysledny
nedodrzanim navodu na pouzitie.
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VEDIET VASA VZDUCH FRYER
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12.

1. Byvanie

2. Ovladaci panel s displejom
3. 2 stojany

4.2 panvice

5. Rukovate

6. Otvory pre vystup vzduchu
7. Drziak navijania drétu

8. Nap3jaci kabel

9. Stetec

10. Spachtla

11. Potravinove klieste

12. 6 foriem na muffiny
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ZOBRAZIT

D ™ °C
B & L . -

D = WL @S @™ @
oy ® O ® 60 ® ® O

Symbol Popis
e LG
@ @f}) Automatické programy
@:] Nastavenie lavej panvy
MATCH Funkcia MATCH (automaticke prispdsobenie nastaveni panvice 2

tak, aby zodpovedalo nastaveniam panvice 1)

W Predhrejte

SSS Udrzujte v teple
| |
SYNC Funkcia SYNC (automaticka synchronizacia casu pecenia)
C@ Pravé nastavenie panvy

[ ] Aktivuje sa a prerusovanie program / funkciu

9t Prepinac podsvietenia pre lavu panvicu

g Regulacia teploty

Tlacidlo na zvysenie teploty/casu

Tlacidlo na znizenie teploty/casu

@ Uprava ¢asu

P Prepinac podsvietenia pre pravu panvicu

LY
i

|
o ON/OFF
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PRED THE PRVY POUZIVAT

1. Rozbalte a zariadeni s vsetky z jeho prislusenstvo. Odstranit a ochranny folie a umyt vsetky
z doplnky, a panvice v horuce voda s mydlo, a potom suché ich dokladne. Utrite vnutri z a zariadeni s
a vlhkeé platno, a potom oplachnut s a papier uterak. Predtym pomocou a zariadenie skontrolujte, Ci

su vsetky jeho prvky uplne suché.

2. Tam mdze byt stopa z zapach pocas a najprv malo minut z pociato¢né pouzitie. Toto je normalne a
bude rychlo zmizne.

POUZIVANIE THE DEVICE

VKLADANIE / ODSTRANOVANIE THE PAN S

Pozor: Pouzite extrémna starostlivost kedy odstranovanie a panvice od a vzduchu fritéza a kedy
ich doplnenie alebo vyprazdnenie. Odporuca sa pouzivat kuchynske rukavice.

Délezité: Neumiestnujte jedlo priamo do panvice zariadenia. Umiestnite jedlo do dodavaneho
prislusenstva.

1. Komu odstranit a panvica, prilnavost a rukovat z a panvica jemne potiahnite rukovat smerom k
sebe. Vyberte panvicu z tela zariadenia.

2. Vyplnte alebo prazdny a obsahu z a panvicu.
3. Miesto a panvica spat do a zariadeni telo a stlacte tlacidlo pevne.

! ]
Z
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SUSTRUZENIE ON

Po pripojeni sa vzduchova fritéza prepne do pohotovostného rezimu. Ikony na displeji sa automaticky
rozsvietia. The zariadeni bude urobit a charakteristicky zvuk signal, a potom vsetky z a ikony okrem
pre tlacidlo ON/OFF bude vypnuté.

stacte O tlagidlo do otogit na a zariadeni. The ikony budu osvetlit v biela.

PREHRIAT FUNKCIA

to je odporucané do pourzitie a predhriat funkciu predtym pomocou a programy.

Pouzite alebo Si vybrat’W.

The predvolenateplota z 180 "C a a Cas z 5 minut bude byt zobrazené na a obrazovke.

Komu upravit a teplotu, stlacte E, a potom pouzite a . Ak chcete upravit Cas, stlacte © a potom

pouzite a

The teplota rozsah méze byt nastavit od 80 do 200 “C. Casovy rozsah je mozné nastavit od 1 do 60
minut.

Stlacte tlacidlo Pl do otocit na a predhriat funkciu.

The teplota a zostavajuce ¢as bude striedat na a displej.
Pozor: Pocas predhriat funkciu to nie je mozné do upravit a teplota a cas.

Po a Specifikované ¢as ma uplynie, a zariadeni bude emitovat charakteristicky zvuk signaly a
prejdite do pohotovostného rezimu.

PECENIE V LAVEJ PANCII / PECENIE NA PRAVEJ PANCII

Stlacte pre pecenie v lavej panvici, stlacte pre pecenie v pravej panvici. Opatovnym
stlacenim tlacidla vyberte pozadovany program. Vyberte si medzi: hranolky, steak, kuracie maso, ryby,
rebra, kolac, zelenina a dehydratacia.
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POUZIVANIE THE PROGRAMY

Kazdy program ma a predvolena teplota a cas ze mdze byt upravené podla do tvoj preferencie.

Stlacte g a potom pouzite ado + upravit a teplota. The teplota rozsah mdze byt nastavit od 80
do 200 °C. Teplotny rozsah pre dehydrataciu je mozné nastavit od 50 do 80 °C

Stlacte © a potom pouzite ado + upravit a trvanie zarezim. The ¢as rozsah méze byt
nastavit od 1 do 60 minut. The Cas rozsah pre dehydrataciumdze byt nastavit od 1 do 24 hodin.

Stlacte tla¢idlo Pl do otogit na a rezim.
The teplota a zostavajuce ¢as bude striedat na a disple;j.

Po a Specifikované ¢as ma uplynulo, a zariadeni bude vyzaruju charakteristiku zvuk signaly a vstupit
pohotovosthnom rezime.

Poznamka: Pocas a prevadzka z a Specifické program, prebytok stavy od jedlo maja hromadit v a
panvice. Toto je normalny jav.

Poznamka: Nikdy pouzitie kov riad do odstranit jedlo od a panvice! hamiesto toho pouzitie klieste alebo
iné kuchyna nacinie vyrobené z dreva alebo tepelne odolného plastu na tento ucel.

Doélezité: Predtym umiestnenie klobasy v a panvice, zapamataj si do skoére ich. Do nie varit klobasy bez
toho, aby ste ich vopred skorovali.

Tip: Ak chcete piect ha oboch panviciach, stlacte alebo a potom preruste pecenie na prislusnej
panvici Pl

Tipy:

e Pripriprave domacich hranol¢ekov pouzite malé mnozstvo kuchynského oleja, aby ste dosiahli
chrumkavy efekt. Ostatné potraviny, ktoré maju tendenciu sa lepit, zlahka postriekajte malym
mnozstvom oleja. Pred spustenim zvoleného rezimu nezabudnite po pridani oleja pockat
niekolko minut.

e Pocas a priprava z isty riad, to je nevyhnutne do pretrepat a obsahu z a panvice. Pretrepavanie
umoznuje lepsie vysledky a rovhomerne vyprazanie jedla. V polovici programu vyda spotrebic
charakteristicky zvukovy signal a na displeji sa zobrazi ,TURN", ¢o vam pripomenie, aby ste
zatriasli obsahom panvic. Ak chcete obsah pretrepat, vyberte panvicu podla pokynov v Casti
,POUZIVANIE ZARIADENIA". Opatrne, ale dokladne pretrepte obsah. Vlozte panvicu spat do tela
spotrebica podla krokov v ¢asti ,POUZIVANIE SPOTREBICA" a spotrebi¢ automaticky obnovi
prevadzku.
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FUNKCIA SYNC (netyka sa dehydratacie)

Funkcia SYNC umoznuje automaticku synchronizaciu ¢asov pecenia, ¢im sa zabezpeci, ze pecCenie na
oboch panviciach skonci sucasne, aj ked su pre kazdu panvicu nastavené rézne Casy pecenia.

Upravte Cas a teplotu pecenia oddelene pre lavu a pravu panvicu podla pokynov v Casti PECENIE V
LAVEJ PECENI / PECENIE V PRAVEJ PECENI.

Stlacenim SYNCvyberte funkciu SYNC a potom stlacte Pl aby ste ho aktivovali.
Ak je pre niektoru z panvic nastaveny kratsi cas pecenia, na displeji sa zobrazi symbol ,HOLD", ¢o

znamena prestavku v peceni pre tuto panvicu. Spotrebi¢ automaticky upravi zacCiatok pecenia, aby sa
zabezpecilo, ze obe nadoby dokoncia sucasne.

FUNKCIA ZAPASU

Funkcia MATCH umoznuje automaticke prispdsobenie nastaveni panvice 2 tak, aby zodpovedali
nastaveniam panvice 1, ¢im sa eliminuje potreba samostatnych konfiguracii.

Upravte Cas a teplotu pecenia pre vybranu panvicu podla pokynov v casti PECENIE V LAVEJ PECENI
/ PECENIE V PRAVEJ PECENI.

Stlacenim MATCHvyberte funkciu MATCH a potom ju Pl stlacenim aktivuite.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE PODSVETLA

\l 'J

Stlacenim %" zapnete/vypnete podsvietenie lavej/pravej panoramy.

Poznamka: Podsvietenie sa automaticky vypne po priblizne 70 sekundach necinnosti.

187



SLOVENSKY

DEFAULT AUTOMATICKY MODES

PREDVOLANA

Dehydratacia

MODE TEPLOTA PREDCHOZY CAS
@ 200 °C 22 min
hranolky
Steak @’ 200 °C 12 min
Kuracie dp 200°C 20 min
Ryby X 180°C 18 min
Rebra & 150 °C 40 min
Kolaé @ 180 °C 15 min
175°C 20 min
Zelenina &
65 °C 8h
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ODPORUCAME MNOZSTVA, PRIPRAVA CAS A TEPLOTA

Jedlo Mm'-.m ax. Cas (min.) Teplota (°C) Trasenie
mnozstvo (g )

Tenké mrazené hranolky 900-1000 g 18-25 200 ano
Hrubé mrazené hranolky 900-1000 g 20-25 200 ano
Steak 100-1000 g 12-18 200 ano
Bravcové kotlety 100-1000 g 12-18 180 ano
Hamburger 100-1000 g 10-20 180 ano
Klobasova rolada

100-1000 g 13-15 200 ano

Palicky

100-1000 g 25-30 180 ano
Kuracie prsia 100-1000 g 18-25 180 ano
Jarné zavitky 100-1000 g 8-10 200 ano
Zmrazené kura
nugety 100-1000 g 8-12 180 ano
Mrazené rybie prsty 100-1000 g 6-10 200 Nie
Mrazeny chlieb struhany
syrové pochutiny 100-1000 g 8-10 180 Nie
Plnena zelenina 100-1000 g 12-20 160 Nie
Kolac 1000 g 20-25 150 Nie
Quiche 1000 g 12-20 180 Nie
Muffiny 1000 g 1518 200 Nie
Sladké obcerstvenie 1000 g 20 160 Nie

Délezité: Hodnoty odporucanych minimalnych a maximalnych mnozstiev ingrediencii (g) uvedené v
tabulke sa vztahuju na pouzitie dvoch mis. Ak pouzivate iba jednu misu, nezabudnite znizit
odporuc¢ané mnozstva ingrediencii na polovicu.
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PONECHAT TEPLY

Pouzite alebo si vybrat %,

The predvolena teplota z 80 °C a a ¢as z 30 minut bude byt zobrazené na a obrazovke.

Komu upravit a teplota stlacte Ea a potom pouzite + a
The teplota rozsah mdze byt nastavit od 65 do 95 °C.
Komu upravit a stlacte cas © a potom pouzite + a
Casovy rozsah je mozné nastavit od 1 do 60 minut.

Stlacte tlacidlo P!l do otocit a zachovat teply funkciu na.
Pozor. PoCas a zachovat teply funkciu to je niejemozné do upravit a teplota a cas.

Komu vymazat toto funkcia, Pl stlaéte tlacidlo.

Po a Specifikované ¢as ma uplynulo, a zariadeni bude vyzaruju charakteristiku zvuk signaly a ist do
pohotovosthnom rezime.

Dodatoéné funkcie
Spotrebic sa po priblizne 5 minutach necinnosti automaticky prepne do pohotovostného rezimu.
Spotrebic¢ automaticky pozastavi prevadzku, ak sa panvica vyberie pocas programu alebo funkcie. Ak

panvicu znova vlozite do 5 minut, spotrebic obnovi prevadzku s predchadzajucimi nastaveniami. Po
tomto Case sa pecenie natrvalo zastavi a spotrebic prejde do pohotovostného rezimu.

SUSTRUZENIE VYPNUTE ZARIADENIE

I
Stlacte a O podrzte asi na 2 sekundy otocit vypnute a zariadeni. PoCkajte, kym ventilator uplne
zastavi svoju ¢innost, a potom odpojit a zariadeni.
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CISTENIE A UDRZBA

POZOR: Cisty a zariadeni po kazdy pouZitie.
POZOR: Do nie pouzitie kov riad alebo korozivny chemikalie do Cisté akékolvek casti z toto zariadeni.

UPOZORNENIE: Nerobte ponorte zariadenie do vody alebo inej tekutiny, a nie oplachnite fritézu pod
prudom voda. Nedovolte, aby sa do otvorov zariadenia dostala voda alebo iné tekutiny.

1. Predtym predvadzanie akékolvek z a nasledujuce akcie, obrat vypnuté a zariadeni a odpojit to z
a zdroj energie.

2. pockajkym a zariadeni a vSetky z a prvkov mat ochladeny dole uplne.

3. Demontovat vietky z a pouzité prislusenstvo.

4. Na cCistenie vonkajsej Casti krytu zariadenia a odstranenie zaschnutych skvin z vnutra fritézy pouzite
vlhku handricku a potom ddkladne osuste vsetky komponenty makkou, suchou handrickou.

5. Na odstranenie zvyskov jedla naplhte panvice teplou vodou s mydlom a nechajte ich odstat asi 10
minut. Priblizne po 10 minutach umyte panvice podla nizsie uvedenych pokynov.

6. Vsetko prislusenstvo umyte teplou vodou s mydlom. Komponenty ddkladne oplachnite a osuste.

Panvice a stojany mdze tiez byt bezpecne umyté v umyvacke riadu.

TECHNICKY SPECIFIKACIA

Ohodnotené moc 2850 W
Sila zasobovanie 220-240V ~ 50-60 Hz
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

mozné sposobit

RieSenie

The zariadeni robi nie prace

The moc zastrcka je odpojeny zo
zasuvky.

Pripojte sa a moc zastrcka do a zasuvka.

Panvice nie sU umiestnené riadne
vnutri a vzduchu fritéza.

Miesto a panvice podla do Casti
POUZIVANIE ZARIADENIA.

The riad su nedovarené

Tam je tiez vela prisad v
panviciach.

Do nie preplnenost a vzduchu fritéza.
Miesto vhodné Ciastka z prisad v panvice
podla ODPORUCANEHO MNOZSTVA,
CASU PRIPRAVY A TEPLOTA oddiele.

The nastavit teplota je tiez nizka.

Vyberte avhodne teplota podla
Casti ODPORUCANE MNOZSTVA,
CAS PRIPRAVY A TEPLOTA.

The nastavit Cas je tiez kratky.

Vyberte a vhodné Cas podla do Casti
ODPORUCANE MNOZSTVA A PRIPRAVA
CAS.

The pripraveny
obcerstvenie nie su
chrumkave

The prisad pouzité su nevhodné
pre priprava bez tuku
riad.

Zlahka sprej a prisad s a malé mnozstvo
oleja pre lepsie vysledky.

Pripravené obcerstvenie je
nerovhomerne uvarene.

Obsah panvic sa pocas programu
nepretriasal.

Niektoré jedla vyzaduju potrasenie.
Obsah panvic pretrepte podla
pokynov v Gastiach POUZIVANIE
ZARIADENIA a ODPORUCANE
MNOZSTVA, CAS PRIPRAVY A
TEPLOTA.

Je tazké vybrat panvice z
fritézy.

Tam je tiez vela prisad v
panviciach.

Do nie preplnenost a vzduchu fritéza;
miesto vhodné Ciastka z prisad v panvice
podla ODPORUCANEHO MNOZSTVA,
CASU PRIPRAVY A

TEPLOTA oddiele.

Panvice nie su umiestnene riadne
vnutri a vzduchu fritéza.

Miesto a panvice podla do Casti
POUZIVANIE ZARIADENIA.

E1 E2 E3.E4 Vyskytol sa problem so Kontaktujte zakaznicky servis Yoer.
snimacom teploty.
E5 Zariadenie bolo poskodene. Kontaktujte zakaznicky servis Yoer.
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E6

Zariadenie dosiahlo prilis vysoku
teplotu.

Odpojte zariadenie a nechajte ho
vychladnut.

Tam je a zo zariadenia
vychadza velke
mnozstvo pary.

Ingrediencie s a vysoka bol
pouzity tekuty obsah.

Pocas a priprava z isty riad, kvapkanie a
stavy sa mdzu hromadit na mieste dnoz a
panvice, prispievanie do generacie z para.
Toto robi nie ovplyvnit konecny vysledok a
neposkodi zariadenie.

Tam su zvyskov z Stavy z
predchadzajucich potravin v
panviciach.

Ohriate Stavy v panviciach prispievaju k
formovanie z para. Vzdy cisté pristroj po
kazdom pouziti.

The pripraveny hranolky
boli nie rovhomerne

uvarene alebo chrumkave.

The varenie Cas a teplota nebola
spravne nastavena.

Vyberte vhodny Cas a teplotu podla Casti
ODPORUCANE MNOZSTVA A
PRIPRAVA CAS.

The obsahu z a panvice boli
nie otraseny pocas a proces
pripravy hranoliek.

Niektoré jedla vyzaduju potrasenie. Obsah
panvic pretrepte podla pokynov v Castiach
POUZIVANIE ZARIADENIA a
ODPORUCANE MNOZSTVA, CAS
PRIPRAVY A TEPLOTA.

Cerstvé zemiak hranolky boli
pouzité

Kedy priprava cerstvé zemiak hranolky,
jemne ich postriekajte olejom na varenie.
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ZIVOTNE PROSTREDIE

)

Emm Tento vyrobok obsahuje recyklovatelné materialy. Nelikvidujte tento vyrobok ako netriedeny
komunalny odpad. Obratte sa na miestnu samospravu, kde ngjdete najblizSie zberné miesto.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahrna chyby spésobené materialovymi alebo vyrobnymi chybami. Tato zaruka je
platna iba vtedy, ak bol spotrebi¢ pouzivany v sulade s pokynmi a za predpokladu, ze nebol
upravovany, opravovany alebo donho nezasahovala ziadna neopravnena osoba, alebo poskodeny
nespravnym pouzivanim alebo prepravou. Zaruka sa nevztahuje na chyby sposobené prirodzenym
opotrebenim komponentov alebo rozbitnych prvkov, ako su sklenené a keramické predmety.

Tato zaruka neobmedzuje zakladné ani ziadne iné prava zakaznika, ktoré mu priznavaju zakony
tykajuce sa nakupu spotrebica.

V pripade reklamacie kontaktujte prosim overeného predajcu alebo servis Yoer. Pri reklamacii prilozte

informacie o povahe poruchy a doklad o kupe.
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POMEMBNO VAROVALA

Kdaj uporabo elektri¢ni aparati, osnovni varnost previdnostni ukrepi
je treba vedno upostevati, vkljuéno z naslednje:

1

2.

Preberi vse navodila prej uporabo in ohraniti za prihodnost referenca.
Naredi seveda to tvoje vticnica napetost ustreza do the napetost
navedeno na bonitetni nalepki.

Naredi seveda the vticnica je pravilno ozemljen.

Mesto the naprava na a ravno, stabilno in suho povrsino ki je odporen
na visoke temperature.

Obdrzi the naprava pri hajmanj 10 cm proc od stena oz drugo aparati
v blizini.

Naprave ne priblizujte virom vlage, bencinu, vnetljivim plinom,
Stedilnikom ali drugim virom toplote.

Ne dovolite, da bi bila nhaprava pokrita ali da bi se dotikala vnetljivih
materialov, kot so zavese.

Naprave ne postavljajte na segret plinski ali elektricni stedilnik ali v
njuno neposredno blizino. Cvrtnika ne vstavljajte v pecico.

Ne dovolite, da napajalni kabel visi Cez rob mize, pulta ali da se dotika
vrocCih povrsin.

10. Za zascititi proti ogenj, elektricni sok in poskodba narediti ne potopiti

kabel, vtic ali enoto v vodi ali drugih tekocCinah.

11.Ta aparat lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in vec, ter osebe z

zmanjsanimi fiziCnimi, senzoricnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali
pomanjkanjem od izkusnje in znanja ce oni imajo bil dano hadzorom
ali navodili glede varne uporabe aparata in razumeti s tem povezane
nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Cis¢enje in
uporabnik vzdrzevanje mora ne narejeno avtor otroci brez nadzora.
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12. Otroci od manj kot 3 leta naj biti hraniti proC razen cCe stalno
nadzorovan. Otroci, stari od 3 let do 8 let, smejo vklopiti/izklopiti
aparat le, ce je bil namescen ali namescen v njegov hamenjeno
normalno delovanje polozaj in oni imajo prejeli nadzor ali navodila
glede uporabe naprave v sefu nacin in razumeti vkljucene nevarnosti.
otroci ostarel od 3 let do manj kot 8 let ne sme priklopiti, regulirati in
Cistiti aparata ali izvajati uporabniskega vzdrzevanja.

13. Izogibajte se uporabo an razsiritev svinec.

14. POZOR: Ce uporabljate podaljsek, poskrbite, da ne presezete
najvecje nazivne delovne moci/obremenitve podaljska.

15. Pred uporabo se prepricajte, da so cvrtnik in hjegovi dodatki popolni
in neposkodovani.

16.Naprave ne uporabljajte s poskodovanim ohisjem, napajalhim
kablom ali vticem ali po tem, ko naprava ne deluje pravilno ali je bila
lfakor koli poskodovana.

17. Zivil ne polagajte neposredno v posode aparata. Hrano postavite v
prilozeni pribor,

18. Ce the ponudba vrvica oz katerikoli drugo element je poskodovan, to
mora biti zamenja proizvajalcev serviser ali usposobljena oseba z
ustreznim certifikatom, da se izognete nevarnosti.

19.Obrni se the napravo izklopljeno prej odklop. Vedno odklopite the
napravo ko ni v uporabi, pred prenasanjem ali CisCenjem.

20.Ciscenjem pocakajte, da se naprava popolnoma ohladi.

21. Naredi ne dotik katerikoli vroCe povrsine the naprava. Uporaba the
rocaji pri odstranjevanju posod. Priporocljiva je uporaba kuhinjskih
rokavic.

22.Cvrtnika ne polnite z oljem ali drugimi tekocCinami, saj lahko povzroci
pozar.

23. Pazite, da sestavine ne pridejo v stik z grelnimi elementi naprave.

24. Naprave ne vklopite z nepravilno namescenimi posodami.

106



SLOVENSKO

25. Naredi ne odprto the zgornji pokrov od the naprava. to je ne a
pokrov.

26.Na cvrtnik ne postavljajte nobenih predmetov.

27.Naredi ne blok the zrak dovod in vtichica med the delovanje od the
zrak cvrtnik.

28.Naredi ne premakniti niti pretresite the naprava med njegov
delovanje.

29.Naredi ne dotik the moc cep z mokra roke, ker to morda povzroci
elektricni udar.

30.Naredi ne delovati the napravo z mokra roke oz bosi.

31. Naredi ne prenapolniti the napravo. Sledi the proizvajalca smernice
za kolicino sestavin, dodeljenih posameznemu nacinui.

32.Naredi ne vstavite kovina posoda v the zrak cvrtnik kot oni maj vzrok
a ogenj ali nevarnost elektrichega udara.

33.Bodite posebno previdni, ko vanj postavljate kovinske posode alli
posodo, odporno na vroCino nhapravo zaradi visoke temperature.

34.Med delovanjem cvrtnika se skozi cvrtnik izpusca vrocCa para the zrak

vtiCnica odprtine. obdrzi tvoje obraz, roke in drugo dele telesa stran
od odprtin za izpust zraka.
35.Bodi Se posebej previdno pri odstranjevanju ponve iz cvrtnika in
izpraznite njihovo vsebino.
36.Ce med the delovanje od the naprava an nenavaden hrup, vonj oz
pojavi temen dim, ga takoj ugasnite in izkljucCite iz elektrichega
omrezja. Ce je prisoten temen dim, poc¢akajte, da preneha oddajati in
pocCakajte, da se cvrtnik popolnoma ohladi, preden odstranite
posode.
37.Ce aparat nenadoma preneha delovati, ga nemudoma izkljucite iz
elektricnega omrezja in pustite, da se enota ohlaja vsaj 60 minut, nato
pa ga znova prikljucite in ponovno vklopite.
38.Kdaj odklop the naprava, drzi avtor the vtikac, ne the vrvica.
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39.Ne poskusajte popravlati, razstavljati ali spreminjati naprave. V
notranjosti ni delov, ki bi jih lahko servisiral uporabnik.

40.Aparat ni predviden za upravljanje z zunanjim casovnikom ali loCenim
sistemom za daljinsko upravljanje.

41.V napravi nikoli ne uporabljajte ali shranjujte dodatkov, ki jih
proizvajalec ne priporoca, ker lahko povzrocijo nepravilno delovanje
naprave, jo poskodujejo ali povzrocijo skodo.

42.7a odstranjevanje posode iz ponve nikoli ne uporabljajte kovinskinh
pripomockov! Namesto tega uporabite klesce ali druge kuhinjske
pripomocke iz lesa ali toplotno odporne plastike.

43.V ponve ne postavljajte stekla, papirja, kartona, aluminijaste folije,
plastike itd.

44.Naredi ne obrisite oz pranje the naprava z eroziven Ciscenje
zastopniki kot alkohol ali bencin.

45.0dklopite the naprava prej hamestitev oz odstranjevanje dodatki.

46.5amo uporaba the naprava za njegov namenjeno namene.

47.Naredi ne zapustiti the naprava brez nadzora kdaj obrnil na.

48.The napravo je ne namenjeno za na prostem uporaba.

49.To naprava je namenjeno za gospodinjstvo v zaprtih prostorih
uporaba samo. katera koli druga uporaba velja za neprimerno in
nevarno. The proizvajalec pocne ne sprejeti odgovornost za
poskodbe posledicno zaradi neupostevanja lista z navodili.
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VEDETI TVOJA ZRAK CVRTNIK

1. Ohisje

2. Nadzorna plosca z zaslonom
3. 2 stojala

4.2 ponvi

5. Rocaji

6. Odprtine za izhod zraka
7. Nosilec za navijanje zice
8. Napajalni kabel

9. Copic

10. Lopatica

11. Klesce za hrano

12. 6 modelckov za mafine

N O oA whe

RO o

OO O® 12,
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ZASLON

7 J °C
B & L . -

D = WL @S @™ @
oy ® O ® 60 ® ® O

Simbol Opis

B LI
@ @f}) Samodejni programi

@:] Nastavitev levega pomika

MATCH Funkcija MATCH (samodejna prilagoditev nastavitev pan 2 za
ujemanje z nastavitvami pan 1)

W Predgrejte

&. Hraniti na toplem
SYNC Funkcija SYNC (samodejna sinhronizacija Casa pecenja)
C@ Nastavitev desnega paniranja
Pl Aktiviranje in prekinitev program / funkcijo
9t Stikalo za osvetlitev ozadja za levo plosco
g Nastavitev temperature
1 Gumb za povecanje temperature/Casa
_ Gumb za znizanje temperature/casa
@ Prilagoditev ¢asa
‘e Stikalo za osvetlitev ozadja za desno plos¢o
o
VKLOP/IZKLOP
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PREJ THE NAJPREJ UPORABA

1. Razpakiraj the napravo z vse od nhjegov dodatki. Odstrani the zascitni folijo in pranje vse
od dodatki, the ponve v vroce vodo z milo, in potem suho njih temeljito. ObriSite znotraj od the
napravo z a vlazno blago, in potem izpiranje z a papir brisaco. prej uporabo the poskrbite, da bodo vsi
njeni elementi popolnoma suhi.

2. Tam morda sled od vonj med the prvi nekaj minut od zacetnica uporaba. to je normalno in bo hitro

izginejo.

UPORABA THE NAPRAVA

VSTAVLJANJE 7 ODSTRANJEVANJE THE PAN S

Pozor: Uporaba ekstremno oskrba kdaj odstranjevanje the ponve od the zrak cvrtnik in kdaj
njihovo ponovno polnjenje ali praznjenje. Priporocljiva je uporaba kuhinjskih rokavic.

Pomembno: Hrane ne postavljajte heposredno v posodo naprave. Hrano postavite v prilozen pribor.

1. Zaodstraniti the ponev, prijem the ro¢aj od the ponev nezno povlecite rocaj proti sebi. Vzemite
posodo iz telesa naprave.

2. Izpolnite oz prazno the vsebino od the ponev.

3. Mesto the ponev nazaj v the napravo telo in pritisnite trdno.

2L =
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STRUGANJE VKLOP

Po prikljucitvi cvrtnika na elektricno omrezje preide v stanje pripravijenosti. Ikone na zaslonu bodo
samodejno zasvetile. The napravo bo narediti a znacilnost zvok signal, in potem vse od the ikone
razen za gumb VKLOP/IZKLOP bo izklopljen.

Pritisnite O do obrniti na the napravo. The ikone bodo osvetliti v bela.

PREDGREJTE FUNKCIJA
To je priporocljivo do uporaba the predgreti funkcijo prej uporabo the programi.

Uporaba ali izbrati 0.

The privzeto temperatura od 180 °C in a cas od 5 minut bo biti prikazano na the zaslon.

- +

Za prilagoditi the temperaturo, pritisnite:g in nato uporabite  in .Ce Zelite prilagoditi ¢as, pritisnite

© in nato uporabite in

The temperatura obseg lahko biti set od 80 do 200°C. Casovni razpon lahko nastavite od 1 do 60 minut.

Pritisnite PIl do obrniti na the predgreti funkcijo.

The temperatura in preostalih ¢as bo nadomestni na the zaslon.
Pozor: Med predgreti funkcijo to ni mogoce do prilagoditi the temperatura in cas.

Po the doloceno Cas ima pretecCe, the napravo bo oddajajo znacilnost zvok signali in vstopite v
nacin pripravljenosti.

PEKA V LEVI PEKACI / PEKA V DESNI PEKACI

Pritisnite za peko v levem pekacu, pritisnite za pecenje v desnem pekacu. Ponovno pritisnite
gumb, da izberete zeleni program. Izbirate lahko med: krompirckom, zrezkom, pisCancem, ribami,
rebrci, torto, zelenjavo in dehidracijo.
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UPORABA THE PROGRAMI

Vsak program ima a privzeto temperatura in €as to lahko biti prilagojeno glede na do tvoje nastavitve.

Pritisniteg In nato uporabite + in za prilagoditi the temperaturo. The temperatura obseg lahko biti
set od 80 do 200 °C. Temperaturno obmocje za dehidracijo je mogoce nastaviti od 50 do 80 °C

Pritisnite © in nato uporabite + inza prilagoditi the trajanje od the nacin. The ¢as obseg lahko
biti set od 1 do 60 minut. The ¢as obmocje za dehidracio lahko biti set od 1 do 24 ur.

Pritisnite Pl do obrniti na the nacin.
The temperatura in preostalin ¢as bo nadomestni na the zaslon.

Po the doloceno ¢as ima preteklo, the napravo bo oddaja znacilnost zvok signali in vstopiti stanje
pripravijenosti.

Opomba: Med the delovanje od a specificna program, presezek sok od hrano maj kopiciti v the
ponve. To je normalen pojav.

Opomba: Nikoli uporaba kovina posoda do odstraniti hrano od the ponve! Namesto tega uporaba klesce
oz drugo kuhinja v ta namen posode iz lesa ali toplotno odporne plastike.

Pomembno: Prej postavitev klobase v the ponve, zapomni si do rezultat njih. naredi ne kuhar klobase ne
da bi jih predhodno tockovali.

Namig: Za peko v obeh pekacih pritisnite ali in nato za premor v peki v ustreznem pekacu pl|

Nasveti:

e Pri pripravi domacega ocvrtega krompirCka uporabite malo olja, da dosezete ucinek
hrustljavosti. Z majhno koli¢ino olja narahlo poprsite tudi druga zivila, ki se navadno lepijo. Ne
pozabite pocakati nekaj minut po dodajanju olja, preden zazenete izbrani nacin.

¢ Med the priprava od dolocene jedi, to je potrebno do pretresite the vsebino od the ponve.
Stresanje omogoca boljse rezultate in enakomerno cvrtje hrane. Na polovici programa bo
naprava oddala znacilen zvocni signal, na zaslonu pa se bo izpisalo "OBRAT", kar vas bo
opomnilo, da stresete vsebino posode. Ce Zelite vsebino pretresti, odstranite ponev po
navodilih v poglavju "UPORABA APARATA". Vsebino previdno, a temeljito pretresite. Ponev
postavite nazaj v ohisje aparata po korakih v poglavju "UPORABA APARATA" in aparat bo
samodejno nadaljeval z delovanjem.
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FUNKCIJA SINHRONIZACIJE (ni povezana z dehidracijo)

Funkcija SYNC omogoca samodejno sinhronizacijo ¢asa pecenja, kar zagotavlja, da se peka v obeh
pekacih konca istocasno, tudi ¢e so za vsako posodo nastavljeni razlicni Casi pecenja.

Cas in temperaturo peke nastavite loceno za levo in desno pekac po navodilih v poglavju PEKA V LEVI
PEKACI / PEKA V DESNI PEKACI.

Pritisnite SYNC, da izberete funkcijo SYNC, in nato Pl pritisnite da ga aktivirate.
Ceje za enega od pekacev nastavljen krajsi ¢as peke, se na zaslonu izpise simbol "ZADRZI", kar pomeni

premor v peki za ta pekac. Aparat bo samodejno prilagodil zaCetek pecenja in tako zagotovil, da se
oba pekaca koncata hkrati.

FUNKCIJA UJEMANJA

Funkcija MATCH omogoca samodejno prilagajanje nastavitev pan 2, da se ujemajo s tistimi v pan 1, s
Cimer se odpravi potreba po locenih konfiguracijah.

Cas in temperaturo peke prilagodite izbrani posodi po navodilih v poglavju PEKA V LEVI PEKACI /
PEKA V DESNI PEKACI.

Pritisnite MATCH, da izberete funkcijo MATCH, in nato DIl pritisnite, da jo aktivirate.

VKLOP/IZKLOP OZADJA

Pritisnite ~®" za vklop/izklop osvetlitve ozadja za levo/desno premikanje.

Opomba: Osvetlitev ozadja se samodejno izklopi po priblizno 70 sekundah nedejavnosti.
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PRIVZETO AVTOMATSKO NACINI

NAGIN PRIVZETENA PRIVZET CAS
TEMPERATURA
@ 200°C 22 min
Krompircek
Zrezek@ 200 °C 12 min
Pis¢anec cp 200°C 20 min
Ribe €4 180°C 18 min
Rebra 150 °C 40 min
Torta @ 180 °C 15 min
175°C 20 min
Zelenjava ésﬁj
65 °‘C 8h
Dehidracija @
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PRIPOROCAMO KOLICINE, PRIPRAVA CAS IN TEMPERATURA

Min.- maks. = . . .
Obrok Kolicina (g ) Cas(min.) | Temperatura (°C) Tresenje
Tanek zamrznjen 900-1000 g 18-25 200 ja
krompiréek
Debel zamrznjen 900-1000 g 20-25 200 ja
krompiréek
zrezek 100-1000 g 12-18 200 ja
Svinjski kotleti 100-1000 g 12-18 180 ja
hamburger 100-1000 g 10-20 180 ja
Rolada iz klobase
100-1000 g 13-15 200 ja

Bobnarske

paléke 100-1000 g 25-30 180 Ja
pis€¢anéje prsi 100-1000 g 18-25 180 ja
Spomladanske zavitke 100-1000 g 8-10 200 ja
Zamrznjeno
pis¢anec nuggets 100-1000 g 8-12 180 ja
Zamrznjene ribje palcke 100-1000 g 6-10 200 st
Zamrznjene krusne drobtine
sirovi prigrizki 100-1000 g 8-10 180 st
Polnjena zelenjava 100-1000 g 12-20 160 st
Torta 1000 g 20- 25 150 st
Quiche 1000 g 12- 20 180 st
Mafini 1000 g 1518 200 st
Sladki prigrizki 1000 g 20 160 st

Pomembno: Vrednosti priporocenih minimalnih in maksimalnih koliCin sestavin (g), navedene v tabeli,
veljajo za uporabo dveh posod. Ce uporabljate samo eno posodo, ne pozabite zmanjsati priporocenih
koliCin sestavin za polovico.
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OHRANI TOPLO

Uporaba ali izbrati ).,

The privzeto temperatura od 80 °Cin a ¢as od 30 minut bo biti prikazano na the zaslon.

Za prilagoditi the temperaturo pritisniteg in nato uporabite + in
The temperatura obseg lahko biti set od 65 do 95 °C.

Za prilagoditi the pritisnite Cas @in nato uporabite +n - .
Casovni razpon lahko nastavite od 1 do 60 minut.

Pritisnite Pl do obrmiti the ohraniti toplo funkcijo na.

Pozor. Med the ohraniti toplo funkcijo to je nimogocCe do prilagoditi the temperatura in
cas.

Za izbrisati to funkcija, pritisnitePl

Po the doloceno ¢as ima preteklo, the napravo bo oddaja znacilnost zvok signali in pojdi v stanje
pripravljenosti.

Dodatno funkcije
Aparat bo samodejno presel v stanje pripravljenosti po priblizno 5 minutah nedejavnosti.
Aparat bo samodejno zacasno ustavil delovanje, Ce posodo odstranite med programom alli funkcijo.

Ce ponev ponovno vstavite v 5 minutah, bo naprava nadaljevala z delovanjem s prejsSnjimi
nastavitvami. Po tem Casu se peka trajno prekine, aparat pa preide v stanje pripravljenosti.

STRUGANJE IZKLOP NAPRAVA

Pritisnite O in drzite za priblizno 2 sekundi do obrniti izklopljeno the napravo. Pocakajte, da
ventilator popolnoma preneha delovati, nato pa odklopite the napravo.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

POZOR: Cisto the napravo po vsak uporaba.

POZOR: Naredi ne uporaba kovina posoda oz jedko kemikalije do Cisto katerikoli deli od to napravo.

POZOR: Ne napravo potopite v vodo ali drugo tekoCino, in ne sperite cvrtnik med delovanjem vodo. Ne
dovolite, da voda ali druge tekocCine pridejo v odprtine naprave.

1. Prej nastopanje katerikoli od the naslednje dejanja, turn izklopljeno the napravo in prekiniti
povezavo to od the vir energije.

2. Pocakaj dokler the napravo in vse od the elementi imajo ohlajeno navzdol popolnoma.

3. Razstaviti vse od the rabljeno dodatki.

4. Za cCisCenje zunanjega dela ohiSja naprave in odstranjevanje zasusenih madezev iz notranjosti
cvrtnika uporabite vlazno krpo, nato pa vse komponente temeljito osusite z mehko suho krpo.

5. Ce zelite odstraniti ostanke hrane, ponve napolnite s toplo vodo z milom in pustite stati priblizno 10
minut. Po priblizno 10 minutah pomijte ponve po spodnjih navodilih.

6. Vse pripomocke operite s toplo vodo z milom. Sestavne dele temeljito sperite in posusite. Ponve in

stojala lahko tudi biti varno oprano v pomivalnem stroju.

TEHNICNI SPECIFIKACIJA

Ocenjeno moc 2850 W
Moc¢ ponudba 220-240V ~ 50-60Hz
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Mozno vzrok

resitev

The napravo pocne ne delo

The moc cep je izkljucen iz
vticnice,

Poverzite se the moc¢ Cep do the vticnica.

Ponve niso postavljene pravilno
znotraj the zrak cvrtnik.

Mesto the ponve glede na v razdelek
UPORABA NAPRAVE.

The jedi so premalo kuhan

Tam je prevec veliko sestavine v
ponvah.

naredi ne prenatrpanost the zrak cvrtnik.
Mesto ustrezen znesek od sestavine v
pekace po PRIPOROCENIH KOLICINAH,
CASU PRIPRAVE IN TEMPERATURA
razdelek.

The set temperatura je prevec
nizka.

Izberite the primerno temperaturo
po poglavju PRIPOROCENE
KOLICINE, CAS PRIPRAVE IN
TEMPERATURA,

The set Cas je prevec kratek.

Izberite the primerno Cas glede nav
rubriko PRIPOROCENE KOLICINE IN
PRIPRAVA CAS.

The pripravljeno
prigrizkiniso hrustljavi

The sestavine rabljeno so ni
primeren za priprava brez
mascobe jedi.

Rahlo prsilo the sestavine zamajhno
kolicino olja za boljse rezultate.

Pripravieni prigrizki so
neenakomerno kuhani.

Vsebine ponvic med programom
nismo stresali.

Nekatere jedi je treba stresati.
Vsebino posod pretresite po
navodilih v poglavjih UPORABA
NAPRAVE in PRIPOROCENE
KOLICINE, CAS PRIPRAVE IN
TEMPERATURA.

Posode je tezko odstraniti
iz cvrtnika.

Tam je prevec veliko sestavine v
ponvah.

naredi ne prenatrpanost the zrak cvrtnik;
mesto ustrezen znesek od sestavine v
pekace po PRIPOROCENIH KOLICINAH,
CASU PRIPRAVE IN TEMPERATURA
razdelek.

Ponve niso postavljene pravilno
znotraj the zrak cvrtnik.

Mesto the ponve glede na v razdelek
UPORABA NAPRAVE.

E1, E2,E3 E4 Prislo je do tezave s Obrnite se na sluzbo za stranke Yoer.
temperaturnim senzorjem.
E5 Naprava je bila poskodovana. Obrnite se na sluzbo za stranke Yoer.
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E6

Naprava je dosegla previsoko
temperaturo.

Odklopite napravo in pustite, da se ohladi.

tam je a velika kolic¢ina
pare, ki prihaja iz
naprave.

Sestavine z a visoka uporabljena
je bila tekoca vsebina.

Med the priprava od doloc¢ene posode,
kapljice in sokovi se lahko naberejo na dno
od the ponve, prispevanje do generacija od
paro. to pocne ne vpliva na koncni rezultat
in ne poskoduje naprave.

Tam so ostanki od sokovi od
prejsnjih zivil v ponvah.

Segreti sokovi v ponvah prispevajo k
nastanek od paro. Vedno Cisto napravo po
vsaki uporabi.

The pripravljeno
krompircek bili ni
enakomerno kuhano ali
hrustljavo.

The kuhanje Cas in temperatura
ni bila pravilno nastavljena.

Izberite ustrezen Cas in temperaturo v
skladu z razdelkom PRIPOROCENO
KOLICINE IN PRIPRAVA CAS.

The vsebine od the ponve so bile
ne pretresen med the postopek
priprave krompirCka.

Nekatere jedi je treba stresati. Vsebino
posod pretresite po navodilih v poglavjih
UPORABA NAPRAVE in PRIPOROCENE
KOLICINE, CAS PRIPRAVE IN
TEMPERATURA.

Sveze krompir krompircek bili
rabljeno

Kdaj priprava sveze krompir krompircek, jih
rahlo poskropite z jedilnim oljem.
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OKOLJE

)

T3 izdelek vsebuje materiale, ki jih je mogoce reciklirati. Tega izdelka ne odvrzite med nelocene
komunalne odpadke. Za najblizje zbirno mesto se obrnite na lokalno obcino.

GARANCIJAIN POPRAVILO

Garancija izdelka vkljucuje napake, ki so posledica napak v materialu ali izdelavi. Ta garancija velja le,
Ce je bil aparat uporabljen v skladu z navodili in pod pogojem, da ga ni spreminjala, popravljala ali vanj
posegala nepooblascena oseba ali da je bil poskodovan zaradi napacne uporabe ali transporta.
Garancija ne velja za okvare, ki so posledica naravne obrabe komponent ali lomljivih predmetov, kot
so stekleni in keramicni predmeti.

Ta garancija ne omejuje kupcevih osnovnih ali drugih pravic, ki jinh daje zakonodaja v zvezi z nakupom
aparata.

V primeru uveljavljanja garancije se obrnite na preverjenega prodajalca ali servis Yoer. Ob oddaji

reklamacije prilozite podatke o naravi okvare in dokazilo o nakupu.
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BAXXJ/IMUBO 3AXOAU

Konu BUKOPUCTOBYIOUU eNEeKTPUYHI npunagu, OCHOBHUM 6Ge3neku
3anob6idXKHi 3axoau cnip 3aBXAM AOTPUMYBATUCS, B T.4 HACTYMHe:
Konun BUMKOPUCTOBYIOMM e€NeKTPU4YHI nNpuaagu, OCHOBHUM 6esneku
3anob6idKHi 3axoau cnip, 3aBXAM AOTPUMYBATUCS, B T.4 HACTYMHe:

1. [MpounTanTe BCe IHCTPYKLIl paHille BUKOPUCTOBYIOUM i 36eperti ons
ManbyTHE MOCUIAHHS.

2. 3p06UTU BNEBHEHWM O Balll PO3ETKA HaMNpyra Bi4noBigac Ao B
Hampyra BKa3aHO Ha €TUKETLI 3 PEUTUHIOM.

3. 3pO6UTU BMEBHEHUI B PO3ETKA € HANIEXKHWM YMHOM 3a3eMJIEHUN,

4. Micue B npunag Ha a NaoCKMK, CTabifibHUKM | CyXMi1 MOBEPXHI AKUU €
CTIMKUW OO BUCOKMX TEMMNEPATYP.

5. TpuManTe B npunag B HavMMeHwe 10 CM reTb Big CTiHA abo iHLWi
npunagm nobnumsy.

6. TpuManTe npunag nogani Big 6yab-gkux LXKepes BONOru, 6eH3nHy,
rOpYMX rasis, NMUT abo 6y Ab-AKMUX IHWKNX IXepen Tenna.

7. He possonante HakpumBatu npuiag abo TOpKaTUCS NErKO3amMmUCTUX
MaTepiania, TaKUX 9K LUITOPU.

8. He cTaBTe NPUCTPIN Ha PO3IrpIiTy rasoBy abo eNekTpUYHy nNamTy abo B
be3nocepefHin 6nn3bKOCTI Bif HUX. He BCTaBngmTe GPUTIOPHULIO B
[IYXOBKY.

Q. He pnosBonsauTe WHYPY YXMUBMEHHS 3BMCATM 3 Kpatko CTOJY, Npuiaska
abo TOPKATUCH rapsunx NOBEPXOHD.

10.00 3aXUCTUTU MPOTU BOTOHb, €NEKTPUYHI WOK | TpaBMa PoO6UTU Hi
3QHYPUTU WHYP, BUIKY abo NPUCTPIN Y BOAY UM iHLWI pigUHMN.

11. LM nprnafoM MOXKYTb KOPUCTYBATUCS 4TV BIKOM Bif 8 poKiB i 0cobu
3 OBMeXeHUMU  QI3UYHUMKU, CEHCOPHUMMU  abo  PO3yMOBMMU
30i6HOCTAMM abo 3 OOCBIL | 3HAHHS SKLWO BOHM MaTK 6yB faHO Harnagy
abo oTpUMaTK IHCTPYKLUIT WoJo 6€e3MeYHOro BUKOPUCTAHHA npuiagy

Ta PO3YyMITK MOB'A3aHI 3 UMM Hebe3dnekun. it He NMOBUHHI rpaTmUcs 3
212



YKPAIHCbKIW

NPUCTPOEM. NPUBUPAHHS | KOpUCTYBava 06CyroBYBAHHS MOBUHEH Hi
3pO6MB 3a AiTK 6e3 Harnagy.

12. iTV 3 MEHLE HIXX 3 POKIB MOBMHEH BYTUK 36€piraBcsa retb xiba Wo nia
NOCTIMHUM HarnagoMm. ity BIKOM Big 3 POKIB 4O 8 POKIB MOBUHHI
BMUKATN/BUMUKATK NpUiag nve 3a yMOBU, WO BiH BYB PO3MiLLEHWI
abo BCTAHOBNEHUW B MOrO MNPU3HAYEHUM HOPMasIbHO onepauinHU1A
MNOJIOXEHHS | BOHM MaTu Nif Harna40oM abo oTpUMaB IHCTPYKLIT Wo4o
BMKOPUCTAHHA Npuaagy B cemdi cnocib i 3po3yMiTn Hebesneku. 4itn y
Billi Bi 3 POKIB | MEHLLE 8 POKIB HE MOBWHHI NIKIOYATH, PeryioBaTh
Ta YACTUTU Npunag abo BUKOHYBATU TEXHIYHE OOC/TYyrOBYBaHHS.

13. YHMKaWTE BUKOPUCTOBYIOUYM aH PO3LUMPEHHS MPUBECTY.

14. YBAT A 9KWO B/ BUKOPUCTOBYETE NOLOBXYBAY, NepeKoHamnTec, LWo
BU He  MNEepPeBULMIM  MAKCUMallbHy  HOMIHA/IbHY  pobo4y
NOTY)XHICTb/HaBaHTaXXeHHS MOAOBXYBaYa.

15. [lepen BUKOPUCTAHHAM MNepekoHanTec, Wo aepodpuUTiopHUUS Ta i
aKcecyapu NoBHI Ta HEYLLKOIKEHI.

16.He BWKOPUCTOBYMTE MNpunag i3 MNOWKOAXKEHMM KOPMYCOM, LWHYPOM
YKMBMIEHHSA YW BUJIKOIO, @ TAKOX MICNA TOro, K NPUCTPIN HECTPaBHO
NpaLLoe Y OyN0 NOWKOAXKEHO BYb-IKNM YUHOM.

17. He knagitb npoayktn 6e3nocepeiHbo B KacTpy/i npunagy. NoMicTiTb
DKY B akcecyapwm, WO BXOAATb Y KOMIMJIEKT.,

18. AKWOo B nocCTayaHHa WHYpP abo Oyab-gKMKW iHWI eNeMeHT €

MOWKOMKEHUN, Le TMOBUHEH 6YTU 3aMiHUTKM CEPBICHUM areHTOM
BUPOOHMKA abo  KkBasigikoBaHow  ocobolo 3 BIAMOBIOHUM
cCepTnPIKaTOM, WO6 YHUKHYTU Hebe3neku,

10.NOBOPOT B MPUCTPIM BUMKHEHO paHiwe BIOKMOYEHHS. 3aBXau
BifegHaTV B MNPUCTPIM  KOMIM  HE BUKOPUCTOBYETHCH, nNepesn
NnepeHeCceHHsIM abo YNLLEHHSM.

20.YMLLEHHAM JanTe nMpuaagdy NOBHICTIO OXONTOHYTU,
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21. pOGUTK  HI  OOTUK  OyOb-9KUM  rapsynum  MOBEPxXHI B npwuaag,
BUMKOPWUCTAHHA B pyyYkaMu, KOJIM 3HIMAETE KacTpyni. PEKOMeHAYETbCH
BUMKOPUCTOBYBATU KYXOHHI PYKaBUYKMU.

22. He HanoBHIONTE GPUTIOPHULIIO OJEID YU IHWMMK PIAMHAMMK, OCKINbKN
Lle MOXKe CTMPUUMHUTU TTOXKENKY.

23.CTexte, Wob IHrpedieHTM He KOHTaKTyBa/IM 3  HarpiBasibHUMU
e/leMeHTaMn Npunaay.

24.He BMUKanTe npunag 3 HenpasuibHO BCTAHOBIEHUMU KQCTPRY/ISIMU,

25.pobuTn Hi BIDYMHEHO B BepXxHi kpuLika 3 B npuiag,. Lle € Hi a
KpULLKa,

26.He knagitb )o4HUX NpeaMeTIB Ha aepOPPUTIOPHMULLO.

27.pOOUTK Hi 6IOKYBATM B MOBITPS BXIAHMW OTBIP | pO3eTKa NPOTAroM B
onepaLlist 3 B NOBITPSA GPUTIOPHULS.

28.pO6UTU Hi PyXaTnUCS Hi CTPYCUTU B MPUNAL MPOTArOM MOro onepad;is.

29.pO6UTU Hi OTUK B MOTYXKHICTb BUIKA 3 MOKPUIM PYKU, TOMY LWO Le
MOIYTHICTb BUK/IMKATU YPAXKEHHS €NEeKTPUYHUM CTPYMOM,

30.pOBUTK Hi ONepyBaTU B MPUCTRIN 3 MOKPUIM pyKaMn abo BOCOHIXK.

31. PO6UTU Hi MEPENOBHIOBATU B MPUCTPIN. CRigynTe B BUPOOHKMKA
HaACTaHOBW /19 Ki/IbKICTb IHFPEAIEHTIB, MPU3HAYEHUNX /19 KOXXHOIo
PEXNMY,

32.po6bUTK Hi BCTaBKa MeTas MOCYA B B MOBITPS QPUTIOPHULS SK BOHU
MOXKE MPUYMHA @ BOTOHb ab0 PU3UK YPAXKEHHS €NEKTPUYHUM
CTPYMOM,

33.byabTe 0Ccob6MBO 06epEXHI, CTaBNS4YM METANEBI EMHOCTI abo
YKAPOMILHWIN NOCY 4Yepes3 BUCOKY TeMrepaTypy.
34.11ig 4ac poboTn QPUTIOPHULI Yepes Hel BUXOAWTb rapsya napa B

NOBITPS pPO3eTKa OTBOPW. TpMMaWTe Baw OOMYYS, PYKaMKM | iHLUI
YaCTUHM Tifla Nodani Bi4 OTBOPIB 4/19 BUXOAY MOBITPS.

35.6y T OCOBNMBO OBEPEXHUN MPU BUAAIEHHI KQCTPY/i 3 PPUTIOPHULI Ta
BUNMIATE Ti BMICT.
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36.49KLWOo NpOTAroM B onepaLlis 3 B Npuiag aH He3BMYanHMM WyM, 3anax abo
3'ABNFETbCA TEMHUW OUM, HEFAMHO BUMKHITb MOIrO Ta Bif'€gHaUTe Bij
MepeXi. AKWO NMPUCYTHIM TEMHUN OMM, OAUTE MOMY MPUTMUHUTUCS |
favte GPUTIOPHULL MOBHICTIO OXOMOHYTU, MEPL HIXX 3HIMATK KacTPY/Ii.

37.AKWOo npunag panToBO nepecTan npaLBaT, HEramHoO BUMKHITb MOrO
3 PO3eTKM Ta fanTe MOMY OXOJNIOHYTU MPOTAroM WoHarMeHWe 60
XBW/IMH, MOTIM 3HOBY MiAK/OYiTb MOrO Ta 3HOBY BBIMKHITb.

38.Konu BigKMOYEHHS B MPUCTRIN, YTPUMYBATKM 3a B BUKA, Hi B LUHYP.

39.He HamMaramrtecsi pPeMOHTyBaTW, pPo3dumpaTn abo MoaMdiKyBaTU
npunad. BcepenmHi HeMae YaCTuH, SKi O6CTYrOBYE KOPUCTYBAM.

40.INpunag He NPU3HAYEeHUW 19 KEPYBaHHS 30BHIWHIM TaMepoM abo
OKPEMOIO CUCTEMOIO ANCTAHUIMHOIO KepyBaHHS.

41. Hikonn He BUMKOPUCTOBYWTE Ta He 3bepirante B MPUCTPOI ByOb-sKi
akcecyapu, He pPeKoOMeHAOoBaHi BUPOOGHMKOM, OCKIMIbKM LEe MOXKe
NPWU3BECTM 4O HEMPABUIBHOI POBOTU MPUCTPOK, MOTO MOWKOOXKEHHS
abo 3anofisHHS WKoaW.

42.HiKonm He BUKOPUCTOBYMTE MeTaneBmnmn Nocys ons BUMMaHHS nocyny
3 KacTpy/b! 3aMiCTb LbOro BUKOPUCTOBYUTE LNMLI abO0 iHWE KYXOHHE
npunagns 3 gepesa abo TEPMOCTIMKOrO NNACTUKY.

43.He knagite y kacTtpyni CKNo, nanip, KapTOH, anoMiHieBY QOnbry,
MN1acTUK TOLWO.

44.pO6UTU Hi BUTUPATM 26O MUTK B NPUIAL 3 EPO3UBHUN OYMLLLEHHS]
AreHTIB K CIIMPT Y1 BEH3UH,

45.Bin'eagHanTe B Npuiaj paHille BCTaHOBNEHHSA abo BUAANEHHS
akcecyapwm.

46.TiNbKM BUKOPUCTOBYBATM B Npuaag 415 MOro npusHavYeHum Linen.
47.p0OBUTU Hi 3a/IMWINTY B Npunag 6e3 Harnsay Koam noBepHyBCS Ha.
48.The npucTpin € Hi NpU3Ha4YeHUM 419 BIOKPUTUIN BUKOPUCTOBYBATMU.
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49.lle npurnag € npusHavyeHuin onsg nobyToBi 3aKpUTUNA
BMKOPUCTOBYBATU Ti/IbKN. By ib-IKNIM IHLWE BUKOPUCTAHHS
BBAXKAETbCH HEBIAMNOBIAHUM | HEBE3NEYHUM. The BUPOOBHUK PObUTD
Hi NPUNHATK BIAMOBIAANBbHICTb 4719 MOWKOOXKEHHS B pe3y/ibTaTi Yepes
HeLOTPUMAHHS IHCTPYKLI.
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3HATU BALL NOBITPA ®PUTIOPHULA

PO ERE
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11.

12.

1. XKutno

2. MaHenb ynpasniHHA 3 AUCMNIEEM
3. 2 CTiMKM

4. 2 KacTpyni

5. Pyyku

6. OTBOPU 415 BUMYCKY MOBITPS
7. KOOHWTENH Ang HaMOTYBaHHS
ApoTy

8. LLUHyp »MBAEHHS

9. Knectb

10. lWnaTesnb

11. XapyoBi WwurLi

12. 6 GOPMOYOK A/151 KEKCIB
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OUCTJIEN
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naHopamu 2 BiANOBIAHO A0 HANALWTYBaHb NaHOPaMK 1)
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SSS TpuMaTu B Teni
| I |

SYNC ®yHkuia SYNC (@BTOMaTUYHA CUHXPOHI3aLg Yacy BUMIYKM)

C@ PerynioBaHHs MPaBOro naHoOpPamyBaHHS
[ ]! AKTMBaLs | nepepmrBatoym nporpamMa / dyHkLis
9 MNepeMukay niacBivyBaHHA 419 NiBOi NaHOPaMM
g PerynioBaHHs TeMnepatypu
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@ PerynioBaHHs Yacy
L MepeMurkay NigcBivyBaHHS 419 NPaBoi NaHopPaMu
O
YBIMK./BNMK
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NMEPEA THE NEPLUMA BUKOPUCTAHHSA

1. Posnakyute B MPUCTPIN 3 BCe 3 MO0 akcecyapwu. BUOAMUTU B 3axMCHUM osbra i MuUTU BCe 3
akcecyapu, B KacTpy/i B rapsymii BOAM 3 MU0, | NOTIM CyXMU X peTenbHO. BUTpiTb BCepeaunHi 3 B
NPUCTPIM 3 @ BONOTMW TKAHWHA, i NOTIM MONOCKATK 3 @ nanip PyWwHUK. PaHile BUKOPUCTOBYIOUM B
NepeKoHanTEeCH, LLO BCi MOro eIeMeHTU MOBHICTIO CyXi.

2. TaM MOke ByTu chif 3 3anax nig Yac B NepLlmim Mano XBUIMH NOYATKOBMIM BUKOPUCTOBYBaTW. Lie ue
HOPMasIbHO | Bye WBMOKO 3HMKAIOT.

BMKOPUCTAHHS THE MPUCTPIN

BCTABJIEHHSA 7 BUOANNEHHA THENAH C

YBara: BUKOPUCTAHHA eKCTPEManbHUW AOMNS4 KON BUAANEHHS B KAQCTPYi Big B MOBITPS
OPUTIOPHNLS | KOMIK X 3anpaBieHHs abo CNOPOXHEHHS. PEKOMeHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATU KYXOHHI
PYKaBUYKM.

Ba)knuBo: He K1afiTb DKy 6e3nocepeHbOo B KACTPY/I0 MPUCTPOIO. [NOMICTITb DKy B HaZaHi akcecyapu.

1. [0 BUMAANUTUK B KACTPYS, 3axXOMNIEHHS B PYYKa 3 B KACTPY/IA O6EPEXHO MOTAMHITh PyyKy Ha cebe.
BUIMITb KaCTpy/to 3 KOPMyCy NPUCTPOIO.

2. 3anoBHUTK abO NOPOXKHIM B BMICT 3 B KQCTPY/S.

3. Micue B kKacTpyns Ha3az B B NPUCTPIN TiNo i npeca TBepao.
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TOYEHHA YBIMKHEHO

Micng nigrnoyeHHs GPUTIOPHUL BOHA Nepene B PeXMM OYiKyBaHHS. [1iKTorpaMm Ha A1cCn/iei 3aCBiTaTbCA
aBToMaTnyHO. The npucTpin byae 3pobUTK a XapakTEPUCTMKA 3BYK CUrHas, i NMOTIM BCE 3 B 3HAYKM
kpiM ans kHornkn ON/OFF 6yae BUMKHEHO.

|
Mpec O [0 NOBOPOT Ha B NPUCTPIN. The ikoHK byae BUCBITNOBATH B BivK.

NOMNEPEAHBLO HAIPITU ®YHKLIA

Lle € pekoMeHAOBaHMIM 4O BUKOPUCTOBYBATK B MONEPESHbO PO3irpiTh GYHKLIS paHille BUKOPUCTOBYIOUYN B
nporpamu.

BMKOPUCTAHHS abo BMbpaTH L3

The 3a 3aMoBYyBaHHSAM TeMnepaTypa 3 180 “Cia yac 3 5 xBuUarH byae 6yTu BILOOPAKAETLCA Ha B EKPaH.

T

[0 HaNawTyBaTK B TEMNepaTypu, HaTl/ICHing | NOTIM BUKOPUCTOBYMNTE

-+

o6

Ha/1aLWTyBaTW Yac, HaTl/ICHin@, a noTiM BUKOPUCTOBYIMTE

The TeMnepatypa gianasoH Moxke 6y T BCTaHOBUTHM Bif 80 0 200°C. [liana3soH Yacy MOXHa BCTAHOBUTHU
Bif 1 0O 60 XBU/IMH.

Mpec Pl go noBopoT Ha B nonepenHbo posirpiT GyHKL;S.
The Temnepatypa i 3aN1WKn0Ca Yac byae YeprysaTtut Ha B AUCNEN.

YBara: [1poTsarom nonepenHbo posirpiti GyHKLIS LLe HEMOX/IMBO 4O HaNaAWTyBaTM B TEMMepaTypa i Yac.

Micns B 3a3HaYeHO YaC Mae MUHAE, B NPUCTPIN Byae BUNPOMIHIOBATM XapakKTepuUCTMKa 3BYK
CUTHaNU | NePENTUN B PEXKMM OYiKYBaHHS.

BUMIYAHHSA HA IIBOMY nopoal 7 BUMNIYAHHA HA MPABOMY NOPOAI

HaTucHiTb [0S 3aniKaHHA B NiBiK GOPMI, HATUCHITb [4N4 3anikaHHS B NpaBgin opMi. HaTUCHITbL
KHOMKY LWe pas3, Wwob Bnbpatn NoTpibHy nporpamy. BubmpanTte Mix: kapTonneto epi, CTEMKOM, KyPKOIO,
pnboio, pebpamm, TOPTOM, OBOYAMU Ta 3HEBOLHEHHSAM.
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BUKOPUCTAHHSA THE NMPOIrPAMU

KoykeH nporpamMa Mae a 3a 3aMOBYyBaHHAM TeMnepaTypa i Yac Wo Moxe ByTh HanawToBaHWUM BigNOBIAHO 40
BaLl ynogo6aHHs.

HaTUCHITb ﬂ a MoTiM BUKOPUCTOBYUTE [ + [0 HanawTtyBaTu B TeMrnepaTtypa. The Temnepatypa fianasoH
MOXKe By T BCTAHOBUTK Big 80 10 200 ‘C. TeMnepaTypHU fjana3oH 415 3HEBOLHEHHS MOXHA BCTaHOBUTW Bif 50
Jo 80 °C

HaTuCHITL @i BMKOPUCTOBYUTE i + [0 HanawTyBaT1 B TPMBAICTb 3 B PEXMM. The Yyac giana3oH

MOXKe 6y T BCTAHOBUTU Bif, 1 1O 60 XBUIMH. The Yyac fianasoH 415 3HEBOAHEHHS MOXKe 6y T BCTAHOBUTYU Bif,

100 24 roguHu.

Mpec Pl o noBopoT Ha B pexkmm.
The TeMnepatypa i 3anMWKNIOCa Yac byge YeprysaTu Ha B AUCMNEN.

[Micns B 3a3Ha4E€HO Yac MaE MUHYB, B MPUCTPIN Bye BUNPOMIHIOBATU XapakTEPUCTUKY 3BYK CUTHAN i
BBELiTb PEXKMM OYiKyBaHHS.

MpuMiTka: [MpoTaromM B onepaLiis 3 a KOHKPEeTHI Nporpama, Haf/IMLLOK CiK Bif XapyyBaHHS MOXe
HaKoMM4yyBaTu B B KacTpy/i. Lle HopmManbHe aBuLLe.

MpuMiTka: Hikonm BUKOPUCTOBYBaTW MeTan NOCyA 40 BUAANUTU XapUyBaHHS Bif B kKacTpy /il HaToMicTb
BMKOPWCTOBYBATU WML @60 iHLWI KyXHS 4ePEB'SHNIN ab0 YapOCTIMKMIA MAACTUK 4NS LLbOro NOCY .

Baxknueo: PaHille pO3MilLleHHs COCUCKM B B KACTPYi, 3anaM'aTaTth 4O paxyHOK iX. POBUTU Hi roTyBaTu
COCUCKIM 6e3 OLLHKM,

Mopagaa: 419 BUMiKaHHS Ha 060X popMax HaTMCHin abo , a NoTIM NPU3YNUHITL BUNIKaHHS Ha
BignosiaHii dopmi P

Mopaau:

e [OTylouM OOMALLHIO KapTomnmo ¢pi, BUKOPUCTOBYMUTE HEBENUKY KiNbKICTb POCAWMHHOI Oflil 4N4
OTPUMaHHS XPYCTKOI CKOPUHKKN. TaKOX 31erka 36pu3HiTb HEBEIMKOI KiNbKICTIO Ol iHLLI Xap4OBi
NPOAYKTW, FKi MalTb BMACTUMBICTb Npuavnatn. He 3abyabTe 3ayekaty Kifbka XBUAWH NiCNs
LofaBaHHS ONii, NEPL HiXK 3anyCcKaTy BUOPAHNIN PEXUM.

e [IpOTAroM B NIArOTOBKA 3 NEBHUM MOCYA, LUe € HeObXiAHO A0 CTPYCUTW B BMICT 3 B KACTPYIII.
CTpycCiHHS 3abe3nedvye Kpalli pe3ynbTaTv Ta PIBHOMIPHE CMaxKeHHs Dki. [licng 3akiHYeHHs
cepefnHn nporpamu npuaag BULACTb XapaKTEPHUN 3BYKOBUW CUrHA/, @ Ha AUCrnel 3'aBUTbCs
Hannc «MOBOPOT», Harafyloum nNpo HEOBXIAHICTb CTPYCUTU BMICT KacTpy/b. LLLo6 360BTaTK
BMICT, 3HIMITb KaCTPY/IIO, AOTPUMYIOYNCH IHCTPYKLIN Y po3gini «<BUKOPUCTAHHA TPUTTALY ».
ObepexxHo, ane peTefibHO CTPYCiTb BMICT. [locTaBTe KacTpy/Mo Hasag y Koprnyc npunagy,
LOTPUMYIOYUCH KPOKiB Yy po3gini «BVIKOPVCTAHHA TMPUNTALY», | npunad aBTOMATUYHO
BIAHOBUTb POBOTY.
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®OYHKLIA CUHXPOHI3ALLT (He cTocyeTbca 3HEBOAHEHHS)

®yHkuia SYNC 3abe3nevye aBTOMaTUYHY CUHXPOHI3ALLII0 Yacy BUMIKAHHS, FAPAHTYOUN, WO BUMIKAHHS B
060x dopMax 3aBepLUYETLCH OAHOYACHO, HABITb AKLWLO A1 KOXHOI OpMM BY/10 BCTAHOBIEHO Pi3HWUI Yac
BUMIKaHHS.

BigperynionTte 4ac i Temnepartypy BUMIKAHHA OKPeMO A/ NMiBOro Ta MpaBoro Aeka, AOTPUMYIYUCH
iHCTPYKUin y po3gini BUTMIHAHHA HA TIBOMY AOPI / BUMIHAHHSA Y TTIPABOMY peky.

HaTucHite SYNC, w06 Br6path dyHkuiio SYNC, a notiv Pl HaTtucHiTh wo6 aktusyBaTH Moro.
AKWO N8 OOHIET POPMM BCTAHOBNIEHO MEHLNIM YaC BUMIKAHHS, Ha Ancnnei 3'aBuTbCcs cmBon «HOLD>,

WO BKa3ye Ha naysy Yy BunikaHHi ans uiei dopmun. MNMpunag aBTOMaTUYHO BIAPErY/OE NOYATOK BUMIKAHHS,
LWo6 obuaBa geka 3aKiHYNMINCa OJHOYACHO.

®YHKLIS BIAMOBIAHOCTI

®yHkuia MATCH po3Bonge aBTOMATWYHO PerymioBaTy napaMeTpu MaHopaMu 2 BigNoOBIAHO A0
napamMeTpiB NaHopaMK 1, yCyBaloum NoTpedy B OKPeEMUX KOHDIrypawisx.

BigperynionTe yac i TemMnepatypy BUMiKaHHS 415 BUOPAHOTO CKOBOPOAM, LOTPUMYIOUMCh IHCTPYKLIN Y
po3gaini BUMIYAHHA HA NIBOMY Ckosopogai / BUMIHAHHA HA MPABOMY Ckosopogi PIl. HatucHit,
wob BMbpaTh dyHKLUilo MATCH, a NOTIM HATUCHITb, WO6 aKTUBYBATMH ii.

YBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA NIACBIT/IEHHA

\l 'J

Hatuchits, ¥ Wo6 YBIMKHY TN/ BUMKHYTU MiACBIYYBaHHS /1IBOro/npaBoro naHopaMyBaHHS.

anMiTKaf I'Ii,El'CBi‘-IyBaHHFI aABTOMaTM4yHO BUMKHETbLCHA I'Ipl/l6/'ll/l3HO yepes 70 CekyHa 6e3ﬂ,iﬂﬂbHOCTi.
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3A MPOMOBYAHHAM ABTOMATUYHUN PEXKUMU

YAC 3A
OEDEKTHA
PEXXUM TEMMEPATYPA 3AMOBYYBAHHAM

KapTonns 200 °C 22 XB
¢pi @
Creik & 200 °C 12 XB
KypKa (p 200 °C 20 XB
puea X 180°C 18 X8
Pe6pa & 150°C 40 xB

175°C 20 XB
OBoui éi‘gp

65°C 8y
3HeBOAHEHHS
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PEKOMEHAOOBAHO KUIbKICTb, MIATrOTOBKA HYAC | TEMIMEPATYPA

XapuyBaHHS Mik.- Maxc. yac (xB) | Temnepatypa ('C) CTpYLUYBaHHS
Py KinbKicTb (r) ' patyp PYHY
ToHka 3amopoxeHa 900-1000 T 18-25 200 TaK
KapTonns ¢pi
ToBcTa 3aMopoeHa 900-1000 T 20-25 200 TaK
KapTonns ¢pi
crenk 100-1000 Ip 12-18 200 TaK
CBuHAYI BIAGUBHI 100-1000 Ip 12-18 180 TaK
rambypre
yprep 100-1000 rp 10-20 180 Tak
Pyner 3 koB6acku
100-1000 rp 13-15 200 Tak
BapabaHHi
naanyku 100-1000 p 25-30 180 TaK
Kypsua rpyaka 100-1000 rp 18-25 180 TaK
BECHSHi ponu
ec po 100-1000 p 8-10 200 TakK
3aMopoXXeHi Kypka
caMopoaKu 100-1000 Ip 8-12 180 TakK
3aMopoXeHi pUGHI nanbui 100-1000 rp 6-10 200 Hemae
3aMopoXkeHi cyxapi
CUPHI 3aKyCKU 100-1000 Ip 8-10 180 Hemae
®apunposaHi osovi 100-1000 rp 12-20 160 Hemae
TopT
op 1000 g 20-25 150 Hemae
K 100049 12- 20 180 HeMae
Madinu 200 HeMae
¢ 1000 T1 15-18
Conopki sakycku 1000 T 20 160 HeMae

Ba)knnBo: 3HAYEHHS PEKOMEHIOBAHOI MiHIMaNbHOI Ta MaKCKMMasbHOI KiTIbKOCTI iHrpegienTiB (1), HaBeAeHi
B TabNUL,i, CTOCYIOTbCS BUKOPUCTAHHSA ABOX MUCOK. SKLLO BU BUKOPUCTOBYETE /INLLE OfHY MUCKY, HE
320y abTe 3MEHLWUTU PEKOMEHAOBAHI KiIbKOCTI IHFPEedieHTIB yaBIYi.
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YKPAIHCbKIW

3BEPIFTAUTE TEN/INA

BUKOPUCTAHHS @l_] abo [_@ BMBPATU 5,

The 3a 3aMoBYyBaHHSAM TeMnepatypa 3 80 ‘Cia yac 3 30 XBUIVH bye 6yTH BILOOPAXKAETLCA Ha B EKPaH.

[0 HanawTyBaTX B TEMMNEpPATYPU HATUCHITb :E a NOTiM BUKOPUCTOBYMTE + Ta
The TeMnepatypa gianasoH Moxke 6yT1 BCTAaHOBUTHU Bif 65 10 95 °C.

[10 HANAWTYBATM B HATUCHITb Yac @ a NoTiM BUKOPUCTOBYMTE +
[lianasoH Yacy MO)XHa BCTAHOBUTU Bif 1 O 60 XBU/IUH.

Mpec 4l [10 MOBOPOT B 36epertn Tennmm GyHKLis Ha.

YBara: [1poTaroM B 36epertm Tenimn yHKUiS ue € HEMOXIMBO AO HanawTyBaTW B
TeMmnepatypa i uvac.

00 BuaanuTy ue dyHkuis, npecalll

[Micns B 3a3Ha4YEHO Yac MaE MUHYB, B MPUCTPIN Bye BUNPOMIHIOBATY XapakTEPUCTUKY 3BYK CUTHAN i
NTW B PEXKUM OYiKyBaHHS.

JopaTkoBuit 0co6/IMBOCTI

Mpwnag aBTOMaTUYHO NEPENE B PEXMUM OYiKyBaHHSA NPUOIN3HO Yepes 5 XBUIVH 6e34is/1bHOCTI.
Mpwnag aBTOMaTUYHO MPU3YNUHUTL POBOTY, AKLLO KACTPY/o Byae BUMHATO Nig Yac nporpamu abo
byHKLUII. AKLLO KaCTPY/Io 3HOBY BCTABUTU MPOTArOM 5 XBU/IVH, NpWiag BiZHOBUTbL POBOTY 3 nonepeHiMu

HanawTyBaHHAMM. [Tic/g 3aKiHYEHHS LLbOro Yacy BMMiKaHHS Bye OCTaTOYHO MPUNMHEHO, a NpUnag
nepemnae B PEXXmMM OYiKyBaHHS.

TOYEHHSA BUMKHEHO NMPUCTPIN

|
HaTucHiTb i O YTPUMYUTE NPOTArOM NPUOBIN3HO 2 CEKYHA 4O MOBOPOT BUMKHEHO B MPUCTPIN.
3ayekaunTe, NOKM BEHTUASTOP MNOBHICTIO MPUMMHUTL POBOTY, a NOTIM Bif'€4HATU B NPUCTPIN.
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YKPAIHCbKIW

OYMLLEHHA | OBC/TYTOBYBAHHA

YBATA: YACTWUI B NPUCTPIM NICAs KOXKEH BUKOPUCTOBYBATH.

YBATA: pO6UTU Hi BUKOPUCTOBYBATM MeTan Nocyd abo KOPO3iNHUI XiMiYHI PeYOBMHM A0 YNCTUIN By Ab-IKNM
4aCTUH 3 e MPUCTPIN.

YBATA: Hi 3aHYpUTK MPUCTPIN Yy BOAY 260 6yab-aKy iHWY PIAVHY, | Hi MpoMUTE GPUTIOPHMLIO Nif,
CTPYMEHeM BOAM BOAW. He gonyckanTe NnoTpanisHHS BOAM abo iHWNX PiAWH B OTBOPY NPUCTPOIO.

1. PaHiwe BUKOHaHHSA 6yOb-9K1K 3 B HACTYNHI 4il, NOBOPOT BUMKHEHO B MPUCTPIN | BigKIIOYUTK Le Bif,
B [)XKepesio XKUBNEHHS.

2. 3ayekamnTe NoKM B MPUCTPIN i BCE 3 B €/1IeMEHTIB MaTW OXOIOAXKEHI BHM3 NMOBHICTIO.

Po3ibpaTti BCe 3 B BUKOPUCTOBYETLCS aKCECYAPU.

4. Wo6 OYMCTUTKU 30BHIWHIO YACTMHY KOPMyCYy MPUCTPOIO Ta BUAAAMUTM 3aCOXNi MASMWU 3CepepuHU
GpUTIOPHULL, BUKOPUCTOBYMTE BOMOTY TKAHWUHY, a MNOTIM pPeTe/ibHO NPOTPITh YCi KOMMOHEHTU M'AKOI0
CYXOI0 TKaHUHOIO.

5. Wo6 BMAanuUTK 3anMWKKM DKi, HAMOBHITb KACTPyAi TEMIO BOAOK 3 MWIOM i gamTe iM MOCTOATU
NPUB6IN3HO 10 XBUAUH. TTpUBAM3HO Yepes 10 XBUANH BUMUNTE KacTpyi, JOTPUMYIOUMCh HABEAEHMUX
HUXKYE IHCTPYKLUIN.

6. BuMMMTe BCi akcecyapu TEMIOK BOAOK 3 MUAOM. PeTenbHO MpOMUMMTE Ta BUCYLWITb KOMMOHEHTU.

w

KacTpyni i CTIMKM MOXe TakoXK 6y T 6€3neYHO MUTU B MOCYLOMUMHIN MaLUUHI.

TEXHIYHA CNELU®IKALIA

OUjHEHNM MOTYXHICTb 2850 Bt
MNOTY)XHICTb NOCTA4YaHHS 220-240B ~ 50-60 Iy,
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YKPAIHCbKIW

YCYHEHHS1 HECTTIPABHOCTEM

npo6nema

MOXX/IUBO NPUYUHA

PileHHsa

The npucTpit pobUTb Hi
npauoBaTh

The NoTy»XHICTb BUKa €
Bi'€AHAHO Bif, PO3ETKMN.

MMigKNYUTUCS B MOTYXKHICTb BU/IKA O B
rHIi3a0.

KacTpyni He CTaBnATLCA HANEXHWUM
4YMHOM BCEpPEaNHIi B MOBITPS
bpuUTIOPHULS.

Micue B KacTpy/i BiAMoOBiAHO A0 po3ainy
BMKOPUCTAHHSA MPUCTPOIO.

The cTpaBu € HegOBapEHi

TaM € Tex baraTo iHrpedieHTn B
KacTpynsax.

POBUTU Hi MEepeHaceneHicTb B MOBITPS
dpuTIopHMUA. Micue BignoBigHMIn cymMa 3
iHrPeaieHTM B CKOBOPOAM BignoBigHO A0
PEKOMEHOBAHOI KIJIbKOCTI, YACY
MPUTOTYBAHHSA | TEMIMEPATYPA
po3ain.

The BCTaHOBUTK TeMnepaTtypa €
TEX HU3bKUI,

BrnbepiTb B BignoBigHum
TemnepaTypa BiANoBiAHO 00
posainy PEKOMEHOOBAHA
KINTIbKICTb, HAC MPUTOTYBAHHSA |
TEMIMEPATYPA

The BCTaHOBUTU YacC € TEX
KOPOTKMI.

BrnbepiTb B BignoBigHMIM Yac BiANOBIAHO 40
po3ainy PEKOMEHOOBAHA KIJTIbKICTb
TATIPUTOTYBAHHAYAC.

The nigrotToBneHumn
3aKYCKM HE XPYCTKi

The iHrpegieHTun
BMKOPUCTOBYETLCS € HE
nigxoauTb ANs roTyeTbCs 6€3
XUPYCTPaBK.

3nerka crnpew B iHrpeaieHTH 3 a HeBesvKa
KiNIbKICTb ONii 419 KpaLLMX pe3ynbTaTiB.

['oTOBI 3aKyCKM
NPOXapTbCS
HEPIBHOMIPHO.

g Yac nporpamMu BMICT KacTpy/ib
He 360BTyBaNW.

[eski cTpaBm NOTPIGHO CTPyLWYyBaTHW.
360BTaMTe BMICT KacTpy/b,
LOTPUMYIOUNCH IHCTPYKLIN Y
po3sginax BUKOPVCTAHHA
MPUCTPOIO Ta PEKOMEHZOBAHA
KITIbKICTb, YAC MPUTOTYBAHHA
TA TEMIMEPATYPA.

BaXKKo BUMHATW KacTpyi 3
GpUTIOPHULL.

TaM € TexX baraTo iHrpeaieHTn B
KacTpynsax.

POBUTU Hi NEpeHaceneHicTb B NOBITPS
dpuUTIOPHULA; MiCLLe BIANOBIAHWI CyMa 3
IHFPEe[IEHTM B CKOBOPOAM BiAMNOBIAHO 4O
PEKOMEHZOBAHOI KIJTbKOCTI, YACY
MPUTOTYBAHHSA | TEMIEPATYPA
po3ain.

KacTpyi He CTaBNATLCA HANIEXHUM
YMHOM BCEPEAMHI B NOBITPS
bpUTIOPHULS.

Micue B KacTpy/li BigNoBiAHO JO po34iny
BMKOPUCTAHHA NMPUNCTPOIO.

E1 E2 E3 E4 BuHMkna npobnema 3 AaT4MKoM 3BEPHITbCS [0 CNYXOU NIATPUMKN KIEHTIB
Temneparypm. Yoer.
E5 MPVCTPIN NOWKOMKEHO. 3BEPHITLCS 0O CNYXOM MIATPUMKA KNIEHTIB

Yoer.
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YKPAIHCbKIW

E6

Mpunag 4ocsar 3aHaATO BUCOKOI
TeMnepaTypw.

Big'egHanTe NpuUCTpin Big Mepexi Ta fJanTe
NOMY OXOJTOHYTK.

TaM € a 3 MPUCTPOoIO
BMXOOUTb Be/nKa
KiNbKICTb Mapu.

[HrpeaieHTH 3 a BUCOoKa
BMKOPUCTOBYBABCS PiAKNM BMICT.

MpoTaroM B NiAroToBKa 3 NEBHUI NOCYA,
Kpanni Ta Cik MOXyTb HaKoMmMyyBaThCs Ha
[IHO 3 B KACTPY/i, CMPUSHHS 4O NOKOIHHS 3
nap. Lle pobuTb Hi BNAMBAKOTb Ha KiHLEBMI
pe3ynbTaT i He NOLWKOLKYIOTb MPUCTPIN.

TaM € 3a/I1LLKN 3 COKM Bif,
nonepeaHboi iXKi B KACTPYNSX.

MigirpiTi cokn B KacTpynax CrnpusioTb
dopMyBaHHA 3 nap. 3aBXau  YUCTUM
MPUCTPIN NICNS KOXHOrO BUKOPUCTAHHS.

The nigrotoBneHmm
kapTonns dpi bynm He
PIBHOMIPHO NMPUroTOBaHUN
abo XPYyCTKUN.

The npurotyBaHHs DKivac i
TeMmneparypy He Bigperynosanu
HaNEXHUM YUHOM.

BunbepiTtb BiANOBIAHWI Yac | TeMnepaTypy
BignosigHo fo posainy PEKOMEHAOBAHO
KINbKICTb I TTIATOTOBKA HAC,

The BMICT 3 B kKacTpyni 6yu
Hi NIOTPACEHUIN NPOTHAIOM B NpoLec
NPUroTyBaHHS KapTonai ¢pi.

Hesiki cTpaBun NOTPIGHO CTpyLWyBaTK.
360BTanTe BMICT KacTpy/lb, LOTPUMYIOUNCH
IHCTPYKLIN y po3ginax BUKOPNCTAHHA
MPUCTPOKO Ta PEKOMEHIOBAHA
KIJTIbKICTb, HAC MPUTOTYBAHHSA TA
TEMIEPATYPA.

CBiXMK KapTON/Ig KapTonns ¢pi
6y BUKOPUCTOBYETHCA

Konum roTyeTbcs CBiXKMIM KQpTONAS KApTOnAs
bpi, 3nerka 36pU3sHITh iX POCMHHOIO ONiElO.
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YKPAIHCbKIW

HABKOJINWIHE CEPEAOBULLE

)

BN | |ci1 NPOAYKT MICTUTb MaTepian, SKi MOXHa NepepobuTn. He BUKMaanTe Len NpoayKT K
HeCOpPTOBaHI MiCbki Bigxo4n. Byab nacka, 3BepHITbCS 4O MICLLEBOro MyHIUMnanitTeTy WoA0 HAMBAMKYOro
MYHKTY MPUNAOMY.

FAPAHTIA TA PEMOHT

[apaHTia Ha BUPIO NOWMPIOETLCS Ha AedekTur, CnpUYMHeHi gedekTaMm Matepiany abo BUpPobHULTBA. Lis
rapaHTis gincHa nmwe B TOMy BMMNAAKY, SKLWO Npuiag BUKOPUCTOBYBABCS BiAMOBIAHO A0 IHCTPYKLIN i 3a
YMOBM, LLO BiH HE 6B MOANIKOBAHWUIN, HE PEMOHTOBaHWIM abo HE BTPYyYaBCs B POO6OTY By Ab-9KOI0
HEeaBTOPM30BAHO 0COHOI0 ab0 HYB NOLWKOIKEHNIM BHACNILAOK HEMNPABUIbHOMO BUKOPUCTAHHS abo
TPAHCNOPTYBaHHS. MapaHTis HE MOWMPIOETLCA HAa AePEKTH, WO BUHUKIM BHACTIAOK MPUPOAHOIO 3HOCY
KOMMOHEHTIB abo NpeaMeTIB, WO 6'I0TbCA, TaKMX 9K CKNO Ta KepaMika.

LLa rapaHTis He ob6MeXxye OCHOBHI abo ByAb-AKi iHLI NpaBa KMiEHTA, HaJaHi 3aKOHOAABCTBOM LWOAO
npuabaHHs Npuiaay.

Y pasi npeTeHsii No rapaHTil, 6yAb acka, 3BEPHITLCS 40 NEPEBIPEHOrO NoCTavasibH1Ka abo Cny>K6m

Yoer. lNig yac nogaHHs NpeTeHsii foganTe iHGopMaLLilo NPO XapakTep HECMNPAaBHOCTI Ta LOKYMEHT, WO
NiATBEPLKYE MOKYMKY.
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