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CESKY

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Pri pouzivani elektrickych spotrebicu je treba vzdy dodrzovat

zakladni bezpeénostni opatreni, véetné nasledujicich:

1

Pred pouzitim si prectete vSechny pokyny a uschovejte je pro
budouci pouziti.

Ujistéte se, ze napéti vasi zasuvky odpovida napeti uvedenemu na
typovem stitku. Ujistéte se, ze je zasuvka radne uzemnéna.
Udrzujte zarizeni mimo zdroje vlhkosti, tepla a primeho slunecniho
zareni.

Pro ochranu pred pozarem, urazem elektrickym proudem a
zranenim neponorujte kabel, zastrcku nebo jednotku do vody nebo
jinych kapalin.

Tento spotrebic mohou pouzivat deti ve veku 8 let a starsi a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby, které nemaji zkusenosti a znalosti, pokud byly pod
dohledem nebo byly pouceny o pouzivani spotrebice bezpecnym
Zpusobem a rozumi souvisegjici nebezpeci. Deti by si se
spotfebicem nemély hrat. Cisténi a uzivatelskou udrzbu by nemély
provadet deti bez dozoru.

Udrzujte zarizeni mimo dosah déti mladsich 8 let.

Zarizeni nepouzivejte, pokud je jeho napajeci kabel hebo zastrcka
poskozena nebo v pripade jakekoli jiné poruchy.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi jej opravit servis vyrobce

nebo kvalifikovany technik, aby nedoslo k poskozeni.
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Ujistete se, ze se napajeci kabel nedotyka tela grilu nebo jeho
topnych desek, kdyz jsou horkeé.

Pred odpojenim zarizeni vypnéete.

Pred prenasenim nebo cistenim zarizeni odpojte.

Nedotykejte se zastrcky mokryma rukama, protoze by mohlo dojit
k Urazu elektrickym proudem.

Pokud se béhem provozu zarizeni objevi neobvykly zvuk nebo
zapach, okamzite jej vypnéte a odpojte ze site.

Neobsluhujte zarizeni mokryma rukama nebo bosi.

Pri pouziti prodluzovaciho kabelu se ujistete, ze neprekracujete
maximalni jmenovity provozni vykon / zatizeni prodluzovaciho
kabelu.

Pri odpojovani zarizeni drzte za zastrcku, ne za kabel.
Nepokousejte se spotrebiC opravovat, rozebirat nebo upravovat.
Uvnitr nejsou zadné casti, ktere by mohl uzivatel opravit.

Spotrebic neni urcen k ovladani externim casovacem nebo
samostatnym systémem dalkoveho ovladani.

Umistéte zarizeni na sucheé misto, na rovny, tepelné odolny povrch.
Umistéte gril do bezpecné vzdalenosti od horlavych materialu, jako
je nabytek, okenni kryty atd., alespon 15 cm od steny.

Topné desky a nekteré casti tela grilu se zahrivaji na velmi vysoke

teploty. Nedotykejte se jich behem provozu, abyste se nepopalili.
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Aby nedoslo k prehrati, zarizeni by nemelo byt zakryto zadnym
tezkym nebo elastickym materialem, jako je hlinikovy tac, hlinikova
folie nebo tacy z jinych tepelné odolnych materialu. Pouziti
takovych predmeétu nebo materiall na grilu muze zpusobit vazne
poskozeni.

Pouzivejte zarizeni pouze k ucelum, ke kterym je urceno.

Kdyz je zarizeni zapnute, nenechavejte ho bez dozoru.

Zarizeni neni urceno pro venkovni pouziti.

Tento spotrebic je urcen pouze pro pouziti v domacnosti (nikoli pro
komercni ucely). Jakékoli jiné pouziti je povazovano za nevhodné a
nebezpecne.

Vyrobce neprebira odpovednost za skody zpusobene

nedodrzenim navodu k pouziti.

POZOR - HORKE: Topné desky a nékteré casti téla
grilu se zahrivaji na velmi vysoke teploty. Nikdy se
jich nedotykejte, kdyz je spotrebic zahraty, aby

nedoslo k popaleni.
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POZNEJTE SVUJ ELEKTRICKY GRIL

Rukojet
Tlacitko pro vyjmuti horni topné
§ desky
Spachtle
na cisténi
topné
desky
. . Zamek
Horni topna oolohy vika

deska :
a posuvnik
\ regulace
vysky vika

Odtok tuku z horni
topné desky

Spodni topna

deska odtok tuku
Spodhni /

topna deska

Tlacitko pro uvolnéni
vika (poloha grilovani)

Tlacitko pro
vyjmuti spodni
topné desky

Zasobnik na tuk

Ovladaci panel

TECHNICKE SPECIFIKACE

Napajeni 2000 W

Napéti / Frekvence 220-240 V~ 50-60 Hz
Teplotni rozsah 160-230 'C

Casovaé 1-90 min.




CESKY

KONTROLNIi PANEL
Nastaveni indikatoru Nastaveni ukazatele
teploty spodni éoprllé \ / teploty horni topné desky
L es L
Vypinac Y Spina¢
ZAPNUTO/ ) ZAPNUTO/
VYPNUTO VYPNUTO
a nastaveni a nastaveni
teploty teploty horni
spodni topné topné desky
desky
Tlacitko pro snizeni N\ Tlacitko pfirustku
¢asovace Ukazatel zbyvajiciho casovace
casu prace
ROZSAH TEPLOTY

Pomoci knoflikl na ovladacim panelu muzete zapinat a vypinat horni a spodni topné desky, stejné jako

individualné upravovat jejich teplotu.

¢ Otocenim leveho knofliku ve sméru hodinovych rucicek se zapne spodni topna deska a nastavi se
jeji teplota v rozsahu 160-230 °C.

e Otocenim pravého knofliku ve sméru hodinovych rucicek se zapne horni topna deska a nastavi se
jeji teplota v rozsahu 160-230 °C.

Low.

o
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CESKY

CASOVAC

Umoznuje nastaveni doby, po které se ma gril vypnout. K dispozici je rozsah 1-90 minut.
o Chcete-li zahdjit nastaveni Casu, stisknéte tlacitko ,+* nebo ,-* a nastavte pozadovany cas.
e Pro potvrzeni vybéru pockejte nekolik sekund. Po uplynuti nastaveného ¢asu se gril sam vypne.
e Chcete-li obnovit provoz, dejte knoflik do polohy ,OFF" a znovu jim otocte ve sméru hodinovych
rucicek na pozadovanou teplotu.

POZNAMKA: Chcete-li nastavit pfesnou dobu grilovani, provedte to po zahrati grilu (kdyz indikator teploty
prestane blikat).

GRILOVACI POLOHY

Kontaktni grilovaci poloha

Griluje jidlo z obou stran najednou. Polozte jidlo na spodni ohrivaci desku a poté na ni sklopte horni viko.




CESKY

Grilovaci pozice

Umoznuje zvétsit plochu pro jednostranné grilovani. Uchopte rukojet, stisknéte tlacitko pro uvolnénivika a

jemné jgj spustte. Rozlozte jidlo rovnomérné na obé topné desky.

Pozice opékani
Umoznuje opékani sendvicu a kfehkych potravin bez kontaktu s horni topnou deskou. Pomoci posuvniku

nastavte vysku horniho vika a sklopte jej had grilované jidlo.




CESKY

PRED PRVNIM POUZITIM

e Provedte postupy ,Cisténi a udrzby*”

e Pri vyrobé jsou casti grilu pokryty tenkou ochrannou vrstvou olegje. Chcete-li odstranit prebytecny
olej, zapnéte obé topné desky bez jidla ha dobu asi 10 minut. Zajistéte radné vetrani mistnosti,
protoze ze zarizeni muze vychazet intenzivni zapach a takeé trochu koure. To je normalni jev a mél

by rychle odeznit.

POUZIiVANI ZARIZENI

e Topné desky a nékteré Casti téla grilu se zahrivaji na velmi vysoke teploty.
Nikdy se jich nedotykejte béhem provozu nebo pred vychladnutim grilu,
aby nedoslo k popaleni!

e Pri zvedani vika muze z grilu vychazet horka para. Pri pouzivani pristroje
budte vzdy opatrni. Doporucujeme pouzivat kuchynske chnapky.

e Neménte polohu grilu, pokud jsou topné desky horké. Grilovaci polohu
zvolte pred zapnutim spotrebice.

e Pred prenasenim grilu se ujistéte, ze je jezdec polohy vika v poloze ,Lock’,
aby se zabranilo otevreni vika. Pri prenaseni drzte gril za rukojet.

e Béhem grilovani budou ukazatele nastavené teploty ¢as od casu blikat, a

VAROVANI' to i v pripadé, ze bylo teploty dosazeno. Signalizuje to Cinnost topnych
téles pro udrzeni nastavene teploty.

e K obraceni pokrmu nepouzivejte kovove vidlicky, hoze apod. protoze by
mohly poskodit neprilnavy povrch.

e Pod grilovany pokrm nikdy nepokladeijte talire, tacy nebo hlinikovou folii.
Na ohfivaci desky nepokladejte hrnce, panve apod.

10



CESKY

1
2.

3.

o N O ok

10.

11.

12.

Umistéte zarizeni na suché misto, na rovny, tepelné odolny povrch.
Ujistéte se, ze tac na tuk a topné desky jsou spravné nainstalovany.

Presunte jezdec polohy vika do polohy ,Otevieno”.

Zvednéte viko a drzte jej za rukojet.

Na topné desky naneste tenkou vrstvu rostlinného oleje.

Nastavte gril do pozadované polohy: kontaktni grilovani, grilovani, opekani.

Zapojte zarizeni.

Pomoci knoflikl na ovladacim panelu nastavte pozadovanou teplotu hornich a spodnich topnych
desek. Dosazeni nastavené teploty je indikovano pipnutim, indikatory teploty prestanou blikat.
Potraviny pokladejte pfimo na topné desky (v pripadé kontaktniho grilovani a opékani — pouze na
spodni topnou desku). Doba grilovani zavisi na velikosti pouzitych produktu a zvoleneé teplote. Pri
pouzivani grilovaci polohy grilované produkty ¢as od ¢asu otocte. Volitelné nastavte pozadovanou
dobu prace pomoci Casovace.

Potraviny se griluji ve vlastni stave a jejich prebytek odtéka na tac na tuk. Nahromadénou kapalinu
nelze znovu pouzit.

Po ukonceni prace nastavte oba knofliky na ovladacim panelu do polohy ,OFF" a odpojte spotrebic.
Sejméte jidlo z grilu pomoci plastoveho nebo drevéného nacini, jako jsou klesté. V zavislosti na
druhu pouzitého jidla se muze béhem grilovani vyjimecné zahrat, zvlasté pokud ma vysoky obsah
vody, jako jsou rajcata. Budte obzvlasté opatrni pfi odebirani téchto druhu potravin z grilu.

11
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DOPORUCENE DOBY A TEPLOTY GRILOVANI

Typ jidla Cas Teplota
Hovézi steak 2 -6 min. 200°C
Veprovy steak 6 - 8 min. 200°C
Drubez 6 - 10 min. 180°C
Pastika z mletého masa 4 -8 min. 200°C
Klobasy 4 - 10 min. 200°C
Krevety 3 -4 min. 190°C
Ryba 6 - 7 min. 180°C
Rybi filé 3-5min. 180°C
Panini 4 - 5 min. 180°C
Zelenina 4 -7 min. 190°C
Ovoce 3 -4 min. 190°C

Dulezité: Vyse uvedena tabulka plati pro kontaktni polohu grilovani a slouzi jako priblizna priblizna pomoc
s grilovacim procesem. Skutecna doba grilovani by méla byt prizpusobena individualnim potrebam.

12
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CISTENIi A UDRZBA

POZOR: Nikdy neponorujte télo grilu do vody!

»

Pred Cisténim zarizeni odpojte a pockejte, az vychladne.
Prebytecny tuk na topnych deskach pred vyjmutim osuste papirovou utérkou.
Vyjméte zasobnik na tuk vytazenim smérem ven. Vyjméte topné desky tak, ze je podrzite a stisknete

tlacitka pro vyjmuti topnych desek.
g

Umyjte tac na tuk (nejprve se ujistéte, ze tuk neni horky!) a topné desky v teplé vodeé s trochou

jemného saponatu. K odstranéni zaschlych kousku jidla muzete pouzit dodanou Cistici stérku nebo
meéekky hadrik, pricemz davejte pozor, abyste na né netlacili prilis, protoze by mohlo dojit k poskozeni
neprilnavého povrchu. Poté je dukladné oplachnéte a osuste.

K cisténi vnéjsiho povrchu téla grilu pouzijte mirné navlhé¢eny hadrik s trochou jemného Cisticiho
prostfedku. Poté pred dalSim pouzitim grilu dukladné osuste kazdou cast mékkym suchym
hadrikem.

Pokud jsou konektory ohfivace zaslé nebo Spinave, ocistéte je zubnim kartackem. Pred opétovnou
instalaci topnych desek se ujistéte, ze jsou konektory zcela suché.

K Cisténi zadnych &asti zafizeni nepouzivejte erozivni Cistici prostredky. Nikdy nepouzivejte dratény
kartac nebo jiné abrazivni predmeéty.

Nainstalujte topneé desky zpét tak, ze je zasunete (strana se dvéma drazkami) do zapadek na téle
grilu a zatlacite opacnou stranu desek dovnitf, dokud neuslysite charakteristické cvaknuti.

Vlozte zpét zasobnik na tuk.

13
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RESENi PROBLEMU

Problém

MozZna pri¢ina

Reseni

Zarizeni nefunguje

Zastrcka je odpojena ze zasuvky.

Zapojte napajeci zastrcku do
zasuvky.

Viko se neotevira

Posuvnik polohy vika je v poloze
,Uzamceno"

Presunte posuvnik do polohy
,Otevreno”.

Zarizeni je zapnuté, ale topné
desky se nezahrivaji.

Casovagé vypnul zafizeni.

Otocte knoflik do polohy ,OFF" a
poté jej otocCte na pozadovanou
teplotu.

Topné desky jsou nespravnée
instalovany.

Vyjméte topné desky a znovu je
nainstalujte tak, ze je zatlacite,
dokud neuslysite cvaknuti.

Zarizeni je poskozene.

Odpojte zarizeni a kontaktujte
zakaznicky servis.

Ze zarfizeni vychazi nepfijemny
zapach a/nebo kour.

Zarizeni je pouzivano poprve.

Nechte gril bézet asi 10 minut
bez jidla na topnych deskach.

Zarizeni je znecisténe.

Provedte postupy cisténi a
udrzby.

Zarizeni je poskozene.

Odpojte zarizeni a kontaktujte
zakaznicky servis.

Indikator ,ER1", ,ER2" nebo ,ER3"

blika.

Vyskytl se problém s teplotou.

Kontaktujte servis Yoer.

14
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ZIVOTNIi PROSTREDI

I Tcnto vyrobek obsahuje recyklovatelné materialy. Nelikvidujte tento vyrobek jako netfidény
komunalni odpad. Nejblizsi sbérné misto vam sdéli mistni obec.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahrnuje vady zpusobené materialovymi nebo vyrobnimi vadami. Tato zaruka je platna
pouze v pfipade, ze byl spotrebi¢ pouzivan v souladu s pokyny a za predpokladu, ze nebyl upravovan,
opravovan nebo do né&j zasahovano neopravnhénou osobou nebo poskozen nespravnym pouzivanim nebo
pfepravou. Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé pfirozenym opotrebenim soucasti ani na rozbitné
predmety, jako jsou sklenéné a keramické predméty.

Tato zaruka neomezuje zakladni ani zadna jina prava zakaznika tykajici se nakupu spotrebice udélena
zakony.

V pripadeée reklamace se prosim obratte na ovéfeného prodejce nebo na Yoer Service. K reklamaci prilozte
informace o povaze zavady a doklad o koupi.

15



DEUTSCH

WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Beim Umgang mit Elektrogeraten sollten stets grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, darunter die
folgenden:

1

10.

11.

Lesen Sie vor der Verwendung alle Anweisungen durch und
bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf.

Stellen Sie sicher, dass die Spannung Ihrer Steckdose der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung entspricht. Stellen Sie sicher,
dass die Steckdose ordnungsgemal geerdet ist.

Halten Sie das Gerat von Feuchtigkeitsquellen, Hitze und direkter
Sonneneinstrahlung fern.

Zum Schutz vor Feuer, Stromschlag und Verletzungen durfen
Kabel, Stecker oder Gerat nicht in Wasser oder andere
FlUssigkeiten getaucht werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Personen, denen es an Erfahrung und Wissen
mangelt, verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die
sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die
Bedienung verstehen damit verbundene Gefahren. Kinder sollten
nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung
sollten nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.
Halten Sie das Gerat von Kindern unter 8 Jahren fern.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt ist oder eine andere Fehlfunktion vorliegt.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Kundendienst
des Herstellers oder einem qualifizierten Techniker repariert
werden, um Schaden zu vermeiden.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel das Gehause des Grills oder
seine Heizplatten nicht beruhrt, wenn diese heil} sind.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie es ausstecken.

Trennen Sie das Gerat vom Netz, bevor Sie es transportieren oder
reinigen.,

16
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25,

BerUhren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen, da dies zu
einem Stromschlag fuhren kann.

Wenn wahrend des Betriebs des Gerats ungewohnliche Gerausche
oder Geruche auftreten, schalten Sie es sofort aus und ziehen Sie
den Netzstecker.

Betreiben Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder barfuB.
Wenn Sie ein Verlangerungskabel verwenden, stellen Sie bitte
sicher, dass Sie die maximale Nennleistung/Last des
Verlangerungskabels nicht uberschreiten.

Fassen Sie das Gerat beim Ausstecken am Stecker und nicht am
Kabel an.

Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren, zu zerlegen oder zu
modifizieren. Im Inneren befinden sich keine vom Benutzer zu
wartenden Teile.

Das Gerat ist nicht fur die Steuerung durch einen externen Timer
oder ein separates Fernbedienungssystem vorgesehen.

Stellen Sie das Gerat an einem trockenen Ort auf eine ebene,
hitzebestandige Oberflache.

Stellen Sie den Grill in sicherem Abstand zu brennbaren Stoffen wie
Mobeln, Fensterabdeckungen usw. auf, mindestens 15 cm von der
Wand entfernt.

Heizplatten und einige Teile des Grillkorpers erhitzen sich auf sehr
hohe Temperaturen. BerUhren Sie sie wahrend des Betriebs nicht,
um Verbrennungen zu vermeiden,

Um eine Uberhitzung zu vermeiden, sollte das Gerat nicht mit
schwerem oder elastischem Material, wie z B. einer
Aluminiumschale, Aluminiumfolie oder Schalen aus anderen
hitzebestandigen Materialien, abgedeckt werden. Die Verwendung
solcher Gegenstande oder Materialien auf dem Grill kann zu
schweren Schaden fuhren.

Benutzen Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck.

Lassen Sie das Gerat im eingeschalteten Zustand nicht
unbeaufsichtigt.

Das Gerat ist nicht fur den AuBenbereich bestimmt.

17



DEUTSCH
26. Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt (nicht fur

gewerbliche Zwecke). Jede andere Verwendung gilt als
ungeeignet und gefahrlich.

27. Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die durch
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung entstehen.

VORSICHT - HEISS: Heizplatten und einige Teile des
Grillgehauses werden sehr hei3. Beruhren Sie sie
niemals, wenn das Gerat erhitzt ist, um
Verbrennungen zu vermeiden,

18
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KENNEN SIE IHREN ELEKTROGRILL

Griff
Knopf zum Entfernen der oberen
Heizplatte
Reinigungsspatel
fur Heizplatten
Verriegelung der
Deckelposition
. und
Obere Heizplatte Schieberegler zur
Hoéhenregulierun
g des Deckels
Ablaufflache fur Fett von Auffangschale fur Fett von
der unteren Heizpla;j// der oberen Heizplatte
Entriegelungsknopf fur
Untere 9 9 P

den Deckel (Grillposition)

Heizplatte

Knopf zum
Entfernen der
unteren
Heizplatte

Fettauffangschale

Bedienfeld

TECHNISCHE SPEZIFIKATION

Leistung 2000 W

Spannung / Frequenz 220-240 V~ 50-60 Hz
Temperaturbereich 160-230°C

Timer 1-90 Min.

19
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BEDIENFELD

Anzeige fur die Einstellung der Anzeige fur die Einstellung
Temperatur der unteren der Temperatur der oberen

Heizplatte Heizplatte Ein-/Aus-

) Schalter und

Einstellung der

Ein-/Aus-Schalter
und Einstellung

der Temperatur
der unteren Temperatur
Heizplatte der oberen
Heizplatte

Taste zum Verringern / N\ Taste zum Erhdhen

der Timerzeit Anzeige der der Timerzeit
verbleibenden Arbeitszeit

TEMPERATURBEREICH

Mit den Drehkndpfen am Bedienfeld kdnnen Sie die obere und untere Heizplatte ein- und ausschalten

sowie deren Temperatur individuell einstellen.
Durch Drehen des linken Knopfes im Uhrzeigersinn wird die untere Heizplatte aktiviert und deren

Temperatur im Bereich von 160-230 °C eingestellt.
Durch Drehen des rechten Knopfes im Uhrzeigersinn wird die obere Heizplatte aktiviert und ihre

Temperatur im Bereich von 160-230 °C eingestellt.

Low.

*V/’l/
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DEUTSCH

TIMER

Ermoéglicht das Einstellen der Zeit, nach der sich der Grill ausschalten soll. Es ist ein Bereich von 1-90
Minuten verfugbar.
e Um mit der Zeiteinstellung zu beginnen, drlicken Sie die Taste ,+* oder ,-“ und stellen Sie die
gewunschte Zeit ein.
e Warten Sie einige Sekunden, um die Auswahl zu bestatigen. Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich der Grill automatisch aus.
e Umden Betrieb fortzusetzen, stellen Sie den Knopf auf die Position ,OFF" und drehen Sie ihn erneut
im Uhrzeigersinn, bis die gewunschte Temperatur erreicht ist.
HINWEIS: Um die genaue Grillzeit einzustellen, tun Sie dies, nachdem der Grill aufgeheizt ist (wenn die
Temperaturanzeige aufhért zu blinken).

GRILLPOSITIONEN

Position zum Kontaktgrillen

Grillt Speisen auf beiden Seiten gleichzeitig. Legen Sie die Lebensmittel auf die untere Heizplatte und
senken Sie dann den oberen Deckel ab.
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Grillplatz

Ermoglicht die VergroBerung der einseitigen Grillflache. Fassen Sie den Griff, dricken Sie die

Entriegelungstaste des Deckels und senken Sie ihn vorsichtig ab. Verteilen Sie die Speisen gleichmaBig auf
beiden Heizplatten.

Toastposition

Ermoglicht das Toasten von Sandwiches und empfindlichen Lebensmitteln ohne Kontakt mit der oberen

Heizplatte. Passen Sie mit dem Schieber die Hohe des oberen Deckels an und senken Sie ihn Uber das
Grillgut ab.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

e Fuhren Sie die ,Reinigungs- und Wartungsarbeiten® durch.

e Bei der Herstellung werden Teile des Grills mit einer diinnen, schiitzenden Olschicht Uberzogen.
Um Uberschiissiges Ol zu entfernen, schalten Sie beide Heizplatten etwa 10 Minuten lang ohne
Speisen ein. Stellen Sie sicher, dass der Raum gut beluftet ist, da aus dem Gerat ein intensiver
Geruch und auch etwas Rauch austreten kénnen. Dies ist ein normales Phanomen und sollte
schnell nachlassen.

VERWENDUNG DES GERATS

e Heating plates and some parts of the grill's body heat up to very high
temperatures. Never touch them during operation or before the grill has
cooled down to avoid burns!

e Hot steam may come out the grill when raising the lid. Always exercise caution
while using the device. Use of oven mitts is recommended.

¢ Do not change grilling position if the heating plates are hot. Choose a grilling
position before turning on the appliance.

e Before carrying the grill, make sure the lid position slider is in the “Lock”
position, to prevent the lid opening. Hold the grill by the handle while carrying.

e During grilling, the set temperature indicators will blink from time to time, even

WARNUNG if the temperature has been reached. It indicates operation of the heaters
to maintain set temperature.

¢ Do not use metal forks, knives etc. to flip food, as they may damage the non-
stick surface.

e Never place plates, trays or aluminum foil underneath the grilled food. Do not
put pots, frying pans etc. on the heating plates.
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1.
2.

3.

N oA

10.

11.

12.

Stellen Sie das Gerat an einem trockenen Ort auf eine ebene, hitzebestandige Oberflache.
Stellen Sie sicher, dass die Fettschale und die Heizplatten ordnungsgemas installiert sind.
Bringen Sie den Deckelpositionsschieber in die Position ,Offen".

Heben Sie den Deckel an, wahrend Sie ihn am Griff festhalten.

Tragen Sie eine dunne Schicht Pflanzendl auf die Heizplatten auf.

Stellen Sie den Grill in der gewUlnschten Position auf. Kontaktgrillen, Grillen, Toasten.

Schlieen Sie das Gerat an.

Stellen Sie die gewulnschte Temperatur der oberen und unteren Heizplatten mit den Drehkndpfen
auf dem Bedienfeld ein. Das Erreichen der eingestellten Temperatur wird durch einen Piepton
angezeigt, die Temperaturanzeigen héren auf zu blinken.

Legen Sie die Lebensmittel direkt auf die Heizplatten (bei Kontaktgrill- und Toastpositionen nur auf
die untere Heizplatte). Die Grillzeit hangt von der GroBe der verwendeten Produkte und der
gewahlten Temperatur ab. Drehen Sie die Grillprodukte bei Verwendung der Grillposition von Zeit
zu Zeit um. Stellen Sie die gewunschte Arbeitszeit optional mit dem Timer ein.

Das Grillgut wird im eigenen Saft gegrillt, der Uberschissige Saft lauft in die Fettauffangschale. Die
angesammelte Flussigkeit kann nicht wiederverwendet werden.

Stellen Sie nach Abschluss der Arbeit beide Knépfe auf dem Bedienfeld auf die Position ,OFF* und
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Nehmen Sie Lebensmittel mit Plastik- oder Holzutensilien wie einer Zange vom Grill. Abhangig von
der Art des verwendeten Lebensmittels kann es beim Grillen auBergewdhnlich hei3 werden,
insbesondere wenn es einen hohen Wassergehalt hat, wie z. B. Tomaten. Seien Sie besonders
vorsichtig, wenn Sie solche Lebensmittel vom Grill nehmen.
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EMPFOHLENE GRILLZEITEN UND -TEMPERATUREN

Lebensmitteltyp Zeit Temperatur
Rindersteak 2 - 6 Min. 200°C
Schweinesteak 6 - 8 Min. 200°C
Geflugel 6 - 10 Min. 180°C
Hackfleischpastetchen 4 - 8 Min. 200°C
Wirste 4 -10 Min. 200°C
Garnele 3 - 4 Min. 190°C
Fisch 6 - 7 Min. 180°C
Fischfillet 3 -5 Min. 180°C
Panini 4 - 5 Min. 180°C
Gemiise 4 -7 Min. 190°C
Obst 3 - 4 Min. 190°C

Wichtig: Die obige Tabelle bezieht sich auf die Kontaktgrillposition und dient als grobe Annaherung, um
beim Grillen zu helfen. Die tatsachliche Crillzeit sollte an die individuellen BedUrfnisse angepasst werden.
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REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

ACHTUNG: Tauchen Sie den Crillkdrper niemals in Wasser!

1.

2.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist, bevor Sie es
reinigen.

Trocknen Sie Uberschussiges Fett auf den Heizplatten mit einem Papiertuch ab, bevor Sie diese
herausnehmen.

Ziehen Sie die Fettschale nach auBen heraus, und entnehmen Sie sie. Halten Sie die Heizplatten
fest, und drlcken Sie die Entnahmekndpfe fur die Heizplatten, um sie herauszunehmen.

§

Waschen Sie die Fettauffangschale (achten Sie darauf, dass das Fett nicht zu heif3 ist!) und die
Heizplatten in warmem Wasser mit etwas mildem Reinigungsmittel. Sie kdbnnen den mitgelieferten
Reinigungsspatel oder ein weiches Tuch verwenden, um die angetrockneten Speisereste zu
entfernen. Seien Sie dabei vorsichtig, dass Sie nicht zu viel Druck ausuben, da dies die
Antihaftbeschichtung beschadigen kann. Spulen Sie sie anschlieBend grundlich ab und trocknen
Sie sie ab.

Reinigen Sie die AuBenflache des Grillkdrpers mit einem leicht feuchten Tuch und etwas mildem
Reinigungsmittel. Trocknen Sie anschlieBend alle Teile grindlich mit einem weichen, trockenen
Tuch ab, bevor Sie den Grill wieder verwenden.

Wenn die Heizanschllsse angelaufen oder verschmutzt sind, reinigen Sie sie mit einer Zahnburste.
Stellen Sie sicher, dass die Anschlisse vollstandig trocken sind, bevor Sie die Heizplatten wieder
einbauen.

Reinigen Sie keine Teile des Gerats mit atzenden Reinigungsmitteln. Verwenden Sie niemals eine
Drahtburste oder andere abrasive Gegenstande.

Setzen Sie die Heizplatten wieder ein, indem Sie sie (die Seite mit den beiden Rillen) in die Riegel
am Grillkérper schieben und die gegenuberliegende Seite der Platten hineindricken, bis ein
charakteristisches Klicken zu héren ist.

Setzen Sie die Fettschale wieder ein.
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FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mégliche Ursache

Lésung

Das Gerat funktioniert nicht

Der Netzstecker ist aus der
Steckdose gezogen.

SchlieBen Sie den Netzstecker
an die Steckdose an.

Der Deckel 6ffnet sich nicht

Der Deckelpositionsschieber
befindet sich in der Position
Nerriegeln®.

Bringen Sie den Schieber in die
Position ,Offen”.

Das Gerat ist eingeschaltet, aber
die Heizplatten heizen nicht auf.

Der Timer hat das Gerat
ausgeschaltet.

Drehen Sie den Knopf auf die
Position ,OFF" und stellen Sie ihn
dann auf die gewunschte
Temperatur ein.

Die Heizplatten sind falsch
installiert.

Entfernen Sie die Heizplatten
und installieren Sie sie wieder,
indem Sie sie hineindrlcken, bis
ein Klicken zu horen ist.

Das Gerat ist beschadigt.

Trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz und wenden Sie sich
an den Kundendienst.

Aus dem Gerat tritt ein
unangenehmer Geruch
und/oder Rauch aus.

Das Gerat wird zum ersten Mal
verwendet.

Lassen Sie den Cirill etwa 10
Minuten lang laufen, ohne dass
Lebensmittel auf den
Heizplatten liegen.

Das Gerat ist verschmutzt.

Fuhren Sie die Reinigungs- und
Wartungsverfahren durch.

Das Gerat ist beschadigt.

Trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz und wenden Sie sich
an den Kundendienst.

Die Anzeige ,ER1" ,ER2" oder
,ER3" blinkt.

Das Problem mit der Temperatur
ist aufgetreten.

Kontaktieren Sie den Yoer-
Service.

27




DEUTSCH

UMWELT

hid

B Dicses Produkt enthalt recycelbare Materialien. Entsorgen Sie dieses Produkt nicht
als nicht sortierten kommunalen Abfall. Wenden Sie sich an lhre ortliche Gemeinde, um den
nachstgelegenen Sammelpunkt zu finden.

GARANTIE UND REPARATUR

Die Produktgarantie umfasst Mangel aufgrund von Material- oder Herstellungsfehlern. Diese
Garantie ist nur gultig, wenn das Gerat gemal den Anweisungen verwendet wurde und weder
modifiziert, repariert oder von unbefugten Personen interferiert wurde, noch durch Missbrauch
oder Transport beschadigt wurde. Die Garantie gilt nicht fur Mangel, die auf naturlichen Verschlei
von Komponenten oder zerbrechliche Gegenstande wie Glas- und Keramikwaren zurtckzuflhren
sind.

Diese Garantie beschrankt nicht die grundlegenden oder sonstigen Rechte des Kunden gemaf den
Gesetzen zum Kauf von Geraten.

Im Falle eines Garantieanspruchs wenden Sie sich bitte an den autorisierten Handler oder den Yoer

Service. Legen Sie bei der Einreichung des Anspruchs bitte Informationen zur Art des Defekts und
einen Kaufnachweis bei.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should

always be followed, including the following:

1

2.

Read all instructions before using and keep for future reference.
Make sure that your outlet voltage corresponds to the voltage
stated on the rating label. Make sure the outlet is properly
grounded.

Keep the device away from sources of humidity, heat and direct
sunlight.

To protect against fire, electrical shock and injury do not immerse
cord, plug or unit in water or other liquids.

This appliance can be used by children of 8 years old and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or those who lack experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved. Children should
not play with the appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

Keep the device away from children under 8 years old.

Do not use the device if its power cord or plug is damaged, or in
case of any other malfunction.

If the power cord is damaged, it must be repaired by manufacturer

service or a qualified technician to avoid harm.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17/.

18.

10.

20.

21.

Make sure the power cord does not touch the grill's body or its
heating plates when they are hot.

Turn the device off before unplugging.

Unplug the device before carrying or cleaning.

Do not touch the power plug with wet hands, because it might
cause electrical shock,

If during operation of the device an unusual noise or smell appears,
immediately turn it off and unplug it.

Do not operate the device with wet hands or barefoot.

When using an extension lead please ensure you do not exceed the
maximum rated running wattage / load of the extension lead.
When unplugging the device, hold by the plug, not the cord.

Do not attempt to repair, disassemble or modify the appliance.
There are no user-serviceable parts inside.

The appliance is not intended to be controlled by an external timer
or separate remote-control system.

Place the device in a dry spot, on a flat, heat-resistant surface.
Place the grill in a safe distance from flammables such as furniture,
window covers etc., at least 15 cm from the wall.

Heating plates and some parts of the grill's body heat up to very
high temperatures. Do not touch them during operation to avoid

burns.
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22.

23.
24.
25.
20.

27.

To avoid overheating, the device should not be covered by any
heavy or elastic material, such as an aluminum tray, aluminum foil
or trays made of other heat-resistant materials. The use of such
objects or materials on the grill may cause serious damage.

Only use the device for its intended purposes.

Do not leave the device unattended when turned on.

The device is not intended for outdoor use.

This appliance is intended for household use only (not for
commercial purposes). Any other use is considered inappropriate
and dangerous.

The manufacturer does not accept liability for damage resulting

from failure to follow the instruction sheet.

CAUTION - HOT: Heating plates and some parts of
the grill's body heat up to very high temperatures.
Never touch them when the appliance is heated up

to avoid burns.
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KNOW YOUR ELECTRIC GRILL

Handle
Top heating plate removal
Heating plate button
cleaning
spatula
; Lid position
Top heating lock and lid
plate height
regulation
slider
Bottom Top heating
heating plate plate fat runoff

fat runoff

Lid release button

Bottom (barbeque position)

heating
plate

Bottom heating
plate removal
button

Fat tray

Control panel

TECHNICAL SPECIFICATION

Power 2000 W

Voltage / Frequency 220-240 V~ 50-60 Hz
Temperature range 160-230°C

Timer 1-90 min.
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CONTROL PANEL

Set bottom heating plate Set top heating plate

temperature indicator \ / temperature indicator
ON/OFF ON/OFF

switch and switch and top
bottom heating plate

heating plate temperature
temperature adjustment

adjustment

Timer decrement / o ‘ Timer increment
button Remaining work time button
indicator
TEMPERATURE RANGE

Using the knobs on the control panel you can engage and disengage the top and bottom heating plates,
as well as individually adjust their temperature.

e Turning the left knob clockwise engages the bottom heating plate and sets its temperature in the
160-230°C range.

e Turning the right knob clockwise engages the top heating plate and sets its temperature in the
160-230°C range.

Low.

o
*b%/
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TIMER

Allows for setting time after which the grill is to turn off. 1-90 minute range is available.
o To begin setting time, press the "+" or "-" button and set the desired time.
e To confirm selection, wait a few seconds. After set time is elapsed, the grill will turn itself off,
e To resume operation, put the knob in the "OFF" position and turn it clockwise again to the desired

temperature.

NOTE: To set precise grilling time, do it after the grill has heated up (when the temperature indicator stops
blinking).

GRILLING POSITIONS

Contact grilling position

Grills food on both sides at once. Put food on the bottom heating plate, then lower the top lid onto it.
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Barbeque position

Allows for increasing the single-sided grilling area. Grab the handle, press the lid release button and gently

lower it. Spread food evenly on both heating plates.

Toasting position

Enables toasting sandwiches and fragile foods without contact with the top heating plate. Using the slider,

adjust the height of the top lid and lower it over the grilled food.
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BEFORE FIRST USE

e Execute the "cleaning and maintenance" procedures.

e During manufacturing, parts of the grill are covered with a thin, protective layer of oil. To remove
excess oil, engage both heating plates without food for about 10 minutes. Make sure the room is
properly ventilated, because intense smell as well as some smoke may come out the device. This

is a normal phenomenon and should let up quickly.

USING THE DEVICE

e Heating plates and some parts of the grill's body heat up to very high
temperatures. Never touch them during operation or before the grill has
cooled down to avoid burns!

e Hot steam may come out the grill when raising the lid. Always exercise caution
while using the device. Use of oven mitts is recommended.

e Do not change grilling position if the heating plates are hot. Choose a grilling
position before turning on the appliance.

e Before carrying the grill, make sure the lid position slider is in the “Lock”
position, to prevent the lid opening. Hold the grill by the handle while carrying.

¢ During grilling, the set temperature indicators will blink from time to time, even

WARNING if the temperature has been reached. It indicates operation of the heaters
to maintain set temperature.

¢ Do not use metal forks, knives etc. to flip food, as they may damage the non-
stick surface.

¢ Never place plates, trays or aluminum foil underneath the grilled food. Do not
put pots, frying pans etc. on the heating plates.
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1
2.

3.

o N O ok

10.

11.

12.

Place the device in a dry spot, on a flat, heat-resistant surface.
Make sure the fat tray and the heating plates are properly installed.
Put the lid position slider in the "Open” position.

Lift up the lid while holding by the handle.

Put a thin layer of vegetable oil on the heating plates.

Set up the grill in desired position: contact grilling, barbeque, toasting.

Plug in the device.

Set the desired temperature of top and bottom heating plates using the knobs on the control panel.

Reaching the set temperature is indicated by a beep, temperature indicators will cease blinking.
Put food directly on the heating plates (in case of contact grilling and toasting positions - on the
bottom heating plate only). Grilling time depends on the size of products used and the chosen
temperature. While using the barbeque position, flip the grilled products from time to time.
Optionally, set the desired work time using the timer.

The food is grilled in its own juices, and their excess runs off to the fat tray. The accumulated liquid
cannot be re-used.

After finishing work, set both knobs on the control panel to the “OFF" position and unplug the
appliance.

Take food off the grill using plastic or wooden utensils such as tongs. Depending on the kind of food
used, it may get exceptionally hot during grilling, especially if it has high water content, like
tomatoes. Be especially cautious while taking these kinds of food off the grill.
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SUGGESTED GRILLING TIMES AND TEMPERATURES

Food type Time Temperature
Beef steak 2 - 6 min. 200°C
Pork steak 6 - 8 min. 200°C
Poultry 6 - 10 min. 180°C
Ground meat patty 4 -8 min. 200°C
Sausages 4 - 10 min. 200°C
Shrimp 3 -4 min. 190°C
Fish 6 -7 min. 180°C
Fish fillets 3 -5min. 180°C
Panini 4 - 5 min. 180°C
Vegetables 4 -7 min. 190°C
Fruit 3 -4 min. 190°C

Important; The above table applies to the contact grilling position and serves as a rough approximation to
help with the grilling process. Actual grilling time should be adjusted to individual needs.

38



ENGLISH

CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION: Never submerge the grill's body in water!

Unplug the device and wait for it to cool down before cleaning.
Dry off excess fat on the heating plates with a paper towel before removing them.
Remove the fat tray by pulling it outwards. Remove the heating plates by holding them and pressing

the heating plate removal buttons.
g

4. Wash the fat tray (make sure the fat is not hot first!) and the heating plates in warm water with some

mild detergent. You may use the supplied cleaning spatula, or a soft cloth to remove the dried up
pieces of food, while being careful not to apply too much pressure, as it may damage the non-stick
surface. Then, rinse and dry them off thoroughly.

5. Use a slightly damp cloth with some mild detergent to clean the outer surface of the grill's body.
Then, thoroughly dry off every part with a soft, dry cloth before using the grill again.

6. If heater connectors are tarnished or dirty, clean them using a tooth brush. Make sure the connectors
are completely dry before reinstalling the heating plates.

7. Do not use erosive cleaning agents to clean any parts of the device. Never use a wire brush or other
abrasive objects.

8. Reinstall the heating plates by sliding them (the side with the two grooves) into the latches on the
grill's body, and pushing the opposite side of the plates in, until a characteristic click is heard.

9. Insert the fat tray back in.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The device does not work

The power plug is disconnected
from the wall socket.

Connect the power plug to the
wall socket.

The lid does not open

The lid position slider is in the
“Lock” position.

Put the slider in the “Open”
position.

The device is turned on but the
heating plates are not heating

up.

The timer has turned off the
device.

Turn the knob in the “OFF"
position, then turn it to the
desired temperature.

The heating plates are
improperly installed.

Remove the heating plates and
install them again by pushing
them in until a click is heard.

The device is damaged.

Unplug the device and contact
customer service.

A bad smell and/or some smoke
is coming out of the device.

The device is being used for the
first time.

Allow the grill to operate for
about 10 minutes without food
on the heating plates.

The device is dirty.

Execute the cleaning and
maintenance procedures.

The device is damaged.

Unplug the device and contact
customer service.

The “ER1", "ER2" or "ER3" indicator
is flashing.

The problem with the
temperature has occurred.

Contact the Yoer service.
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ENVIRONMENT

I This product contains recyclable materials. Do not dispose this product as unsorted municipal
waste. Contact your local municipality for the nearest collection point.

WARRANTY AND REPAIR

The product warranty includes defects resulting from material or manufacturing defects. This warranty is
only valid if the appliance has been used in accordance with the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with by any unauthorized person or damaged by misuse or
transportation. The warranty does not apply to defects resulting from natural wear of components nor
breakables such as glass and ceramic items.

This warranty does not limit the customer's basic or any other rights granted by laws regarding appliance
purchase.

In the event of a warranty claim please contact the verified vendor or Yoer Service. While submitting the
claim please attach information on the nature of the malfunction and a proof of purchase.
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CONSIDERACIONES IMPORTANTES

Al utilizar aparatos eléctricos, siempre se deben seguir

precauciones basicas de seguridad, incluidas las siguientes:

1

Lea todas las instrucciones antes de usar y consérvelas para
consultarlas en el futuro.

Asegurese de que el voltaje de su toma de corriente corresponda
alvoltaje indicado en la etiqueta de clasificacion. Asegurese de que
el tomacorriente este correctamente conectado a tierra.

Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de humedad, calory luz
solar directa.

Para protegerse contra incendios, descargas electricas y lesiones,
no sumerja el cable, el enchufe o la unidad en agua u otros liquidos.
Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en adelante y
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o aquellos que carecen de experiencia y conocimiento
si han recibido supervision o instrucciones sobre el uso del aparato
de manera segura y comprenden las peligros involucrados. Los
ninos no deben jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no deben ser realizados por niNos sin
supervision.

Mantenga el dispositivo fuera del alcance de ninos menores de 8
anos.

No utilice el dispositivo si su cable de alimentacion o enchufe esta

danado, o en caso de cualquier otro mal funcionamiento.
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10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.

17/.

18.

10.

20.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser reparado por el
servicio del fabricante o por un técnico calificado para evitar danos.
Asegurese de que el cable de alimentacion no toque el cuerpo de
la parrilla ni sus placas calefactoras cuando estén calientes.
Apague el dispositivo antes de desconectarlo.

Desenchufe el dispositivo antes de transportarlo o limpiarlo.

No toque el enchufe con las manos mojadas, ya que podria
provocar una descarga eléectrica.

Si durante el funcionamiento del dispositivo aparece un ruido u olor
inusual, apaguelo y desenchufelo inmediatamente.

No opere el dispositivo con las manos mojadas o descalzo.
Cuando utilice un cable de extension, asegurese de no exceder la
potencia/carga nominal maxima del cable de extension.

Al desenchufar el dispositivo, sujételo por el enchufe, no por el
cable.

No intente reparar, desmontar o modificar el aparato. No hay partes
reparables por el usuario adentro.

El aparato no esta disenado para ser controlado por un
temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

Coloque el dispositivo en un lugar seco, sobre una superficie plana
y resistente al calor.

Coloque la parrilla a una distancia segura de objetos inflamables

como muebles, cubiertas de ventanas, etc., almenos a 15 cm de la
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21.

22.

23.
24,
25,
20.

27.

pared.

Las placas calefactoras y algunas partes del cuerpo de la parrilla
alcanzan temperaturas muy altas. No los toque durante el
funcionamiento para evitar quemaduras.

Para evitar el sobrecalentamiento, el dispositivo no debe cubrirse
con ningun material pesado o elastico, como una bandeja de
aluminio, papel de aluminio o bandejas de otros materiales
resistentes al calor. El uso de dichos objetos o materiales en la
parrilla puede causar danos graves.

Utilice el dispositivo unicamente para los fines previstos.

No deje el dispositivo desatendido cuando esté encendido.

El dispositivo no esta disenado para uso en exteriores.

Este aparato esta disenado unicamente para uso domestico (no
para fines comerciales). Cualquier otro uso se considera
inadecuado y peligroso.

El fabricante no se hace responsable de los danos resultantes del

incumplimiento de la hoja de instrucciones.

PRECAUCION - CALIENTE: Las placas calefactorasy
algunas partes del cuerpo del grill se calientan a
temperaturas muy elevadas. No las toque nunca
cuando el aparato este caliente para evitar

quemaduras.
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CONOCE TU PARRILLA ELECTRICA

Asa
Boton de extraccion de la placa
calefactora superior
Espatula de
limpieza de
la placa
calefactora
Bloqueo de
posicion de la
Placa tapa.y
calefactora deslizador de
superior regulacion de
altura de la
Escurridor de tapa
grasa de la
placa Placa .calefactora
superior

Boton de apertura
de la tapa (posicion
barbacoa)

calefactora
inferior
Placa

calefactora
inferior

Boton de .
Bandeja d
extraccion de la andeja de grasa
placa
caletactora Panel de mandos

inferior

ESPECIFICACION TECNICA

Fuerza 2000 vatios

Voltaje / Frecuencia 220-240 V~ 50-60 Hz
Rango de temperatura 160-230°C
Temporizador 1-90 min.
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PANEL DE CONTROL

Indicador de temperatura de Ajuste delindicador de
temperatura de la placa

la placa calefactora inferior
\ / calefactora superior
Interruptor Interruptor
r,n4

ENCENDIDO / ENCENDIDO /

APAGADO APAGADO

y ajuste de la y ajuste de la
temperatura temperatura

de la placa de la placa

calefactora calefactora

inferior superior
Boton de disminucion / N\ Boton de incremento
del temporizador Indicador del tiempo de del temporizador

trabajo restante

RANGO DE TEMPERATURA

Usando las perillas en el panel de control puede activar y desactivar las placas calefactoras superior e

inferior, asi como ajustar individualmente su temperatura.

e Algirar la perilla izquierda en el sentido de las agujas del reloj, se activa la placa calefactora inferior
y se ajusta su temperatura en el rango de 160 a 230 °C.
e Algirarla perilla derecha en el sentido de las agujas del reloj, se activa la placa calefactora superior

y se ajusta su temperatura en el rango de 160 a 230 °C.

Low.

o
*b%/
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TEMPORIZADOR

Permite configurar el tiempo después del cual la parrilla debe apagarse. Esta disponible un rango de 1 a
90 minutos.
e Para comenzar a configurar la hora, presione el boton "+ 0 "-"y configure la hora deseada.
e Para confirmar la seleccion, espere unos segundos. Una vez transcurrido el tiempo establecido, la
parrilla se apagara sola.
e Para reanudar el funcionamiento, coloque la perilla en la posicion "OFF" y girela nuevamente en el

sentido de las agujas del reloj hasta la temperatura deseada.

NOTA: Para configurar el tiempo de asado preciso, hagalo después de que la parrilla se haya calentado

(cuando el indicador de temperatura deje de parpadear).

POSICIONES DE PARRILLA

Posicion de grill de contacto

Asa la comida por ambos lados a la vez. Coloque la comida en la placa calentadora inferior y luego baje la

tapa superior.
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Posicion de barbacoa

Permite aumentar el area de asado por un solo lado. Agarre el asa, presione el boton de liberacion de la

tapa y bajela suavemente. Distribuya los alimentos uniformemente en ambas placas calefactoras.

Posicion de tostado

Permite tostar sandwiches y alimentos fragiles sin contacto con la placa calefactora superior. Usando el

control deslizante, ajuste la altura de la tapa superior y bajela sobre la comida asada.
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ANTES DEL PRIMER USO

e Ejecutar los procedimientos de ‘limpieza y mantenimiento”.

o Durante la fabricacion, las partes de la parrilla se cubren con una fina capa protectora de aceite.

Para eliminar el exceso de aceite, encienda ambas placas calentadoras sin comida durante unos

10 minutos. Asegurese de que la habitacion esté adecuadamente ventilada, ya que del dispositivo

pueden salir olores intensos y algo de humo. Este es un fendmeno normal y deberia desaparecer

rapidamente.

USO DEL DISPOSITIVO

ADVERTENCIA

Las placas calefactoras y algunas partes del cuerpo del grill se
calientan a temperaturas muy elevadas. No las toque nunca durante
el funcionamiento o antes de que el grill se haya enfriado para evitar
quemaduras.

Puede salir vapor caliente del grill al levantar la tapa. Tenga siempre
precaucion al utilizar el aparato. Se recomienda el uso de guantes de
cocina.

No cambie la posicion de asado si las placas de calentamiento estan
calientes. Elija una posicion de asado antes de encender el aparato.
Antes de transportar el grill, asegurese de que la corredera de
posicion de la tapa esta en la posicion «Locks, para evitar que la tapa
se abra. Sujete el grill por el asa mientras lo transporta.

Durante el asado, los indicadores de temperatura programada
parpadearan de vez en cuando, aunque se haya alcanzado la
temperatura. Indica el funcionamiento de los calentadores para
mantener la temperatura fijada.

No utilice tenedores metalicos, cuchillos, etc. para dar la vuelta a los
alimentos, ya que podrian danar la superficie antiadherente.

No coloque nunca platos, bandejas o papel de aluminio debajo de
los alimentos asados. No coloque ollas, sartenes, etc. sobre las
placas calefactoras.
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1
2.

3.

o N O ok

10.

11.

12.

Coloque el dispositivo en un lugar seco, sobre una superficie planay resistente al calor.
Asegurese de que la bandeja de grasa y las placas calefactoras estén instaladas correctamente.

Coloque el control deslizante de posicion de la tapa en la posicion "Abierto”.

Levante la tapa mientras la sujeta por el asa.

Ponga una fina capa de aceite vegetal sobre las placas calefactoras.

Coloque la parrilla en la posicion deseada: asar a la parrilla, asar, tostar.

Conecte el dispositivo.

Configure la temperatura deseada de las placas calefactoras superior e inferior usando las perillas
en el panel de control. Al alcanzar la temperatura establecida se indica mediante un pitido, los
indicadores de temperatura dejaran de parpadear.

Coloque los alimentos directamente sobre las placas calefactoras (en caso de posiciones de asado
y tostado por contacto, solo en la placa calefactora inferior). El tiempo de asado depende del
tamano de los productos utilizados y de la temperatura elegida. Mientras utiliza la posicién de
barbacoa, deé la vuelta a los productos asados de vez en cuando. Opcionalmente, configure el
tiempo de trabajo deseado mediante el temporizador.

Los alimentos se asan en su propio jugo y el exceso se escurre hacia la bandeja de grasa. Elliquido
acumulado no se puede reutilizar.

Después de terminar el trabajo, coloque ambas perillas en el panel de control en la posicion "OFF"
y desenchufe el aparato.

Retire los alimentos de la parrilla utilizando utensilios de plastico o madera, como pinzas.
Dependiendo del tipo de alimento utilizado, puede calentarse excepcionalmente al asarlo,
especialmente si tiene un alto contenido de agua, como los tomates. Tenga especial cuidado al
retirar este tipo de alimentos de la parrilla.
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TIEMPOS Y TEMPERATURAS DE ASADO SUGERIDOS

Tipo de comida Tiempo Temperatura
Filete de ternera 2 -6 min. 200°C
Carne de cerdo 6 - 8 min. 200°C
Aves de corral 6 - 10 min. 180°C
Empanada de carne molida 4 -8 min. 200°C
Salchichas 4 - 10 min. 200°C
Camaron 3 -4 min. 190°C
Pez 6 - 7 min. 180°C
Filetes de pescado 3 -5min. 180°C
Panini 4 - 5 min. 180°C
Verduras 4 -7 min. 190°C
Fruta 3 -4 min. 190°C

Importante: La tabla anterior se aplica a la posicion de asado por contacto y sirve como una aproximacion
aproximada para ayudar con el proceso de asado. Eltiempo real de asado debe ajustarse a las necesidades
individuales.
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

PRECAUCION: iNunca sumerija el cuerpo de la parrilla en agua!

Desenchufe el dispositivo y espere a que se enfrie antes de limpiarlo.

Seque el exceso de grasa de las placas calefactoras con una toalla de papel antes de retirarlas.
Retire la bandeja de grasa tirando de ella hacia afuera. Retire las placas calefactoras sujetandolas
y presionando los botones de extraccion de las placas calefactoras.

4. Lave la bandeja de grasa (iprimero asegurese de que la grasa no este calientel) y las placas
calefactoras en agua tibia con un poco de detergente suave. Puede utilizar la espatula de limpieza
suministrada o un pafno suave para retirar los trozos de comida secos, teniendo cuidado de no
aplicar demasiada presion, ya que podria danar la superficie antiadherente. Luego, enjuagalos y
sécalos bien.

5. Utilice un pano ligeramente humedo con un detergente suave para limpiar la superficie exterior del
cuerpo de la parrilla. Luego, seque bien cada parte con un pafio suave y seco antes de volver a
utilizar la parrilla.

6. Silos conectores del calentador estan deslustrados o sucios, limpielos con un cepillo de dientes.
Asegurese de que los conectores estéen completamente secos antes de reinstalar las placas
calefactoras.

7. No utilice agentes de limpieza erosivos para limpiar ninguna pieza del dispositivo. Nunca utilice un
cepillo de alambre u otros objetos abrasivos.

8. Vuelva ainstalar las placas calefactoras deslizandolas (el lado con las dos ranuras) en los pestillos
del cuerpo de la parrilla y empujando el lado opuesto de las placas hacia adentro, hasta que
escuche un clic caracteristico.

9. Vuelva a insertar la bandeja para grasa.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa posible

Solucion

El dispositivo no funciona

El enchufe estd desconectado
de la toma de pared.

Conecte el enchufe de
alimentacion a la toma de pared.

La tapa no se abre

El control deslizante de posicion
de la tapa esta en la posicion
"Bloquear".

Coloque el control deslizante en
la posicion "Abierto”.

El aparato esta encendido pero
las placas calefactoras no
calientan.

El temporizador ha apagado el
dispositivo.

Gire la perilla a la posicion "OFF"
y luego girela hasta la
temperatura deseada.

Las placas calefactoras estan
mal instaladas.

Retire las placas calefactoras y
vuelva a instalarlas
empujandolas hacia adentro
hasta escuchar un clic.

El dispositivo esta danado.

Desenchufe el dispositivo y
comuniquese con el servicio de
atencion al cliente.

Del aparato sale mal olory/o
algo de humo.

El dispositivo se utiliza por
primera vez.

Deje que la parrilla funcione
durante unos 10 minutos sin
comida en las placas
calefactoras.

El dispositivo estéa sucio.

Ejecutar los procedimientos de
limpieza y mantenimiento.

El dispositivo esta danado.

Desenchufe el dispositivo y
comuniquese con el servicio de
atencion al cliente.

Elindicador “ER1", "ER2" 0 "ER3"
parpadea.

Ha ocurrido el problema con la
temperatura.

Pongase en contacto con el
servicio Yoer.
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AMBIENTE

I Cstc producto contiene materiales reciclables. No deseche este producto como residuo municipal
no clasificado. Péngase en contacto con su municipio local para conocer el punto de recogida mas
cercano.

GARANTIA Y REPARACION

La garantia del producto incluye defectos resultantes de defectos de material o de fabricacion. Esta
garantia solo es valida si el aparato se ha utilizado de acuerdo con las instrucciones y siempre que no haya
sido modificado, reparado o interferido por ninguna persona no autorizada ni danado por mal uso o
transporte. La garantia no se aplica a defectos resultantes del desgaste natural de componentes ni a
articulos fragiles como vidrio y ceramica.

Esta garantia no limita los derechos basicos del cliente ni ningun otro derecho otorgado por las leyes con
respecto a la compra de electrodomésticos.

En caso de un reclamo de garantia, comuniquese con el proveedor verificado o con Yoer Service. Al enviar
el reclamo, adjunte informacion sobre la naturaleza del mal funcionamiento y un comprobante de compra.
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GARANTIES IMPORTANTES

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, des précautions de
sécurité de base doivent toujours étre suivies, notamment les
suivantes:

1. Lisez toutes les instructions avant utilisation et conservez-les pour
reference future,

2. Assurez-vous que la tension de votre prise correspond a la tension
indiquée sur l'etiquette signaletique. Assurez-vous que la prise est
correctement mise a la terre.

3. Gardez l'appareil a l'écart des sources d'humidite, de chaleur et de
la lumiere directe du soleil.

4. Pour vous protéeger contre les incendies, les chocs éelectriques et
les blessures, ne plongez pas le cordon, la fiche ou l'appareil dans
'eau ou d'autres liquides.

5. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus et par
des personnes ayant des capacites physiques, sensorielles ou
mentales reduites ou par celles qui manquent d'experience et de
connaissances s'ils ont recu une surveillance ou des instructions
concernant lutilisation de lappareill en toute securiteé et
comprennent les dangers impliqués. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le nettoyage et l'entretien par l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

6. Gardez l'appareil hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
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10.

11.

12.

13,

14.

15,

16.

17/.

18.

10.

N'utilisez pas l'appareil si son cordon d'alimentation ou sa fiche est
endommageé, ou en cas de tout autre dysfonctionnement.

Si le cordon d'alimentation est endommageé, il doit étre répare par
le service du fabricant ou un technicien qualifié pour éviter tout
dommage.

Assurez-vous que le cordon d'alimentation ne touche pas le corps
du gril ou ses plaques chauffantes lorsqu'ils sont chauds.

Eteignez l'appareil avant de le débrancher.

Déebranchez l'appareil avant de le transporter ou de le nettoyer.

Ne touchez pas la fiche d'alimentation avec les mains mouillées,
car cela pourrait provoquer un choc electrique.

Si pendant le fonctionnement de l'appareil un bruit ou une odeur
inhabituelle apparait, eteignez-le immediatement et débranchez-
le.

N'utilisez pas l'appareil avec les mains mouillees ou les pieds nus.
Lorsque vous utilisez une rallonge, assurez-vous de ne pas
depasser la puissance nominale/charge maximale de la rallonge.
Lorsque vous debranchez l'appareil, tenez-le par la fiche et non par
le cordon.

N'essayez pas de réparer, démonter ou modifier l'appareil. IL Ny a
aucune piece reparable par l'utilisateur a lintérieur.

L'appareil n'est pas destiné a étre controle par une minuterie
externe ou un systeme de téelecommande sépare.

Placez l'appareil dans un endroit sec, sur une surface plane et
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20.

21.

22.

23.
24,
25,
20.

27.

résistante a la chaleur,

Placez le gril a une distance sure des produits inflammables tels
que les meubles, les couvre-fenétres, etc.,, a au moins 15 cm du
mur.

Les plaques chauffantes et certaines parties du corps du gril
chauffent a des températures tres elevees. Ne les touchez pas
pendant le fonctionnement pour éviter les brulures.

Pour éviter toute surchauffe, ['appareil ne doit pas étre recouvert
d'un materiau lourd ou elastique, tel qu'un plateau en aluminium,
une feuille d'aluminium ou des plateaux fabriqués dans d'autres
matériaux resistants a la chaleur. Lutilisation de tels objets ou
materiaux sur le gril peut causer de graves dommages.

Utilisez l'appareil uniquement aux fins préevues.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est allume.
L'appareil n'est pas destine a une utilisation en exterieur.

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement (pas
a des fins commerciales). Toute autre utilisation est consideree
comme inappropriee et dangereuse.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages

resultant du non-respect des instructions.
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ATTENTION - CHAUD: Les plaques chauffantes et
certaines parties du corps du gril atteignent des
tempeéeratures tres elevees. Ne les touchez jamais
lorsque lappareil est chauffé afin d'éeviter les

brulures.
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CONNAISSEZ VOTRE GRIL ELECTRIQUE

Poignee

Bouton de retrait de la plaque
chauffante supérieure

Spatule de
nettoyage de
la plaque

chauffante Verrouillage

de la position
du couvercle

Plaque
chauffante e’t curseur de
supeérieure réglage de la
hauteur du
couvercle

Ecoulement de
graisse de la plaque
chauffante
supérieure

Ecoulement de la

graisse de la plaque
chauffante inférieure
Plaque
«

Bouton d'ouverture
du couvercle

chauffante

inférieure e
(position barbecue)
Bouton de . .
retrait de la Bac a graisse

plaque
chauffante

inférieure Panneau de commande

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Pouvoir 2000 W
Tension/Fréquence 220-240 V~ 50-60 Hz
Ecart de température 160-230°C

Minuteur 1a 90 minutes.
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PANNEAU DE CONTROLE

Indicateur de température Réglage de l'indicateur de
de la plaque chauffante température de la plaque
inférieure \ / chauffante supérieure
Interrupteur — Interrupteur
MARCHE/ _/| MARCHE/
ARRET et < ARRET et
réglage de la réglage de la
température température
de la plaque de la plaque
chauffante chauffante
inferieure supérieure
Bouton de , Bouton
décrémentation de la Indicateur de temps de d'incrémentation de la
minuterie travail restant minuterie
ECART DE TEMPERATURE

A l'aide des boutons du panneau de commande, vous pouvez activer et désactiver les plaques chauffantes

superieure et inférieure, ainsi qu'ajuster individuellement leur température.

e Tourner le bouton gauche dans le sens des aiguilles d'une montre engage la plaque chauffante
inférieure et régle sa température dans la plage de 160 a 230°C.
e Tourner le bouton droit dans le sens des aiguilles d'une montre engage la plaque chauffante

supérieure et regle sa température entre 160 et 230°C.

Low.

o
*b%/
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MINUTEUR

Permet de régler le temps apres lequel le gril doit s'éteindre. Une plage de 1 a 90 minutes est disponible.
e Pour commencer a régler l'heure, appuyez sur le bouton "+ ou "-" et réglez I'heure souhaitee.
e Pour confirmer la sélection, attendez quelques secondes. Une fois le temps défini écoulé, le gril
s'éteindra de lui-méme.
e Pourreprendre le fonctionnement, placez le bouton sur la position « OFF » et tournez-le a nouveau
dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la température souhaitée.

REMARQUE: Pour régler une durée de cuisson précise, faites-le aprés que le gril ait chauffé (lorsque

lindicateur de température cesse de clignoter).

POSITIONS DE GRILLAGE

Position de grillage par contact
Grille les aliments des deux cotés a la fois. Placez les aliments sur la plaque chauffante inférieure, puis

abaissez le couvercle supérieur dessus.
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Position barbecue
Permet d'augmenter la surface de cuisson d'un seul cété. Saisissez la poignée, appuyez sur le bouton de
déverrouillage du couvercle et abaissez-le doucement. Répartissez les aliments uniformément sur les

deux plaques chauffantes.

Position de grillage
Permet de griller des sandwichs et des aliments fragiles sans contact avec la plaque chauffante supérieure.

A l'aide du curseur, réglez la hauteur du couvercle supérieur et abaissez-le sur les aliments grillés.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

e Exécuter les procédures « nettoyage et maintenance ».

e Lors de la fabrication, certaines parties du gril sont recouvertes d'une fine couche protectrice

d’huile. Pour éliminer l'excés d'huile, engagez les deux plaques chauffantes sans nourriture pendant

environ 10 minutes. Assurez-vous que la piece est correctement ventilée, car une odeur intense

ainsi qu'un peu de fumée peuvent s'échapper de l'appareil. Il s'agit d'un phénoméne normal qui

devrait s'atténuer rapidement.

UTILISATION DE LAPPAREIL

AVERTISSEMENT

Les plaques chauffantes et certaines parties du gril atteignent
des températures trés élevées. Ne les touchez jamais pendant
le fonctionnement ou avant que le gril n'ait refroidi pour éviter
les bralures!

De la vapeur chaude peut sortir du gril lorsque l'on souléve le
couvercle. Soyez toujours prudent lorsque vous utilisez
l'appareil. L'utilisation de gants de cuisine est recommandée.
Ne changez pas la position du gril si les plaques chauffantes
sont chaudes. Choisissez une position de cuisson avant
d'allumer l'appareil.

Avant de transporter le gril, assurez-vous que le curseur de
position du couvercle est en position « Lock », afin d'empécher
l'ouverture du couvercle. Tenez le gril par la poignée pendant
le transport.

Pendant la cuisson, les indicateurs de température clignotent
de temps en temps, méme si la température a été atteinte.
Cela indique que les éléments chauffants fonctionnent pour
maintenir la température réglée.

N'utilisez pas de fourchettes, de couteaux, etc. en métal pour
retourner les aliments, car ils risquent d'endommager la
surface antiadhésive.

Ne placez jamais d'assiettes, de plateaux ou de feuilles
d'aluminium sous les aliments grillés. Ne placez pas de
casseroles, de poéles a frire, etc. sur les plaques chauffantes.
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1

Placez l'appareil dans un endroit sec, sur une surface plane et résistante a la chaleur.

2. Assurez-vous que le bac a graisse et les plaques chauffantes sont correctement installés.

3.

o N O ok

10.

11.

12.

Mettez le curseur de position du couvercle en position « Ouvert ».

Soulevez le couvercle tout en le tenant par la poignée.

Mettez une fine couche d'huile végétale sur les plaques chauffantes.

Installez le gril dans la position souhaitée: grillage par contact, barbecue, grillage.

Branchez l'appareil.

Réglez la température souhaitée des plaques chauffantes supérieure et inférieure a l'aide des
boutons du panneau de commande. L'atteinte de la température réglée est indiquée par un bip, les

indicateurs de température cesseront de clignoter.

Placez les aliments directement sur les plaques chauffantes (en cas de positions de grillage et de
grillage par contact - sur la plaque chauffante inférieure uniquement). Le temps de cuisson dépend
de la taille des produits utilisés et de la température choisie. Tout en utilisant la position barbecue,
retournez les produits grilles de temps en temps. En option, definissez le temps de travail souhaite
a l'aide de la minuterie.

Les aliments sont grillés dans leur propre jus et l'excédent s'écoule vers le bac a graisse. Le liquide
accumulé ne peut pas étre réutilisé.

Une fois le travail terminé, placez les deux boutons du panneau de commande sur la position
« OFF » et débranchez l'appareil.

Retirez les aliments du gril a l'aide d'ustensiles en plastique ou en bois comme des pinces. Selon le
type d'aliment utilisé, il peut devenir extrémement chaud pendant la cuisson, surtout s'il contient
beaucoup d'eau, comme les tomates. Soyez particulierement prudent lorsque vous retirez ce type
d'aliments du gril.
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TEMPS ET TEMPERATURES DE GRIL SUGGEREES

Type d'aliment Temps Température
Steak de boeuf 2 a 6 minutes. 200°C
Bifteck de porc 6 a 8 minutes. 200°C
La volaille 6 a 10 minutes. 180°C
Galette de viande hachée 4 a 8 minutes. 200°C
Saucisses 4 410 minutes. 200°C
Crevette 3 a 4 minutes. 190°C
Poisson 6 a 7 minutes. 180°C
Filets de poisson 3 a 5 minutes. 180°C
Paninis 4 a 5 minutes. 180°C
Légumes 4 a7 minutes. 190°C
Fruit 3 a 4 minutes. 190°C

Important: Le tableau ci-dessus s'applique a la position de grillage par contact et sert d'approximation
approximative pour faciliter le processus de grillage. Le temps de cuisson réel doit étre adapté aux besoins
individuels.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION: Ne plongez jamais le corps du grill dans l'eau !

Débranchez l'appareil et attendez qu'il refroidisse avant de le nettoyer.

2. Séchez l'excés de graisse sur les plaques chauffantes avec une serviette en papier avant de les
retirer.

3. Retirez le bac a graisse en le tirant vers l'extérieur. Retirez les plaques chauffantes en les tenant et
en appuyant sur les boutons de retrait des plaques chauffantes.

§

4. Lavez le bac a graisse (assurez-vous d'abord que la graisse n'est pas chaude ) et les plaques

chauffantes a l'eau tiéde avec un peu de détergent doux. Vous pouvez utiliser la spatule de
nettoyage fournie ou un chiffon doux pour retirer les morceaux d'aliments séchés, tout en faisant
attention a ne pas appliquer trop de pression, car cela pourrait endommager la surface
antiadhésive. Ensuite, rincez-les et séchez-les soigneusement.

5. Utilisez un chiffon légérement humide avec un peu de détergent doux pour nettoyer la surface
extérieure du corps du gril. Ensuite, séchez soigneusement chaque piéce avec un chiffon doux et
sec avant de reutiliser le gril.

6. Si les connecteurs du radiateur sont ternis ou sales, nettoyez-les a l'aide d'une brosse a dents.
Assurez-vous que les connecteurs sont complétement secs avant de réinstaller les plaques
chauffantes.

7. N'utilisez pas de produits de nettoyage erosifs pour nettoyer les pieces de l'appareil. N'utilisez
jamais de brosse meétallique ou d'autres objets abrasifs.

8. Réinstallez les plaques chauffantes en les faisant glisser (le coté avec les deux rainures) dans les
loquets du corps du gril et en poussant le cété opposé des plaques jusqu'a ce qu'un clic
caractéristique se fasse entendre.

9. Réinsérez le bac a graisse.
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DEPANNAGE

Probléme

Cause possible

Solution

L'appareil ne fonctionne pas

La fiche d'alimentation est
débranchée de la prise murale.

Connectez la fiche
d'alimentation a la prise murale.

Le couvercle ne s'ouvre pas

Le curseur de position du
couvercle est en position «
Verrouillage ».

Mettez le curseur en position «
Ouvert »,

L'appareil est alluméeé mais les
plaques chauffantes ne
chauffent pas.

La minuterie a éteint lappareil.

Tournez le bouton sur la position
« OFF », puis tournez-le jusqu'a
la température souhaitée.

Les plaques chauffantes sont
mal installées.

Retirez les plaques chauffantes
et réinstallez-les en les poussant
jusqgu'a ce qu'un clic se fasse
entendre.

L'appareil est endommageé.

Débranchez l'appareil et
contactez le service client.

Une mauvaise odeur et/ou de la
fumée s'échappe de l'appareil.

L'appareil est utilisé pour la
premiere fois.

Laissez le gril fonctionner
pendant environ 10 minutes sans
aliments sur les plaques
chauffantes.

L'appareil est sale.

Exécuter les procédures de
nettoyage et d'entretien.

L'appareil est endommagé.

Débranchez l'appareil et
contactez le service client.

L'indicateur « ER1 », « ER2 » ou «
ER3 » clignote.

Le probléme de température est
survenu.

Contactez le service Yoer.
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ENVIRONNEMENT

B Cc produit contient des matériaux recyclables. Ne jetez pas ce produit avec les déchets
municipaux non triés. Contactez votre municipalité pour connaitre le point de collecte le plus proche.

GARANTIE ET REPARATION

La garantie du produit inclut les défauts résultant de défauts de matiere ou de fabrication. Cette garantie
n'est valable que si l'appareil a éte utilise conformément aux instructions et a condition qu'il n'ait pas éte
modifie, répare ou interfére par une personne non autorisée ou endommage par une mauvaise utilisation
ou un transport. La garantie ne s'applique pas aux défauts résultant de l'usure naturelle des composants
ni des objets fragiles tels que les articles en verre et en céramique.

Cette garantie ne limite pas les droits fondamentaux du client ou tout autre droit accordé par les lois
concernant l'achat d'appareils électroménagers.

En cas de réclamation au titre de la garantie, veuillez contacter le fournisseur vérifié ou Yoer Service. Lors

de la soumission de la réclamation, veuillez joindre des informations sur la nature du dysfonctionnement
et une preuve d'achat.
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VAZNE MJERE ZASTITE

Pri koristenju elektricnih uredaja uvijek se trebaju pridrzavati

oshovhih sigurnosnih mjera, ukljuéujuci sljedece:

1

ProcCitajte sve upute prije uporabe i saCuvajte ih za buducu
upotrebu.

Provjerite odgovara li vas izlazni napon naponu havedenom na
nazivnoj naljepnici. Provjerite je li uticnica ispravno uzemljena.
Drzite uredaj dalje od izvora vlage, topline i izravhe sunceve
svjetlosti.

Za zastitu od pozara, strujnog udara i ozljeda nemojte uranjati
kabel, utikac ili jedinicu u vodu ili druge tekucine.

Ovaj uredaj smiju koristiti djeca starijja od 8 godina te osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima il
osobe s nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su
ih poducili u vezi s sigurnom uporabom uredaja i ako razumiju
ukljucene opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cis¢enje |
korisnicko odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez nadzora.

Drzite uredaj podalje od djece mlade od 8 godina.

Nemojte koristiti uredaj ako je kabel za napajanje ili utikac ostecen
ili u slucaju bilo kakvog drugog kvara.

Ako je kabel za napajanje ostecen, mora ga popraviti servis
proizvodaca ili kvalificirani tehnicar kako bi se izbjegle ozljede.
Pazite da kabel za napajanje ne dodiruje tijelo rostilja ili grijace

ploce kada su vruce.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17/.

18.

10.

20.

21.

22.

Iskljucite uredaj prije iskljucCivanja.

Iskljucite uredaj prije nosenja ili Ciscenja.

Nemojte dodirivati utikac mokrim rukama jer biste mogli izazvati
strujni udar.

Ako se tijekom rada uredaja pojavi neobican zvuk ili miris, odmah
ga iskljucite i izvucite utikac.

Nemojte rukovati uredajem mokrih ruku ili bosih nogu.

Kada koristite produzni kabel, pazite da ne premasite maksimalnu
nazivnu radnu snagu / opterecenje produznog kabela.

Kada iskljucujete uredaj, drzite ga za utikac, a ne za kabel.

Ne pokuSavajte popravljati, rastavljati ili modificirati uredaj. Unutra
nema dijelova koje moze servisirati korisnik.

Uredaj nije namijenjen za upravljanje vanjskim timerom ili zasebnim
sustavom daljinskog upravljanja.

Postavite uredaj na suho mjesto, na ravnu povrsinu otpornu na
toplinu.

Postavite rostilj na sigurnu udaljenost od zapaljivih materijala kao
Sto su hamjestaj, prozorski poklopci itd., najmanje 15 cm od zida.
Grijace ploceineki dijelovi tijela rostilja zagrijavaju se do vrlo visokih
temperatura. Nemojte ih dirati tijekom rada kako biste izbjegli
opekline.

Kako biste izbjegli pregrijavanje, uredaj ne smije biti prekriven
teskim ili elasticnim materijalom, poput aluminijske ladice,

aluminijske folije ili ladice izradene od drugih materijala otpornih na
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23,
24.
25
20.

27.

toplinu. Koristenje takvih predmeta ili materijala na rostilju moze
uzrokovati ozbiljna ostecenja.

Koristite uredaj samo u svrhu za koju je namijenjen.

Ne ostavljajte ukljuceni uredaj bez nadzora.

Uredaj nije hamijenjen za vanjsku upotrebu.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za upotrebu u kucanstvu (ne za
komercijalne svrhe). Svaka druga uporaba smatra se neprikladnom
| opasnom.

Proizvodac ne prihvaca odgovornost za Stetu nastalu

nepostivanjem uputa.

UPOZORENUJE - VRUCE: Grijace ploce i neki dijelovi
tijela rostija zagrijavaju se na vrlo visoke
temperature. Nikada ih ne dodirujte kad je aparat

zagrijan kako biste izbjegli opekline.
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UPOZNAJTE SVOJ ELEKTRICNI ROSTILJ

Rucka
Gumb za uklanjanje gornje
) grijace ploce
Spatula za
ciscenje
grijace ploce
Brava za
polozaj
poklopca i
Gornja klizac za
grijaca regulaciju
ploca visine
poklopca
Odvod
masnoce s Odvod masnoce s
donje grijace gornje grijace ploce

Gumb za otpustanje
poklopca (barbecue
polozaj)

plo/f;/

Donja
grijaca
ploca

Gumb za
uklanjanje donje
grijace ploce

Pladanj za masnocu

Kontrolna ploca

TEHNICKE KARAKTERISTIKE

Vlast 2000 W

Napon / frekvencija 220-240 V~ 50-60 Hz
Raspon temperature 160-230°C
Odbrojavanje vremena 1-90 min.
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UPRAVLJACKA PLOCA

Pokazatelj temperature Pokazatelj temperature
postavljene na donjoj postavljene na gornjoj grijacoj

grijacoj ploci \ / ploCi
Prekidac za Prekidac za
e

UKLJUCIVAN UKLJUCIVANJ

JE/ISKLJUCI E/ISKLJUCIVA
VANJE i NJE i
podeSavanje podesavanje
temperature temperature
donje grijace gornje grijace
ploce ploce
Gumb za smanjenje / _ N\ Gumb za povecanje
vremena na mjeracu Pokazatelj preostalog vremena na mjeracu
vremena rada
RASPON TEMPERATURE

Pomocu gumba na upravlijackoj plo¢i mozete ukljuciti i iskljuciti gornju i donju grijacu plocu, kao i
individualno podesavati njihovu temperaturu.

e Okretanje lijevog gumba u smjeru kazaljke na satu uklucuje donju grijacu ploCu i postavlja
temperaturu u rasponu od 160-230°C.

o Okretanje desnog gumba u smjeru kazaljke na satu ukljucuje gornju grijacu plocu i postavlja njezinu
temperaturu u rasponu od 160-230°C.

Low.

o
*b%/
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TIMER

Omogucuje podesavanje vremena nakon kojeg se rostilj treba iskljuciti. Dostupan je raspon od 1-90 minuta.
e Zapocetak podesavanja vremena pritisnite tipku "+" ili "-" i postavite zeljeno vrijeme.
e Zapotvrdu odabira pricekajte nekoliko sekundi. Nakon isteka podesenog vremena, rostilj ce se sam
iskjuciti.
e Za nastavak rada, stavite gumb u polozaj "OFF" i ponovno ga okrenite u smjeru kazaljke na satu na
zeljenu temperaturu.

NAPOMENA: Kako biste postavili tocno vrijeme pecenja, uCinite to nakon sto se rostilj zagrije (kada indikator
temperature prestane treptati).

POLOZAJI ZA GRILANJE

Kontaktni polozaj pec¢enja

Grili hranu s obje strane odjednom. Stavite hranu na donju grijacu plocu, zatim spustite gornji poklopac na
nju.
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Polozaj za rostilj
Omogucuje povecanje povrsine pecCenja na jednoj strani. Uhvatite rucku, pritisnite gumb za otpustanje

poklopca i njezno ga spustite. Ravnomjerno rasporedite hranu na obje grijace ploce.

Polozaj za tostiranje

Omogucuje tostiranje sendvica i lomljive hrane bez kontakta s gornjom grijacom ploc¢om. Pomocu klizaca

namjestite visinu gornjeg poklopca i spustite ga iznad hrane s rostilja.
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PRIJE PRVE UPOTREBE

e Provedite postupke "Cis¢enja i odrzavanja”.

e Tijekom proizvodnje dijelovi rostilja prekriveni su tankim, zastitnim slojem ulja. Za uklanjanje viska
ulja ukljucite obje grijace ploc¢e bez hrane oko 10 minuta. Provjerite je li prostorija pravilno
prozracena, jer iz uredaja moze izlaziti intenzivan miris, kao i malo dima. Ovo je normalna pojava i
trebala bi brzo nestati.

KORISTENJE UREDAJA

e Grijace ploce i neki dijelovi tijela rostilja zagrijavaju se na vrlo visoke
temperature. Nikada ih ne dodirujte tijekom rada ili prije nego sto se
rostilj ohladi kako biste izbjegli opekline!

e Vruca para moze izlaziti iz rostilja prilikom podizanja poklopca. Uvijek
budite oprezni prilikom koristenja uredaja. Preporuca se upotreba
rukavica za pecnicu.

e Nemojte mijenjati polozaj rostilja ako su grijace ploce vruce.
Odaberite polozaj za rostiljanje prije ukljucivanja uredaja.

e Prije nosenja rostilja, provjerite je li klizaC polozaja poklopca u
polozaju "Zakljucano" kako biste sprijecili otvaranje poklopca. Drzite
rostilj za rucku dok ga nosite.

e Tijekom rostiljanja, indikatori postavljene temperature povremeno ¢e
treperiti, Cak i ako je temperatura postignuta. To ukazuje na rad grijaca
za odrzavanje postavljene temperature.

UPOZORENJE

¢ Nemojte koristiti metalne vilice, nozeve itd. za okretanje hrane jer
mogu ostetiti povrsinu koja se ne lijepi.

¢ Nikada nemojte stavljati tanjure, pladnjeve ili aluminijsku foliju ispod
hrane koja se pece. Nemojte stavljati lonce, tave itd. ha grijace ploce.
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1
2.

3.

o N O ok

10.

11.

12.

Postavite uredaj na suho mjesto, na ravnu povrsinu otpornu na toplinu.
Provjerite jesu li posuda za mast i grijace ploce pravilno postavljene.

Postavite kliza¢ polozaja poklopca u polozaj "Otvoreno”.

Podignite poklopac drzeci ga za rucku.

Na grijace ploce stavite tanak sloj biljnog ulja.

Postavite rostilj na zeljeni polozaj: kontaktno pecenje, rostilj, tostiranje.

UkljucCite uredaj.

Postavite zeljenu temperaturu gornje i donje grijace ploce pomocu gumba na upravljackoj ploci.
Dostizanje postavljene temperature oznacava se zvuchim signalom, indikatori temperature ce
prestati treptati.

Hranu stavite izravno na grijace ploce (u slucaju kontaktnog pecenja i tostiranja - samo na donju
grijacu plocu). Vrijeme pecenja ovisi o veli¢ini proizvoda i odabranoj temperaturi. Dok koristite
polozaj za rostilj, s vremena na vrijeme preokrenite proizvode s rostilja. Opcionalno, podesite zeljeno
vrijeme rada pomocu timera.

Hrana se pece na rostilju u vlastitom soku, a njihov visak otjece u pladanj s masnocom. Nakupljena
tekucina ne moze se ponovno koristiti.

Nakon zavrsetka rada, oba gumba na upravljackoj ploci postavite u polozaj “OFF" i iskljucite aparat
iz struje.

Skinite hranu s rostilja plasticnim ili drvenim priborom kao sto su hvataljke. Ovisno o vrsti hrane koja
se koristi, moze postati iznimno vruca tijekom pecCenja na rostilju, osobito ako ima visok sadrzaj vode,
poput rajcica. Budite posebno oprezni dok skidate ovakvu hranu s rostilja.
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PREPORUCENA VREMENA | TEMPERATURE GRILANJA

Vrsta hrane Vrijeme Temperatura
Govedi odrezak 2 - 6 min. 200°C
Svinjski odrezak 6 - 8 min. 200°C

Perad 6 - 10 min. 180°C

Pogacica od mljevenog mesa 4 -8 min. 200°C
Kobasice 4 - 10 min. 200°C

Skampi 3 - 4 min. 190°C

Riba 6 - 7 min. 180°C

Riblji fileti 3-5min. 180°C

Panini 4 - 5 min. 180°C

Povrée 4 -7 min. 190°C

Voce 3 -4 min. 190°C

Vazno: Gornja tablica odnosi se na kontaktni polozaj pecenja i sluzi kao gruba procjena koja pomaze u
procesu pecenja. Stvarno vrijeme pecenja treba prilagoditi individualnim potrebama.

78



HRVATSKI

CISCENJE | ODRZAVANJE

OPREZ: Nikada ne potapaijte tijelo rostilja u vodu!

Iskljucite uredaj iz struje i pricekajte da se ohladi prije Ciscenja.

Obrisite visak masnoce na ploc¢ama za grijanje papirnatim ru¢nikom prije nego sto ih uklonite.
lzvadite posudu za masnocu povlacenjem prema van. Uklonite grijace ploce drzeci ih i pritiskajuci
gumbe za uklanjanje grijacih ploca.

4. Operite posudu s masnocom (prvo pazite da mast nije vrucal) i grijace ploce u toploj vodi s blagim
deterdzentom. Mozete koristiti isporucenu lopaticu za Ciscenje ili meku krpu za uklanjanje osusenih
komadica hrane, pritom pazeci da ne pritisnete previse jer biste mogli ostetiti neljepljivu povrsinu.
Zatim ih temeljito isperite i osusite.

5. Zaciscenje vanjske povrsine tijela rostilja koristite blago navlazenu krpu s malo blagog deterdzenta.
Zatim temeljito osusite svaki dio mekom, suhom krpom prije ponovne upotrebe rostilja.

6. Ako su konektori grijaca potamnjeli ili prljavi, oCistite ih Cetkicom za zube. Provjerite jesu li prikjucci
potpuno suhi prije ponovnog postavljanja grijacih ploca.

7. Nemojte koristiti erozivna sredstva za Ciscenje za Ciscenje bilo kojeg dijela uredaja. Nikada nemojte
koristiti ziCanu cetku ili druge abrazivne predmete.

8. Ponovno postavite grijace ploce tako da ih gurnete (strana s dva utora) u zasune na tijelu rostilja i
gurnete suprotnu stranu ploca dok se ne Cuje karakteristican klik.

9. Ponovno umetnite posudu za mast.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzrok

RijeSenje

Uredaj ne radi

Utikac je izvucen iz zidne
uticnice.

Spojite utikac u zidnu uticnicu.

Poklopac se ne otvara

Kliza¢ za polozaj poklopca je u
polozaju "Zakljucaj"

Stavite klizac u polozaj
"Otvoreno”.

Uredaj je ukljucen ali se grijace
ploce ne zagrijavaju.

Tajmer je iskljucio uredaj.

Okrenite gumb u polozaj "OFF",
zatim ga okrenite na zeljenu
temperaturu.

Grijace ploce nisu pravilno
postavljene.

Uklonite grijace ploce i ponovno
ih postavite gurajuci ih dok se ne
cuje klik.

Uredaj je ostecen.

IskljuCite uredaj i kontaktirajte
sluzbu za korisnike.

Iz uredaja izlazi los miris i/ili dim.

Uredaj se koristi prvi put.

Ostavite rostilj da radi oko 10
minuta bez hrane na grijacim
plocama.

Uredaj je prljav.

Provedite postupke Ciscenja i
odrzavanja.

Uredaj je ostecen.

Iskljucite uredaj i kontaktirajte
sluzbu za korisnike.

Indikator “ER1", "ER2"ili “ER3"
treperi.

Pojavio se problem s
temperaturom.

Obratite se servisu Yoer.
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OKOLIS

I O\5) proizvod sadrzi materijale koji se mogu reciklirati. Ne odlaZite ovaj proizvod kao nerazvrstani
gradski otpad. Obratite se lokalnoj opcini za najblize sabirno mjesto.

GARANCIJA | POPRAVAK

Jamstvo proizvoda ukljucuje nedostatke koji proizlaze iz nedostataka u materijalu ili proizvodnji. Ovo
Jjamstvo vrijedi samo ako je uredaj koristen u skladu s uputama i pod uvjetom da nije modificiran, popravljan
ili da u njega nije utjecala neovlastena osoba ili da nije ostecen neovlastenom uporabom ili transportom.
Jamstvo se ne odnosi na nedostatke koji su rezultat prirodnog trosenja komponenti niti lomljivih predmeta
kao Sto su stakleni i keramicki predmeti.

Ovo jamstvo ne ogranicava kupceva osnovnaiili bilo koja druga prava dodijeljena zakonima u vezi s kupnjom
uredaja.

U slucaju jamstvenog zahtjeva obratite se provjerenom dobavljacu ili servisu Yoer. Prilikom podnosenja
reklamacije prilozite podatke o vrsti kvara i dokaz o kupnji.
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FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

Elektromos készulékek hasznalatakor mindig be kell tartani az

alapvetod biztonsagi ovintézkedéseket, beleértve a kdvetkezéket:

1. Hasznalat elott olvassa el az Osszes utasitast, es orizze meg
kesdbbi hasznalatra.

2. Gy6zodjon meg arrol, hogy a kimeneti feszultseg megegyezik a
nevleges cimken feltuntetett feszultseggel. Gy6zédjon meg arrdl,
hogy a konnektor megfeleléen foldelve van.

3. Tartsa tavol a keszuleket nedvessegtol, hotol es kozvetlen
napfenytol.

4. A tdz, aramutes es serules elleni vedelem erdekeben ne meritse
vizbe vagy mas folyadeékba a vezeteket, a csatlakozodugot vagy az
egyseget.

5. Ezt a keszuleket 8 eves vagy annal idosebb gyermekek, valamint
csOkkent fizikai, érzekszervi vagy szellemi képessegu, illetve
tapasztalattal és tudassal nem rendelkez6 szemelyek
hasznalhatjak, ha felugyeletet kaptak, vagy utasitast kaptak a
keszulek biztonsagos hasznalatara vonatkozoan, es megertettek a
veszelyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a keszulekkel. A tisztitast
és a felhasznaldi karbantartast gyermekek nem vegezhetik
felugyelet nélkul.

0. Tartsa tavol a keszuleket 8 ev alatti gyermekektol.

7. Ne hasznalja a keszuleket, ha annak tapkabele vagy csatlakozoja

megserult, vagy barmilyen mas meghibasodas eseten.
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10.

11.

12.

13,

14.
15,

16.

17/.

18.

10.

20.

Ha a tapkabel megseérult, a serulés elkerlléese erdekeben javittassa
meg a gyarto szervizzel vagy szakkepzett technikussal.

Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne érjen hozza a grill testéhez vagy
futélapjaihoz, amikor azok forroak.

A konnektorbol valo kihuzas elétt kapcesolja ki a keszuleket,

Huzza ki a készuléeket a konnektorbol szallitas vagy tisztitas eldtt.
Ne érintse meg a halozati csatlakozodugot nedves kézzel, mert
aramutest okozhat.

Ha a keszulek mukodéese kozben szokatlan zajt vagy szagot eszlel,
azonnal kapcsolja ki es huzza ki a konnektorbol.

Ne mukodtesse a keszuleket nedves kezzel vagy mezitlab.

Ha hosszabbitot hasznal, Ugyeljen arra, hogy ne léepje tul a
hosszabbito vezetek maximalis nevleges
teljesitmenyet/terheleset.

A keészulek kihuzasakor a dugot fogja meg, ne a vezeteket.

Ne probalja megjavitani, szetszerelni vagy modositani a keszuleket.
A belsejében nincsenek felhasznalo altal javithato alkatrészek.

A keszulek nem kulso idozitovel vagy kulon taviranyito rendszerrel
vezerelheto.

Helyezze a készuleket szaraz helyre, sik, hdallo feluletre.

Helyezze a grillt biztonsagos tavolsagra gyulékony anyagoktol,
peldaul butoroktol, ablakburkolatoktol stb., legalabb 15 cm-re a
faltol.
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21.

22.

23.
24.
25.
20.

27.

A futdlapok és a grill testenek egyes részei nagyon magas
homeérsekletre melegszenek fel. Ne erintse meg Oket mukodés
kdzben, hogy elkerlUlje az eégési seruléseket.

A tulmelegedés elkerlléese érdekeben a keszuleket ne takarja le
nehéz vagy rugalmas anyag, peldaul aluminium talca, alufolia vagy
mas hoallo anyagbol keszult talcak. Az ilyen targyak vagy anyagok
hasznalata a grillen sulyos karokat okozhat.

A készuleket csak a rendeltetesenek megfeleldéen hasznalja.
Bekapcsolt allapotban ne hagyja felugyelet nelkul a keszuleket.

A keszUlek nem kulteri hasznalatra keszult.

Ez a készulék kizarolag haztartasi hasznalatra készult (nem
kereskedelmi celokra). Minden mas hasznalat nem megfeleld és
veszelyes.

A gyarté nem vallal felelésséget a hasznalati utasitas figyelmen

kivul hagyasabol eredo karokert.

VIGYAZAT - HEVES: A fUtélemezek és a grill egyes
részei nagyon magas hdmersekletre melegednek
fel. Az egesi serulesek elkerulese erdekeben soha
ne érintse meg &Oket, amikor a készulék fel van

melegitve.
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ISMERJE AZ ELEKTROMOS GRILLET

Fogantyu

Felso futdlap eltavolito gomb

Futélemez
tisztito
spatula
Fedelallas-zar
es
Felso fedélmagassag-
futélap szabalyozo
csuszka
Al
fﬂtélerr::; Felsé ftﬁtélgmez
zsiradeéklefoly zsirelvezetés
© Fedélkioldo gomb
Also futélap (grillhelyzet)
Also futdlap Seitalea

eltavolito gomb

Vezérldpanel

MUSZAKI SPECIFIKACIO

Er6 2000 W

Feszlltség / Frekvencia 220-240 V~ 50-60 Hz
Hémérséklet tartomany 160-230 °C

[dozitd 1-90 perc.
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KEZELOPANEL
Beallitott also fitslap E?lSé, m?ﬁllaf? .
hémérsékletjelzdje \ / bggcl?tréssa etjelzdjéne
BE/KI BE/KI
kapcsolo és wm kapcsolo és a
also felsé
futélemez futélemez
homeérsekleté

homeérsékletéen

nek beallitasa ek beallitasa

|d6zitd csokkentd / N\ Id62ité ndvels b
gomb A hatralévé munkaidd 0ZIto novelo gom

kijelzoje

HOMERSEKLETTARTOMANY

A kezelbpanel gombjaival be- és kikapcsolhatja a felsé és also futdlapokat, valamint egyénileg beallithatja
a hémersekletlket.

e A bal oldali gombot az oramutato jarasaval megegyezd iranyba forgatva bekapcsolja az also

futélapot, és a hdmeérseékletét 160-230°C tartomanyba allitja.

e A jobb oldali gombot az éramutatd jarasaval megegyezé iranyba forgatva bekapcsolja a felsé

futolapot, és a hémersekletet 160-230°C tartomanyba allitja.

Low.

o
*b%/
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IDOZITO

Lehetéve teszi a beallitasi idét, amely utan a grillnek ki kell kapcsolnia. 1-90 perces tartomany all
rendelkezéesre.
o Az idd beallitasanak megkezdésehez nyomja meg a ,+" vagy ,-' gombot, és allitsa be a kivant idét.
o A kivalasztas megerdsitéséhez varjon néhany masodpercet. A beallitott idé letelte utan a grill
magatol kikapcsol.
o  Amukodes folytatasahoz allitsa a gombot ,OFF" allasba, és forgassa elismét az oramutato jarasaval
megegyezd iranyba a kivant hémeérsekletre.

MEGJEGYZES: A pontos grillezési idé beallitdsahoz tegye ezt a grill felmelegedése utan (amikor a
hémérseékletjelzd abbahagyja a villogast).

GRILLEZESI POZIiCIOK

Kontakt grillezési pozicio

Egyszerre grillezi az ételeket mindkét oldalon. Tegye az ételt az also futdlapra, majd engedje le ra a felsd
fedelet.
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Barbeque pozicié
Lehetdve teszi az egyoldalas grillezési terllet ndveléeset. Fogja meg a fogantyut, nyomja meg a fedel kioldo

gombot, és finoman engedje le. Egyenletesen teritse el az ételt mindket futélapon.

Pirités pozicio
Lehetdve teszi a szendvicsek és a torekeny élelmiszerek piritasat anelkul, hogy érintkezne a felsd

futélappal. A csuszka segitségével allitsa be a felsd fedél magassagat, €s engedje le a grillezett étel folé.
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ELSO HASZNALAT ELOTT

o Hajtsa vegre a ,tisztitasi és karbantartasi” eljarasokat.

e A gyartas soran a grill részeit véekony, vedd olajréteg boritja. A felesleges olaj eltavolitasahoz
kapcsolja be mindkét futélapot étel nélkil kérulbelul 10 percig. Ugyelien a helyiség megfeleld
szellézésére, mert a készulekbol erds szag €s nemi fust is kijohet. Ez normalis jelenseég, és gyorsan
el kell mulnia.

A KESZULEK HASZNALATA

o A futdlemezek és a grill egyes részei nagyon magas hdémersekletre
melegednek fel. Az égési sérulések elkerllése érdekében soha ne
érintse meg dket mukddés kdzben vagy a grill lehllése elott!

e A grill fedelének felemelésekor forrd géz tavozhat a grillbél A készulek
hasznalata kézben mindig legyen ovatos. Sutdkesztyl hasznalata
ajanlott.

e Ne valtoztassa meg a grillezési poziciot, ha a futélapok forroak. A
készulek bekapcsolasa elétt valassza ki a grillezési poziciot.

e A grill hordozasa elétt gydzddjon meg arrdl, hogy a fedél pozicidjanak
csuszka a ,Lock’ (reteszelés) allasban van, hogy megakadalyozza a fedél
kinyilasat. Hordozas kbzben tartsa a grillt a fogantyunal fogva.

o Crillezés kdzben a beallitott hémersekletjelzék idordl idére villogni

FIGYELEM fognak, meég akkor is, ha a hdmérsékletet mar elérte. Ez a
fUtéberendezések mukddeset jelzi a beallitott hdmeérseklet fenntartasa
érdekében.

¢ Ne hasznaljon femvillat, kést stb. az ételek megforditasahoz, mert ezek
karosithatjak a tapadasmentes fellletet.

e Sohane tegyen tanyérokat, talcakat vagy aluminiumfoliat a grillezett etel
ala. Ne tegyen edényeket, serpenyodket stb. a futélapokra.
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1
2.

3.

o N O ok

10.

11.

12.

Helyezze a készUléket szaraz helyre, sik, héallo fellletre.
Gyb6zbdjon meg arrol, hogy a zsirtalca és a futélapok megfelelden vannak felszerelve.

Allitsa a fedél helyzetének csuszkajat ,Nyitott" allasba.

Emelje fel a fedelet a fogantyunal tartva.

Tegyen egy vékony réteg ndvényi olajat a futélapokra.

Allitsa be a grillt a kivant pozicioba: kontakt grillezés, barbeque, piritas.

Csatlakoztassa a készuleket.

Allitsa be a felsé és also fUtélapok kivant hémérsékletét a kezeldpanel gombjaival. A beallitott
hémérseklet elérését hangjelzés jelzi, a hdmeérsékletjelzdk villogasa megszinik.

Helyezze az ételt kdzvetlenul a futdlapokra (kontakt grillezés és piritas esetén - csak az also
futdlapra). A grillezési id6 a felhasznalt termékek méretéetdl és a valasztott hémerseklettdl fugg. A
barbeque pozicio hasznalata kdzben idénkeént forditsa meg a grillezett termekeket. Opcionalisan
allitsa be a kivant munkaiddt az idézitd segitségeével.

Az ételeket sajat leveben grillezzUk, a feleslegUk a zsiros talcara folyik. A felgytlemlett folyadek
nem hasznalhato fel Ujra.

A munka befejezése utan allitsa a kezeldpanel mindkéet gombjat ,KI" allasba, és huzza ki a
készuleket a konnektorbol.

Vegye le az ételt a grillrél mUanyag vagy fa edenyekkel, peldaul fogoval. A felhasznalt eteltél
fuggden a grillezes soran rendkivul felforrosodhat, kUlonodsen, ha magas a viztartalma, peldaul a
paradicsom. Legyen kuléndsen dvatos, amikor ezeket az ételeket leveszi a grillrdl
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SU GALVALT GRILLI IDOK ES HOMERSEKLETEK

Elelmiszer tipusa Id6 Héfok
Marhaszelet 2-6 perc. 200°C
Sertés steak 6-8 perc. 200°C

Baromfi 6-10 perc. 180°C
Daralt hus pogacsa 4-8 perc. 200°C
Kolbasz 4-10 perc. 200°C
Garnélarak 3-4 perc. 190°C
Hal 6-7 perc. 180°C

Halfilé 3-5 perc. 180°C
Panini 4-5 perc. 180°C
Zoldségek 4-7 perc. 190°C
Gyuméles 3-4 perc. 190°C

Fontos: A fenti tablazat az érintkezo grillezési poziciora vonatkozik, és hozzavetdleges kdzelitéskent szolgal
a grillezési folyamat elosegitésere. A tényleges grillezési idét az egyéni igényekhez kell igazitani.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

VIGYAZAT: Soha ne meritse vizbe a grilltestet!
Tisztitas elott huzza ki a készuleket, és varja meg, amig kihul
A futolapokrol papirtorldvel szaritsa meg a felesleges zsirt, mieldtt eltavolitana dket.

Tavolitsa el a zsirtalcat ugy, hogy kifelé huzza. Tavolitsa el a futélapokat ugy, hogy megfogja dket,
€s megnyomja a futélap-eltavolitd gombokat.

§

4. Mossa ki a zsirtalcat (elészér gydzédjon meg rola, hogy a zsir nem forrd!) és a futélapokat meleg

vizben, enyhe tisztitoszerrel. Hasznalhatja a mellékelt tisztitd spatulat vagy puha ruhat a kiszaradt
ételdarabok eltavolitasahoz, ugyelve arra, hogy ne gyakoroljon tul nagy nyomast, mert karosithatja
a tapadasmentes feluletet. Ezutan alaposan dblitse le és szaritsa meg 6ket.

5. Enyhén nedves, enyhe tisztitdszeres ronggyal tisztitsa meg a grilltest kuls6é feluletet. Ezutan
alaposan szaritsa meg minden részét egy puha, szaraz ruhaval, mielétt Ujra hasznalna a grillt.

6. Ha a futéelem csatlakozoi elszennyezoédtek vagy szennyezettek, tisztitsa meg 6ket fogkefével. A
futdlemezek visszaszerelése eldtt gydzddjon meg arrdl, hogy a csatlakozok teljiesen megszaradtak.

7. Ne hasznaljon eroziot okozo tisztitoszereket a készulek alkatrészeinek tisztitasara. Soha ne
hasznaljon drotkefét vagy mas surold hatasu targyat.

8. Helyezze vissza a fUtdlapokat ugy, hogy becsusztatja azokat (a két hornyos oldalt) a grillsuté testén
levéd reteszekbe, és nyomja be a lemezek ellenkez6 oldalat, amig jellegzetes kattanast nem hall.

9. Helyezze vissza a zsirtalcat.
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A készulék nem mukodik

A tapcsatlakozo ki van huzva a
fali aljzatbol.

Csatlakoztassa a halozati
csatlakozot a fali aljzathoz.

A fedél nem nyilik ki

A fedél helyzetének csuszkaja a
,Zarolas" allasban van.

Allitsa a csuszkat ,Nyitott”
allasba.

A készulék be van kapcsolva, de
a futélapok nem melegednek
fel.

Az idézitd kikapcsolta a
készuléket.

Forgassa a gombot ,OFF"
allasba, majd forgassa el a kivant
hémérsekletre.

A futélapok nem megfelelden
vannak felszerelve.

Tavolitsa el a fUtélemezeket, és
helyezze vissza 6ket ugy, hogy
addig nyomja éket, amig
kattanast nem hall.

A keszUlek serult.

Huzza ki a készuléket, és lepjen
kapcsolatba az
ugyfelszolgalattal.

Rossz szag és/vagy fust jon ki a
keszulekbol.

A készuléket eldszor hasznaljak.

Hagyja a grillt korulbelul 10
percig mukodni anélkul, hogy a
futélapokon étel lenne.

A készulék piszkos.

Hajtsa végre a tisztitasi es
karbantartasi eljarasokat.

A keszllek serult.

Huzza ki a készuléket, és lépjen
kapcsolatba az
ugyfélszolgalattal.

Az ,ER1', ,ER2"vagy ,ER3"
jelzéfeny villog.

Megjelent a hédmeérsékleti
probléma.

Lépjen kapcsolatba a Yoer
szervizzel.
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KORNYEZET

E -, 5 termek Ujrahasznosithatd anyagokat tartalmaz. Ne dobja ki ezt a terméket valogatatlan
telepulési hulladekkent. Lepjen kapcsolatba a helyi dnkormanyzattal a legkdzelebbi gyUjtohelyéert.

GARANCIA ES JAVITAS

A termékgarancia magaban foglalja az anyag- vagy gyartasi hibakbol eredd hibakat. Ez a garancia csak
akkor érvenyes, ha a készuléket az utasitasoknak megfelelden hasznaltak, és feltéve, hogy azt illetéktelen
szemely nem modositotta, javitotta, nem befolyasolta, illetve nem sértlt meg nem megfeleld hasznalat
vagy szallitds miatt. A garancia nem vonatkozik az alkatrészek természetes elhasznalodasabol eredd
hibakra, illetve a térhetd anyagokra, mint példaul az Uveg- és keramiatargyak.

Ez a garancia nem korlatozza a vasarlo alapvetd vagy egyéb, a készulékvasarlasra vonatkozo torvéenyek
altal biztositott jogait.

Garancialis igény esetén forduljon az ellendrzétt szallitohoz vagy a Yoer szervizhez. A reklaméacio
benyujtasakor csatolja a hiba jellegére vonatkozé informaciokat és a vasarlast igazolé dokumentumot.
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TUTELA IMPORTANTE

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, € necessario seguire

sempre le precauzioni di sicurezza di base, incluse le seguenti:

1. Leggere tutte le istruzioni prima delluso e conservarle per
riferimento futuro.

2. Assicuratevi che il voltaggio della vostra presa corrisponda al
voltaggio indicato sull'etichetta dei dati tecnici. Assicurarsi che la
presa sia adeguatamente messa a terra.

3. Tenere il dispositivo lontano da fonti di umidita, calore e luce solare
diretta.

4. Per proteggersi da incendi, scosse elettriche e lesioni, non
immergere il cavo, la spina o l'unita in acqua o altri liquidi.

5. Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o da persone prive di esperienza e conoscenza
se hanno ricevuto supervisione o istruzioni relative all'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e ne comprendono le rischi
coinvolti. | bambini non devono giocare con lapparecchio. La
pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono essere
effettuate da bambini senza supervisione.

6. Tenere il dispositivo lontano dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni.

7. Non utilizzare il dispositivo se il cavo di alimentazione o la spina

sono danneggiati o in caso di qualsiasi altro malfunzionamento.
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10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.

17/.

18.

10.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere riparato dal
servizio di assistenza del produttore o da un tecnico qualificato per
evitare danni.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione non tocchi il corpo del grill
o le piastre riscaldanti quando sono calde.

Spegnere il dispositivo prima di scollegarlo.

Scollegare il dispositivo prima di trasportarlo o pulirlo.

Non toccare la spina di alimentazione con le mani bagnate perche
potrebbe causare scosse elettriche.

Se durante il funzionamento dell'apparecchio si avvertono rumori o
odori insoliti, spegnerlo immediatamente e scollegarlo.

Non utilizzare il dispositivo con le mani bagnate o a piedi nhudi.
Quando si utilizza una prolunga, assicurarsi di non superare il
wattaggio/carico di funzionamento massimo nominale della
prolunga.

Quando si scollega il dispositivo, afferrarlo per la spina e non per il
cavo.

Non tentare di riparare, smontare o modificare l'apparecchio.
All'interno non sono presenti parti riparabili dall'utente.
L'apparecchio non e destinato ad essere controllato da un timer
esterno o da un sistema di controllo remoto separato.

Posizionare il dispositivo in un luogo asciutto, su una superficie

piana e resistente al calore.

06



ITALIANO

20.

21.

22.

23.
24,
25,
20.

27.

Posizionare il barbecue a una distanza di sicurezza da materiall
inflammabili come mobili, tapparelle, ecc., ad almeno 15 cm dalla
parete.

Le piastre riscaldanti e alcune parti del corpo del grill si riscaldano
fino a raggiungere temperature molto elevate. Non toccarli durante
il funzionamento per evitare ustioni.

Per evitare il surriscaldamento, il dispositivo non deve essere
coperto da materiali pesanti o elastici, come vassoi in alluminio,
fogli di alluminio o vassoi realizzati con altri materiali resistenti al
calore. L'utilizzo di tali oggetti o materiali sulla griglia puo causare
gravi danni.

Utilizzare il dispositivo solo per gli scopi previsti.

Non lasciare il dispositivo incustodito quando e acceso.

Il dispositivo non e destinato all'uso esterno.

Questo apparecchio e destinato esclusivamente all'uso domestico
(hon per scopi commerciali). Ogni altro uso e da considerarsi
improprio e pericoloso.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per danni

derivanti dalla mancata osservanza del foglio di istruzioni.

ATTENZIONE - CALDO: le piastre di riscaldamento e
alcune parti del corpo del grill si riscaldano a
temperature molto elevate. Non toccarli mai quando

'apparecchio e riscaldato per evitare ustioni.
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CONOSCI LATUA GRIGLIA ELETTRICA

Impugnatura

Pulsante di rimozione della
piastra riscaldante superiore

Spatola per
la pulizia
della piastra
riscaldante Blocco della
posizione del
coperchio e
Piastra cursore per la
riscaldante regglazione
superiore dellaltegza del
coperchio

Piastra riscaldante
superiore per il
deflusso dei grassi

Piastra riscaldante inferiore

deflusso del grasso
Piastra di /

riscaldamen

Pulsante di rilascio
del coperchio

to inferiore (posizione
barbecue)
Pulsante di Vaschetta di
rimozione della raccolta del
piastra grasso
riscaldante

Pannello di controllo

inferiore

SPECIFICATECNICA

Energia 2000 W
Voltaggio/Frequenza 220-240 V~ 50-60 Hz
Intervallo di temperatura 160-230°C

Timer 1-90 minuti
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PANNELLO DI CONTROLLO

Impostazione dell'indicatore

Indicatore di temperatura della di temperatura della piastra

piastra di riscaldamento
inferiore \
Interruttore

/ riscaldante superiore
Interruttore

ACCESO/ ACCESO/
SPENTO SPENTO
e regolazione e regolazione
della della
temperatura temperatura
della piastra della piastra
riscaldante riscaldante
inferiore superiore

RANGE DI TEMPERATURA

Pulsante di
decremento del timer

Indicatore del tempo di
lavoro rimanente

Pulsante di

incremento del timer

Utilizzando le manopole sul pannello di controllo € possibile attivare e disattivare le piastre riscaldanti

superiore e inferiore, nonché regolarne individualmente la temperatura.

¢ Ruotando la manopola sinistra in senso orario si attiva la piastra riscaldante inferiore e siimposta la

temperatura nell'intervallo 160-230°C.

¢ Ruotando la manopola destra in senso orario si attiva la piastra riscaldante superiore e si imposta

la temperatura nellintervallo 160-230°C.

Low.

o
*b%/
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TIMER

Consente di impostare il tempo dopo il quale il grill deve spegnersi. E disponibile un intervallo da 1 a 9o
minuti.
e Periniziare a impostare l'ora, premere il pulsante "+ o0 "-" e impostare 'ora desiderata.
e Per confermare la selezione attendere qualche secondo. Trascorso il tempo impostato, il grill si
spegnera automaticamente.
e Per riprendere il funzionamento riportare la manopola in posizione “OFF" e ruotarla nuovamente in

senso orario fino alla temperatura desiderata.

NOTA: per impostare un tempo di cottura preciso, farlo dopo che la griglia si é riscaldata (quando

lindicatore della temperatura smette di lampeggiare).

POSIZIONI DELLA GRIGLIA

Posizione della griglia a contatto

Griglia il cibo su entrambi i lati contemporaneamente. Mettere il cibo sulla piastra riscaldante inferiore,

quindi abbassare su di essa il coperchio superiore,
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Posizione barbecue

Permette di aumentare l'area di grigliatura su un solo lato. Afferrare la maniglia, premere il pulsante di
rilascio del coperchio e abbassarlo delicatamente. Distribuire il cibo in modo uniforme su entrambe le

piastre riscaldanti.

Posizione di tostatura

Permette di tostare panini e cibi fragili senza contatto con la piastra riscaldante superiore. Utilizzando il

cursore, regolare l'altezza del coperchio superiore e abbassarlo sopra il cibo grigliato.
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

e Eseguire le procedure di "pulizia e manutenzione”.

e Durante la produzione, alcune parti della griglia vengono ricoperte da un sottile strato protettivo di

olio. Per rimuovere l'olio in eccesso, attivare entrambe le piastre riscaldanti senza cibo per circa 10

minuti. Assicurarsi che la stanza sia adeguatamente ventilata, poiché dal dispositivo potrebbero

fuoriuscire odori intensi € un po' di fumo. Questo & un fenomeno normale e dovrebbe risolversi

rapidamente.

UTILIZZO DEL DISPOSITIVO

ATTENZIONE

Le piastre di riscaldamento e alcune parti del corpo del grill si
riscaldano a temperature molto elevate. Non toccateli mai durante il
funzionamento o prima che il grill si sia raffreddato per evitare ustioni!
Quando si solleva il coperchio, dalla griglia pud uscire vapore caldo.
Prestare sempre attenzione durante luso dell'apparecchio. Si
raccomanda l'uso di guanti da forno.

Non cambiare la posizione di cottura se le piastre di riscaldamento
sono calde. Scegliere la posizione di cottura prima di accendere
'apparecchio.

Prima di trasportare il grill, accertarsi che il cursore della posizione del
coperchio sia in posizione “Lock’, per evitare che il coperchio si apra.
Durante il trasporto, tenere il grill per la maniglia.

Durante la cottura alla griglia, gli indicatori della temperatura
impostata lampeggiano di tanto in tanto, anche se la temperatura &
stata raggiunta. Cio indica il funzionamento dei riscaldatori per
mantenere la temperatura impostata.

Non utilizzare forchette, coltelli ecc. di metallo per girare i cibi, perche
potrebbero danneggiare la superficie antiaderente.

Non collocare mai piatti, vassoi o fogli di alluminio sotto il cibo grigliato.
Non mettere pentole, padelle ecc. sulle piastre riscaldanti.
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1

Posizionare il dispositivo in un luogo asciutto, su una superficie piana e resistente al calore.

2. Assicurarsi che il vassoio del grasso e le piastre riscaldanti siano installati correttamente.

3.

o N O ok

10.

11.

12.

Posizionare il cursore di posizione del coperchio nella posizione "Aperto”.

Sollevare il coperchio tenendolo per la maniglia.

Metti un sottile strato di olio vegetale sulle piastre riscaldanti.

Posizionare la griglia nella posizione desiderata: grigliate a contatto, barbecue, tostatura.
Collegare il dispositivo.

Impostare la temperatura desiderata delle piastre riscaldanti superiore e inferiore utilizzando le
manopole sul pannello di controllo. ILraggiungimento della temperatura impostata € indicato da un
segnale acustico, gli indicatori della temperatura cesseranno di lampeggiare.

Disporre il cibo direttamente sulle piastre riscaldanti (in caso di posizioni di grigliatura e tostatura a
contatto - solo sulla piastra riscaldante inferiore). Il tempo di cottura dipende dalla dimensione dei
prodotti utilizzati e dalla temperatura scelta. Quando si utilizza la posizione barbecue, girare di tanto
in tanto i prodotti grigliati. Facoltativamente, impostare l'orario di lavoro desiderato utilizzando il
timer.

ILcibo viene grigliato nei suoi succhi e la parte in eccesso scorre nella vaschetta del grasso. ILliquido
accumulato non puo essere riutilizzato.

Al termine del lavoro, impostare entrambe le manopole del pannello di controllo sulla posizione
"‘OFF" e scollegare l'apparecchio.

Togliere il cibo dalla griglia utilizzando utensili di plastica o di legno come le pinze. A seconda del
tipo di cibo utilizzato, durante la grigliatura potrebbe diventare eccezionalmente caldo, soprattutto
se contiene un alto contenuto di acqua, come i pomodori. Prestare particolare attenzione quando
si tolgono questi tipi di cibo dalla griglia.
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TEMPI E TEMPERATURE DI GRIGLIATURA SUGGERITI

Tipo di cibo Tempo Temperatura
Bistecca di manzo 2 - 6 minuti 200°C
Bistecca di maiale 6 - 8 minuti 200°C

Pollame 6 - 10 minuti 180°C

Polpetta di carne macinata 4 - 8 minuti 200°C
Salsicce 4 - 10 minuti. 200°C
Gamberetto 3 - 4 minuti 190°C
Pescare 6 - 7 minuti 180°C

Filetti di pesce 3 - 5 minuti 180°C
Panini 4 - 5 minuti 180°C

Verdure 4 -7 minuti 190°C

Frutta 3 - 4 minuti 190°C

Importante: la tabella sopra si applica alla posizione di grigliatura a contatto e serve come
approssimazione per facilitare il processo di grigliatura. Il tempo di cottura effettivo deve essere adattato
alle esigenze individuali.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE: Non immergere mai il corpo della griglia nell'acqual!
Scollegare il dispositivo e attendere che si raffreddi prima di pulirlo.
Asciugare il grasso in eccesso sulle piastre riscaldanti con un tovagliolo di carta prima di rimuoverle.

Rimuovere il vassoio raccogligrasso tirandolo verso lesterno. Rimuovere le piastre riscaldanti
tenendole e premendo i pulsanti di rimozione delle piastre riscaldanti.

§

4. Lavare il vassoio del grasso (assicurarsi prima che il grasso non sia caldo!) e le piastre riscaldanti in

acqua tiepida con un detergente delicato. E possibile utilizzare la spatola per la pulizia in dotazione
0 un panno morbido per rimuovere i pezzi di cibo essiccati, facendo attenzione a non esercitare
troppa pressione, poiche potrebbe danneggiare la superficie antiaderente. Successivamente,
sciacquateli e asciugateli accuratamente.

5. Utilizzare un panno leggermente umido con un detergente delicato per pulire la superficie esterna
del corpo della griglia. Quindi, asciugare accuratamente ogni parte con un panno morbido e
asciutto prima di utilizzare nuovamente la griglia.

6. Se iconnettori del riscaldatore sono ossidati o sporchi, pulirli utilizzando uno spazzolino da denti.
Assicurarsi che i connettori siano completamente asciutti prima di reinstallare le piastre riscaldanti.

7. Non utilizzare detergenti aggressivi per pulire le parti del dispositivo. Non utilizzare mai una
spazzola metallica o altri oggetti abrasivi.

8. Reinstallare le piastre riscaldanti facendole scorrere (il lato con le due scanalature) nei fermi sul
corpo della griglia e spingendo il lato opposto delle piastre verso linterno, finché non si sente un
caratteristico clic.

9. Reinserire il vassoio del grasso.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Causa possibile

Soluzione

Il dispositivo hon funziona

La spina di alimentazione e
scollegata dalla presa a muro.

Collegare la spina di
alimentazione alla presa a muro.

Il coperchio non si apre

Il cursore di posizione del
coperchio € nella posizione
'Blocco”.

Metti il cursore nella posizione
"Aperto”.

L'apparecchio é acceso ma le
piastre riscaldanti non si
riscaldano.

ILtimer ha spento il dispositivo.

Ruotare la manopola in
posizione “OFF", quindi ruotarla
sulla temperatura desiderata.

Le piastre riscaldanti sono
installate in modo errato.

Rimuovere le piastre riscaldanti
e installarle huovamente
spingendole finché non si sente
un clic.

IL dispositivo € danneggiato.

Scollega il dispositivo e contatta
il servizio clienti.

Dal dispositivo esce un cattivo
odore e/o del fumo.

IL dispositivo viene utilizzato per
la prima volta.

Lasciare funzionare il grill per
circa 10 minuti senza cibo sulle
piastre riscaldanti.

IL dispositivo € sporco.

Eseguire le procedure di pulizia
€ manutenzione,

IL dispositivo € danneggiato.

Scollega il dispositivo e contatta
il servizio clienti.

Lindicatore "ER1", “ER2" 0 “ER3"

lampeggia.

Si é verificato il problema con la
temperatura.

Contatta il servizio Yoer.
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AMBIENTE

I Qucsto prodotto contiene materiali riciclabili. Non smaltire questo prodotto come rifiuto urbano
indifferenziato. Contatta il tuo comune per conoscere il punto di raccolta piu vicino.

GARANZIA E RIPARAZIONE

La garanzia del prodotto comprende i difetti derivanti da difetti di materiale o di fabbricazione. Questa
garanzia é valida solo se l'apparecchio € stato utilizzato in conformita con le istruzioni e a condizione che
non sia stato modificato, riparato o manomesso da persone non autorizzate o danneggiato da uso
improprio o trasporto. La garanzia non si applica ai difetti derivanti dall'usura naturale dei componenti né
fragili come oggetti in vetro e ceramica.

Questa garanzia non limita i diritti fondamentali del cliente o qualsiasi altro diritto concesso dalle leggi in
merito all'acquisto dell'apparecchio.

In caso di richiesta di garanzia, contattare il fornitore verificato o Yoer Service. AL momento dell'invio del
reclamo allegare informazioni sulla natura del malfunzionamento e una prova d'acquisto.
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WARUNKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegaé

podstawowych zasad bezpieczenstwa w tym nastepujacych:

1. Przed przystapieniem do uzytkowania doktadnie zapoznaj sie
Z ninigjszg instrukcja i zachowaj jg na przysztosc.

2. Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku elektrycznym odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce znamionowej. Upewnij sie, ze
gniazdko jest odpowiednio uziemione.

3. Trzymaj urzadzenie z dala od zrodet wilgoci, ciepta oraz
bezposredniego swiatta stonecznego.

4. By zapobiec pozarowi, porazeniu pradem elektrycznym, badz
zranieniu nie zanurzaj przewodu, wtyczki lub urzadzenia w wodzie
lub innych cieczach.

5. To urzadzenie moze byc uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat
oraz 0soby o0 ograniczonych  zdolnosciach  fizycznych,
sensorycznych lub umystowych badz nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, jesli s nadzorowane
| zostaty poinstruowane odnosnie obstugi urzadzenia oraz
rozumiejg zagrozenia wynikajace z jego uzytkowania. Nalezy
ZWrociC szczegolng uwage, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.,
Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny bycC
wykonywane przez dzieci bez odpowiedniego nadzoru.

6. Trzymaj urzadzenie z dala od dzieci w wieku ponizej 8 lat.
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10.

11.

12.

13.

14.
15,

16.

17/.

18.

Nie korzystaj z urzadzenia posiadajgcego uszkodzony przewod,

wtyczke lub w przypadku jakiejkolwiek innej awarii,

. Jesli przewaod zasilajacy jest uszkodzony, moze zostac naprawiony

wytacznie przez serwis producenta lub wykwalifikowang do tego
osobe w celu unikniecia zagrozenia.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie dotyka obudowy grilla, ani
ptyt grzewczych, gdy te elementy sa rozgrzane.

Wytacz urzadzenie przed wyjeciem wtyczki zasilajgce).

Odtacz urzadzenie od zasilania przed przystagpieniem do
przenoszenia oraz czyszczenia.

Nie chwytaj wtyczki zasilajgcej] mokrymi rekoma, gdyz moze to
doprowadzic do porazenia pradem elektrycznym.

Jezeli podczas pracy urzadzenia pojawi sie nietypowy dzwiek lub
zapach, natychmiast wytacz urzadzenie i odtacz zasilanie.

Nie uzywaj urzgdzenia mokrymi rekoma lub stojgc boso.

Gdy uzywasz przedtuzacza upewnij sie, ze nie przekraczasz
znamionowej mocy / obcigzenia przedtuzacza.

Podczas odtaczania urzadzenia od zasilania trzymaj za wtyczke, nie
za przewod.

Nie podejmuj prob naprawy, demontazu ani modyfikacji urzadzenia.
Wewnatrz urzadzenia nie wystepujg czesci, ktore moga zostac
naprawione samodzielnie przez uzytkownika.

Nigdy nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego regulatora

czasowego, badz odrebnego systemu zdalnego sterowania.
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10.

20.

21.

22.

23.

24.

25,
20.

27.

UmiesC urzadzenie w suchym migjscu, na ptaskiej i odpornej na
ciepto powierzchni,

Ustaw grill w odpowiedniej bezpiecznej odlegtosci od tatwopalnych
przedmiotow, takich jak meble, zastony itp, w odlegtosci co
najmniej 15 cm od sciany.

Ptyty grzewcze i niektore elementy obudowy grilla nagrzewajg sie
do bardzo wysokich temperatur, nigdy nie dotykaj ich podczas
pracy urzadzenia, aby sie nie poparzyc.

Aby uniknacC przegrzania, urzadzenie nie powinno byc przykryte
zadnym masywnym lub elastycznym materiatem, takim jak
aluminiowa taca, folia aluminiowa lub tace wykonane z innego
odpornego na ciepto materiatu. Uzycie takich przedmiotow lub
materiatow na grillu moze doprowadzi¢ do powaznych uszkodzen.
Nie korzystaj z urzadzenia w sposob niezgodny z jego
przeznaczeniem.

Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

Nigdy nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.
Urzgdzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego (hie
dla celow komercyjnych). Wszelkie inne uzycie uwaza sie za
niewtasciwe oraz niebezpieczne.,

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce

Z nieprzestrzegania niniejszej instrukgcji obstugi.
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UWAGA GORACE: Niektore elementy grilla, takie jak
ptyty grzewcze czy pokrywa nagrzewaja sie do
bardzo wysokich temperatur. Nigdy nie dotykaj ich,
gdy grill jest rozgrzany, aby uniknac ryzyka

poparzenia.
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POZNAJ SWOJ GRILL ELEKTRYCZNY

Uchwyt
Przycisk demontazu gérnej
Szpatutka ptyty
do czyszczenia
ptyt
Suwak
blokady
pokrywy

Gorna ptyta oraz regulacji

grzewcza wysokosci
gornej
pokrywy

Wylot
ttuszczu Wylot ttuszczu
dolngj ptyty goérnej ptyty
Przycisk zwalniania
Dolna ptyta . ,
pokrywy (grillowanie
grzewcza
« otwarte)

Przycisk
demontazu
dolnegj ptyty

Tacka na ttuszcz

Panel sterowania

DANE TECHNICZNE
Moc 2000 W
Napiecie / Czestotliwosc 220-240 V~ 50-60 Hz
Zakres temperatury 160-230°C
Programator czasowy 1-90 min.
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PANEL STEROWANIA

Wskaznik wybranej Wskaznik wybranej

temperatury dolnej ptyty \ / temperatury gornej ptyty
Wt/ Wyt —

Wt/ Kyt
oraz oraz regulacja
regulacja temperatury

temperatury

gornej ptyty
dolnej ptyty

Przycisk zmniejszenia

czasu pracy Wekaznik pozostatego¥ Przycisk zwiekszenia

czasu pracy
czasu pracy

ZAKRES TEMPERATURY

Uzywajac pokretet na panelu sterowania mozna witaczyc i wytaczy¢ nagrzewanie gornej i dolnej ptyty
grzewczej z osobna oraz dostosowac indywidualnie ich temperature.

e Przekrecajac lewe pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara uruchomisz nagrzewanie dolnej
ptyty grzewczej i ustawisz temperature w zakresie 160-230°C.

e Przekrecajac prawe pokretto zgodnie z ruchem wskazowek zegara uruchomisz nagrzewanie gornej
ptyty grzewczej i ustawisz temperature w zakresie 160-230°C.

Low.

o
*b%/
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PROGRAMATOR CZASOWY

Daje mozliwosc¢ ustawienia czasu, po ktorym grill ma sie wytaczyc. Mozliwy jest wybor w zakresie 1-90
minut.
e Abyrozpoczac ustawianie, nacisnij przycisk ,+" lub ,-" i ustaw zadany czas.
oAby zatwierdzi¢ wybor, poczekaj kilka sekund. Po uptywie ustawionego czasu grill wytaczy sie.
e By wznowi¢ jego prace, ustaw pokretto w pozycji ,OFF", a nastepnie przekre¢ ponownie na
pozadana temperature.

UWAGA: By ustawic precyzyjny czas grillowania, rozpocznij ustawianie czasu pracy dopiero wtedy, gdy grill

bedzie odpowiednio rozgrzany (gdy ustawiona temperatura przestanie migac).

POZYCJE GRILLOWANIA

Grillowanie zamkniete

Stuzy do grillowania zywnosci z obu stron naraz. Utdz zywnosc na ptycie dolnej, a nastepnie opusc na nig

gérna pokrywe.
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Grillowanie otwarte

Pozwala na zwiekszenie powierzchni grillowania jednostronnego. Chwyc¢ uchwyt pokrywy, nacisnij przycisk

zwalniania pokrywy i opusc ja delikatnie na podtozu. Roztdz zywnosc rownomiernie na obu ptytach.

Opiekanie
Stuzy do opiekania kanapek, zapiekanek oraz delikatnej zywnosci bez kontaktu z gorna ptyta. Za pomoca

suwaka dopasuj wysokosc potozenia pokrywy i opusc ja nad grillowana zywnoscia.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

o Wykonaj czynnosci z sekcji ,Czyszczenie i konserwacja”

e Podczas produkgji czesci grilla zostaty pokryte cienka warstwa oleju w celu ich ochrony. By usunac
zalegajacy olej, uruchom nagrzewanie obu ptyt bez jedzenia na okoto 10 minut. Upewnij sie,
ze pomieszczenie jest dostatecznie wentylowane, jako iz z urzadzenia moze wydobywac sie

intensywny zapach, a takze delikatny dym. Jest to normalne zjawisko i powinno szybko ustgpic.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

o Ptyty oraz niektore czesci obudowy grilla nagrzewaja sie do bardzo wysokich
temperatur, nigdy nie dotykaj ich podczas pracy urzadzenia ani zanim zdazy
ostygnac, aby sie nie poparzyc!

e Wraz z otwarciem pokrywy podczas grillowania z urzadzenia moze wydoby¢
sie goraca para. Zawsze zachowuj ostroznosc¢ podczas uzywania urzadzenia.
Zaleca sie stosowanie rekawic kuchennych.

e Nie zmieniaj pozycji grillowania jesli ptyty sa rozgrzane. Wybierz pozycje
grillowania przed uruchomieniem grilla.

e Podczas przenoszenia grilla upewnij sie, ze suwak blokady pokrywy jest
ustawiony w pozycji ,Lock’, by pokrywa nie otworzyta sie. Przenos grill

UWAGA trzymajac za uchwyt.

e Podczas grillowania, wskazniki ustawionej temperatury beda od czasu do
czasu migac¢ nawet gdy jest osiggnieta. Oznacza to prace grzatek w celu
utrzymania odpowiedniej temperatury.

e Nie uzywaj metalowych widelcow, nozy itp. do obracania potraw, gdyz moze
to spowodowac uszkodzenie warstwy nieprzywierajacej.

¢ Nigdy nie umieszczaj talerzy, tac, ani folii aluminiowej na spod zywnosci.
Nie stawiaj garnkdw, patelni itp. na ptytach grzewczych.
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1
2.

3.

o N o ok

10.

11.

12.

Umiesc urzadzenie w suchym miejscu, na ptaskigj i odpornej na ciepto powierzchni.
Upewnij sie, ze tacka na ttuszcz oraz ptyty grzewcze sa prawidtowo zamontowane.

Przesun suwak blokady pokrywy do pozycji ,Open”.

Trzymajac za uchwyt otworz pokrywe.

Natéz cienka warstwe oleju spozywczego na powierzchnie ptyt grzewczych.

Ustaw grill w pozadanej pozycji: grillowanie zamknigete, otwarte, opiekanie.

Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Ustaw zadanag temperature goérnej i dolnej ptyty pokrettami na panelu sterowania. Osiggniecie
ustawionej temperatury zostanie zakomunikowane sygnatem dzwiekowym, a wskazniki

temperatury na wyswietlaczu przestang migac.

Utoz jedzenie bezposrednio na ptytach grzewczych (w przypadku grillowania zamknietego i
opiekania - tylko na dolnej ptycie). Czas grillowania jest zalezny od wielkosci grillowanych
produktow i ustawionej temperatury. Obroc¢ grillowane produkty od czasu do czasu podczas
grillowania otwartego. Opcjonalnie, ustaw zadany czas pracy przy uzyciu programatora czasowego.
Zywnos¢ grillowana jest w swoich wtasnych sokach, a ich nadmiar sptywa do tacki na ttuszcz.
Zgromadzona w nigj ciecz nie moze byc¢ uzyta ponownie.

Po skonczonym grillowaniu ustaw oba pokretta na panelu sterowania w pozycji ,OFF" i wyjmij
wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Zdejmij grillowana zywnos¢ za pomoca plastikowych lub drewnianych przyrzadow, np. szczypcow.
W zaleznosci od rodzaju zywnosci moze stac sie ona wyjatkowo goraca podczas grillowania,
zwitaszcza jesli zawiera duzo wody, jak na przyktad pomidory. Zachowaj szczegolna ostroznosc
podczas zdejmowania takiego rodzaju jedzenia z grilla.
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SUGEROWANY CZAS | TEMPERATURA GRILLOWANIA

Rodzaj produktu Czas Temperatura
Stek wotowy 2 -6 min. 200°C
Stek wieprzowy 6 - 8 min. 200°C
Dréb 6 - 10 min. 180°C
Kotlety mielone 4 -8 min. 200°C
Kietbaski 4 - 10 min. 200°C
Krewetki 3 -4 min. 190°C
Ryby 6 -7 min. 180°C
Filety rybne 3-5min. 180°C
Panini 4 - 5 min. 180°C
Warzywa 4 -7 min. 190°C
Owoce 3 -4 min. 190°C

Wazne: Powyzsza tabela dotyczy grillowania w pozycji zamknietej i stuzy jako informacja orientacyjna.
Ostateczna dtugosc grillowania nalezy dostosowac do indywidualnych potrzeb.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA: Nigdy nie zanurzaj obudowy grilla w wodzie!

Odtacz urzadzenie od zrodta zasilania i poczekaj az ostygnie przed przystapieniem do czyszczenia.
Osusz ptyty grzewcze z nadmiaru ttuszczu papierowym recznikiem przed ich demontazem.
Wyciagnij tacke na ttuszcz pociagajac ja do przodu. Zdejmij ptyty grzewcze przytrzymujac je i

naciskajac przyciski demontazu ptyt.
g

4. Umyj tacke na ttuszcz (upewnij sie najpierw, ze ttuszcz nie jest goracy!) i ptyty grzewcze w cieptej

wodzie z dodatkiem delikatnego detergentu. Mozesz uzy¢ zataczonej do zestawu szpatutki do
czyszczenia, badz miekkiej szmateczki, by usunac przyschniete zabrudzenia, uwazajac przy tym
zeby nie przyciska¢ za mocno, gdyz moze to spowodowac uszkodzenie warstwy nieprzywierajacej.
Nastepnie optucz je i doktadnie osusz.

5. Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni urzadzenia uzywaj lekko wilgotnej szmatki z dodatkiem
delikathego detergentu. Nastepnie doktadnie wysusz wszystkie elementy miekka, sucha
Sciereczka przed ponownym uzyciem.

6. Jezeli styki grzatek na ptytach grzewczych sg zasniedziate badz zabrudzone, wyczysc¢ je uzywajac
szczoteczki. Upewnij sie, ze styki sg catkowicie suche przed montazem ptyt.

7. Nie uzywaj zracych produktow chemicznych do czyszczenia jakichkolwiek elementdw tego
urzadzenia. Nigdy nie uzywaj szczotki drucianej ani innych ostrych przedmiotow.

8. Zamontuj ptyty ponownie poprzez wsuniecie ich strong z dwoma wyztobieniami pod zatrzaski na
obudowie grilla i docisniecie przeciwnej strony ptyty, az ustyszysz charakterystyczne klikniecie.

9. WSsun ponownie tacke na ttuszcz.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata

Wtyczka jest odtgczona od
gniazdka zasilajacego.

Podtacz wtyczke do gniazdka
zasilajacego.

Pokrywa nie otwiera sie

Suwak blokady pokrywy jest
ustawiony w pozycji ,Lock”.

Przesun suwak w pozycje
,Open".

Urzadzenie jest wtgczone ale
ptyty nie nagrzewaja sie

Uptynat nastawiony czas
programatora czasowego.

Przekrec pokretto w pozycje
,OFF", a nastepnie ustaw je na
zadang temperature.

Ptyty grzewcze sa zamontowane
nieprawidtowo.

Zdejmij ptyty i zamocuj
ponownhnie przez docisniecie ich,
az ustyszysz klikniecie.

Urzadzenie ulegto uszkodzeniu.

Odtacz urzadzenie od zasilania
i skontaktuj sie z serwisem
producenta.

Z urzadzenia wydobywa sie
nieprzyjemny zapach i/lub dym

Urzadzenie jest uzyte po raz
pierwszy.

Pozwol grillowi pracowac przez
ok. 10 minut bez wktadania
jedzenia na ptyty.

Urzadzenie jest zabrudzone.

Wykonaj procedure czyszczenia
i konserwaciji.

Urzadzenie ulegto uszkodzeniu.

Odtacz urzadzenie od zasilania
i skontaktuj sie z serwisem
producenta.

Na ekranie wyswietla sie ,ER1",
,ER2" lub ,ER3"

Wystapit problem z temperatura.

Skontaktuj sie z serwisem Yoer.
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SRODOWISKO

I Produkt zawiera materiaty nadajace sie do recyklingu. Nie wyrzucaj produktu razem z odpadami
komunalnymi. Skontaktuj sie z najblizszym punktem zbiorki odpadow.

WARUNKI GWARANCJI | NAPRAWY

Gwarancja na produkt obejmuje usterki powstate w wyniku bteddw materiatowych lub produkcyjnych. W
ramach gwarancji producent zobowiazuje sie do naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych elementow,
pod warunkiem, ze urzadzenie byto uzywane zgodnie z instrukcja i nie byto modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposob naruszane przez nieupowazniong do tego osobe, ani tez uszkodzone w wyniku
nieprawidtowego uzycia lub transportu. Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia sie elementow,
ani elementow tatwo ttukacych sie, jak szkto, czy ceramika.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw, jakie konsument
posiada zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ktore dotycza zakupu przedmiotow uzytkowych.

W przypadku roszczenia gwarancyjnego nalezy zwrocic sie do specjalistycznego punktu sprzedazy

lub bezposrednio do autoryzowanego serwisu Yoer. W momencie sktadania reklamacji nalezy podac rodzaj
usterki oraz dotaczyc¢ kopie dowodu zakupu.
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MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna

masurile de siguranta de baza, inclusiv urmatoarele:

1

Cititi toate instructiunile nainte de utilizare si pastrati-le pentru
referinte ulterioare.

Asigurati-va ca tensiunea de la priza corespunde tensiunii indicate
pe eticheta de identificare. Asigurati-va ca priza este impamantata
corespunzator.

Tineti aparatul departe de surse de umiditate, caldura si lumina
directa a soarelui.

Pentru a va proteja impotriva incendiilor, socurilor electrice si
ranilor, nu scufundati cablul, stecherul sau unitatea in apa sau In
alte lichide.

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta de peste 8 ani si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de
cei care nu au experienta si cunostinte daca au primit supraveghere
sau instructiuni privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si
inteleg pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu
aparatul. Curatarea si intretinerea utilizatorului nu trebuie efectuate
de copii fara supraveghere,

Tineti aparatul departe de copiii sub 8 ani.

Nu utilizati dispozitivul daca cablul de alimentare sau stecherul sau

sunt deteriorate sau in cazul oricarei alte defectiuni.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17/.

18.

10.

20.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie reparat
de service-ul producatorului sau de un tehnician calificat pentru a
evita vatamairile.

Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atinge corpul gratarului sau
placile sale de incalzire cand acestea sunt fierbinti.

Opriti dispozitivul inainte de a deconecta.

Deconectati dispozitivul inainte de transport sau curatare.

Nu atingeti stecherul cu mainile ude, deoarece ar putea provoca
soc electric.

Daca in timpul functionarii dispozitivului apare un zgomot sau un
Mmiros neobisnuit, opriti-l imediat si scoateti-1 din priza.

Nu utilizati dispozitivul cu mainile ude sau descult.

Cand utilizati un prelungitor, va rugam sa va asigurati ca nu depasiti
puterea maxima nominala de functionare/sarcina a prelungitorului.
Cand deconectati dispozitivul, tineti de stecher, nu de cablu.

Nu incercati sa reparati, dezasamblati sau modificati aparatul. In
interior nu exista piese care pot fi reparate de utilizator.

Aparatul nu este conceput pentru a fi controlat de un temporizator
extern sau de un sistem separat de telecomanda.

Asezati dispozitivul intr-un loc uscat, pe o suprafata plana,
rezistenta la caldura.

Asezati gratarul la o distanta sigura de materiale inflamabile, cum

ar fi mobilierul, husele de ferestre etc., la cel putin 15 cm de perete.
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21.

22.

23.
24,
25,
20.

27.

Placile de incalzire si unele parti ale corpului gratarului se incalzesc
la temperaturi foarte ridicate. Nu le atingeti in timpul functionarii
pentru a evita arsurile.

Pentru a evita supraincalzirea, dispozitivul nu trebuie acoperit cu
niciun material greu sau elastic, cum ar fi o tava de aluminiu, folie
de aluminiu sau tavi din alte materiale rezistente la caldura.
Folosirea unor astfel de obiecte sau materiale pe gratar poate
provoca daune grave.

Utilizati dispozitivul numai in scopurile prevazute.

Nu lasati dispozitivul nesupravegheat cand este pornit.

Aparatul nu este destinat utilizarii in aer liber.

Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic (nu pentru
scopuri comerciale). Orice alta utilizare este considerata inadecvata
si periculoasa.

Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele rezultate

din nerespectarea fisei de instructiuni.

AVERTISMENT - INCALZIRE: placile de incalzire si
unele parti ale corpului gratarului se incalzesc pana
la temperaturi foarte ridicate. Nu le atingeti niciodata
atunci cand aparatul este incalzit pentru a evita

arsurile.
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CUNOASTE-TI GRATARUL ELECTRIC

Maner

Butonul de indepartare a placii

de incalzire superioara
Spatula de
curatare a
placii de
incalzire

Blocarea

grasime a Scurgerea grasimii
placii de de pe placa de

. Tncélzirg incalzire superioara
inferioara
Placa de incalzire

inferioara

Butonul de eliberare
a capacului (pozitia
gratar)

pozitiei
capacului si
Placa de cursorul de
incalzire reglare a
superioara \\\ inaltimi
Scurgerea de capacului

Butonul de
indepartare a
placii de
incalzire
inferioara

Tava de ungere

Panou de comanda

SPECIFICATIE TEHNICA

Putere 2000 W

Tensiune / Frecventa 220-240 V~ 50-60 Hz
Interval de temperatura 160-230°C
Temporizator 1-90 min.
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PANOU DE CONTROL

Indicator de temperatura a Setati indicatorul de

PORNIT/
OPRIT si

placii de incalzire inferioarzf,x temperatura al placii de
setata \ / incalzire superioara
Comutator

Comutator

PORNIT/OPRIT

reglarea si reglarea
temperaturii temperaturii
placii de placii de
incalzire incalzire
inferioara superioara

Butonul de scadere a / N\ Buton de crestere a

temporizatorului Indicator de timp de temporizatorului
lucru ramas

INTERVAL DE TEMPERATURA

Folosind butoanele de pe panoul de control, puteti activa si dezactiva placile de incalzire superioare si
inferioare, precum si reglati individual temperatura acestora.

e Rotirea butonului din stdnga in sensul acelor de ceasornic cupleaza placa de incalzire inferioara si
seteaza temperatura acesteia in intervalul 160-230°C.

e Rotirea butonului din dreapta in sensul acelor de ceasornic cupleaza placa de incalzire superioara
si seteaza temperatura acesteia in intervalul 160-230°C.

Low.

o
*b%/
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TEMPORIZATOR

Permite setarea timpului dupa care gratarul trebuie sa se opreasca. Este disponibil un interval de 1-90 de
minute.
e Pentru aincepe setarea orei, apasati butonul ,+" sau ,-" si setati ora dorita.
e Pentru a confirma selectia, asteptati cateva secunde. Dupa expirarea timpului setat, gratarul se va
opri singur.
e Pentru a relua functionarea, puneti butonul in pozitia ,OFF" si rotiti-l din nou in sensul acelor de

ceasornic pana la temperatura dorita.

NOTA: Pentru a seta timpul precis de gratar, faceti-o dupa ce gratarul s-a incalzit (cand indicatorul de

temperatura nu mai clipeste).
POZITII DE GRATARE

Contact pozitia de gratar

Prajiti mancarea pe ambele parti simultan. Puneti mancarea pe placa de incalzire inferioara, apoi coborati

capacul superior pe ea.
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Pozitie de gratar
Permite marirea suprafetei de gratar pe o singura fata. Prindeti manerul, apasati butonul de eliberare a

capacului si coborati-l usor. Raspanditi alimentele uniform pe ambele placi de incalzire.

Pozitia de prajire
Permite prajirea sandvisurilor si a alimentelor fragile fara contact cu placa de incalzire superioara. Folosind

cursorul, reglati inaltimea capacului superior si coborati-l peste mancarea la gratar.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

e Executati procedurile de ,curatare si intretinere”.

e Intimpul productiei, partile gratarului sunt acoperite cu un strat subtire, protector de ulei. Pentru a
elimina excesul de ulei, cuplati ambele placi de incalzire fara alimente timp de aproximativ 10
minute. Asigurati-va ca incaperea este ventilata corespunzator, deoarece din dispozitiv pot iesi

mirosuri intense, precum si putin fum. Acesta este un fenomen normal si ar trebui sa inceteze rapid.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

e Placile de incalzire si unele parti ale corpului gratarului se incalzesc la
temperaturi foarte ridicate. Nu le atingeti niciodata in timpul functionarii
sau inainte ca gratarul sa se fi racit pentru a evita arsurile!

e Aburifierbinti pot iesi din gratar atunci cand ridicati capacul. Manifestati
intotdeauna prudenta in timpul utilizarii aparatului. Se recomanda
utilizarea manusilor de bucatarie.

e Nu schimbati pozitia gratarului daca placile de incalzire sunt fierbinti.
Alegeti o pozitie de gratar inainte de a porni aparatul.

e Inainte de a transporta gratarul, asigurati-va ca glisorul de pozitie al
capacului este in pozitia ,Lock” (Blocare), pentru a mpiedica
deschiderea capacului. Tineti gratarul de maner in timpul transportului.

e In timpul gratarului, indicatorii de temperatura setata vor clipi din cand

AVERTISMENT in cand, chiar daca temperatura a fost atinsa. Acesta indica
functionarea incalzitoarelor pentru a mentine temperatura setata.

e Nu folositi furculite, cutite etc. din metal pentru a intoarce alimentele,
deoarece acestea pot deteriora suprafata antiaderenta.

e Nu asezali niciodata farfurii, tavi sau folie de aluminiu sub alimentele la
gratar. Nu puneti oale, tigai etc. pe placile de incalzire.
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1
2.

3.

o N O ok

10.

11.

12.

Asezati dispozitivul intr-un loc uscat, pe o suprafata plana, rezistenta la caldura.
Asigurati-va ca tava de grasime si placile de incalzire sunt instalate corect.

Puneti cursorul de pozitie a capacului in pozitia ,Deschis”.

Ridicati capaculin timp ce tineti de maner.

Puneti un strat subtire de ulei vegetal pe placile de incalzire.

Instalati gratarul in pozitia dorita: gratar de contact, gratar, prajire.

Conectati dispozitivul.

Setati temperatura dorita a placilor de incalzire superioare si inferioare folosind butoanele de pe
panoul de control. Atingerea temperaturii setate este indicata printr-un bip, indicatorii de
temperatura nu vor mai clipi.

Puneti alimentele direct pe placile de incalzire (in cazul pozitiilor de contact pentru gratar si prijire
- doar pe placa de incalzire inferioard). Timpul de gratare depinde de marimea produselor folosite
si de temperatura aleasa. In timp ce utilizati pozitia de gratar, intoarceti din cand in cand produsele
la gratar. Optional, setati timpul de lucru dorit folosind cronometrul.

Mancarea este prgjita in sucuri proprii, iar excesul lor se scurge in tava de grasime. Lichidulacumulat
nu poate fi reutilizat.

Dupa terminarea lucrarilor, puneti ambele butoane de pe panoul de comanda in pozitia ,OPRIT" si
deconectati aparatul.

Luati mancarea de pe gratar folosind ustensile din plastic sau din lemn, cum ar fi clesti. In functie
de tipul de hrana folosita, acesta poate deveni exceptional de fierbinte in timpul gratarului, mai ales
daca are un continut ridicat de apa, cum ar fi rosiile. Fiti deosebit de precauti cand luati astfel de
alimente de pe gratar.
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TIMPURI S| TEMPERATURILE DE GRATARE RECOMANDATE

Tip alimentar Timp Temperatura
Friptura de vita 2-6min. 200°C
Friptura de porc 6 - 8 min. 200°C
Pasari de curte 6 - 10 min. 180°C

Chifta de carne tocata 4 - 8 min. 200°C
Carnati 4 - 10 min. 200°C
Creveta 3 -4 min. 190°C

Peste 6 - 7 min. 180°C
Fileuri de peste 3 -5 min. 180°C
Panini 4 - 5 min. 180°C
Legume 4 -7 min. 190°C
Fructe 3 -4 min. 190°C

Important: Tabelul de mai sus se aplica pozitiei de contact la gratar si serveste ca o aproximare
aproximativa pentru a ajuta procesul de gratar. Timpul real de preparare la gratar trebuie ajustat la nevoile
individuale.
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CURATENIE S| MENTENANTA

ATENTIE: Nu scufundati niciodata corpul gratarului in apa!

Deconectati dispozitivul si asteptati sa se raceasca inainte de curatare.

Uscati excesul de grasime de pe placile de incalzire cu un prosop de hartie inainte de a le indeparta.
Scoateti tava de grasime tragand-o spre exterior. Scoateti placile de incalzire tinandu-le si apasand
butoanele de scoatere a placilor de incalzire.

4. Spalati tava pentru grasime (asigurati-va ca grasimea nu este fierbinte mai intail) si placile de
incalzire in apa calda cu putin detergent usor. Puteti folosi spatula de curatare furnizata sau o carpa
moale pentru a indeparta bucatile de mancare uscate, avand grija in acelasi timp sa nu aplicati prea
multa presiune, deoarece poate deteriora suprafata antiaderenta. Apoi, clatiti si uscati-le bine.

5. Ultilizati o carpa usor umeda cu putin detergent usor pentru a curata suprafata exterioara a corpului
gratarului. Apoi, uscati bine fiecare parte cu o carpa moale si uscata inainte de a utiliza din nou
gratarul.

6. Daca conectorii incalzitorului sunt patati sau murdari, curatati-i cu o periuta de dinti. Asigurati-va ca
conectorii sunt complet uscati inainte de a reinstala placile de incalzire.

7. Nu utilizati agenti de curatare erozivi pentru a curata partile dispozitivului. Nu folositi niciodata o
perie de sarma sau alte obiecte abrazive.

8. Reinstalati placile de incalzire glisandu-le (partea cu cele doua caneluri) in zavoarele de pe corpul
gratarului si impingand partea opusa a placilor inauntru, pana cand se aude un clic caracteristic.

9. Introduceti din nou tava pentru grasime.
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DEPANARE

Problema

Cauza posibila

Solutie

Aparatul nu functioneaza

Stecherul este deconectat de la
priza de perete.

Conectati stecherul la priza de
perete.

Capacul hu se deschide

Glisorul de pozitie a capacului
este in pozitia ,Blocare”.

Puneti glisorul in pozitia
,Deschis".

Dispozitivul este pornit, dar
placile de incalzire nu se
incalzesc.

Cronometrul a oprit dispozitivul.

Rotiti butonulin pozitia ,OFF",
apoi rotiti-l la temperatura dorita.

Placile de incalzire sunt instalate
incorect.

Scoateti placile de incalzire si
instalati-le din hou impingandu-
le pana se aude un clic.

Aparatul este deteriorat.

Deconectati dispozitivul si
contactati serviciul pentru clienti.

Un miros urat si/sau putin fum
iese din dispozitiv.

Dispozitivul este utilizat pentru
prima data.

Lasati gratarul sa functioneze
aproximativ 10 minute fara
alimente pe placile de incalzire.

Aparatul este murdar.

Executati procedurile de
curatare si intretinere.

Aparatul este deteriorat.

Deconectati dispozitivul si
contactati serviciul pentru clienti.

Indicatorul ,ER?1", ,ER2" sau ,ER3"
clipeste.

A aparut o problema cu
temperatura.

Contactati serviciul Yoer.
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MEDIU INCONJURATOR

I /\ccst produs contine materiale reciclabile. Nu aruncati acest produs ca deseuri municipale
nesortate. Contactati municipalitatea locala pentru cel mai apropiat punct de colectare.

GARANTIE S$SI REPARATIE

Garantia produsului include defecte rezultate din defecte de material sau de fabricatie. Aceasta garantie
este valabila numai daca aparatul a fost utilizat in conformitate cu instructiunile si cu conditia ca acesta sa
nu fi fost modificat, reparat sau intervenit de vreo persoana neautorizata sau deteriorat prin utilizare gresita
sau transport. Garantia nu se aplica defectelor care rezulta din uzura naturala a componentelor si nici
materialelor sparte, cum ar fi articolele din sticla si ceramica.

Aceasta garantie nu limiteaza drepturile de baza ale clientului sau orice alte drepturi acordate de legile
privind achizitionarea aparatului.

In cazul unei cereri de garantie, va rugdm sa contactati furnizorul verificat sau serviciul Yoer. in timpul
depunerii reclamatiei, atasati informatii despre natura defectiunii si o dovada de cumparare.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov je potrebné vzdy dodrziavat

zakladné bezpeénostné opatrenia, vratane nasledujucich:

1

Pred pouzitim si precitajte vsetky pokyny a odlozte si ich pre
buduce pouzitie.

Uistite sa, ze napatie vasej zasuvky zodpoveda napatiu uvedenému
na typovom stitku. Uistite sa, ze zasuvka je spravhe uzemnena.
Udrzujte zariadenie mimo zdrojov vlhkosti, tepla a priameho
slnecneho ziarenia.

Na ochranu pred poziarom, urazom elektrickym prudom a
zranenim neponarajte kabel, zastrcku ani jednotku do vody alebo
inych tekutin,

Tento spotrebiC mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov a viac a osoby
so znizenymi  fyzickymi, zmyslovymi alebo  dusevnymi
schopnostami alebo osoby, ktorym chybaju skusenosti a znalosti,
ak boli pod dohladom alebo boli poucenée o pouzivani spotrebica
bezpecnym sposobom a rozumeli suvisiace nebezpecenstva. Deti
by sa so spotrebi¢om nemali hrat. Cistenie a uzivatelsku udrzbu by
nemali vykonavat deti bez dozoru.

Zariadenie uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Zariadenie nepouzivajte, ak je poskodeny jeho napajaci kabel alebo
zastrcka, alebo v pripade akejkolvek inej poruchy.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho opravit servis vyrobcu

alebo kvalifikovany technik, aby sa predislo poskodeniu.
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11.

12.

13.

14.
15.

16.
17/.

18.

10.

20.

Uistite sa, ze sa napajaci kabel nedotyka tela grilu alebo jeho
ohrievacich platni, ked su horuce.

Pred odpojenim pristroj vypnite.

Pred prenasanim alebo Cistenim zariadenie odpojte.

Nedotykajte sa zastrcky mokrymi rukami, pretoze by to mohlo
sposobit uraz elektrickym prudom.

Ak sa pocas prevadzky zariadenia objavi nezvycajny zvuk alebo
zapach, okamzite ho vypnite a odpojte zo siete.

Neobsluhujte pristroj mokrymi rukami alebo bosymi nohami.

Pri pouzivani predlzovacieho kabla sa uistite, ze neprekraCujete
maximalny menovity prevadzkovy vykon/zatazenie
predlzovacieho kabla.

Pri odpajani zariadenia drzte za zastrcku, nie za kabel.

Nepokusajte sa spotrebic opravovat, rozoberat alebo upravovat. Vo
vnutri sa nenachadzaju ziadne casti, ktoreé by mohol opravit
pouzivatel.

SpotrebicC nie je urceny na ovladanie externym casovacom alebo
samostatnym systémom dialkoveho ovladania.

Zariadenie umiestnite na suché miesto, na rovny, tepelne odolny
povrch.

Gril umiestnite do bezpecnej vzdialenosti od horlavych materialov,

ako je nabytok, okenne kryty atd., minimalne 15 cm od steny.
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21.

22.

23.

24.

25,
20.

27.

Ohrievacie platne a niektoré Casti telesa grilu sa zahrievaju na velmi
vysoké teploty. PocCas prevadzky sa ich nedotykajte, aby ste sa
nepopalili.

Aby sa predislo prehriatiu, zariadenie by nemalo byt zakryte
ziadnym tazkym alebo elastickym materialom, ako je hlinikova
tacka, hlinikova folia alebo tacky vyrobeneée z inych tepelne
odolnych materialov. Pourzitie takychto predmetov alebo
materialov na grile moze sposobit vazne poskodenie,

Pristroj pouzivajte iba na ucely, na ktore je urceny:.

Ked je zariadenie zapnute, nenechavajte ho bez dozoru.
Zariadenie nie je urcene na vonkajsie pouzitie.

Tento spotrebic je urceny len na pouzitie v domacnosti (nie na
komercné ucely). Akékolvek iné pouzitie sa povazuje za nevhodné
a nebezpecne.

Vyrobca neprebera zodpovednost za sSkody sposobene

nedodrzanim navodu na pouzitie.

VAROVANIE - TEPLOTA: Vykurovacie dosky a
niektore casti telesa grilu sa zahrievaju na velmi
vysoke teploty. Nikdy sa ich nedotykajte, ked je

spotrebic zahriaty, aby ste sa vyhli popaleninam.
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POZNAJTE SVOJ ELEKTRICKY GRIL

Rukovat
Tlacidlo na odstranenie hornej
vykurovacej dosky
Spachtla na
Cistenie
vykurovacej
dosky
Horna Zé&nok polohy
vykurovacia \pgisi\?nik
doska \\\\\ regulacie
Oditok tuku zo vysky veka
spodnej .
- Odtok tuku z hornegj
vykurovacej vykurovacej dosky
) Tlacidlo na
vykusrg\?gc?i: uvolnenie veka
(poloha grilovania)
doska P g
Tlacidlo na . .
odstranenie Zasobnik na tuk
spodnej
vykurovacej

Ovladaci panel

dosky

TECHNICKA SPECIFIKACIA

Moc 2000 W

Napatie / Frekvencia 220-240 V~ 50-60 Hz
Rozsah teplét 160 az 230 °'C
Casovac 1 - 90 min.
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OVLADACI PANEL

Indikator nastavenej

) Nastavenie ukazovatela
teploty spodnej

. teploty hornej
vykurovacej dosky \ / vyiurgvacej dJosky

Vypinac
ZAP/VYP a _./ Tl Vypinac
nastavenie ¢ ZXE)/VYP a

Steop(;ag nastavenie

s k?revnej' teploty hornegj

) vykurovacej
platne dosky

Tlacidlo na znizenie /S N\ Tlacidlo prirastku
casovaca Indikator zostavajuceho &asovaca

pracovného ¢asu

ROZSAH TEPLOTY

Pomocou gombikov na ovladacom paneli mdzete zapnut a vypnut hornu a spodnu vyhrevnu platiu, ako aj
individualne nastavit ich teplotu.

e Otocenim laveho gombika v smere hodinovych ruciciek sa zapne spodna ohrievacia platha a nastavi
sa jej teplota v rozsahu 160-230 °C.

o Otocenim pravého gombika v smere hodinovych ruciCiek sa zapne horna ohrievacia platha a nastavi
sa jej teplota v rozsahu 160-230 °C.

Low.

o
*b%/
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CASOVAC

Umoznuje nastavenie Casu, po ktorom sa ma gril vypnut. K dispozicii je rozsah 1-90 minut.
o Ak chcete zacat nastavovat Cas, stlacte tlacidlo ,+* alebo ,-* a nastavte pozadovany cas.
e Na potvrdenie vyberu pockajte niekolko sekund. Po uplynuti nastaveného ¢asu sa gril sam vypne.
e Ak chcete obnovit prevadzku, nastavte gombik do polohy ,OFF" a znova ho otocte v smere
hodinovych rucicCiek na pozadovanu teplotu.

POZNAMKA: Ak chcete nastavit presny ¢as grilovania, urobte to po zahriati grilu (ked indikator teploty
prestane blikat).

GRILOVACIE POLOHY

Kontaktna poloha grilovania

Griluje jedlo z oboch stran naraz. Polozte jedlo na spodnu ohrievaciu plathu a potom na Au spustite horné
veko.
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Poloha na grilovanie

Umoznuje zvadsit jednostrannu grilovaciu plochu. Uchopte rukovat, stlacte tlacidlo na uvolhenie veka a

jemne ho spustite. Jedlo rovnomerne rozlozte na obe ohrievacie platne.

Pozicia opekania

Umoznhuje opekanie sendvicov a krehkych jedal bez kontaktu s hornou ohrievacou platnou. Pomocou

posuvaca nastavte vysku horného veka a spustite ho nad grilované jedlo.
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PRED PRVYM POUZITIM

o Vykonajte postupy ,Cistenia a udrzby".

e Privyrobe su Casti grilu pokryté tenkou ochrannou vrstvou oleja. Na odstranenie prebytocného oleja
zapnite obe ohrievacie platne bez jedla na priblizne 10 minut. Uistite sa, ze miestnost je riadne
vetrana, pretoze zo zariadenia moéze vychadzat intenzivny zapach a tiez trochu dymu. Toto je
normalny jav a mal by rychlo polavit.

POUZIVANIE ZARIADENIA

e Vykurovacie dosky a niektoré casti telesa grilu sa zahrievaju na velmi
vysokeé teploty. Nikdy sa ich nedotykajte pocas prevadzky alebo pred
vychladnutim grilu, aby ste sa vyhli popaleninam!

e Pri zdvihani veka méze z grilu vychadzat horuca para. Pri pouzivani
zariadenia budte vzdy opatrni. Odporuca sa pouzivat kuchynskeé
rukavice.

e Nemente polohu grilu, ak su ohrievacie dosky horuce. Pred zapnutim
spotrebica zvolte grilovaciu polohu.

e Pred prenasanim grilu sa uistite, Ci je posuvac polohy veka v polohe
,Lock’, aby sa zabranilo otvoreniu veka. Pri prenasani drzte gril za
rukovat.

VAROVANIE

Pocas grilovania budu ukazovatele nastavenej teploty z ¢asu na cas

blikat, aj ked bola teplota dosiahnuta. Signalizuje to cinnost

vykurovacich telies na udrzanie nastavenej teploty.

e Na obracanie pokrmov nepouzivajte kovové vidlicky, noze a pod.
pretoze mdzu poskodit neprilnavy povrch.

e Pod grilované jedlo nikdy neumiesthujte taniere, podnosy alebo

hlinikovu foliu. Na ohrievacie platne nekladte hrnce, panvice atd.
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1
2.

3.

o N O ok

10.

11.

12.

Zariadenie umiestnite na suché miesto, na rovny, tepelne odolny povrch.
Uistite sa, ze podnos na tuk a ohrievacie platne su spravne nainstalované.

Posunte posuvac polohy veka do polohy ,Otvorené”.

Zdvihnite veko a drzte ho za rukovat.

Na ohrievacie platne naneste tenku vrstvu rastlinného oleja.

Nastavte gril do pozadovanej polohy: kontaktné grilovanie, grilovanie, opekanie.

Zapojte zariadenie.

Pomocou gombikov na ovlddacom paneli nastavte pozadovanu teplotu hornych a spodnych
ohrievacich platni. Dosiahnutie nastavenej teploty je signalizované pipnutim, indikatory teploty
prestanu blikat.

Potraviny polozte priamo na ohrievacie platne (v pripade kontaktného grilovania a opekania - len
na spodnu ohrievaciu platnu). Doba grilovania zavisi od velkosti pouzitych produktov a zvolengj
teploty. Pocas pouzivania grilovacej polohy z ¢asu na Cas otocCte grilované produkty. Volitelhe
nastavte pozadovany pracovny ¢as pomocou casovaca.

Jedlo sa griluje vo vlastnej Stave a ich prebytok steka na misku na tuk. Nahromadenu kvapalinu nie
je mozné opatovne pouzit.

Po ukonceni prace nastavte oba gombiky na ovladacom paneli do polohy ,OFF" a odpojte spotrebic.
Vyberte jedlo z grilu pomocou plastoveho alebo dreveného nacinia, ako su klieste. V zavislosti od
druhu pouzitého jedla sa méze pocas grilovania vynimocne zohriat, najma ak ma vysoky obsah
vody, napriklad paradajky. Budte obzvlast opatrni pri vyberani tychto druhov potravin z grilu.
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SU GGESTED DOBY A TEPLOTY GRILOVANIA

Typ jedla Cas Teplota
Hovadzi steak 2 -6 min. 200°C
Bravcéovy steak 6 - 8 min. 200°C
Hydina 6 - 10 min. 180°C
Placka z mletého masa 4 -8 min. 200°C
Klobasy 4 - 10 min. 200°C
Krevety 3 -4 min. 190°C
Ryby 6 - 7 min. 180°C
Rybie filé 3-5min. 180°C
Panini 4 - 5 min. 180°C
Zelenina 4 -7 min. 190°C
Ovocie 3 -4 min. 190°C

Dolezité: Vyssie uvedena tabulka plati pre kontaktnu polohu grilovania a sluzi ako priblizny odhad, ktory
vam pomoéze s procesom grilovania. Skutocny cas grilovania je potrebné prisposobit individualnym
potrebam.
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CISTENIE A UDRZBA

POZOR: Telo grilu nikdy neponarajte do vody!

»

Pred Cistenim odpojte zariadenie zo siete a pockajte, kym vychladne.

Prebytocny tuk na ohrievacich platniach pred vybratim osuste papierovou utierkou.

Vyberte zasobnik na tuk vytiahnutim smerom von. Vyberte ohrievacie platne tak, ze ich podrzite a
stlacite tlacidla na vybratie ohrievacej platne.

§

Umyte plech na tuk (najskor sa uistite, ze tuk nie je horuci!) a ohrievacie platne v teplej vode s

jemnym cistiacim prostriedkom. Na odstranenie zaschnutych kuskov jedla mézete pouzit dodanu
Cistiacu Spachtlu alebo makku handricku, pricom davajte pozor, aby ste na ne prilis netlacili, pretoze
by sa mohol poskodit heprilnavy povrch. Potom ich dokladne oplachnite a osuste.

Na cCistenie vonkajsieho povrchu tela grilu pouzite mierne navlhc¢enu handricku s jemnym Cistiacim
prostriedkom. Potom pred opatovnym pouzitim grilu kazdu cast dokladne osuste makkou suchou
handrickou.

Ak su konektory ohrievaca znecistené alebo znecistene, vycistite ich pomocou zubnej kefky. Pred
opatovnou instalaciou vyhrievacich dosiek sa uistite, ze su konektory Uplne suche.

Na cistenie ziadnych Casti zariadenia nepouzivajte erozivne Cistiace prostriedky. Nikdy nepouzivajte
drétenu kefu alebo iné abrazivhe predmety.

Namontujte ohrievacie platne spat tak, ze ich zasuniete (strana s dvomi drazkami) do zapadiek na
tele grilu a zatlacite opacnu stranu platni dovnutra, kym nebudete pocut charakteristické cvaknutie.

Vlozte spat zasobnik na tuk.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

MozZna pric¢ina

RieSenie

Zariadenie nefunguje

Sietova zastrcka je odpojena od
nastennej zasuvky.

Zapojte zastrcku do zasuvky.

Veko sa neotvara

Posuvac polohy veka je v polohe
,Zamknute”

Posunte posuvac do polohy
,Otvorené”.

Zariadenie je zapnuteé, ale
ohrievacie platne sa
nezohrievaju.

Casovag vypol zariadenie.

Otocte gombik do polohy ,OFF*
a potom ho otocte na
pozadovanu teplotu.

Vyhrievacie platne su hespravne
nainstalované.

Odstrante ohrievacie plathe a
znova ich nainstalujte tak, ze ich
zatlacite, kym nebudete pocut
kliknutie.

Zariadenie je poskodené.

Odpojte zariadenie a kontaktujte
zakaznicky servis.

Zo zariadenia vychadza
neprijemny zapach a/alebo
dym.

Zariadenie sa pouziva prvykrat.

Nechajte gril fungovat asi 10
minut bez jedla na ohrievacich
platniach.

Zariadenie je znecistené.

Vykonajte postupy Cistenia a
udrzby.

Zariadenie je poskodene.

Odpojte zariadenie a kontaktujte
zakaznicky servis.

Indikator ,ER1", ,ER2" alebo ,ER3"

blika.

Vyskytol sa probléem s teplotou.

Kontaktujte servis Yoer.

146




SLOVENCINA

ZIVOTNE PROSTREDIE

I Tcnto vyrobok obsahuje recyklovatelné materialy. Nelikvidujte tento vyrobok ako netriedeny
komunalny odpad. Obratte sa na miestnu samospravu a informujte sa o najblizSom zbernom mieste.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahfha chyby spdsobené materialovymi alebo vyrobnymi chybami. Tato zaruka je platna
iba vtedy, ak bol spotrebi¢ pouzivany v sulade s pokynmi a za predpokladu, ze nebol upravovany,
opravovany alebo donho nezasahovala ziadna neopravnena osoba, alebo poskodeny nespravhym
pouzivanim alebo prepravou. Zaruka sa nevztahuje na chyby spésobené prirodzenym opotrebovanim
komponentov alebo rozbitnych prvkov, ako su sklenené a keramické predmety.

Tato zaruka neobmedzuje zakladné ani ziadne iné prava zakaznika, ktoré mu priznavaju zakony tykajuce sa
nakupu spotrebica.

V pripade reklamacie kontaktujte prosim overeného predajcu alebo servis Yoer. Pri reklamacii prilozte
informacie o povahe poruchy a doklad o kupe.
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POMEMBNI VAROVALNI UKREPI

Pri uporabi elektricnih naprav je treba vedno upostevati osnovne

varnostne ukrepe, vkljuéno z naslednjimi:

1

Pred uporabo preberite vsa navodila in jih shranite za prihodnjo
uporabo.

PrepriCajte se, da vasa izhodna napetost ustreza napetosti, ki je
navedena na nazivni nalepki. PrepriCajte se, da je vticnica pravilno
ozemljena.

Napravo hranite stran od virov vlage, toplote in neposredne sonche
svetlobe.

Za zascCito pred pozarom, elektricnim udarom in poskodbami kabla,
vtica ali enote ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in vec, ter osebe z
zmanjsanimi fizicnimi, senzoricnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali
osebe s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ce so bili pod nadzorom
ali so bili pouceni o varni uporabi naprave in razumejo vkljucene
nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Cis¢enja in
uporabniskega vzdrzevanja ne smejo izvajati otroci brez nadzora.
Napravo hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

Naprave ne uporabljajte, Ce je njen napajalni kabel ali vtic
poskodovan ali v primeru kakrsne koli druge okvare.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora popraviti servis

proizvajalca ali usposobljen tehnik, da preprecite poskodbe.
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16.
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18.

10.

20.

21.

Pazite, da se napajalni kabel ne dotika ohisja zara ali njegovih
grelnih plosc, ko so vroce.

Izklopite napravo, preden jo odklopite.

Pred prenasanjem ali CisCenjem napravo odklopite.

Vtica se ne dotikajte z mokrimi rokami, ker lahko povzroci elektricni
udar.

Ce se med delovanjem naprave pojavi nenavaden hrup ali vonj, jo
takoj izklopite in izkljucCite iz elektrichega omrezja.

Naprave ne uporabljajte z mokrimi rokami ali bosi.

Pri uporabi podaljska poskrbite, da ne presezete najvecje nazivne
delovne moci/obremenitve podaljska.

Ko izklapljate napravo, drzite za vtic, ne za kabel.

Ne poskusajte popravljati, razstavljati ali spreminjati naprave. V
notranjosti ni delov, ki bi jih lahko servisiral uporabnik.

Naprava ni predvidena za upravljanje z zunanjim casovnikom ali
locenim sistemom daljinskega upravljanja.

Napravo postavite na suho mesto, na ravho povrsino, odporno na
VrocCino.

Zar postavite na varno razdaljo od vnetljivih snovi, kot so pohistvo,
okenske prevleke itd.,, vsaj 15 cm od stene.

Grelne plosce in nekateri deli telesa zara se segrejejo na zelo visoke
temperature. Med delovanjem se jih ne dotikajte, da se izognete

opeklinam.
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22.

23.
24.
25.
20.

27.

Da preprecite pregrevanje, naprave ne smete prekrivati s tezkimi ali
elasticnimi materiali, kot so aluminijasti pladnji, aluminijasta folija ali
pladnji iz drugih toplotno odpornih materialov. Uporaba takih
predmetov ali materialov na zaru lahko povzroci resno skodo.
Napravo uporabljajte le za predvidene namene.

Vklopljene naprave ne puscajte brez nadzora.

Naprava ni hnamenjena zunanji uporabi.

Ta aparat je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu (ne za
komercialne namene). Vsaka druga uporaba se steje za neprimerno
in hevarno.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo, ki bi nastala

zaradi neupostevanja navodil.

POZOR - VROCE: Grelne plosce in nekateri deli
telesa zara se segrejejo do zelo visokih temperatur.
Nikoli se jih ne dotikajte, ko je naprava segreta, da se

izoghete opeklinam.
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SPOZNAJTE SVOJ ELEKTRICNI ZAR

Rocaj
Gumb za odstranitev zgornje
grelne plosce
Lopatka za
ciscenje
grelne
plosce
Zaklepanje
polozaja
Zgornja pokrova in
grelna plosca drsnik za _
uravnavanje
viSine pokrova
Spodnja . »
grelna plosca Odtekanje mascob

Z zgornje grelne
plosce

Gumb za sprostitev
pokrova (polozaj za
peko na zaru)

za odtekanje

maééj/

Spodnja
grelna plosca

Gumb za
odstranitev
spodnje grelne
plosce

Pladenj za
mascobo

Nadzorna plosca

TEHNICNA SPECIFIKACIJA

Moc 2000 W

Napetost / frekvenca 220-240 V~ 50-60 Hz
Temperaturno obmodje 160-230°C

Casovnik 1-90 min.
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NADZORNA PLOSCA
Indikator temperature Nastavitev indikatorja
spodnje grelne plosce \ / temperature zgornje grelne
, plosce .
Stikalo za Stikalo za
VKLOP/ ./ wm VKLOP/IZKLO
IZKLOP in C P in nastavitev
nastavitev temperature
temperature zgornje grelne
spodnje plosce

grelne plosce

Gumb za N\ Gumbi za povecanje

zmanjsevanje Indikator preostalega casovnika.
¢asovnika delovnega casa
TEMPERATURNO OBMOCJE

Z gumbi na nadzorni plosci lahko vklopite in izklopite zgornjo in spodnjo grelno plosco ter individualno
prilagodite njuno temperaturo.

e Zvrtenjem levega gumba v smeri urinega kazalca vklopite spodnjo grelno plosco in nastavite njeno
temperaturo v obmocju 160-230 °C.

e Zvrtenjem desnega gumba v smeri urinega kazalca se vkljuci zgornja grelna plosca in nastavi njena
temperatura v obmocju 160-230 °C.

Low.

o
*b%/
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CASOVNIK

Omogoca nastavitev Casa, po katerem naj se zar izklopi. Na voljo je razpon od 1 do 90 minut.
e ZazaCetek nastavitve Casa pritisnite gumb "+" ali "-" in nastavite zeleni cas.
e Za potrditev izbire pocakajte nekaj sekund. Po preteku nastavljenega casa se zar sam izklopi.
e Za nadaljevanje delovanja postavite gumb v polozaj "OFF" in ga ponovno obrnite v smeri urinega
kazalca na zeleno temperaturo.

OPOMBA: Za nastavitev natancnega Casa pecCenja na zaru, to storite, ko se zar segreje (ko indikator
temperature preneha utripati.

POLOZAJI ZA PEKO NA ZARU

Kontaktni polozaj za zar

Pece hrano na obeh straneh hkrati. Hrano polozite na spodnjo grelno plosco, nato pa nanjo spustite zgornji
pokrov.
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Polozaj za zar

Omogoca povecanje enostranske povrsine zara. Primite roCaj, pritisnite gumb za sprostitev pokrova in ga

nezno spustite. Hrano enakomerno razporedite po obeh grelnih ploscah.

Polozaj za pecenje
Omogoca popecenje sendvicev in krhke hrane brez stika z zgornjo grelno plosco. Z drshikom prilagodite

viSino zgornjega pokrova in ga spustite nad hrano na zaru.
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PRED PRVO UPORABO

e |zvedite postopke "Cis€enja in vzdrzevanja'

e Med izdelavo so deli zara prekriti s tanko zasc&itno plastjo olja. Ce Zelite odstraniti odvecno olje,
vklju€ite obe grelni plosci brez hrane za priblizno 10 minut. Prepricajte se, da je prostor dobro
prezracen, saj lahko iz haprave prihaja intenziven vonj in nekaj dima. To je normalen pojav in mora

hitro izzveneti.

UPORABA NAPRAVE

e Grelne plosce in nekateri deli telesa zara se segrejejo do zelo visokih
temperatur. Nikoli se jih ne dotikajte med delovanjem ali preden se zar
ohladi, da se izognete opeklinam!

e Ko dvignhete pokrov, lahko iz zara izhaja vroc¢a para. Med uporabo naprave
bodite vedno previdni. Priporocljiva je uporaba rokavic za peko v pecici.

e Ne spreminjajte polozaja zara, e so grelne plosce vroce. Polozaj za peko
na zaru izberite, preden vkljucite napravo.

e Pred prenaSanjem zara se prepricajte, da je drsnik polozaja pokrova v
polozaju ,Lock’, da preprecite odpiranje pokrova. Med prenasanjem
drzite zar za rocaj.

e Med peko na zaru bodo indikatorji nastavljene temperature obcasno
utripali, tudi ce je bila temperatura dosezena. To kaze na delovanje

OPOZORI LO grelnikov za vzdrzevanje nastavljene temperature.

e Zaobracanje hrane ne uporabljajte kovinskih vilic, nozev itd.

e Pod hrano na zaru nikoli ne postavljajte kroznikov, pladnjev ali
aluminijaste folije. Na grelne plosce ne postavljajte loncev, ponvic itd.
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1
2.

3.

o N O ok

10.

11.

12.

Napravo postavite na suho mesto, na ravno povrsino, odporno na vrocino.
PrepriCajte se, da sta pladenj za mascobo in grelne plosce pravilno hamescene.

Postavite drshik za polozaj pokrova v polozaj "Odprto”.

Dvignite pokrov, medtem ko ga drzite za rocaj.

Na grelne plosce nanesite tanek sloj rastlinskega olja.

Zar postavite na Zeleno mesto: kontaktni Zar, Zar, peéenje.

PrikljuCite napravo.

Z gumbi na nadzorni plosCi nastavite zeleno temperaturo zgornje in spodnje grelne plosce.
Doseganje nastavljene temperature je oznaceno s piskom, indikatorji temperature prenehajo
utripati.

Zivila polozite neposredno na grelne plosée (v primeru polozajev za kontaktni Zar in pecenje - samo
na spodnjo grelno plosco). Cas pecenja je odvisen od velikosti uporablienih izdelkov in izbrane
temperature. Med uporabo polozaja zara obcasno obrnite izdelke na zaru. Po zelji nastavite zeleni
Cas dela s Casovnikom.

Hrana se pece v lastnem soku, njihov visek pa odtece na pladenj za mascobo. Nabrane tekocCine ni
mogoce ponovno uporabiti.

Po konc¢anem delu nastavite oba gumba na upravljalni plosci v polozaj “OFF" in izkljuCite aparat.
Hrano z zara jemljite s plasticnimi ali lesenimi pripomocki, kot so klesce. Glede na vrsto uporabljene
hrane se lahko med peko na zaru iziemno segreje, Se posebej, Ce ima visoko vsebnost vode, kot je
paradiznik. Bodite Se posebej previdni, ko tovrstno hrano jemljete z zara.
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PRIDROZENI CASI IN TEMPERATURE PEKE NA ZARU

Vrsta hrane Cas Temperatura
Goveji zrezek 2 -6 min. 200°C
Svinjski zrezek 6 - 8 min. 200°C
Perutnina 6 - 10 min. 180°C
Polpete iz mletega mesa 4 -8 min. 200°C
Klobase 4 - 10 min. 200°C
Kozica 3 -4 min. 190°C
Ribe 6 -7 min. 180°C
Ribji fileji 3 -5 min. 180°C
Panini 4 - 5 min. 180°C
Zelenjava 4 -7 min, 100 °C
Sadje 3 -4 min. 190°C

Pomembno: Zgornja tabela velja za kontaktni polozaj za pecenje na zaru in sluzi kot grob priblizek za
pomoc pri postopku pecenja na zaru. Dejanski ¢as pecenja je treba prilagoditi individualnim potrebam.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

POZOR: Ohisja zara nikoli ne potapljajte v vodo!

Pred CisCenjem napravo izklopite in pocakajte, da se ohladi.

Odvecno mascobo na grelnih ploscah osusite s papirnato brisaco, preden jih odstranite.

Pladenj za mascobo odstranite tako, da ga povlecete navzven. Odstranite grelne plosce tako, da jih
drzite in pritisnete gumbe za odstranitev grelnih plosc.

4. Posodo za mascobo (prej se prepricajte, da mascoba ni vrocal) in grelne plosce operite v topli vodi
z nekaj blagega detergenta. Za odstranjevanje zasusenih kosov hrane lahko uporabite prilozeno
Cistilno lopatko ali mehko krpo, pri cemer pazite, da ne pritisnete prevec, saj lahko poskodujete
povrsino proti prijemanju. Nato jih temeljito sperite in posusite.

5. Za cisCenje zunanje povrsine ohisja zara uporabite rahlo navlazeno krpo z nekaj blagega
detergenta. Nato vsak del temeljito osusite z mehko, suho krpo, preden ponovno uporabite zar.

6. Ce so prikljucki grelnika zatemnjeni ali umazani, jih ocistite z zobno $¢etko. Prepricajte se, da so
prikljucki popolnoma suhi, preden znova namestite grelne plosce.

7. Za cCisCenje delov naprave ne uporabljajte erozivnih Cistil. Nikoli ne uporabljajte zicne krtace ali
drugih abrazivnih predmetov.

8. Ponovno namestite grelne plosce tako, da jih (stran z dvema utoroma) potisnete v zapahe na ohisju
zara in potisnete nasprotno stran plos¢, dokler ne zaslisite znacilnega klika.

9. Pladenj za mascobo vstavite nazaj.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Problem

Mozen vzrok

Resitev

Naprava ne deluje

Napajalni vtic je izkljucen iz
stenske vticnice.

Napajalni vti¢ prikljucite v
stensko vti¢nico.

Pokrov se ne odpre

Drsnik za polozaj pokrova je v
polozaju »Zaklenix,

Postavite drsnik v polozaj
"Odprto”

Naprava je vklju¢ena, vendar se
grelne plosce ne segrevajo.

Casovnik je izklopil napravo.

Obrnite gumb v polozaj "IZKLOP",
nato pa ga obrnite na zeleno
temperaturo.

Grelne plosce so nepravilno
namescene.

Odstranite grelne plosce in jih
znova namestite tako, da jih
potisnete navznoter, dokler ne
zaslisite klika.

Naprava je poskodovana.

Odklopite napravo in se obrnite
na sluzbo za pomoc strankam.

Iz naprave prihaja neprijeten vonj
in/ali nekaj dima.

Aparat je v uporabi prvic.

Pustite, da zar deluje priblizno 10
minut brez hrane na grelnih
ploscah.

Naprava je umazana.

lzvedite postopke CisCenja in
vzdrzevanja.

Naprava je poskodovana.

Odklopite napravo in se obrnite
na sluzbo za pomoc strankam.

Indikator “ER1", "ER2" ali “ER3"
utripa.

Pojavila se je tezava s
temperaturo.

Obrnite se na servis Yoer.
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OKOLJE

I T izdelek vsebuje materiale, ki jih je mogoce reciklirati. Tega izdelka ne odvrzite med nelocene
komunalne odpadke. Za najblizje zbirno mesto se obrnite na lokalno obcino.

GARANCIJAIN POPRAVILO

Garancija izdelka vkljucuje napake, ki so posledica napak v materialu ali izdelavi. Ta garancija velja le, ce je
bil aparat uporabljen v skladu z navodili in pod pogojem, da ga ni spreminjala, popravljala ali vanj posegala
nepooblascena oseba ali da je bil poskodovan zaradi hapacne uporabe ali transporta. Garancija ne velja za
okvare, ki so posledica naravne obrabe komponent ali lomljivinh predmetov, kot so stekleni in keramicni
predmeti.

Ta garancija he omejuje kupcevih osnovnih ali drugih pravic, ki jinh daje zakonodaja v zvezi z nakupom
aparata.

V primeru uveljavljanja garancije se obrnite na preverjenega prodajalca ali servis Yoer. Ob oddaji
reklamacije prilozite podatke o naravi okvare in dokazilo o nakupu.

160



YKPAIHCbKIUI

BAXXJ/INBI 3AXO4U

Mig yac KOPUCTYBaHHA €/IeKTPU4YHMMU npuiagamMu cnipg 3aBXAau

AO0OTPUMYBATUCb OCHOBHUX 3axopiB 6e3neku, 30KpeMa TaKux:

1

[lepen BUKOPUCTAHHAM MpoYnTamTe BCi IHCTPYKLUIT Ta 36epexiTb IxX
ANs NoAANbLLOro BUKOPUCTAHHSA.

[lepekoHamnTecs, WO Hampyra Ballol PO3eTKM BiAMOBIAAE HAMNPys3i,
3a3HaYeHIn Ha NacnopTHIM Tabnuyy. [NepekoHanTecs, Wo po3eTka
NPaBUIbHO 3a3eM/eHa.

TpuManTe nNpUCTpiv nogani Big LyXKepen BOMOru, Tenna 1a npsMmx
COHSAYHMX MPOMEHIB.

LLlo6 3aXUCTUTUCS BIf MOXKEXI, YPAKEHHA €EKTPUYHUM CTPYMOM |
TPaBM, HE 3aHyptlonTe WHYP, BUIKY abo MPUCTPIN Y BOAY YW iHLLI
PIAVNHN,

LIUM MPUCTPOEM MOXKYTb KOPUCTYBATUCH AITW BIKOM Bif 8 POKIB |
0CObU 3 OOMEXEHUMU DISUYHUMU, CEHCOPHUMU YU PO3YMOBUMM
30i6HOCTSIMKM abo Ti, KOMY OpaKkye OOCBiOY Ta 3HAaHb, SKLWO BOHWU
nepebyBaloTb nig HarnggoM abo oTpuManu  IHCTPYKUiT  Wo4o
6e3Ne4YHOro BUKOPUCTAHHA Npuaagdy Ta po3yMitoTb Hebesneku. it
HEe TMOBUHHI rpaTuca 3 TMPUCTPOEM. YULWEHHS Ta TeEXHIYHEe
06C/1lyroByBaHHS He NOBUHHI NPOBOANTU AiTW 6€3 Harnsay.
TprManTe NpuUcTpiv nogani Big 4iTen BIKOM O 8 pPOKiB.

He BUKOPUCTOBYMTE NMPUCTPIN, SKLLO MOTO WHYP XUBIEHHS YM BUIKA

NOWKOMKEHI, abo Y pasi 6yab-SKol iHWOI HECMNPABHOCTI.
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10.

11.

12.

13,

14.
15,

16.

17/.

18.

10.

AKWO WHYP YXMBMNEHHS MOLWKOIXKEHO, MOro Mae€ BIAPEMOHTYBATU
CepBiCHa cny»6a BUPObHMKA abo KBanipikoBaHUM ¢axiBelp, WOO
YHUKHYTU MOLWKOOMXEHHS.

[TepekoHanTecs, WO WHYP XXMUBMNEHHS HE TOPKAETLCH KOPMYCY rpuis
abo MOro HarpiBasnbHWUX NAACTUH, KOMM BOHU rapsui.

[Nepen Big'eqHAHHAM Bif MEPEXXi BUMKHITb MPUCTPIN.

[lepen nepeHeceHHdIM abo YMLEHHSM Bif4€eqHanUTE MPUCTPIN Bif
Mepexi,

He ToOpKkamTecs BUIKM MOKPUMKM pPyKaMK, OCKISIbKM Le MOXKe
NPU3BECTU 0 YPAKEHHS €IEKTPUYHUM CTPYMOM,

AKLWO Nig Yac poboTn NPUCTPOIO 3'9BASETbCS HE3BMYHMI LWYM abo
3anax, HeramHo BUMKHITb MOTO Ta Bif4 €4HAMUTE Bi4 MEPEXI.

He BUKOPUCTOBYUTE NPUCTRIN MOKPUMK PYKaMM abOo BOCOHIXK,
BUKOPUCTOBYOYM  MOAOBXYBA4Y, MepekoHanTecs, Wo BU He
nepeBULLUAN MaKCUMasIbHY HOMIHA/IbHY pobouy
MNOTY>HICTb/HaBaHTAXXEHHS NO4OBXYBaYa.

Big'egHylouM NpUCTPIN Big Mepexi, TpuManTecsd 3a BU/IKY, a He 3a
LHYP.

He HamMaramtecs peMoHTyBaTW, po3bupaTtn abo MoamdikyBaTu
npunag. BcepenuHi HeMae YacTUH, ki 06CNYroByE KOPUCTYBaY.
[Mpunag He NpusHaYeHUn ons KepyBaHHSA 30BHILWHIM TarMepoM abo
OKPEMOIO CUCTEMOIO UCTAHLIMHOIMO KepYyBaHHS.

PO3MICTITb MPUCTPIM Yy CYXOMY MiCLi, Ha PIBHIM APOCTIMKIN

MOBEPXHI.
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20.

21.

22.

23.
24,
25,
20.

27.

PO3MICTITb rpuab Ha 6e3neyHin BIACTaHI Big /1ErKO3aMMUCTUX
NPEeaMETIB, TaKMX 9K Meb/i, BIKOHHI KPULIKK TOLLO, WOHAWMEHLLE 15
CM Bif CTiHW.

HarpiBasibHi NA1aCTUHW | AESKI YACTUHKM KOPMYCY rpuIa HarpiBatTbCs
0O [yXXe BMCOKMUX TeMnepaTtyp. He TopkamTecsd OO HUX nig 4vac
PO6OTH, LWOOG YHUKHYTK OMIKIB.

LLlo6 YHUKHYTW neperpiBy, NPUCTRIN HE CNig HaKpuBaTu Byab-gKMUM
BaX>XKMM abo enacTUyHMM MaTepiasioM, TaknM K a/ItoMiHIEBUM NTOTOK,
anoMiHieBa ¢osnbra abo NIOTKM 3 iHWKMX TEPMOCTIMKMX MaTepianis.
BUKOpPUCTaHHS Takux npeaMeTiB abo MartepianiB Ha Tpuii Moxe
3aBOATV CEPUMO3HOI LWKOAOM.

BukopucToBynTE NpUaag nvwe 3a NpuUsHavYeHHaM.

He 3anuwanTe BKIYEHUIM NPUCTPIN 6e3 Harnsay.

[Mpunag He Npr3HAYeHUN ONs BUKOPUCTaHHS Ha BYULL.

Llen npwunag npuvsHavyeHuUn nuvwe Ansg OMALWHbOro BUKOPWCTAHHY
(He [Onsa KoMepuinHux uinewn). byap-gake iHWe BUKOPUCTAHHS
BBAXKAETbCA HEBIAMOBIAHUM | HEOE3MEYHUM.

BUpObHKMK HEe Hece BIANOBIAA/IbHOCTI 3a NMOLWKOXKEHHS, CIPUYNHEHI

HEeLOTPUMAHHSAM IHCTPYKLLN.

OBEPEXXHO - TAPAYE: HarpiBanbHi naactuHW Ta
AesKi YAaCTUHU KOPMYCYy rpuis HarpiBaloTbCs 4O OY»XKe
BMCOKUMX TeMnepartyp. Hikonm He TopkanTecs iX, Koun

npuiag HarpiBaeTbCs, WO6 YHUKHYTK OMIKIB.
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3HAUTE CBIN ENEKTPUYHUN TPUJIb

Pyyka
KHomMKa 3HATTS BEPXHbLOI
HarpiBasbHOI NaHeni
LLnaTtens ang
YULLLEHHS
HarpiBanbHOI
naHeni
®dikcatop
BepxHin NOMNIOMEHHA
HarpiBasnbHM KPULWKK Ta
M eneMeHT perynaTop
BUCOTU
KPWLLKN
CTIK XXMPY 3 HUXKHBOI CTIK XXMpY 3 BEPXHbOI
KOHPOPKM

KHonka 3HATTS
KPULLKK (MONOXKEHHS
b6apbekio)

HarpiBasbHOI NaHeni
HuxHs /
HarpiBanbHa

naactmHa

KHoMKa 3HATTH
HUXHbOrO
HarpiBanbHOro
enemMeHTa

MioooH gna 36opy
XUpy

MaHenb ynpas/iHHA

TEXHIYHA CNEUUN®IKALLIA

NOTY>KHICTb 2000 Bt

Hanpyra / vyacToTa 220-240 B ~ 50-60 [,
TeMnepatypHuit gianasoH 160-230°C

Tanmep 1-90 XB.
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MAHEJIb YNPABNIHHA

BcTaHoBneHu iHaMkaTop IHAVKATOD TEMAEbaTYOM
TeMnepaTypu HUMXHbOIO A P PaTyp

HarPIBAIbHOMO ENIEMEHTY BEPXHbOIO HarpiBasibHOro
eneMeHTa
MNepeMmkay BMukay i

YBIMKHEHHS/B () '/ m perynoBaHHA
MMKHEHHSA Ta U ec IE' ° TeMnepatypu
U g (o

PErynoBaHHS o BEPXHbOTO
TeMneparypu E nn“_”;_"_' E HarpiBasbHOrO
HUXHbBOI Uy -\l_ll_l eneMeHTa

KOHOPKM A & n 5
0 < 0 <
o low
£ N\
KHomMka gekpeMeHTa KHomMka 36inblueHHs
TalMepa IHAMKATOP 3aMLWKOBOIO TaliMepa

yacy poboTmn

TEMMNEPATYPHUMN OJANA3O0OH

3a [onoMorowo PYy4Y0OK Ha naHeni KepyBaHHA MOXHa BMUKATKN Ta BUMNKATKM BEPXHIO Ta HMXKHIO HarpiBaani

NANTK, @ TaKOX IHAMBIAYANbHO pPerynioBaTh ix TeMneparypy.

e Ob6epTaHHs MBOI PYYKM 3a FTOAWMHHWKOBOIO CTPINMKOK 3aMUKAE HWXKHIO HArpiBasbHy MAacTUHYy Ta
BCTAHOBJIIOE 1i TEMMepaTypy B AianazoHi 160-230°C.
o [loBepTaum NpaBy Py4ky 3a rOAMHHUKOBOK CTPINKOK, BEPXHS HarpiBasibHA MN1ACTUHA 3aMUKAETLCS

Ta BCTAHOB/IOE 1 TEMNEpaTypy B gianasoHi 160-230°C.

Low.

o
*b%/
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TAUMEP

[lo3Bonsie BCTAHOBUTW Yac, NiCNa GKOro rpuib Mae BUMKHYTUCS. JOCTYNHUI AianasoH Bif 1 40 QO XBUMH.
o o6 noyaTn HaNaWTYBAHHS Yacy, HATUCHITb KHOMKY «+» aB0 «-» Ta BCTAHOBITb MOTPIOHMI Yac.
o Llo6 niaTBepanT BMBIP, 3a4ekanTe Kinbka cekyHA. 1icns 3aKiHYeHHs BCTAHOBIEHOrO Yacy rpusb
BMMKHETbCS CaMOCTIMHO.
o Llo6 BigHOBUTK POBGOTY, NepeBeaiTb Py4YKy B MNOMOKeHHs «BUMK>» i 3HOBY MOBepHiThb 1i 3a

rOAVHHMKOBOIO CTPINIKOIO 40 NOTPIGHOI TEMMNepaTypu.

MPUMITKA: w06 BCTAHOBUTKM TOYHMM 4HAC CMAaXKEHHs, 3pO6IiTb Le nicns TOro, fK rpuib HarpieTbes

(Ko iHAMKaTOP TeMnepaTtypu nepectaHe 6ammaT).
no3uuli remng

KOHTaKTHe NoNo)XeHHs rpunsa

O6cMaxkye DKy 3 ABOX CTOPIH of4HOYACHO. MokNaaiTe DKy Ha HUXKHIO HarpiBasibHY NAUTY, NOTIM ONYCTIiTb Ha Hel

BEPXHIO KPULLKY.
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Mo3uuia 6ap6ekio

[No3Bonsie 36inblUMTHN OAHOCTOPOHHIO MAOLLY FPUAS. Bi3bMiTbCs 3@ PYUKY, HATUCHITb KHOMKY 3BiNbHEHHS KPULLKK

Ta 0bepPEXHO ONYCTIiTb ii. PIBHOMIPHO po3moainiTs Ky Ha 06uaBIi KOHPOPKM.

Mo3uuia nigcMakyBaHHSA

[lo3sBonse nigcMaxkyBaTu CeHABIYI Ta KPUXKY Ky 6€3 KOHTaKTy 3 BEepPXHbOIO HarpiBasbHOW MAMTOW. 3a

LLOMOMOTOI0 MOB3YHKa BiAPEryonTe BUCOTY BEPXHBOI KPULLKK Ta ONYCTITb 1l HaL CMaKEHOIO KEI0.
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NePe] NEPLUNM BUKOPUCTAHHAM

e BukoHarTe npouefypu «OUNLLEHHS Ta O6CTYTOBYBaHHS».

e [lig Yac BWrOTOBAEHHS YACTUHW TPUAS MOKPMBAKTLCS TOHKMM 3aXMCHMM apoM Macna. o6
BUOQUTU HALMWOK Ofii, BK/IOYMTE 0BUABI HarpiBasbHi NAnMTK 6€3 DK NPUBAU3HO Ha 10 XBUUH.
MepekoHanTecs, Wo KiMHaTa HANEXHNUM YYHOM MPOBITPIOETLCS, TOMY LLO 3 MPUCTPO MOXE BUXOOUTH

CW/IbHWUI 3anax, a TakoXK TPOXM AnMY. Lie HopMarbHe sBULLE, SiKe Ma€e WBUAKO 3HUKHYTH.

BUKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO

e HarpiBanbHi MnacTMHuM Ta [esdKi YaCTUHWU  KOpMycy Tpuns
HarpiBaloTbCAd O OY>KEe BUCOKUX TemnepaTyp. Hikonn He
TopKamTecs A0 HUX Nig 4Yac poboTn abo OO0 TOro, SK rpusb
OXOJIOHE, WO6 YHUKHYTU OnikiB!

o [lpy MIOHATTI KPUWKK 3 TPUS MOXE BUXOAMTM rapsya napa.
3aBxan 6yaste ObepexHi nifg 4ac BUMKOPUCTAHHSA MPUCTPOIO.
PeKkOMeHOYETbCA BUKOPUCTOBYBATU KYXOHHI pyKaBULL.

e He 3MiHIOMTE NOMIOYKEHHS rPUAS, SKLLO HarpiBasibHi NaHeni rapsyi.
BrnbepiTb MONOXEHHS rpuas Nepes TUM, 9K YBIMKHYTU NpUiaga.

o [lepw HiXX NepeHOCUTU TPWUib, NEPEKOHanTecs, WO MNOB3YHOK
MONOXEHHS KPULKM 3HAXOAUTLCH B MOMOXKEHHI «BIOKYyBaHHS»,
Wo6 3anobirT BiAKPWBaAHHIO KPUWKK. [lig Yac nepeHeceHHs

non EPEA)‘KEH Hﬂ TpUMaKnTe rpusib 3a Py4KYy.

e [1ig yac roTyBaHHS iHOMKATOPW BCTAHOB/IEHOI TeMNepaTypu vac
BiZL Yacy 6n1MMaloTb, HaBITh FKLLO TeMmnepaTtypa byna JocsarHyTa.
Lle Bkasye Ha pobOTYy HarpiBayiB [ans MiATPUMKK  3a4aHOI
TeMnepaTypm.

e He BuWKOpUCTOBYMTE MeTanesi BUAENKM, HOXI TOWO AN
nepeBepTaHHs  DKi, OCKIIbKM  BOHM  MOXXYTb  MOLWKOAUTU
AHTUMNPUTAPHY NMOBEPXHIO.

e Hikonu He cTaBTe Tapinku, NigHocK abo anioMiHieBy donbry nig
DKY, WO CMaXKUTbCH Ha rpusi. He cTaBTe KacTpyni, CKOBOPIAKM
TOLWO Ha HarpiBasbHi NaHeni.
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1
2.

3.

o N O ok

10.

11.

12.

PO3MICTITb MPUCTPIN y CYXOMY MiICLLi, Ha PIBHIM YXapPOCTINKiN NOBEPXHI.
MepekoHanTecs, Wo NiaaoH 418 XXMUPY Ta HarpiBasbHi NIACTUHM BCTAHOBIEHO HANEXHMM YUHOM.

[locTaBTe NOB3YHOK MNOJIOXEHHA KPULLKN B MONOXEHHA <<BiLI,KpMTO>>.

MigHIMITD KPULLKY, TPUMAKOHMC 3a PYYKY.

Ha KoHbOPKM HAHECITb TOHKMI LWap POC/IMHHOMO Macna.

BCcTaHOBITL rpuib y 6aXKaHe MONOXKEHHS: KOHTAKTHUIA Ipuib, 6ap6ekio, NiGCMaxyBaHHS.

MigkmoYiTe NPUCTPRIN L0 MepEeXI.

BcTaHoBITb 6axkaHy TeMNepaTypy BEPXHbOI Ta HMXKHbBOI HarpiBasibHUX MANT 3a 4OMOMOrO0 PyYOK Ha
naHeni kepyBaHHS. JJOCArHEHHs 3a[aHOI TeMnepaTypu MOBIAOMUTL 3BYKOBUIM CUTHAN, iHOMKATOPK
TemMnepaTypu NepecTtaHyTb 6ammaTi.

MoknadiTb XXy 6e3nocepenHbo Ha HarpiBasbHi MANTK (y pPasi KOHTAKTHOIO rPUAs Ta NIACMAXyBaHHS —
INWE Ha HWKHIO HarpiBasibHy MAUTY). Yac CMaXKeHHs 3aneXuTb Bif, PO3MIPY BUMKOPUCTOBYBAHMX
NpoJyKTiB i obpaHoi TemnepaTtypu. BUMKOPUCTOBYIOUM MONOXKEHHS 6Gapbekio, 4Yac Big Yacy
nepeBepTanTe CMaXeHi NPOoAyKTU. 3a BaaHHSM MOXHAa BCTAHOBUTK MOTPIGHMIA Yac poboTK 3a
[OMNOMOTol0 TanMepa.

[a roTyeTbcs Ha rpuni y BAACHOMY COKY, @ MOTO HaQ/MWKM CTiKaloTb Ha MNigOOH AN KUPY.
HakonuyeHa pignHa He nigngarae NoOBTOPHOMY BUKOPUCTAHHIO.

Micng 3akiHYeHHs PO6OTU BCTAHOBITb OOMABI PYYKM HA MAHEN KepyBaHHS B MONOXEHHST «BVMK > i
BUMKHITb NpuIag.

3HiManTe Ky 3 rpuag 3a SOMOMOro MIACTUKOBOrO abo AEPEB'SHOro Mocyay, HanpuKNag, LWUnLiB.
3anexxHo Bif4 TUMy DKi, ika BMKOPUCTOBYETLCS, BOHA MOXe CTaTu HaA3BWMYAMHO rapsyolo nig vac
NPUIroTyBaHHS Ha FpWi, 0OCO6MBO SKLLO BOHA MAE BUCOKMIA BMICT BOAM, SK-OT nomigopu. byaste
OCOBMMBO O6EPEXHI, 3HIMAKOUM TaKi MPOAYKTW 3 FPUAS.
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YKPAIHCbKIUI

PEKOMEHOOBAHUIN YAC | TEMMNEPATYPA FrPUNA

Tun xapyyBaHHS yac TeMneparypa
Bipwrekc 2-6 XB. 200°C
CTeWK 3i CBUHMHMU 6 - 8 xB. 200°C
MTnusa 6 - 10 XB. 180°C
KoTtnetka 3 ¢papy 4 - 8 x8. 200°C
Cocuckm 4 - 10 xB. 200°C
KpeBeTKu 3 - 4 XB. 190°C
puéa 6 - 7 XB. 180°C
®ine pubu 3-5XB. 180°C
MaHiHi 4 - 5 XB. 180°C
OBoui 4-7 XB. 190°C
$pykTH 3 - 4 XB. 190°C

BaknuBo: HaBedeHa BULLE TabnMUs CTOCYETbCS MO3WLjI KOHTAKTHOrO Tpuas Ta CAY>XUTb MPUOAU3HOLIO
OLiHKO AN fonoMorn B npoueci rpuns. akTMyHMI Yac NPUroTyBaHHS Ha rpuAi cnig perynoBaTh BignoBigHo
[0 iHAMBIAYanbHUX NoTped.
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YKPAIHCbKIUI

YMUEHHSA TA OBC/TYTOBYBAHHA

YBATA: Hikonu He 3aHyplonTe Kopnyc rpunsa y soay!

Big'eqHanTe npucTpin Big Mepexi Ta 3a4ekanTe, MOKKW BiH OXO/TIOHE, MEePLL HiXK YNCTUTW,

BUCyLWiTb HAAAMWKM XKMPY HA HArpiBasibHUX NNACTUHAX NANEPOBUM PYLIHMKOM, NEPLL HiXK 3HIMaTK iX.
BuiMiTb NigooH Ans »upy, NOTArHYBLWW MO0 HA30BHI. 3HIMITb HarpiBasbHi NIACTUHW, TPUMAOYM iX i
HaTUCHYBLUM KHOMKM 3HATTS HarpiBanbHUX NAACTUH.

4. TloMunte NIgAOH AN9 *upy (MonepefHbO MEepPEeKOHAUTECS, WO XUP He rapsunn!) i HarpiBasbHi
MAACTUHK B TEMNNIN BOAI 3 M'SKUM MUIOYMM 3aCcO60M. LLIo6 BMAanuUTK 3aCOX/i LUMATOUYKM 1Ki, MOXKHa
CKOPUCTATUCS NONATKOK ANS YULLEHHS, WO BXOAUTb Y KOMMIEKT, ab0 M'AKOK TKaHMHOW, ane He
HaTUCKaMTe HAATO CWIbHO, OCKI/IbKM LEe MOXE MNOWKOAUTM aHTUMNPUrapHy MOBepxH. [10TiM
NPOMWNTE Ta PETENbHO BUCYLWITH iX.

5. BUKOpUCTOBYMTE 3M1€rka BOMNOTY TKAHUHY 3 M'SKUM MUIOYMM 3aCO60M AN OYULLEHHS 3OBHILLHBOI
NoBepxHi kopnycy rpuns. MoTiM PeETENbHO BUTPITh KOXHY YaCTUHY M'SKOK CYXOK TKAHWHOIO nepeq
MOBTOPHUM BUKOPUCTAHHAM IPUS.

6. SKLWo po3'eMm HarpiBaya NOTbMSHINN abo 3a6pyaHEHI, OYMCTITb iX 3yOHOI0 LWiTKOW. [epes NOBTOPHUM
BCTAHOB/IEHHAM HarpiBasibHUX MAACTUH NEpeKoHaNTeCs, WO PO3'EMU MOBHICTIO CyXi.

7. He BUKOPUCTOBYMTE €PO3MBHI MUIOYI 32CO0M A19 OUNLLEHHS BYb-9KNUX YACTUH NPUCTPOLO. Hikonn He
BMKOPUCTOBYMTE APOTSAHY LLITKY UM iHLWI abpasnBHi npegmMeTu.

8. 3HOBY BCTaHOBITb HarpiBasibHi NIACTUHK, MOCYHYBLUN iX (CTOPOHY 3 ABOMA KaHaBKaMU) Y 3aCyBKM Ha
KOPMYCi rpuas Ta HATUCHYBWW MNPOTUIEXHY CTOPOHY MAACTUH, OOKM HE MOYyeETe XapakTepHe
KnauaHHs.

Q. 3HOBy BCTaBTE JIOTOK 414 XMPY.

171



YKPAIHCbKIUI

BUPIWWEHHA MPOBJIEM

npo6nemMa

MoxnuBa npUYnHa

PilweHHS

[Mpunag He npautoe

Bunka »x1BneHHs Big'eaHaHa Bif
HACTIHHOI POo3eTKM.

MigKNOYITh BUSIKY OO HACTIHHOI
PO3ETKM.

KpuLika He BigKpMBaETbCS

MOB3YHOK MOIOXEHHS KPULLKM
3HaXOANTHCS B MOSIOXKEHHI
«3a6/10KyBaTU>»,

[MocTaBTe NOB3YHOK Y
MNONOXEHHS «BigkpnTi>,

Mpwnag BKAYEHUI, ane
HarpiBasbHi NN1ACTUHN He
HarpiBaloTbCs.

Tanmep BUMKHYB NPUCTPIN.

MoBEPHITb PYYKY B MONOXKEHHS
«BMMK », NOTIiM yCTaHOBITb
NOTPIBHY TeMneparypy.

HarpiBanbHi nnacTtuHu
BCTaHOB/IEHI HENPABW/ILHO.

3HiMiTb HarpiBasbHi NIACTMHM Ta
BCTaHOBITb IX 3HOBY, HATUCHYBLU
Ha HWUX JO KNaLaHHS.

MPUCTPIN NOLIKOOXKEHO.

Bin'eaHanTe npucTpin Big
MepeXKi Ta 3BEPHITbCS O CNY>KOU
NIATPUMKN KNIEHTIB.

3 MPUCTPOIO BUXOAUTD
HenpPMEMHMIA 3anax i/abo gnM.

AnapaT BUKOPUCTOBYETHCS
BNepLe.

[avTte rpumo nonpaujoBaTtu
NPM6IM3HO 10 XBUANH 6€3 iXKi Ha
HarpiBasbHUX NAIUTaX.

Mpwunag 3abpynHeEHUN.

BurkoHanTe npouenypv
OYMLLEHHS Ta OH6CYroBYBaHHS.

MpUCTPIN NOWKOOKEHO.

Big'eaHanTe npucTpin Big,
MepeXi Ta 3BEPHITbCS JO CITY>KOU
NIATPUMKN KNIEHTIB.

Banmae iHankaTop «ER1», «ER2»
abo «ER3».

BuHukna npobnema 3
TeMnepaTypoio.

3BepTamnTtecs B cepsic Yoer.
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YKPAIHCbKIUI

HABKOJINWIHE CEPEAOBULLE

B | o/ npoAyKT MICTUTb MaTepianu, Aki MOXHa NepepobuTu. He BUKMOAMTE Uel NPOAYKT K
HeCcopTOBaHiI Micbki Bigxoaun. LLob aisHaTMCa Npo HaNOAMKYMI MYHKT NPUIMOMY, 3BEPHITbCS OO0 MICLEBOro
MVYHiUMnaniTeTy.

FAPAHTIA TA PEMOHT

fapaHTig Ha BMPIO MOWMPIOETLCS Ha AedekTn, CnpuirHeHi aedektamm mMatepiany abo BUpobHMUTBA. Lig
rapaHTia fdincHa nuwe B TOMY BUMALKY, SKLWO NpUiaL BUKOPUCTOBYBABCS BIiAMOBIAHO A0 IHCTPYKLIM i 3@
YMOBU, WO BiH He 6yB MOAMPIKOBAHWM, HE PEMOHTOBaHUM abOo He BTPy4YaBCs B POOOTY 6Oy[b-5KOIO
HEeaBTOPM30BaHOK 0CO60l0 abo OyB MOLWIKOMKEHWUN BHAC/IAOK HEMPABW/IbHOIO BUKOPUCTAHHS abo
TPaHCNOPTYBaHHS. [apaHTia He NOWMPIOETbCA Ha AedeKTU, WO BUHUKAM BHACAILOK MPUPOLHOro 3HOCY
KOMMOHEHTIB, & TakoX Ha NpeaMeTH, Wo MOXKYTb BUTUCS, HANPUKIAL CKSHI Ta kepaMiyHi BUpoou.

LLg rapaHTis He obMexXye OCHOBHI 260 6yab-5Ki iHLWI NpaBa KNiEHTA, HaAaHi 3aKOHOAABCTBOM WOAO NPUAGAHHS
npwnagy.

Y pasi npeTeHsii No rapaxTii, 6yab Nacka, 3BePHITLCA A0 NepPeBIpPEHOro NnocTavanbHMka abo cnyxéu Yoer. Iig,

yac nogaHHs NpeTeHsii fojanTe iHGopMaLlo NPO XapakTep HeCnpPaBHOCTI Ta AOKYMEHT, WO NiATBEPIKYE
MOKYTIKY.
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