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CESKY

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pii pouzivani elektrickych spotrebi¢a je treba vzdy dodrzovat
zakladni bezpec¢nostni opatreni, véetné nasledujicich:

1.

10.
11.

Pfed pouzitim si prectéte vSechny pokyny a uschovejte je pro
budouci pouziti.

Ujistéte se, Zze napéti vasi zasuvky odpovida napéti uvedenému
na typovem Stitku. SpotfebiC musi byt zapojen do zasuvky s
uzemnénim.

Pro ochranu pfed pozarem, urazem elektrickym proudem a
zranénim osob neponofujte kabel, zastrCku nebo jednotku do vody
nebo jiné kapaliny.

Kdyz je jakykoli spotfebiC pouzivan détmi nebo v jejich blizkosti, je
nutny peclivy dohled.

Pro odpojeni vypnéte zafizeni a poté vytahnéte zastrCku ze
zasuvky. Prfi odpojovani drzte pevné zastrCku, netahejte za
napajeci kabel.

. Vytahnéte zastrCku ze zasuvky, kdyz ji nepouzivate a pred

Cisténim. Pfed nasazenim nebo sejmutim dild a pfed Cisténim
spotfebiCe jej nechte vychladnout.

Neprovozujte zZadny spotiebi€ s posSkozenym kabelem nebo
zastrckou nebo poté, co spotfebi€ nefunguje spravné nebo byl
jakymkoli zplsobem poskozen.

Pouziti pfislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem spotrebice,
muUzZe zpusobit pozar, uraz elektrickym proudem nebo zranéni
0sob.

Nedotykejte se horkych povrchu, pouzivejte rukojeti nebo knofliky.
Nepouzivejte venku nebo pro komercni ucely.

Nenechavejte kabel viset pfes okraj stolu nebo pultu ani se dotykat
horkého povrchu.
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12.

13.
14.

15.

16.
17.

18.
19.

20.

Pouzivejte pouze na tvrdém, rovném povrchu, aby nedosSlo k
preruseni proudéni vzduchu pod spotfebiCem. Béhem provozu
musi byt spodni ¢ast jednotky ocisténa od jakychkoli pfedmétd,
které by mohly ucpat pfivod vzduchu.

Vystup horkého vzduchu nelze za provozu zakryt.

Tento spotrebiC neni urCen k ovladani pomoci externino Casovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.

Spotiebi€ mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a starSi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusSevnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo jsou pouceny o pouzivani spotfebiCe bezpeCnym
zpUsobem a rozumi nebezpeci. zapojeny. Déti si se spotiebiem
nesméji hrat. Cisténi a uZivatelskou udrzbu nesméji provadét déti,
pokud nejsou starsSi 8 let a pod dozorem.

Udrzujte spotiebiC a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.
Tento vyrobek nesmi byt umistén pfimo do ohné nebo v blizkosti
jakéhokoli zdroje tepla nebo zdroje vzniceni.

Nepouzivejte spotiebiC k jinému nez urCenému pouziti.

Tento spotrebiC je urCen pouze k pouziti v domacnosti. Jakékoli
jiné pouziti je povazovano za nevhodné a nebezpecné.

Vyrobce neprebira odpovédnost za Skody zpusobené
nedodrzenim navodu k pouziti.
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POZNEJTE SVUJ DEHYDRATOR POTRAVIN

I0:00. &
45°C
8
1. Kryt 5. Tlacitko ON/OFF
2. Oboustranné zasobniky 6. Tlacitko Start/Stop
3. Zakladna 7. Tlacitko nastaveni Casu/teploty

4. LCD displej 8. Knoflik
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PRISLUSENSTVI

1. Kleste ©

JEan

2. 2 x Forma na pfipravu masli

3. 2 x Félie na pfipravu ovocné rolady

o

4. 2 x Plat na sudeni bylinek

O

5. 2 x Tac na pfipravu sudenek, susenych polévek, omacek

Sada 12 kusu prislusenstvi se prodava samostatné - neni soucasti hlavni sady.

[0, .
O

X3 X3




CESKY

Technicka data:

Napajeni 370-450W

Napéti / Frekvence 220-240V~50-60Hz
Teplotni rozsah 35-70°C

Pocet zasobnikd 5

DULEZITA UPOZORNENI

No gk

© ©

Bé&hem procesu suseni musi byt zachovano spravné vétrani zafrizeni a volné proudéni
vzduchu mezi potravinami na tacich.

Podnosy nelze nakladat tézkym jidlem.

NejdelSi doba nepretrzitého provozu nesmi presahnout 24 hodin, jinak by mohla byt
ovlivnéna zivotnost jednotky. Po kazdych 24 hodinach prace nechte spotrebic
vychladnout.

Kdyz je produkt napajen a funguje spravné, je chod ventilatoru slySet.

Do tohoto produktu nikdy nepfridavejte vodu ani jinou tekutinu.

Potraviny musi byt pfed susenim predem upraveny; napf. Cisténi, krajeni, pruhovani, seti.
Chcete-li zvétsit prostor mezi zasobniky, mély by byt jazy¢ky horniho zasobniku
umistény na spodni podpéry zasobniku.

Doporucuje se pouzivat pouze podnosy s jidlem.

Na kryt nic nepokladejte. BEhem procesu suseni musi byt kryt zavieny.

10. UsuSené potraviny, pokud se prozatim nekonzumuji, se zatavi do nadoby nebo

plastoveého sacku. Nikdy nebalte horké nebo teplé vyrobky, nechte je zcela vychladnout.

11. Pokud se po tydnu v nadobach objevi vlhkost, znamena to, Ze produkty nejsou

dostatecné vysusSené a je tfeba je znovu vysusit.
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NAVOD K OBSLUZE

Pfed pouZiti oCistéte a otfete VSechno dehydratoru podnosy a dalSi pfisluSenstvi a
komponenty dle &asti CISTENiI A UDRZBA.

Umistéte vybrané pfislusenstvi na podnosech nebo Na kazdy polozte pfedem upravené
jidlo zasobnik, pak polozte podnosy svisle na zakladnu spotiebiCe a zaviete kryt.
Pfipojte napajeni kabelu do zasuvky a stisknéte tlacitko ON/OFF.

Pouzijte Q tlaCitko a knoflik pro nastaveni pozadovaného doba a teplota susSeni.

Stisknéte tlaCitko Start/Stop pro zahajeni prace.
Jakmile se potraviny susi je dokon¢il suSiCku potravin vlle vysilat charakteristicky zvuk

signal, ty umét otoCit se je vypnuto v Zadny €as drzenim Q tlaCitko na 3 sekundy az do

£ na displeji se objevi symbol.

Vypnéte jednotku stisknutim tlaCitka ON/OFF a odpojte jednotku od elektrické sité
zasuvka.

Vyjméte zaschlé potraviny a fadné vycistéte podnosy, pfislusenstvi, kapalinu sbirani
komory a zafizeni podle pokyn( v éasti CISTENI A UDRZBA.

RADA:

Pfilozené podnosy s potravinovym susicem
jsou oboustranné. Spravné umisténi podnosu
umoznuje nastavit vzdalenost mezi nimi, coz
usnadriuje uskladnéni zafizeni.
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PREDUPRAVA POTRAVIN — DOPORUCENI

e Ovoce

Potraviny fadné omyjte a osuste.

Odstrarite vSechna jadérka a kazy.

Nakrajejte na platky nebo suste celé drobné ovoce.

Aby nezhnédly, pokapeijte je citronovou nebo ananasovou Stavou.

e Zelenina

Potraviny fadné omyjte a osuste.

Odstrarite vSechna jadérka a kazy.

Zeleninu s dlouhou dobou vafeni je tfeba 5 minut podusit nebo vafit v horké vodé 1-2
minuty.

Pfedvarfenou zeleninu osuste papirovou utérkou.

Stfih do platky.

e Houby

Dukladné je ocistéte od pisku bez pouziti vody.
Vétsi kusy nakrajime na platky.

e Byliny
Oplachnéte pod vodou a osuste papirovou utérkou.
Suste Cerstvé natrhané bylinky.
Suste jeden druh bylinek najednou.
e Maso
Z masa odstrante pfebyteCny tuk a blany.

Nakrijejte na tenké platky.
Maso marinujte asi 10 hodin, poté ho osuste papirovou utérkou.
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TABULKA DOBY SUSENi POTRAVIN

Poznamka: NiZe uvedena tabulka je pouze orientacni, doba suSeni zavisi na mnozstvi,
velikosti a typu potravin.

Jidlo Standardni suchost ¢as (hodiny)
OVOCE
Jablko poddajny 4-15
Banan kfupavy 5-24
TreSen tvrdy 6-34
Obr tvrdy 6-24
Nektarinka poddajny 6-24
Oranzovy kfupavy 10-20
Pomerancova slupka kfehky 8-16
Broskev poddajny 5-24
Hruska poddajny 5-24
Kiwi kfupavy 6-14
Mango kfupavy 6-16
ZELENINA

Chrest kifehky 6-14
Fazole kifehky 8-26
Repa kiehky 8-26
Zeli tvrdy 6-14
Mrkev tvrdy 6-12
Kvétak tvrdy 6-16
Celer kiehky 6-14
Pdrek kifehky 6-10
Okurka tvrdy 6-18
Lilek kiehky 6-18
Cesnek kiehky 6-16
Houba tvrdy 3-14
Cibule kifehky 8-14
Hrasek kifehky 8-14
Spenat kiehky 6-16
Rajce tvrdy 8-24
Dyné kifehky 6-18

10
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C CISTENi A UDRZBA

1. Predtim vypnéte zafizeni a odpojte napajeci zastrcku Cisténi. Zajistit ze zafizeni ma zcela
predtim vychladl postupuje s nasledujicim kroky.

2. Naparovani podnosy se omyje teplym voda a miska kapalina. Pouzijte mékky, Cisty
hadfik k Cisténi je a pak dukladné schnout je suché, mékkeé, Cisté platno.

3. Vycistéte zakladnu zafizeni a kapalinu sbirka komora s vlhkym, mékkym, Cistym platno.
Dukladné schnout tyto komponenty suché, mékkeé, Cisté platno. Vycistéte druhou pouzity
PFislusenstvi zobrazeno v sekci PRISLUSENSTVI stejnym zpdsobem.

4. Abrazivni Cistici prostfedek, kovovy karta€ nebo organické solventni jsou zakazano.

5. Vycisténo produkt budou uloZeny na chladné a suché misto.

Tip: V8e zahrnuta PFisluenstvi zobrazeno v sekci PRISLUSENSTVi umét byt také v bezpedi
umyt v my€ce na nadobi pfi 70 °C.

11
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PROBLEMY A PRICINY

PROBLEM

ZPUSOBIT

RESENI

Nejde to

Napajeci zastrCka je odpojena

Zapoijte napajeci zastréku do
elektrické zasuvky

Elektricka zasuvka je rozbita

Zapoijte zastrCku do jiné
elektrické zasuvky

Napajeci kabel je poSkozeny

Kontaktujte servis Yoer

Ne horky uder

Teplota suSeni je pfilis nizka,
pokojova teplota je vysSi nez
nastavena teplota

Nastavte vysSi teplotu suseni

Pojistka je preruSena

Kontaktujte servis Yoer

Topny drat je pferuseny

Kontaktujte servis Yoer

Doba schnuti
je pfilis dlouha

Prilis velké kusy jidla

Jidlo nakrajejte na mensi kousky

Jidlo je umisténo pfilis tésné

Zajistéte spravné vétrani mezi
potravinami

Teplota su$eni je pfilis nizka

Nastavte vyssi teplotu suseni

12
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ZIVOTNi PROSTREDI

E\/ Tento vyrobek obsahuje recyklovatelné materialy. Nelikvidujte tento vyrobek jako
]

netfidény komunalni odpad. NejblizSi sbérné misto vam sdéli mistni obec.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahrnuje vady zpUsobené materialovymi nebo vyrobnimi vadami. Tato
zaruka je platna pouze v pfipadé, Ze byl spotfebiC pouzivan v souladu s pokyny a za
prfedpokladu, Ze nebyl upravovan, opravovan nebo do néj zasahovano neopravnénou
osobou nebo poskozen nespravnym pouzivanim nebo prepravou.

Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé pfirozenym opotiebenim soucasti ani poskozenim

rozbitnych pfedmétu jako jsou sklenéné a keramické predméty.

Tato zaruka neomezuje zakladni ani zadna jina prava zakaznika tykajici se nakupu

spotfebiCe udélena zakony.

V pfipadé reklamace se prosim obratte na ovéfeného prodejce nebo zakaznicky servis Yoer.

K reklamaci pfilozte informace o povaze zavady a doklad o koupi.

13



DEUTSCH

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von elektrischen Geraten sollten grundsatzliche
Sicherheitsvorkehrungen immer beachtet werden, einschlieBlich
der folgenden:

1.

10.

Lesen Sie alle Anweisungen vor der Verwendung sorgfaltig durch
und bewahren Sie sie zur spateren Referenz auf.

Stellen Sie sicher, dass die Spannung lhrer Steckdose der auf dem
Bewertungsetikett angegebenen Spannung entspricht. Das Gerat
muss in eine Steckdose mit Schutzkontakt eingesteckt werden.

. Um sich vor Feuer, elektrischem Schlag und Verletzungen zu

schitzen, tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das Gerat nicht
in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Eine enge Aufsicht ist erforderlich, wenn ein Gerat von Kindern
verwendet wird oder sich in ihrer Nahe befindet.

. Zum Trennen schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie dann den

Stecker aus der Steckdose. Beim Ausstecken halten Sie bitte den
Stecker fest, anstatt am Netzkabel zu ziehen.

. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht

in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie es abkuhlen,
bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen und bevor Sie das Gerat
reinigen.

Betreiben Sie kein Gerat mit beschadigtem Kabel oder Stecker
oder nach Funktionsstorungen des Gerats oder wenn es in
irgendeiner Weise beschadigt wurde.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Geratehersteller
empfohlen wird, kann zu Feuer, elektrischem Schlag oder
Verletzungen fuhren.

Beruhren Sie keine heien Oberflachen, verwenden Sie Griffe
oder Knopfe.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien oder fur kommerzielle
Zwecke.

14
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Lassen Sie der Lebensmitteltrockner nicht uber den Tisch- oder
Thekenrand hangen und beruhren Sie keine heiflde Oberflache.
Verwenden Sie das Gerat nur auf einer harten, ebenen Oberflache,
um die Luftzirkulation unter dem Gerat nicht zu unterbrechen.
Wahrend des Betriebs muss der Boden des Gerats von
Gegenstanden frei sein, die den Lufteinlass blockieren konnten.
Der Auslass fur heil3e Luft darf wahrend des Betriebs nicht
abgedeckt werden.

Dieses Gerat darf nicht durch eine externe Zeitschaltuhr oder ein
separates Fernbedienungssystem betrieben werden.

Das Gerat kann von Kindern im Alter von 8 Jahren und alter sowie
von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, wenn ihnen eine Aufsicht oder Anweisung zur
sicheren Verwendung des Gerats gegeben wurde und sie die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigungs- und Wartungsarbeiten sollten von
Kindern nur durchgefuhrt werden, wenn sie alter als 8 Jahre sind
und beaufsichtigt werden.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel aul3erhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Produkt darf nicht direkt ins Feuer oder in die Nahe von
Hitze- oder Zundquellen gestellt werden.

Verwenden Sie das Gerat nicht fur einen anderen als den
vorgesehenen Zweck.

Dieses Gerat ist nur fur den Haushaltsgebrauch bestimmt. Jede
andere Verwendung gilt als unangemessen und gefahrlich.

Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die durch
Nichtbefolgung der Anweisungen auf dem Beipackzettel entstehen.

15



DEUTSCH

KENNEN SIE IHREN LEBENSMITTELTROCKNER

1. Abdeckung

2. Doppelseitige Tabletts
3. Basis

4. LCD-Anzeige

16

5. AN/AUS-Schalter

6. Start/Stopp-Schalter

7. Zeit/Temperatur-Einstellungsschalter
8. Knopf
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ZUBEHOR

Servierzange

JEan!

2 x Musli-Zubereitungsform

2 x Gitterabdeckung

2 x Backblech fur Kekse, Trockensuppen, Saucen

Satz mit 12 Zubehorteilen separat erhaltlich — nicht im Hauptset enthalten.

iy

X3 X3

X3

17
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Technische Daten:

Leistung 370-450W
Spannung / Frequenz 220-240V~50-60Hz
Temperaturbereich 35-70°C

Anzahl der Tabletts 5

WICHTIGE WARNHINWEISE

10.

11.

Wahrend des Trocknungsprozesses sollten eine angemessene Bellftung des Gerats
und ein ungehinderter Luftstrom zwischen den Lebensmitteln auf den Tabletts
gewahrleistet sein.

Die Tabletts durfen nicht mit schweren Produkten belastet werden.

Die langste kontinuierliche Betriebsdauer sollte 24 Stunden nicht Uberschreiten, da dies
sich negativ auf die Lebensdauer des Gerats auswirken kann. Lassen Sie das Gerat nach
jeweils 24 Stunden Betrieb abkuhlen.

Wahrend das Gerat eingeschaltet ist und ordnungsgemaf funktioniert, horen Sie den
Lifterbetrieb.

Flgen Sie niemals Wasser oder andere Flussigkeiten dem Gerat hinzu.

Die Lebensmittel mussen vor dem Trocknen einer Vorbehandlung unterzogen werden, z.
B. Waschen, Schneiden, Schalen, Entkernen.

Um den Platz zwischen den Tabletts zu vergroRern, sollten die Erhéhungen des oberen
Tabletts auf den Stutzen des unteren Tabletts platziert werden.

Es wird empfohlen, nur Tabletts mit Lebensmitteln zu verwenden.

Stellen Sie nichts auf den Deckel. Der Deckel muss wahrend des Trocknungsprozesses
geschlossen sein.

Trockene Lebensmittel, die nicht sofort verzehrt werden, sollten vakuumverpackt in
Behaltern oder Beuteln aufbewahrt werden. Verpacken Sie niemals heil3e oder warme
Produkte; lassen Sie sie vollstandig abkuihlen.

Wenn nach einer Woche Feuchtigkeit in den Behaltern auftritt, bedeutet dies, dass die
Produkte nicht ausreichend getrocknet wurden und erneut getrocknet werden mussen.

18
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BETRIEBSANLEITUNG

1.

Waschen und trocknen Sie vor Gebrauch alle Trockengitter sowie das Ubrige Zubehor
und die Teile gemafR den Anweisungen im Abschnitt REINIGUNG UND WARTUNG.
Platzieren Sie das ausgewahlte Zubehor auf den Gittern oder legen Sie die vorgefertigten
Lebensmittel direkt auf die ausgewahlten Gitter, stellen Sie dann die Tabletts vertikal auf
die Basis des Gerats und schliel3en Sie den Deckel.

Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose und dricken Sie den AN/AUS-Schalter.

4. Verwenden Sie ﬁ und den Knopf um die gewlnschte Trocknungszeit und Temperatur

einzustellen. Drucken Sie den Start/Stopp-Schalter, um den Vorgang zu starten.
Sobald die Lebensmitteltrocknung abgeschlossen ist, gibt das Gerat ein
charakteristisches akustisches Signal ab. Sie kdnnen das Gerat jederzeit ausschalten,

indem Sie Q 3 Sekunden lang gedruckt halten, bis £ auf dem Display angezeigt wird.
Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den AN/AUS-Schalter driicken, und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

Entnehmen Sie die getrockneten Lebensmittel und reinigen Sie die Gitter, das Zubehor,
die FlUssigkeitsauffangkammer und das Gerat gemal den Anweisungen im Abschnitt
REINIGUNG UND WARTUNG

TIPP:

Die mit dem Gerat gelieferten Tabletts sind
beidseitig verwendbar. Wenn Sie die Tabletts in
der richtigen Position platzieren, konnen Sie den
Abstand zwischen ihnen einstellen, was die
Aufbewahrung des Gerats erleichtert.

19
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VORBEHANDLUNG DER LEBENSMITTEL — EMPFEHLUNGEN

* Obst

Lebensmittel grindlich waschen und trocknen.

Entfernen Sie Kerne und Beschadigungen.

Schneiden Sie in Scheiben oder trocknen Sie kleine Frichte ganz.

Um das Braunen zu verhindern, betraufeln Sie sie mit Zitronen- oder Ananassaft.

* Gemiise

Lebensmittel grindlich waschen und trocknen.

Entfernen Sie Kerne und Beschadigungen.

Gemduse mit langer Garzeit muss 5 Minuten gedampft oder 1-2 Minuten in heiRem Wasser
gekocht werden.

Vorblanchiertes Gemuse mit einem Papiertuch trocken tupfen.

In Scheiben schneiden.

* Pilze

Reinigen Sie sie grindlich von Sand, ohne Wasser zu verwenden.
Groldere Stucke in Scheiben schneiden.

* Krauter

Unter Wasser absptilen und mit einem Papiertuch trocken tupfen.
Frisch gepfllickte Krauter trocknen.

Trocknen Sie immer eine Sorte Krauter gleichzeitig.

* Fleisch

Uberschissiges Fett und Membranen vom Fleisch entfernen.

In dinne Scheiben schneiden.
Das Fleisch etwa 10 Stunden marinieren und dann mit einem Papiertuch trocknen.

20
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TABELLE FUR DIE TROCKNUNGSZEIT VON LEBENSMITTELN

Hinweis: Die folgende Tabelle dient nur als Referenz. Die Trocknungszeit hangt von der
Menge, Grofle und Art der Lebensmittel ab.

Lebensmittel Trockenheitsstandard Zeit (Stunden)
FRUCHTE
Apfel biegsam 4-15
Banane knusprig 5-24
Kirsche zah 6-34
Feige zah 6-24
Nektarine biegsam 6-24
Orange knusprig 10-20
Orangenschale zerbrechlich 8-16
Pfirsich biegsam 5-24
Birne biegsam 5-24
Kiwi knusprig 6-14
Mango knusprig 6-16
GEMUSE
Spargel zerbrechlich 6-14
Bohne zerbrechlich 8-26
Rote Bete zerbrechlich 8-26
Kohl zah 6-14
Karotte zah 6-12
Blumenkohl zah 6-16
Sellerie zerbrechlich 6-14
Lauch zerbrechlich 6-10
Gurke zah 6-18
Aubergine zerbrechlich 6-18
Knoblauch zerbrechlich 6-16
Pilz zah 3-14
Zwiebel zerbrechlich 8-14
Erbse zerbrechlich 8-14
Spinat zerbrechlich 6-16
Tomate zah 8-24
Klrbis zerbrechlich 6-18

21




DEUTSCH

REINIGUNG UND WARTUNG

4.
5.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen. Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig abgekunhlt ist, bevor
Sie mit den folgenden Schritten fortfahren.

Reinigen Sie die Gitter mit warmem Wasser und Spulmittel. Verwenden Sie ein weiches,
sauberes Tuch, um sie zu reinigen, und trocknen Sie sie dann grundlich mit einem
trockenen, weichen, sauberen Tuch.

Die Basis des Gerats und die Flussigkeitsauffangkammer konnen mit einem feuchten,
weichen, sauberen Tuch gereinigt werden. Trocknen Sie die Teile grundlich mit einem
trockenen, weichen, sauberen Tuch. Reinigen Sie das Ubrige verwendete Zubehor, wie
im Abschnitt ZUBEHOR angegeben, auf die gleiche Weise.

Schleifmittel, Metallblrsten oder organische Lésungsmittel sind verboten.

Das gereinigte Produkt sollte an einem kiihlen und trockenen Ort aufbewahrt werden.

Tipp: Alle im Abschnitt ZUBEHOR aufgefiihrten Zubehdrteile kénnen auch sicher in der
Spulmaschine bei 70°C gereinigt werden.
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PROBLEME UND URSACHEN

PROBLEME

URSACHE

LOSUNG

Funktioniert
nicht.

Netzstecker ist ausgesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine Steckdose.

Steckdose ist defekt.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine andere Steckdose.

Netzkabel ist beschadigt.

Kontaktieren Sie den Yoer-
Kundendienst.

Die Trocknungstemperatur ist zu
niedrig, die Raumtemperatur ist
hoher als die eingestellte
Temperatur.

Erh6hen Sie die
Trocknungstemperatur.

Die Trocknungstemperatur ist zu
niedrig.

Keine heil3e . :
Luft. Sicherung ist defekt. ﬁaﬂgaekr:ﬁfnnsf'e den Yoer-
Heating wire is broken Kontaktie_ren Sie den Yoer-
Kundendienst.
Zu grolde Essensstucke. EIZ?:eerKejeSr’:UScllfec.ias Essen in
Die Sorgen Sie fur ausreichende
Trocknungszeit Das Essen ist zu eng platziert. BeIUftung_ zwischen den
ist zu lang. Lebensmitteln.

Erh6hen Sie die
Trocknungstemperatur.
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UMWELT

Dieses Produkt enthalt recycelbare Materialien. Entsorgen Sie dieses Produkt nicht
als unsortierten Siedlungsabfall. Wenden Sie sich an lhre ortliche Gemeinde, um

B die nachstgelegene Sammelstelle zu erfahren.

GARANTIE UND REPARATUR

Die Produktgarantie umfasst Mangel, die auf Material- oder Herstellungsfehler
zurlckzufuhren sind. Diese Garantie gilt nur, wenn das Gerat gemal® den Anweisungen
verwendet wurde und sofern es nicht von Unbefugten verandert, repariert oder manipuliert
wurde oder durch unsachgemalien Gebrauch oder Transport beschadigt wurde.

Die Garantie gilt nicht fur Mangel, die auf naturlichen Verschleil3 von Bauteilen oder Schaden

an zerbrechlichen Gegenstanden wie Glas und Keramik zurickzufthren sind.

Diese Garantie schrankt die grundlegenden oder sonstigen Rechte des Kunden beim

Geratekauf nicht ein.
Im Garantiefall wenden Sie sich bitte an den verifizierten Anbieter oder den Yoer-

Kundendienst. Bitte fligen Sie Ihrer Reklamation Informationen zur Art der Stérung und einen

Kaufbeleg bei.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed, including the following:

1.
2.

10.
11.

12.

13.
14.

Read all instructions before using and keep for future reference.
Make sure that your outlet voltage corresponds to the voltage
stated on the rating label. The appliance must be plugged into
socket with ground protection.

To protect against fire, electric shock and injury to persons do not
immerse cord, plug or unit in water or other liquid.

Close supervision is necessary when any appliance is used by or
near children.

To disconnect, turn off the device then remove plug from wall outlet.
When unplugging, please hold tight the plug instead of pulling the
power cord.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to
cooling before putting on or taking off parts, and before cleaning
the appliance.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after
the appliance malfunctions, or has been damaged in any manner.
The use of accessory not recommended by the appliance
manufacturer may result in fire, electric shock or injury to persons.
Do not touch any hot surfaces, use handles or knob.

Do not use outdoors or for commercial purposes.

Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot
surface.

Use on a hard, flat level surface only, to avoid interruption of airflow
underneath the appliance. During the operation, the bottom of the
unit shall be cleared of any objects that might congest the air inlet.
The outlet of hot air cannot be covered during operation.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
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15.

16.

17.

18.
19.

20.

The appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved. Children shall
not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than
8 years.

This product shall not be placed directly into the fire or near any
heat source or ignition source.

Do not use appliance for other than intended use.

This appliance is intended to be used for household use only. Any
other use is considered inappropriate and dangerous.

The manufacturer does not accept liability for damage resulting
from failure to follow the instruction sheet.
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KNOW YOUR FOOD DEHYDRATOR

1. Cover

2. Double-sided trays
3. Base

4. LCD display

5. ON/OFF button

6. Start/Stop button

7. Time/Temperature set button
8. Knob
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ACCESSORIES

1. Food tongs ¢

i)

2. 2 x Musli preparation mold

3. 2 x Fruit roll preparation sheet

4. 2 x Herb drying sheet

5. 2 x Tray for preparing cookies, dried soups, sauces

Set of 12 accessories sold separately — not included in the main set.

[0, .
O

X3 X3
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Technical data:

Power 370-450W

Voltage / Frequency 220-240V~50-60Hz
Temperature range 35-70°C

Number of trays 5

IMPORTANT CAUTIONS

w N

N o gk

10.

11.

During the drying process, proper ventilation of the device and free air flow between food
on the trays must be maintained.

Trays cannot be loaded with heavy food.

The longest time for continuous operation shall not exceed 24 hours, or else the life of
the unit might be affected. Let the appliance cool down after every 24 hours of work.
When the product is powered and works properly, the fan’s operation is audible.

Never add any water or other liquid to this product.

The food shall be pre-treated before drying; e.g. cleaning, slicing, striping, seeding.

To increase the space between trays, the top tray tabs should be set on the lower tray
supports.

It is recommended to use only trays with food on them.

Do not place anything on the cover. The cover must be closed during the drying process.
The dried food, if not be eaten for the time being, shall be sealed into a container or
plastic bag. Never pack hot or warm products, let it cool completely.

If after a week in the containers moisture will appear, it means that the products have not
dried enough and need to be dried again.
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OPERATION INSTRUCTIONS

. Before use clean and wipe all dehydrator’s trays and other accessories and components
according to the CLEANING AND MAINTENANCE section.

. Place the selected accessories on the trays or plare the pre-treated food on each tray,
then put the trays vertically on the base of appliance and close the cover.

. Connect power cord to the socket and press the ON/OFF button.

. Use the ﬁ button and the knob to set desired time and temperature of drying. Press

Start/Stop button to start work.
. Once the food drying is completed the food dryer will emit characteristic sound signal, you

can turn it off at any time by holding the {} button for 3 seconds until the & symbol

appears on the display.

. Turn off the unit by pressing ON/OFF button and unplug the unit from the electrical socket.
. Remove the dried food and properly clean the trays, accessories, liquid collecting
chamber, and the device according to the instructions in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

TIP:

The trays included with the food dryer are
double-sided, placing the trays in the
correct position allows you to adjust the
distance between them, which facilitates
storage of the device.
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PRE-TREATMENT OF FOOD — RECOMMENDATIONS

e Fruits

Wash food properly and dry them.

Remove any pips and blemishes.

Cut into slices or dry whole small fruits.

To prevent browning, sprinkle them with lemon or pineapple juice.

e Vegetables

Wash food properly and dry them.

Remove any pips and blemishes.

Vegetables with a long cooking time must be steamed for 5 minutes or boiled in hot water
for 1-2 minutes.

Parboiled vegetables dry with a paper towel.

Cut into slices.

e Mushrooms

Clean them thoroughly of the sand without using water.
Bigger pieces cut into slices.

e Herbs
Rinse under water and dry with a paper towel.
Dry freshly picked herbs.
Dry one kind of herbs at one time.
e Meat
Remove excess fat and membranes from the meat.

Cut into thin slices.
Marinate the meat for about 10 hours, then dry it with a paper towel.
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TABLE OF FOOD DRYING TIME

Note: The below table is for reference only, time of drying depends on the amount, size and
type of food.

Food Dryness standard Time (Hours)
FRUITS
Apple pliable 4-15
Banana crispy 5-24
Cherry tough 6-34
Fig tough 6-24
Nectarine pliable 6-24
Orange crispy 10-20
Orange Peel fragile 8-16
Peach pliable 5-24
Pear pliable 5-24
Kiwi crispy 6-14
Mango crispy 6-16
VEGETABLES

Asparagus fragile 6-14
Bean fragile 8-26
Beet fragile 8-26
Cabbage tough 6-14
Carrot tough 6-12
Cauliflower tough 6-16
Celery fragile 6-14
Leek fragile 6-10
Cucumber tough 6-18
Eggplant fragile 6-18
Garlic fragile 6-16
Mushroom tough 3-14
Onion fragile 8-14
Pea fragile 8-14
Spinach fragile 6-16
Tomato tough 8-24
Pumpkin fragile 6-18
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CLEANING AND MAINTENANCE

1. Turn off the device and unplug the power plug before cleaning. Ensure that the device
has completely cooled down before proceeding with the following steps.

2. The steaming trays shall be washed with warm water and dish liquid. Use a soft, clean
cloth to clean them, and then thoroughly dry them with a dry, soft, clean cloth.

3. Clean the base of the device and the liquid collection chamber with a damp, soft, clean
cloth. Thoroughly dry these components with a dry, soft, clean cloth. Clean the other used
accessories shown in the ACCESSORIES section in the same way.

4. Abrasive detergent, metal brush or organic solvent are prohibited.

5. The cleaned product shall be stored at cool and dry place.

Tip: All included accessories shown in the ACCESSORIES section can also be safely
washed in a dishwasher at 70°C.
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PROBLEMS AND CAUSES

PROBLEM CAUSE SOLUTION
, Connect the power plug to an
Power plug is unplugged electrical socket
. : Connect the power plug to an
Not working Electrical socket is broken other electrical socket
Power cord is damaged Contact with Yoer service
Drying temperature it too low, the
room temperature is higher than Set higher drying temperature
the set temperature
Not hot blow
Fuse is broken Contact with Yoer service
Heating wire is broken Contact with Yoer service
Too large pieces of food Cut the food into smaller pieces
Drying time is | The food is placed too tight Ensure p][opgr ventilation
too long etween foo
Drying temperature it too low Set higher drying temperature
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ENVIRONMENT

E This product contains recyclable materials. Do not dispose this product as unsorted

municipal waste. Contact your local municipality for the nearest collection point.
—/

WARRANTY AND REPAIR

The product warranty includes defects resulting from material or manufacturing defects. This
warranty is only valid if the appliance has been used in accordance with the instructions, and
provided that it has not been modified, repaired or interfered with by any unauthorized person
or damaged by misuse or transportation.

The warranty does not apply to defects resulting from natural wear of components nor

damage of breakables such as glass and ceramic items.

This warranty does not limit the customer’s basic or any other rights granted by laws

regarding appliance purchase.
In the event of a warranty claim please contact the verified vendor or Yoer customer service.

While submitting the claim please attach information on the nature of the malfunction and

proof of purchase.
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CONSIDERACIONES IMPORTANTES

Al

utilizar aparatos eléctricos, siempre se deben seguir

precauciones basicas de seguridad, incluidas las siguientes:

1.

2.

10.
11.

Lea todas las instrucciones antes de usar y consérvelas para
consultarlas en el futuro.

Asegurese de que el voltaje de su toma de corriente corresponda
al voltaje indicado en la etiqueta de clasificacion. El aparato debe
enchufarse a una toma de corriente con proteccion a tierra.

. Para protegerse contra incendios, descargas eléctricas y lesiones

a personas, no sumerja el cable, el enchufe o la unidad en agua u
otro liquido.

. Es necesaria una estrecha supervision cuando cualquier aparato

sea utilizado por nifios o cerca de ellos.

. Para desconectarlo, apague el dispositivo y luego retire el enchufe

del tomacorriente de pared. Al desconectarlo, sujete firmemente el
enchufe en lugar de tirar del cable de alimentacion.

. Desenchufelo del tomacorriente cuando no esté en uso y antes de

limpiarlo. Deje que se enfrie antes de poner o quitar piezas y antes
de limpiar el aparato.

. No opere ningun electrodoméstico con un cable o enchufe dafado

o después de que el electrodoméstico funcione mal o haya sido
danado de alguna manera.

. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del

aparato puede provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones
a las personas.

. No toque ninguna superficie caliente, utilice manijas o perillas.

No lo utilice al aire libre ni con fines comerciales.
No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador, ni
toque superficies calientes.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Uselo Gnicamente sobre una superficie dura y plana para evitar la
interrupcion del flujo de aire debajo del aparato. Durante la
operacion, la parte inferior de la unidad debera estar libre de
cualquier objeto que pueda congestionar la entrada de aire.

La salida de aire caliente no se puede tapar durante el
funcionamiento.

Este aparato no esta diseiado para funcionar mediante un
temporizador externo o0 un sistema de control remoto
independiente.

El aparato puede ser utilizado por nifos a partir de 8 afnos y
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si han recibido
supervision o instrucciones sobre el uso del aparato de forma
segura y comprenden los peligros. involucrado. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento del
usuario no podran ser realizados por nifos a menos que sean
mayores de 8 anos y estén bajo supervision.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de nifios
menores de 8 anos.

Este producto no debe colocarse directamente en el fuego ni cerca
de ninguna fuente de calor o de ignicion.

No utilice el aparato para otro uso que no sea el previsto.

Este aparato esta disefiado para ser utilizado unicamente para uso
domeéstico. Cualquier otro uso se considera inadecuado vy
peligroso.

El fabricante no se hace responsable de los dafios resultantes del
incumplimiento de la hoja de instrucciones.

37



ESPANOL

CONOCE TU DESHIDRATADOR DE ALIMENTOS

i0:00. &
45" &5
8
1. Tapa 5. Boton ON/OFF
2. Bandejas de doble cara 6. Boton Inicio/Parada
3. Base 7. Botdén de ajuste de tiempo/temperatura

4. Pantalla LCD 8. Perilla
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ACCESORIOS

1. Pinzas ¢

JEay!

2. 2 x Molde para preparar muesli

3. 2 x Hoja de preparacion de rollos de fruta

4. 2 x Hoja para secar hierbas

5. 2 x Bandeja para preparar galletas, sopas secas, salsas

El juego de 12 accesorios se vende por separado - no se incluye en el juego principal.

|
Lod,

X3
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Datos técnicos:

Fuerza 370-450W

Voltaje / Frecuencia 220-240V~50-60Hz
Rango de temperatura 35-709°C

Numero de bandejas 5

PRECAUCIONES IMPORTANTES

10.

11.

Durante el proceso de secado, se debe mantener una ventilacion adecuada del
dispositivo y un flujo de aire libre entre los alimentos en las bandejas.

Las bandejas no se pueden cargar con alimentos pesados.

El tiempo mas largo de funcionamiento continuo no debera exceder las 24 horas, de lo
contrario la vida util de la unidad podria verse afectada. Deje que el aparato se enfrie
cada 24 horas de funcionamiento.

Cuando el producto esta encendido y funciona correctamente, el funcionamiento del
ventilador es audible.

Nunca agregue agua u otro liquido a este producto.

Los alimentos deberan recibir un tratamiento previo antes del secado; por ejemplo, limpiar,
rebanar, rayar, sembrar.

Para aumentar el espacio entre las bandejas, las pestafias de la bandeja superior deben
colocarse en los soportes de la bandeja inferior.

Se recomienda utilizar unicamente bandejas con comida.

No coloque nada sobre la cubierta. La tapa debe estar cerrada durante el proceso de
secado.

El alimento seco, si no se va a consumir por el momento, debera sellarse en un recipiente
0 bolsa de plastico. Nunca empaques productos calientes o tibios, déjalo enfriar por
completo.

Si después de una semana aparece humedad en los recipientes, significa que los
productos no se han secado lo suficiente y es necesario volver a secarlos.
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INSTRUCCIONES DE OPERACION

. Antes usar limpiar y secar todo deshidratador bandejas y otros accesorios y componentes
segun el apartado LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO.

. Colocar el seleccionado accesorios en las bandejas o Coloque el alimento pretratado en
cada bandeja, entonces poner las bandejas verticalmente sobre la base del aparato y
cierre la tapa.

. Conecte la electricidad conecte el cable a la toma y presione el boton ON/OFF.

. Utilizar el Q y la perilla para configurar el nivel deseado tiempo y temperatura de

secado. Presione el boton Iniciar/Parar para comenzar a trabajar.
. Una vez que la comida se seque es completd el secador de alimentos voluntad emitir
caracteristica sonido sefial, tu poder doblar apagado en cualquier tiempo manteniendo

pulsado el Q boton durante 3 segundos hasta el £ El simbolo aparece en la pantalla.

. Apague la unidad presionando el botén ON/OFF y desenchufe la unidad del
tomacorriente. enchufe.

. Retire los alimentos secos y adecuadamente Limpiar las bandejas, accesorios, liquido.
coleccionando camara y el dispositivo segun las instrucciones del apartado LIMPIEZA'Y
MANTENIMIENTO.

INDICACION:

Los bandejas incluidas con el
deshidratador de alimentos son de doble
cara; colocar las bandejas en la posicion
correcta te permite ajustar la distancia
entre ellas, lo que facilita el
almacenamiento del dispositivo.
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PRETRATAMIENTO DE LOS ALIMENTOS — RECOMENDACIONES

e Frutas

Lave los alimentos adecuadamente y séquelos.

Elimine las pepitas y las imperfecciones.

Cortar en rodajas o secar frutas pequefas enteras.

Para evitar que se doren, espolvoréalas con jugo de limén o pifia.

e Verduras

Lave los alimentos adecuadamente y séquelos.

Elimine las pepitas y las imperfecciones.

Las verduras con un tiempo de coccion prolongado se deben cocer al vapor durante 5
minutos o hervir en agua caliente durante 1-2 minutos.

Las verduras sancochadas se secan con una toalla de papel.

Cortar en rebanadas.

e Hongos

Limpielos a fondo de la arena sin utilizar agua.
Los trozos mas grandes se cortan en rodajas.

e Hierbas
Enjuague con agua y seque con una toalla de papel.
Hierbas secas recién cortadas.
Seque un tipo de hierbas a la vez.
e Carne
Retire el exceso de grasa y membranas de la carne.

Cortar en rodajas finas.
Marina la carne durante unas 10 horas y luego sécala con una toalla de papel.
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TABLA DE TIEMPOS DE SECADO DE ALIMENTOS

Nota: La siguiente tabla es solo como referencia; el tiempo de secado depende de la
cantidad, el tamafio y el tipo de alimento.

Alimento Estandar de secado Tiempo (horas)
FRUTAS
Manzana flexible 4-15
Banana crujiente 5-24
Cereza dificil 6-34
Higo dificil 6-24
Nectarina flexible 6-24
Naranja crujiente 10-20
Piel de naranja fragil 8-16
Durazno flexible 5-24
Pera flexible 5-24
Kiwi crujiente 6-14
mango crujiente 6-16
VERDURAS

Esparragos fragil 6-14
Frijol fragil 8-26
Remolacha fragil 8-26
Repollo dificil 6-14
Zanahoria dificil 6-12
Coliflor dificil 6-16
Apio fragil 6-14
Puerro fragil 6-10
Pepino dificil 6-18
Berenjena fragil 6-18
Ajo fragil 6-16
Champifdn dificil 3-14
Cebolla fragil 8-14
Guisante fragil 8-14
Espinaca fragil 6-16
Tomate dificil 8-24
Calabaza fragil 6-18
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Apague el dispositivo y desenchufe el enchufe antes limpieza. Asegurar que el dispositivo
tiene completamente enfriado antes procediendo con lo siguiente pasos.

2. El vapor bandejas se lavara con agua tibia agua y plato liquido. Utilice un pafo suave y
limpio pafio para limpiar ellos, y luego minuciosamente seco ellos con un seco, suave,
limpio pafo.

3. Limpiar la base del dispositivo y el liquido. recopilacion camara con un pafio humedo,
suave y limpio. pafio. Minuciosamente seco estos Componentes con un seco, suave,
limpio. pafio. limpiar el otro usado accesorios se muestra en la seccion ACCESORIOS
de la misma manera.

4. Abrasivo, cepillo metalico. o organico solvente son prohibido.

5. El limpiado producto sera almacenado en lugar fresco y seco.

Consejo: Todos incluido accesorios se muestra en la seccion ACCESORIOS poder también
estar seguro lavado en lavavajillas a 70°C.
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PROBLEMAS Y CAUSAS
PROBLEMA CAUSA SOLUCION
Conecte el enchufe de
El enchufe esta desconectado alimentacién a una toma de
corriente
Conecte el enchufe de
No funciona El enchufe eléctrico esta roto alimentacién a otra toma de
corriente
El cable de alimentacion esta .
- Contacta con el servicio Yoer
danado
La temperatura de secado es
demasiado baja, la temperatura Establecer una temperatura de
ambiente es superior a la secado mas alta
golpe no temperatura establecida
caliente . ] .
El fusible esta roto Contacta con el servicio Yoer
El cable calefactor esta roto Contacta con el servicio Yoer
Trozos de comida demasiado Cortar la comida en trozos mas
grandes pequefos.
El tiempo de Aseglrese de que haya una
L i 3 i iy
secado es a congilda esta demasiado ventilacion adecuada entre los
demasiado apretada. alimentos.
largo.
La temperatura de secado es Establecer una temperatura de
demasiado baja. secado mas alta
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AMBIENTE

Este producto contiene materiales reciclables. No deseche este producto como
residuo municipal no clasificado. Péngase en contacto con su municipio local para

B onocer el punto de recogida mas cercano.

GARANTIA Y REPARACION

La garantia del producto incluye defectos resultantes de defectos de material o de fabricacién.
Esta garantia s6lo es valida si el aparato se ha utilizado de acuerdo con las instrucciones y
siempre que no haya sido modificado, reparado o interferido por ninguna persona no
autorizada ni danado por mal uso o transporte.

La garantia no se aplica a defectos resultantes del desgaste natural de los componentes ni

a dafios de objetos fragiles como vidrio y ceramica.

Esta garantia no limita los derechos basicos del cliente ni ningun otro derecho otorgado por

las leyes con respecto a la compra de electrodomésticos.
En caso de un reclamo de garantia, comuniquese con el proveedor verificado o con el

servicio de atencion al cliente de Yoer. Al enviar el reclamo, adjunte informacion sobre la

naturaleza del mal funcionamiento y el comprobante de compra.
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GARANTIES IMPORTANTES

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, des précautions de
sécurité de base doivent toujours étre suivies, notamment les
suivantes:

1.

10.
11.

Lisez toutes les instructions avant utilisation et conservez-les pour
référence future.

. Assurez-vous que la tension de votre prise correspond a la tension

indiquée sur l'étiquette signalétique. L'appareil doit étre branché
Sur une prise avec protection de terre.

Pour vous protéger contre les incendies, les chocs électriques et
les blessures corporelles, ne plongez pas le cordon, la fiche ou
I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu'un appareil est
utilisé par ou a proximité d'enfants.

Pour débrancher, éteignez I'appareil puis retirez la fiche de la prise
murale. Lors du débranchement, veuillez maintenir fermement la
fiche au lieu de tirer sur le cordon d'alimentation.

Débranchez-le de la prise lorsqu'il n'est pas utilisé et avant le
nettoyage. Laissez refroidir avant de mettre ou de retirer des
pieéces et avant de nettoyer I'appareil.

N'utilisez aucun appareil avec un cordon ou une fiche endommagé
ou aprés un dysfonctionnement de l'appareil, ou a été endommagé
de quelque maniere que ce soit.

L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de
I'appareil peut entrainer un incendie, un choc électrique ou des
blessures corporelles.

Ne touchez aucune surface chaude, utilisez les poignées ou le
bouton.

Ne pas utiliser a I'extérieur ou a des fins commerciales.

Ne laissez pas le cordon pendre du bord de la table ou du comptoir,
ni toucher une surface chaude.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

Utiliser uniquement sur une surface dure et plane, pour éviter toute
interruption du flux d'air sous l'appareil. Pendant le fonctionnement,
le bas de l'unité doit étre débarrassé de tout objet susceptible
d'obstruer I'entrée d'air.

La sortie d'air chaud ne peut pas étre couverte pendant le
fonctionnement.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé au moyen d'une
minuterie externe ou d'un systéme de télécommande séparé.
L'appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque d'expérience et de
connaissances s'ils ont regu une surveillance ou des instructions
concernant l'utilisation de [I'appareil en toute sécurité et
comprennent les dangers. impliqué. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien par ['utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8
ans et sont surveillés.

Gardez l'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Ce produit ne doit pas étre placé directement dans le feu ou a
proximité de toute source de chaleur ou source d'inflammation.
N'utilisez pas l'appareil a des fins autres que celles prévues.

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Toute
autre utilisation est considérée comme inappropriée et dangereuse.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages
résultant du non-respect des instructions.
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CONNAISSEZ VOTRE DESHYDRATEUR ALIMENTAIRE

0:00~ &
45°C
8
1. Couvercle 5. Bouton ON/OFF
2. Bacs double face 6. Bouton Marche/Arrét
3. Base 7. Bouton de réglage de I'heure/température

4. Ecran LCD 8. Bouton
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ACCESSOIRES

1. Pince ©

(i

2. 2 x Moule de préparation pour muesli

3. 2 x Feuille de préparation pour rouleaux de fruits

R
‘ﬁ\};\\\\ \§

u

e D
0

4. 2 x Feuille de séchage des herbes

O

5. 2 x Plateau pour la préparation de biscuits,

de soupes séchées, de sauces

Ensemble de 12 accessoires vendus séparément - non inclus dans I'ensemble principal.
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Données techniques:

Pouvoir 370-450W

Tension / Fréquence 220-240V~50-60Hz
Ecart de température 35-70%°C

Nombre de plateaux 5

PRECAUTIONS IMPORTANTES

10.

11.

Pendant le processus de séchage, une ventilation adéquate de l'appareil et une libre
circulation de I'air entre les aliments sur les plateaux doivent étre maintenues.

Les plateaux ne peuvent pas étre chargés d’aliments lourds.

La durée de fonctionnement continu la plus longue ne doit pas dépasser 24 heures, sinon
la durée de vie de I'unité pourrait étre affectée. Laissez I'appareil refroidir toutes les 24
heures de travail.

Lorsque le produit est alimenté et fonctionne correctement, le fonctionnement du
ventilateur est audible.

N'ajoutez jamais d'eau ou tout autre liquide a ce produit.

Les aliments doivent étre prétraités avant séchage ; par exemple, nettoyage, tranchage,
entrelacement, ensemencement.

Pour augmenter l'espace entre les plateaux, les languettes du plateau supérieur doivent
étre placées sur les supports du plateau inférieur.

Il est recommandé d'utiliser uniquement des plateaux contenant de la nourriture.

Ne placez rien sur le couvercle. Le couvercle doit étre fermé pendant le processus de
séchage.

Les aliments séchés, s'ils ne sont pas consommeés pour le moment, doivent étre scellés
dans un récipient ou un sac en plastique. N'emballez jamais de produits chauds ou tiedes,
laissez-les refroidir complétement.

Si aprés une semaine dans les conteneurs de I'humidité apparait, cela signifie que les
produits n'ont pas suffisamment séché et doivent étre séchés a nouveau.
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INSTRUCTIONS D'UTILISATION

. Avant utiliser nettoyer et essuyer tous déshydrateur plateaux et autres accessoires et
composants selon la section NETTOYAGE ET ENTRETIEN.

. Placez le sélectionné accessoires sur les plateaux ou placez les aliments prétraités sur
chaque plateau, puis mettre les plateaux verticalement sur la base de I'appareil et fermez
le couvercle.

. Connecter I'alimentation cordon a la prise et appuyez sur le bouton ON/OFF.

. Utilisez le {:} bouton et le bouton pour régler souhaité temps et température de séchage.

Appuyez sur le bouton Start/Stop pour commencer le travail.

. Une fois les aliments séchés est terminé le séchoir a nourriture volonté émettre

caractéristique son signal, vous peut tourner ¢a s'éteint a n'importe lequel temps en

maintenant le 0 bouton pendant 3 secondes jusqu'a ce que le & Le symbole apparait

sur I'écran.

. Eteignez I'appareil en appuyant sur le bouton ON/OFF et débranchez I'appareil de la prise
électrique. prise.

. Retirez les aliments séchés et correctement nettoyer les plateaux, accessoires, liquide
collecte chambre et I' appareil selon les instructions de la section NETTOYAGE ET
ENTRETIEN.

INDICATION:

Les plateaux inclus avec le déshydrateur
alimentaire sont a double face. Placer les
plateaux dans la position correcte vous
permet d'ajuster la distance entre eux, ce qui
facilite le rangement de I'appareil.

52



FRANCAIS

PRETRAITEMENT DES ALIMENTS — RECOMMANDATIONS

e Des fruits

Lavez correctement les aliments et séchez-les.

Retirez tous les pépins et imperfections.

Couper en tranches ou sécher des petits fruits entiers.

Pour éviter qu'ils ne brunissent, arrosez-les de jus de citron ou d'ananas.

e Légumes

Lavez correctement les aliments et séchez-les.

Retirez tous les pépins et imperfections.

Les légumes dont le temps de cuisson est long doivent étre cuits a la vapeur pendant 5
minutes ou bouillis dans de I'eau chaude pendant 1 a 2 minutes.

Légumes étuvés, séchés avec du papier absorbant.

Couper dans tranches.

e Champignons

Nettoyez-les soigneusement du sable sans utiliser d'eau.
Les plus gros morceaux sont coupés en tranches.

e Herbes
Rincer sous I'eau et sécher avec une serviette en papier.
Séchez les herbes fraichement cueillies.
Séchez un type d’herbes a la fois.

e Viande
Retirez I'excés de graisse et les membranes de la viande.
Couper en fines tranches.

Faites mariner la viande pendant environ 10 heures, puis séchez-la avec du papier
absorbant.
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TABLEAU DES TEMPS DE SECHAGE DES ALIMENTS

Remarque: Le tableau ci-dessous est uniquement a titre de référence, le temps de séchage
dépend de la quantité, de la taille et du type d'aliment.

Nourriture Norme de sécheresse Temps (heures)
DES FRUITS
Pomme souple 4-15
Banane croustillant 5-24
Cerise difficile 6-34
figue difficile 6-24
Nectarine souple 6-24
Orange croustillant 10-20
Epluchure d'orange fragile 8-16
Péche souple 5-24
Poire souple 5-24
Kiwi croustillant 6-14
mangue croustillant 6-16
LEGUMES

Asperges fragile 6-14
Haricot fragile 8-26
Betterave fragile 8-26
Chou difficile 6-14
Carotte difficile 6-12
Chou-fleur difficile 6-16
Céleri fragile 6-14
poireau fragile 6-10
Concombre difficile 6-18
Aubergine fragile 6-18
Ail fragile 6-16
Champignon difficile 3-14
Oignon fragile 8-14
Pois fragile 8-14
Epinard fragile 6-16
Tomate difficile 8-24
Citrouille fragile 6-18
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Eteignez I' appareil et débranchez la fiche d'alimentation avant nettoyage. Assurer que I
appareil a complétement refroidi avant procéder comme suit pas.

2. Lacuisson a la vapeur plateaux doit étre lavé a I' eau tiede eau et assiette liquide. Utilisez
un chiffon doux et propre chiffon a nettoyer eux, et puis soigneusement sec les avec un
chiffon sec, doux et propre tissu.

3. Nettoyer la base de I' appareil et le liquide collection chambre avec un chiffon humide,
doux et propre tissu. Soigneusement sec ces composants avec un aspect sec, doux et
propre tissu. Nettoyer I' autre utilisé accessoires indiqué dans la section ACCESSOIRES
de la méme maniére.

4. Abrasif, brosse métallique ou organique solvant sont interdit.

5. Le nettoyé produit sera stocké a endroit frais et sec.

Astuce: Tous inclus accessoires indiqué dans la section ACCESSOIRES peut soyez
également en sécurité lavé au lave-vaisselle a 70°C.
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PROBLEMES ET CAUSES

fonctionne pas

PROBLEME CAUSE SOLUTION
La prise d'alimentation est Branchez la fiche d'alimentation

débranchée a une prise électrique
Ca ne La prise électrique est cassée Branchez la fiche d'alimentation

sur une autre prise électrique

Le cordon d'alimentation est
endommagé

Contacter le service Yoer

Température de séchage trop
basse, la température ambiante
est supérieure a la température

Régler une température de
séchage plus élevée

Température de séchage trop
basse

Pas de coup reglée
chaud ) . :
Le fusible est cassé Contacter le service Yoer
Le fil chauffant est cassé Contacter le service Yoer
Des morceaux de nourriture trop Coupez la nourriture en petits
gros morceaux
Le temps de La nourriture est trop serrée Assurer une bonne ventilation
séchage est P entre les aliments
trop long

Régler une température de
séchage plus élevée
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ENVIRONNEMENT

Ce produit contient des matériaux recyclables. Ne jetez pas ce produit avec les
déchets municipaux non triés. Contactez votre municipalité pour connaitre le point

BN (e collecte le plus proche.

GARANTIE ET REPARATION

La garantie du produit inclut les défauts résultant de défauts de matiére ou de fabrication.
Cette garantie n'est valable que si I'appareil a été utilisé conformément aux instructions et a
condition qu'il n‘ait pas été modifié, réparé ou interféré par une personne non autorisée ou
endommagé par une mauvaise utilisation ou un transport.

La garantie ne s'applique pas aux défauts résultant de l'usure naturelle des composants ni

aux dommages aux objets cassables tels que les articles en verre et en céramique.

Cette garantie ne limite pas les droits fondamentaux du client ou tout autre droit accordé par

les lois concernant I'achat d'appareils électroménagers.
En cas de réclamation au titre de la garantie, veuillez contacter le fournisseur vérifié ou le

service client Yoer. Lors de la soumission de la réclamation, veuillez joindre des informations

sur la nature du dysfonctionnement et une preuve d'achat.
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VAZNE MJERE ZASTITE

Pri koriStenju elektri€nih uredaja uvijek se trebaju pridrzavati
osnovnih sigurnosnih mjera, ukljuujuci sljedece:

1.

10.
11.

12.

13.

ProCitajte sve upute prije uporabe i saCuvajte ih za buducu
upotrebu.

Provjerite odgovara li vas izlazni napon naponu navedenom na
nazivnoj naljepnici. Uredaj mora biti ukljuCen u utiCnicu s
uzemljenjem.

. Za zastitu od pozara, strujnog udara i ozljeda osoba ne uranjajte

kabel, utikac ili jedinicu u vodu ili drugu tekucinu.
Neophodan je strogi nadzor kada bilo koji uredaj koriste djeca ili u
blizini djece.

. Za odspajanje iskljuCite uredaj, a zatim izvadite utikaC iz zidne

utiCnice. Prilikom iskljuCivanja, ¢vrsto drzite utikaC umjesto da
povlacite kabel za napajanje.

IskljuCite utikaC iz utiCnice kada nije u upotrebi i prije CiS€enja.
Ostavite da se ohladi prije stavljanja ili skidanja dijelova i prije
CiSCenja uredaja.

Nemojte koristiti nijedan uredaj s oStecenim kabelom ili utikaem
ili nakon Sto uredaj ne radi ispravno ili je na bilo koji nacin oStecen.
Koristenje pribora koji nije preporucio proizvoda¢ uredaja moze
dovesti do pozara, strujnog udara ili ozljeda osoba.

Ne dodirujte vruce povrsSine, koristite rucke ili gumb.

Nemojte koristiti na otvorenom ili u komercijalne svrhe.

Ne dopustite da kabel visi preko ruba stola ili pulta ili da dodiruje
vrucu povrsinu.

Koristite samo na tvrdoj, ravnoj povrsini kako biste izbjegli prekid
protoka zraka ispod uredaja. Tijekom rada, dno jedinice mora biti
oCiSceno od svih predmeta koji bi mogli zaCepiti ulaz zraka.

Otvor za vruci zrak ne moze se pokriti tijekom rada.
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14.

15.

16.
17.

18.
19.

20.

Ovaj uredaj nije namijenjen za upravljanje pomocu vanjskog
mjeraCa vremena ili zasebnog sustava daljinskog upravljanja.
Aparat mogu Kkoristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su ih
poducili u vezi s koriStenjem aparata na siguran nacin i razumiju
opasnosti ukljuéeni. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Ciéenje
i korisniCko odrzavanje ne smiju obavljati djeca osim ako su starija
od 8 godina i pod nadzorom.

Drzite uredaj i njegov kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.
Ovaj proizvod se ne smije stavljati izravno u vatru ili blizu izvora
topline ili izvora paljenja.

Nemojte koristiti uredaj za druge namjene osim namijenjene.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za koristenje u kucanstvu. Svaka
druga uporaba smatra se neprikladnom i opasnom.

Proizvoda€¢ ne prihvata odgovornost za Stetu nastalu
nepostivanjem uputa.
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UPOZNAJTE SVOJ DEHIDRATOR HRANE

1. Poklopac

2. Obostrane ladice
3. Baza

4, LCD zaslon

0:00. &
4G°C &

5. Tipka ON/OFF

6. Tipka Start/Stop

7. Gumb za pode$avanje vremena/temperature
8. Gumb
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PRIBOR

1. Kligta ©

i)

2. 2 x Kalup za pripremu mueslija

3. 2 x List za pripremu vocnih rolnica

4. 2 x List za suSenje bilja

5. 2 x Posuda za pripremu kolaci¢a, suhih juha, umaka

Set od 12 dodataka prodaje se zasebno - nije ukljuéen u glavni set.

ijilig ’
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Tehnicki podaci:

Vlast 370-450W
Napon / frekvencija 220-240V~50-60Hz
Raspon temperature 35-70°C
Broj ladica 5
VAZNA UPOZORENJA

1. Tijekom procesa suSenja mora se odrzavati pravilna ventilacija uredaja i slobodan protok
zraka izmedu hrane na pladnjevima.

2. Posude se ne mogu puniti teSkom hranom.

3. Najduze vrijeme neprekidnog rada ne smije biti dulje od 24 sata, inace bi to moglo utjecati
na vijek trajanja jedinice. Ostavite uredaj da se ohladi nakon svaka 24 sata rada.

4. Kada je proizvod napajan i radi ispravno, rad ventilatora se Cuje.

5. Nikada nemojte dodavati vodu ili drugu tekucinu u ovaj proizvod.

6. Hrana se mora prethodno obraditi prije suSenja; npr. ¢iS€enje, rezanje, skidanje pruga,
sjeme.

7. Kako biste povecali razmak izmedu ladica, jezi€ci gornje ladice trebaju biti postavljeni na
donje nosace ladica.

8. Preporuca se Koristiti samo pladnjeve s hranom na njima.

9. Ne stavljajte nista na poklopac. Poklopac mora biti zatvoren tijekom procesa susenja.

10. Osusenu hranu, ako se trenutno ne jede, treba zatvoriti u posudu ili plastiénu vrecicu.
Nikada nemojte pakirati vrucée ili tople proizvode, ostavite da se potpuno ohlade.

11. Ako se nakon tjedan dana u posudama pojavi vlaga, to znaci da se proizvodi nisu
dovoljno osusili i potrebno ih je ponovno osusiti.
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UPUTE ZA RAD

1. Prije koristiti o€istiti i obrisati svi dehidratora pladnjevi i drugo pribor i komponente prema
poglavlju CISCENJE | ODRZAVANJE.

2. Stavite odabrano pribor na pladnjevima ili namazite prethodno tretiranu hranu na svaki
pladanj, zatim staviti pladnjeve okomito na dnu uredaja i zatvorite poklopac.

3. Spojite struju spojite kabel u uti€nicu i pritisnite tipku ON/OFF.

4. Koristiti ﬁ gumb i gumb za podeSavanje Zeljenog vrijeme i temperatura suSenja.

Pritisnite gumb Start/Stop za pocetak rada.
5. Nakon Sto se hrana osusi je dovrSio suSilicu hrane htjeti emitirati karakteristika zvuk

signal, ti limenka skretanje isklju€eno u bilo koji vrijeme drzeci Q tipku 3 sekunde dok

£ se simbol se pojavljuje na zaslonu.

6. IskljuCite jedinicu pritiskom na tipku ON/OFF i iskljuCite jedinicu iz elektricne mreze
utinica.

7. Uklonite osuSenu hranu i pravilno ocCistite ladice, pribor, tekucinu prikupljanje komora i
uredaj prema uputama u odjeljku CISCENJE | ODRZAVANJE.

SAVJET:

Pomicuci ladice suSa¢a hrane u ispravan
poloZzaj omogucuje vam prilagodbu
udaljenosti izmedu njih, Sto olakSava
pohranu uredaja.
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PRETHODNA OBRADA HRANE - PREPORUKE

e Voce

Dobro operite hranu i osusite je.

Uklonite sve tocCkice i mrlje.

Narezite na kriSke ili osusite cijele male plodove.

Da ne porumene, poprskajte ih sokom od limuna ili ananasa.

e Povrce

Dobro operite hranu i osusite je.

Uklonite sve tockice i mrlje.

Povrce koje se dugo kuha mora se kuhati na pari 5 minuta ili kuhati u vrucoj vodi 1-2
minute.

Prokuhano povrce osusite papirnatim ubrusom.

|zrezZite na kriske.

e gljive

Temeljito ih oCistite od pijeska bez upotrebe vode.
Vecée komade narezati na ploske.

e Bilje
Isperite pod vodom i osusite papirnatim ru¢nikom.
Osusite svjeze ubrano bilje.
Susite jednu vrstu bilja odjednom.
e Meso
S mesa uklonite viSak masnoce i opne.

Narezite na tanke ploske.
Meso marinirajte oko 10 sati, a zatim ga osusite papirnatim ubrusom.
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TABLICA VREMENA SUSENJA HRANE

Napomena: Tablica u nastavku sluzi samo kao referenca, vrijeme suSenja ovisi o koli€ini,
veli€ini i vrsti hrane.

Hrana Standard suhoce Vrijeme (sati)
VOCE
Jabuka povodljiv 4-15 (prikaz, ostalo).
Banana hrskavo 5-24 (prikaz, ostalo).
TreSnja tvrd 6-34 (prikaz, ostalo).
sl tvrd 6-24 (prikaz, ostalo).
Nektarina povodljiv 6-24 (prikaz, ostalo).
Naranca hrskavo 10-20 (prikaz, strucni).
Kora od narandze lomljiv 8-16 (prikaz, ostalo).
Breskva povodljiv 5-24 (prikaz, ostalo).
Kruska povodljiv 5-24 (prikaz, ostalo).
Kivi hrskavo 6-14 (prikaz, strucni).
Mango hrskavo 6-16 (prikaz, ostalo).
POVRCE

Sparoga lomljiv 6-14 (prikaz, struéni).
Grah lomljiv 8-26 (prikaz, ostalo).
Repa lomljiv 8-26 (prikaz, ostalo).
Kupus tvrd 6-14 (prikaz, strucni).
Mrkva tvrd 6-12 (prikaz, ostalo).
Karfiol tvrd 6-16 (prikaz, ostalo).
Celer lomljiv 6-14 (prikaz, strucni).
Poriluk lomljiv 6-10 (prikaz, strucni).
Krastavac tvrd 6-18 (prikaz, ostalo).
Patlidzan lomljiv 6-18 (prikaz, ostalo).
Cesnjak lomljiv 6-16 (prikaz, ostalo).
Gljiva tvrd 3-14 (prikaz, ostalo).
Luk lomljiv 8-14 (prikaz, ostalo).
GrasSak lomljiv 8-14 (prikaz, ostalo).
Spinat lomljiv 6-16 (prikaz, ostalo).
Rajcica tvrd 8-24 (prikaz, ostalo).
Bundeva lomljiv 6-18 (prikaz, ostalo).
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CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Prije toga iskljuCite uredaj i izvucite utikac iz utiCnice CiS¢enje. Osigurati da uredaj ima
potpuno prije ohladio nastavljajuéi sa sljede¢im koraci.

2. Kuhanje na pari pladnjevi opere se toplom voda i posuda tekucina. Koristite meku, Cistu
krpa za CiSCenje njih, a zatim temeljito suha ih sa suhim, mekim, Cistim tkanina.

3. Ocistite bazu uredaja i tekuéinu kolekcija komora s vlaznom, mekom, Cistom tkanina.
Temeljito suha ove komponente sa suhim, mekim, €istim tkanina. O istite drugu koristi se
pribor prikazano u odjeljku PRIBOR na isti nacin.

4. Abrazivni deterdZent, metalna Cetka ili organski otapalo su zabranjeno.

5. Ocisceni proizvod ¢e se pohraniti na hladnom i suhom mjestu.

Savjet: Sve uklju¢eno pribor prikazano u odjeljku PRIBOR limenka takoder biti siguran oprati
u perilici posuda na 70°C.
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PROBLEMI | UZROCI

PROBLEM UZROK RIJESENJE
Utikaé je iskljugen Ulflju.ute utikac u elektricnu
utiCnicu
o . Spojite utika€ u drugu elektricnu
Ne radi ElektriCna utiCnica je pokvarena utiénicu
Kabel za napajanje je oSteéen Kontaktirajte Yoer servis
Temperatura susenj'a Jewprenlska, Postavite viSu temperaturu
sobna temperatura je visa od sudenja
Nije vruéi postavljene temperature
udarac Osigurac je pokvaren Kontaktirajte Yoer servis
Grijaca zica je prekinuta Kontaktirajte Yoer servis
Preveliki komadi hrane Namirnice narezite na manje
komade
Vrijem.e ; Hrana je postavljena pretijesno Osigurajte odgovarajucu
susenja je &P : pret ventilaciju izmedu hrane
predugo
. . Postavite viSu temperaturu
Temperatura susenja je preniska . .
susenja
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HRVATSKI

OKOLIS

E\/ Ovaj proizvod sadrzi materijale koji se mogu reciklirati. Ne odlazite ovaj proizvod

kao nerazvrstani gradski otpad. Obratite se lokalnoj opcini za najblize sabirno
BN qjesto.

GARANCIJA | POPRAVAK

Jamstvo proizvoda ukljuCuje nedostatke koji proizlaze iz nedostataka u materijalu ili
proizvodniji. Ovo jamstvo vrijedi samo ako je uredaj koristen u skladu s uputama i pod uvjetom
da nije modificiran, popravljan ili da u njega nije utjecala neovlastena osoba ili da nije oStecen
neovlastenom uporabom ili transportom.

Jamstvo se ne odnosi na nedostatke koji su rezultat prirodnog troSenja komponenti ili

oStecenja lomljivih predmeta kao Sto su stakleni i keramiCki predmeti.

Ovo jamstvo ne ograni¢ava kupCeva osnovna ili bilo koja druga prava dodijeljena zakonima

u vezi s kupnjom uredaja.

U slu€aju jamstvenog zahtjeva obratite se provjerenom dobavljacu ili Yoer korisnickoj sluzbi.

Prilikom podnosenja reklamacije prilozite podatke o vrsti kvara i dokaz o kupniji.
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FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

Elektromos készilékek hasznalatakor mindig be kell tartani az
alapvetoé biztonsagi évintézkedéseket, beleértve a kovetkezoket:

1.

10.
11.

Hasznalat el6tt olvassa el az 0sszes utasitast, és Grizze meg
kés6bbi hasznalatra.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kimeneti feszlltség megegyezik a
névleges cimkén feltuntetett feszlltséggel. A készuléket
foldelésvédelemmel ellatott aljzatba kell bedugni.

. A tlz, aramutés és szemelyi sérulések elkerulése érdekében ne

meritse vizbe vagy mas folyadékba a vezetéket, a
csatlakozodugot vagy az egységet.

Szigoru felugyelet szukséges, ha barmilyen készuléket gyermekek
hasznalnak, vagy gyermekek kdzelében hasznaljak.

. Alevalasztashoz kapcsolja ki a készuléket, majd huzza ki a dugoét

a fali aljzatbdl. Kihuzaskor a tapkabel huzasa helyett tartsa
szorosan a csatlakozot.

Ha nem hasznalja, és tisztitas el6tt huzza ki a konnektorbal.
Hagyja kihdlIni, miel6tt fel- vagy leveszi az alkatrészeket, és miel6tt
megtisztitja a készuléket.

Ne mikodtesse a készuléket sérult vezetékkel vagy dugoval, vagy
miutan a készulék hibasan mikodik, vagy barmilyen maodon
megsérult.

. A készulék gyartdja altal nem javasolt tartozékok hasznalata tuzet,

aramutést vagy személyi sérulést okozhat.

Ne érintsen meg forrd fellleteket, ne hasznaljon fogantyut vagy
gombot.

Ne hasznalja kultéren vagy kereskedelmi célokra.

Ne hagyja, hogy a kabel atlogjon az asztal vagy a pult szélén, és
ne érjen forrd felllethez.
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12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

Csak kemény, sik fellleten hasznalja, hogy elkerulje a légaramlas
megszakadasat a készulék alatt. A mivelet soran az egyseég aljat
meg kell tisztitani minden olyan targytdl, amely eltomitheti a
leveg6bemenetet.

A forro levegd kivezetd nyilasa mikodeés kozben nem takarhato el.
Ez a készulék nem hasznalhatd kulsdé iddzitével vagy kualon
taviranyito rendszerrel.

A készuléket 8 évesnél id6sebb gyermekek, valamint csokkent
fizikai, érzékszervi vagy szellemi képesséqgu, illetve tapasztalattal
és tudassal nem rendelkez6 személyek hasznalhatjak, ha
felligyeletet kaptak, vagy ha a készulék biztonsagos hasznalatara
vonatkozo utasitasokat kaptak, és megeértik a veszélyeket.
magaban foglal. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A
tisztitast és a felhasznaldi karbantartast nem végezhetik
gyermekek, kivéve, ha 8 évesnél idésebbek és felugyelik Oket.
Tartsa tavol a készuléket és annak kabelét 8 évnél fiatalabb
gyermekektdl.

Ezt a terméket nem szabad kozvetlendl a tizbe helyezni, sem h6-
vagy gyujtoforras kozelébe.

Ne hasznalja a késziléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

Ez a készulék kizardlag haztartasi hasznalatra készult. Minden
mas hasznalat nem megfelel6 és veszélyes.

A gyarté nem vallal felel6sséget a hasznalati utasitas figyelmen
Kivul hagyasabdl ered6 karokert.
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ISMERD AZ ELELMISZER-SZARITOT

I0:00. &
HSC &
8
1. Fedél 5. BE/KI gomb
2. Kétoldalas talcak 6. Start/Stop gomb
3. Alap 7. 1d6/hémérséklet beallitd gomb

4. LCD kijelz6 8. Gomb
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KIEGESZITOK

1. Fogo ©

i

2. 2 x Mizli el6készité forma

3. 2 x Gyumolcstekercs el6keszit6 lap

4. 2 x Gyégyndvény szarité lap

5. 2 x Talca sutemények, szaritott levesek, szoszok készitéséhez

A 12 tartozékbdl all6é készlet kiilon megvasarolhaté - a f6 készlet nem tartalmazza.

L. s

B

I—

X3
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Miiszaki adatok:

Eré 370-450W
Feszlltség / Frekvencia 220-240V~50-60Hz
Hémérséklet tartomany 35-70°C

Talcak szama 5

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

N o g ks

o

10.

11.

A szaritasi folyamat soran biztositani kell a készllék megfelel§ szell6zését és a talcakon
lévo élelmiszerek kozotti szabad levegbaramlast.

A talcakat nem lehet nehéz élelmiszerrel megtolteni.

A folyamatos mikodés leghosszabb ideje nem haladhatja meg a 24 6rat, kilonben ez az
egység élettartamat befolyasolhatja. Hagyja kihiini a készlléket minden 24 o6ras
munkavégzeés utan.

Ha a termék aram alatt van és megfelel6en mikaodik, a ventilator mikddése hallhaté.
Soha ne adjon vizet vagy mas folyadékot ehhez a termékhez.

Az élelmiszert szaritas el6tt el6 kell kezelni; pl tisztitas, szeletelés, csikozas, vetés.

A talcak kozotti tavolsag ndvelése érdekében a felsé talca flleit az also talcatartokra kell
allitani.

Javasoljuk, hogy csak étellel ellatott talcakat hasznaljon.

Ne helyezzen semmit a burkolatra. A burkolatot a szaritasi folyamat alatt le kell zarni.

A szaritott élelmiszert, ha egyel6re nem fogyasztjak el, edénybe vagy mlanyag zacskdba
kell zarni. Soha ne csomagoljon forré vagy meleg termékeket, hagyja teljesen kihdlni.
Ha egy hét elteltével nedvesség jelenik meg a tartalyokban, ez azt jelenti, hogy a
termékek nem szaradtak meg eléggé, és ujra meg kell szaritani.
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HASZNALATI UTASITASOK

. Prije koristiti oCistiti i obrisati svi dehidratora pladnjevi i drugo pribor i komponente prema
poglavlju CISCENJE | ODRZAVANJE.

. Stavite odabrano pribor na pladnjevima ili namazite prethodno tretiranu hranu na svaki
pladanj, zatim staviti pladnjeve okomito na dnu uredaja i zatvorite poklopac.

. Spojite struju spojite kabel u uti€nicu i pritisnite tipku ON/OFF.

. Koristiti Q gumb i gumb za podeSavanje Zeljenog vrijeme i temperatura susenja.

Pritisnite gumb Start/Stop za pocetak rada.
. Nakon Sto se hrana osuSi je dovrSio susSilicu hrane htjeti emitirati karakteristika zvuk

signal, ti limenka skretanje isklju¢eno u bilo koji vrijeme drzedi 0 tipku 3 sekunde dok

£ se simbol se pojavljuje na zaslonu.

. Iskljucite jedinicu pritiskom na tipku ON/OFF i isklju€ite jedinicu iz elektricne mreze
utinica.

. Uklonite osuSenu hranu i pravilno ocistite ladice, pribor, tekucinu prikupljanje komora i
uredaj prema uputama u odjeljku CISCENJE | ODRZAVANJE.

TIPP:

Az ételszaritoval egyutt szallitott talcak
kétoldaluak; a talcak megfeleld pozicidba
helyezése lehetbveé teszi a kozottuk levd
tavolsag beallitasat, ami megkonnyiti az
eszkoz tarolasat.
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ELOKEZELESE — AJANLASOK

e Gyumolcsok

Mossa meg megfeleléen az élelmiszereket, és szaritsa meg 6ket.
Tavolitson el minden csovet és foltot.

Vagja szeletekre vagy szaritsa meg a kis gyumalcsoket.

A barnulas elkerulése érdekében meglocsoljuk citrom- vagy ananaszlével.

e Zoldségek
Mossa meg megfeleléen az élelmiszereket, és szaritsa meg 6ket.
Tavolitson el minden csdvet és foltot.
A hosszu f6zési ideju zOldségeket 5 percig paroljuk, vagy 1-2 percig forro vizben f6zzuk.
A parolt zéldségeket papirtoriével szaritsuk meg.
Vagjuk szeletekre.

e Gomba

Viz hasznalata nélkll alaposan tisztitsa meg 6ket a homoktol.
Nagyobb darabokat szeletekre vagva.

e Gyodgynovények
Oblitse le viz alatt, és széaritsa meg papirtorlével.
Frissen szedett fliszerndvények szaritasa.
Egyszerre egyfajta gyogyndvényt szaritson.

e Hus
Tavolitsa el a felesleges zsirt és a hartyat a husrol.

Vékony szeletekre vagjuk.
A hust korulbelul 10 éran keresztll pacoljuk, majd papirtoriével szaritsuk meg.
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TABLAZAT AZ ELELMISZER SZARITASI IDOJEROL

Megjegyzés: Az alabbi tablazat csak tajékoztatd jellegl, a szaritasi id6 az élelmiszer
mennyiségétél, méretétdl és tipusatol fugg.

Etel Szarazsag szabvany Id6 (6ra)
GYUMOLCSOK
alma hajlithato 4-15
Banan ropogoés 5-24
Cseresznye kemény 6-34
Abra kemény 6-24
Nektarin hajlithato 6-24
Narancs ropogos 10-20
Narancs héj torékeny 8-16
Oszibarack hajlithato 5-24
Korte hajlithatoé 5-24
Kiwi ropogos 6-14
Mango ropogos 6-16
ZOLDSEGEK

Sparga torékeny 6-14
Bab torékeny 8-26
Cukorrépa torékeny 8-26
Fejes kaposzta kemény 6-14
Sargarépa kemeény 6-12
Karfiol kemény 6-16
Zeller torékeny 6-14
Poéréhagyma toréekeny 6-10
Uborka kemény 6-18
Padlizsan toréekeny 6-18
Fokhagyma torékeny 6-16
Gomba kemény 3-14
Hagyma torékeny 8-14
Borso torékeny 8-14
Spendt torékeny 6-16
Paradicsom kemény 8-24
Tok torékeny 6-18
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Prije toga iskljuCite uredaj i izvucite utikac iz utiCnice CiS¢enje. Osigurati da uredaj ima
potpuno prije ohladio nastavljajuci sa sljede¢im koraci.

2. Kuhanje na pari pladnjevi opere se toplom voda i posuda tekucina. Koristite meku, Cistu
krpa za CiScenje njih, a zatim temeljito suha ih sa suhim, mekim, €istim tkanina.

3. Odistite bazu uredaja i tekuéinu kolekcija komora s vlaznom, mekom, Cistom tkanina.
Temeljito suha ove komponente sa suhim, mekim, €istim tkanina. Ocistite drugu koristi se
pribor prikazano u odjeljku PRIBOR na isti nacin.

4. Abrazivni deterdZent, metalna Cetka ili organski otapalo su zabranjeno.

5. Ocisceni proizvod ¢e se pohraniti na hladnom i suhom mjestu.

Savjet: Sve ukljueno pribor prikazano u odjeljku PRIBOR limenka takoder biti siguran oprati
u perilici posuda na 70°C.
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PROBLEMAK ES OKOK

PROBLEMA

OK

MEGOLDAS

Nem mikodik

A tapcsatlakozo ki van huzva

Csatlakoztassa a tapkabelt egy
elektromos aljzathoz

Az elektromos csatlakozé
megszakadt

Csatlakoztassa a tapkabelt egy
masik elektromos aljzathoz

A tapkabel sérult

Vegye fel a kapcsolatot a Yoer
szervizzel

Nem forrd Utés

A szaritasi hdmerseéklet tul
alacsony, a szobahémeérséklet
magasabb, mint a beallitott
hémeérseéklet

Allitson be magasabb szaritasi
hémeérseékletet

Elromlott a biztositék

Vegye fel a kapcsolatot a Yoer
szervizzel

A f(t6szal elszakadt

Vegye fel a kapcsolatot a Yoer
szervizzel

A szaradasi id6
tdl hosszu

Tul nagy ételdarabok

Vagja fel az ételt kisebb
darabokra

Az élelmiszer tul szorosan van
elhelyezve

Biztositson megfelel6 szell6zést
az ételek kozott

A szaritasi hémeérséklet tul
alacsony

Allitson be magasabb szaritasi
hémeérseékletet
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KORNYEZET

Ez a termék ujrahasznosithatd anyagokat tartalmaz. Ne dobja ki ezt a terméket
E\/ valogatatlan telepulési hulladékként. Lépjen kapcsolatba a helyi onkormanyzattal

BN ; [egkOzelebbi gydjtéhelyért.

GARANCIA ES JAVITAS

A termékgarancia magaban foglalja az anyag- vagy gyartasi hibakbdél eredé hibakat. Ez a
garancia csak akkor érvényes, ha a készlléket az utasitasoknak megfeleléen hasznaltak, és
feltéve, hogy azt illetéktelen személy nem modositotta, javitotta, nem befolyasolta, illetve
nem sérult meg nem megfeleld hasznalat vagy szallitas miatt.

A garancia nem vonatkozik az alkatrészek természetes kopasabol eredd hibakra, illetve a

torhetd elemek, példaul iveg- és keramiatargyak karosodasara.

Ez a garancia nem korlatozza a vasarld alapvetd6 vagy egyéb, a készulékvasarlasra

vonatkozo torvények altal biztositott jogait.
Garancialis igény esetén forduljon az ellen6rzétt szallitbhoz vagy a Yoer ugyfélszolgalatahoz.

A reklamacio benyujtasakor csatolja a hiba jellegére vonatkozé informaciokat és a vasarlast

igazol6 bizonylatot.
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TUTELA IMPORTANTE

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, € necessario seguire
sempre le precauzioni di sicurezza di base, incluse le seguenti:

1.

10.
11.

12.

Leggere tutte le istruzioni prima dell'uso e conservarle per
riferimento futuro.

. Assicuratevi che il voltaggio della vostra presa corrisponda al

voltaggio indicato sull'etichetta dei dati tecnici. L'apparecchio deve
essere collegato a una presa con messa a terra.

Per proteggersi da incendi, scosse elettriche e lesioni alle persone,
non immergere il cavo, la spina o l'unita in acqua o altri liquidi.

E necessaria un'attenta supervisione quando un apparecchio
viene utilizzato da o vicino a bambini.

Per disconnettersi, spegnere il dispositivo quindi rimuovere la
spina dalla presa a muro. Quando si scollega la spina, tenere
saldamente la spina invece di tirare il cavo di alimentazione.
Scollegare dalla presa quando non in uso e prima della pulizia.
Lasciare raffreddare prima di montare o smontare parti e prima di
pulire 'apparecchio.

Non utilizzare alcun apparecchio con un cavo o0 una spina
danneggiati o dopo che I'apparecchio non funziona correttamente
o € stato danneggiato in qualsiasi modo.

L'uso di accessori non consigliati dal produttore dell'apparecchio
puod provocare incendi, scosse elettriche o lesioni alle persone.
Non toccare superfici calde, non utilizzare maniglie o pomelli.

Non utilizzare all'aperto o per scopi commerciali.

Non lasciare che il cavo penda dal bordo del tavolo o del bancone
o tocchi una superficie calda.

Utilizzare solo su una superficie dura e piana, per evitare
I'interruzione del flusso d'aria sotto |'apparecchio. Durante |l
funzionamento, il fondo dell'unita deve essere libero da eventuali
oggetti che potrebbero ostruire I'ingresso dell'aria.
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13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

L'uscita dell'aria calda non pu0 essere coperta durante il
funzionamento.

Questo apparecchio non € destinato a essere utilizzato tramite un
timer esterno o un sistema di controllo remoto separato.
L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali 0 con mancanza di esperienza e conoscenza
se hanno ricevuto supervisione o0 istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e ne comprendono i pericoli
coinvolto. | bambini non devono giocare con l'apparecchio. La
pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono essere
effettuate da bambini a meno che non abbiano piu di 8 anni e siano
supervisionati.

Tenere 'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni.

Questo prodotto non deve essere collocato direttamente nel fuoco
0 vicino a qualsiasi fonte di calore o di accensione.

Non utilizzare 'apparecchio per usi diversi da quelli previsti.
Questo apparecchio & destinato esclusivamente all'uso domestico.
Ogni altro uso € da considerarsi improprio e pericoloso.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per danni
derivanti dalla mancata osservanza del foglio di istruzioni.
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CONOSCI IL TUO ESSICCATORE ALIMENTARE

I0:00. &
HSC &
1. Coperchio 5. Tasto ON/OFF
2. Vassoi fronte-retro 6. Pulsante Awvio/Stop
3. Base 7. Tasto impostazione ora/temperatura

4. Display LCD 8. Manopola
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ACCESSORI

1. Pinze ©

joan!

2. 2 x Stampo per la preparazione del Muesli

3. 2 x Foglio per la preparazione di rotoli di frutta

4. 2 x Foglio per l'essiccazione delle erbe

5. 2 x Vassoio per la preparazione di biscotti, [

zuppe secche e salse

Set di 12 accessori venduti separatamente - non inclusi nel set principale.

|
Lod,

X3
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Dati tecnici:
Energia 370-450 W
Voltaggio/Frequenza 220-240 V~50-60 Hz
Intervallo di temperatura 35-700 €
Numero di vassoi 5

PRECAUZIONI IMPORTANTI

10.

11.

Durante il processo di essiccazione € necessario mantenere un'adeguata ventilazione
del dispositivo e un libero flusso d'aria tra gli alimenti sui vassoi.

| vassoi hon possono essere caricati con alimenti pesanti.

Il tempo massimo di funzionamento continuo non deve superare le 24 ore, altrimenti la
durata dell'unita potrebbe essere compromessa. Lasciare raffreddare I'apparecchio ogni
24 ore di lavoro.

Quando il prodotto € alimentato e funziona correttamente, il funzionamento della ventola
e udibile.

Non aggiungere mai acqua o altri liquidi a questo prodotto.

Gli alimenti devono essere pretrattati prima dell'essiccazione; ad esempio pulire, affettare,
striare, seminare.

Per aumentare lo spazio tra i vassoi, le linguette del vassoio superiore devono essere
posizionate sui supporti del vassoio inferiore.

Si consiglia di utilizzare solo vassoi con alimenti sopra.

Non posizionare nulla sulla copertura. Durante il processo di asciugatura il coperchio
deve essere chiuso.

Il cibo secco, se non viene consumato per il momento, deve essere sigillato in un
contenitore o sacchetto di plastica. Non confezionare mai prodotti caldi o tiepidi, lasciarli
raffreddare completamente.

Se dopo una settimana nei contenitori dovesse comparire umidita, significa che i prodotti
non si sono asciugati abbastanza e necessitano di essere nuovamente asciugati.
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ISTRUZIONI OPERATIVE

. Prima utilizzo pulire e asciugare Tutto disidratatore vassoi e altro accessori e componenti
secondo la sezione PULIZIA E MANUTENZIONE.

Posiziona il selezionato accessori sui vassoi O posizionare su ciascuno il cibo pretrattato

vassoio, quindi mettere i vassoi verticalmente sulla base dell'apparecchio e chiudere il

coperchio.

. Collegare l'alimentazione cavo alla presa e premere il pulsante ON/OFF.

Usa il Q pulsante e la manopola per impostare l'impostazione desiderata tempo e

temperatura di asciugatura. Premere il pulsante Start/Stop per iniziare a lavorare.
Una volta asciugato il cibo E completato I' essiccatore per alimenti Volere emettere
caratteristica suono segnale, tu Potere giro via alle Qualunque tempo tenendo premuto il

tasto Q pulsante per 3 secondi fino al £ sul display appare il simbolo.

. Spegnere l'unita premendo il pulsante ON/OFF e scollegare l'unita dall'alimentazione
elettrica PRESA.

Rimuovere il cibo secco e correttamente pulire i vassoi, gli accessori, il liquido raccolta
camera e il dispositivo secondo le istruzioni riportate nella sezione PULIZIA E
MANUTENZIONE.

SUGGERIMENTO:

| vassoi inclusi con 'essiccatore alimentare
sono a doppia faccia; posizionare i vassoi
nella posizione corretta consente di
regolare la distanza tra di essi, facilitando
cosi la conservazione del dispositivo.
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PRETRATTAMENTO DEGLI ALIMENTI = RACCOMANDAZIONI

e [rutta

Lavare adeguatamente gli alimenti e asciugarli.

Rimuovere eventuali semi e imperfezioni.

Tagliare a fette o essiccare i piccoli frutti interi.

Per evitare che anneriscano, irroratele con succo di limone o ananas.

e Verdure

Lavare adeguatamente gli alimenti e asciugarli.

Rimuovere eventuali semi e imperfezioni.

Le verdure con cottura lunga devono essere cotte al vapore per 5 minuti oppure bollite in
acqua calda per 1-2 minuti.

Asciugare le verdure sbollentate con carta assorbente.

Tagliare a fette.

e Funghi

Pulirli accuratamente dalla sabbia senza usare acqua.
Pezzi piu grandi tagliati a fette.

e Erbe aromatiche
Sciacquare sotto l'acqua e asciugare con carta assorbente.
Erbe aromatiche appena raccolte.
Asciugare un tipo di erbe alla volta.
e Carne
Eliminare il grasso e le membrane in eccesso dalla carne.

Tagliare a fettine sottili.
Marinare la carne per circa 10 ore, quindi asciugarla con carta assorbente.
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TABELLA DEL TEMPO DI ESSICCAZIONE DEGLI ALIMENTI

Nota: la tabella seguente & solo di riferimento, il tempo di asciugatura dipende dalla

quantita, dimensione e tipo di cibo.

Cibo Standard di secchezza Tempo (ore)
FRUTTA
Mela flessibile 4-15
Banana croccante 5-24
Ciliegia difficile 6-34
Fico difficile 6-24
Nettarina flessibile 6-24
Arancia croccante 10-20
Buccia d'arancia fragile 8-16
Pesca flessibile 5-24
Pera flessibile 5-24
Kiwi croccante 6-14
Mango croccante 6-16
VERDURE

Asparago fragile 6-14
Fagiolo fragile 8-26
Barbabietola fragile 8-26
Cavolo difficile 6-14
Carota difficile 6-12
Cavolfiore difficile 6-16
Sedano fragile 6-14
Porro fragile 6-10
Cetriolo difficile 6-18
Melanzana fragile 6-18
Aglio fragile 6-16
Fungo difficile 3-14
Cipolla fragile 8-14
Pisello fragile 8-14
Spinaci fragile 6-16
Pomodoro difficile 8-24
Zucca fragile 6-18
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PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Spegnere prima il dispositivo e scollegare la spina di alimentazione pulizia. Garantire che
il dispositivo ha completamente raffreddato prima procedendo con quanto segue passi.

2. Lacottura a vapore vassoi sara lavato con acqua calda acqua e stoviglie liquido. Utilizzare
un panno morbido e pulito panno per pulire loro, e poi completamente Asciutto con un
aspetto asciutto, morbido, pulito stoffa.

3. Pulisci la base del dispositivo e il liquido collezione camera con un ambiente umido,
morbido, pulito stoffa. Completamente Asciutto questi componenti con un aspetto
asciutto, morbido, pulito stoffa. Pulisci I' altro usato Accessori mostrato nella sezione
ACCESSORI allo stesso modo.

4. Abrasivo, spazzola metallica O biologico solvente Sono proibito.

5. Il pulito Prodotto saranno conservati A luogo fresco e asciutto.

Suggerimento: Tutti incluso Accessori mostrato nella sezione ACCESSORI Potere anche
stare in sicurezza lavato in lavastoviglie a 70°C.
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PROBLEMI E CAUSE

PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

Non funziona

La spina di alimentazione &
scollegata

Collegare la spina di
alimentazione a una presa
elettrica

La presa elettrica e rotta

Collegare la spina di
alimentazione ad un‘altra presa
elettrica

Il cavo di alimentazione &
danneggiato

Contatto con il servizio Yoer

Non un colpo
caldo

La temperatura di asciugatura &
troppo bassa, la temperatura
ambiente & superiore alla
temperatura impostata

Impostare una temperatura di
asciugatura piu alta

Il fusibile & rotto

Contatto con il servizio Yoer

Il filo del riscaldamento & rotto

Contatto con il servizio Yoer

Il tempo di
asciugatura é
troppo lungo

Pezzi di cibo troppo grandi

Tagliare il cibo in pezzi piu
piccoli

Il cibo &€ posizionato troppo stretto

Garantire un‘adeguata
ventilazione tra gli alimenti

La temperatura di asciugatura &
troppo bassa

Impostare una temperatura di
asciugatura piu alta
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AMBIENTE

Questo prodotto contiene materiali riciclabili. Non smaltire questo prodotto come
rifiuto urbano indifferenziato. Contatta il tuo comune per conoscere il punto di

B [ ;ccolta piu vicino.

GARANZIA E RIPARAZIONE

La garanzia del prodotto comprende i difetti derivanti da difetti di materiale o di fabbricazione.
Questa garanzia € valida solo se I'apparecchio & stato utilizzato in conformita con le istruzioni
e a condizione che non sia stato modificato, riparato o manomesso da persone non
autorizzate o danneggiato da uso improprio o trasporto.

La garanzia non si applica ai difetti derivanti dall'usura naturale dei componenti né ai danni a

oggetti fragili come oggetti in vetro e ceramica.

Questa garanzia non limita i diritti fondamentali del cliente o qualsiasi altro diritto concesso

dalle leggi in merito all'acquisto dell'apparecchio.
In caso di richiesta di garanzia, contattare il fornitore verificato o il servizio clienti Yoer. Al

momento dell'invio del reclamo allegare informazioni sulla natura del malfunzionamento e la

prova d'acquisto.
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WARUNKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy
przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa w tym
nastepujacych:

1.

2.

11.

12.

Przed przystgpieniem do uzytkowania doktadnie zapoznaj sie z
niniejszg instrukcjg i zachowaj jg na przysztosc.

Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku elektrycznym odpowiada
napieciu podanemu na tabliczce znamionowej. Urzgdzenie musi
by¢ podtgczone do gniazdka z uziemieniem.

. By zapobiec pozarowi, porazeniu prgdem elektrycznym, bagdz

Zzranieniu nie zanurzaj przewodu, wtyczki lub urzgdzenia w wodzie
lub innych cieczach.

. Zachowaj szczegolng ostroznos¢, gdy urzgdzenie uzywane jest

przez dzieci lub w ich poblizu.

. By wytagczy¢ urzadzenie nacisnij wytgcznik, po czym odigcz

urzgdzenie z gniazdka elektrycznego. Podczas odtgczania trzymaj
mocno za wtyczke, zamiast ciggng¢ za przewaod.

. Odtgcz urzgdzenie od pradu, kiedy jest ono nieuzywane oraz przed

przystgpieniem do czyszczenia. Poczekaj az czesci urzadzenia
ostygng przed roztozeniem lub ztozeniem urzgdzenia oraz przed
czyszczeniem.

. Nie korzystaj z urzgdzenia posiadajgcego uszkodzony przewdd,

wtyczke lub w przypadku jakiejkolwiek innej awarii.

. Korzystanie z akcesoriow nierekomendowanych przez producenta

moze doprowadzi¢ do powstania pozaru, porazenia prgdem
elektrycznym lub zranienia.

. Nie dotykaj goracych powierzchni, korzystaj z uchwytéw i pokretta.
.Nie uzywaj urzgdzenia na wolnym powietrzu oraz w celach

komercyjnych.

Nie pozwal, aby przewdd zasilajgcy zwisat z krawedzi stotu, blatu
lub dotykat gorgcych powierzchni.

Uzywaj suszarki na twardej i rownej powierzchni, aby unikngé
przerwy w statym doptywie powietrza dolng czescig urzadzenia.
Podczas uzywania spod urzgdzenia musi by¢ wolny od wszelkich
przedmiotow, ktore mogtyby zablokowaé wlot powietrza.
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13. Wylot gorgcego powietrza nie moze byC przykryty podczas pracy

urzadzenia.

14. Tego urzgdzenia nie mozna uzywac przy pomocy zewnetrznego

regulatora czasowego, badz odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

15. To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku

16.

17.

18.

19.

20.

zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych badz nieposiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, jesli osoby te sg
nadzorowane lub zostaty poinstruowane odnosnie bezpiecznej
obstugi urzgadzenia i rozumiejg zagrozenia. Nalezy zwrocic
szczegblng uwage, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba ze ukonczyty one 8 rok zycia i sg nadzorowane.

Przetrzymuj urzadzenie oraz jego przewod z dala od dzieci
mtodszych niz 8 lat.

Nie umieszczaj urzgdzenia bezposrednio w ogniu lub w poblizu
jakiegokolwiek zrodta ciepta lub zrodta zaptonu.

Nie korzystaj z urzadzenia w sposob niezgodny z jego
przeznaczeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.
Wszelkie inne uzycie uwaza sie za niewtasciwe oraz niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi.

92



POLSKI

POZNAJ SWOJA SUSZARKE DO ZYWNOSCI

1. Pokrywa

2. Dwustronne sita

3. Baza urzadzenia
4. Wyswietlacz LCD

5. Przycisk ON/OFF

6. Przycisk Start/Stop

7. Przycisk ustawiania Czasu/Temperatury
8. Pokretto
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AKCESORIA

1. Szczypce ©

I[N

2. 2 x Forma do przyrzadzenia musli

3. 2 x Naktadka do przyrzadzania rolek owocowych

4. 2 x Naktadka do suszenia zi6t

5. 2 x Taca do przyrzadzania ciastek,suchych zup, sosow

Zestaw 12 akcesoriow sprzedawany osobno — nie wchodzi w skiad zestawu gtéwnego

[0, .
O

X3 X3
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Dane techniczne:

Moc 370-450W
Napiecie / Czestotliwos$¢ 220-240V~50-60Hz
Zakres temperatury 35-70°C
llos¢ sit 5
WAZNE UWAGI
1. Podczas procesu suszenia nalezy utrzymywac odpowiednig wentylacje urzgdzenia oraz

S

swobodny przeptyw powietrza pomiedzy zywnoscig na sitach.

Sita nie mogg by¢ obcigzone ciezkimi produktami.

Najdtuzszy czas pracy ciggtej nie powinien przekracza¢ 24 godzin, w przeciwnym razie
moze to mie¢ negatywny wptyw na zywotnosc¢ urzgdzenia. Pozwal, by urzgdzenie ostygto
po kazdych 24 godzinach pracy.

Gdy urzadzenie jest wigczone i dziata prawidtowo stychac prace wentylatora.

Nigdy nie dodawaj wody, ani zadnych ptynéw do urzgdzenia.

Zywno$¢ musi zosta¢ poddana wstepnej obrobce przed suszeniem, np.: myciu, krojeniu,
obieraniu, drylowaniu.

W celu zwiekszenia przestrzeni miedzy sitami nalezy wypustki z gérnego sita ustawi¢ na
podpdrkach dolnego sita.

Zaleca sie uzywanie tylko sit, na ktérych znajduje sie zywnos¢.

Nie nalezy ustawiac niczego na pokrywie. Pokrywa musi by¢ zamknieta podczas procesu
suszenia.

10.Wysuszona zywnos¢, ktéra nie zostanie zjedzona w najblizszym czasie, powinna byc¢

zapakowana prézniowo w pudetku lub worku. Nigdy nie pakuj gorgcych lub cieptych
produktow, pozostaw je do catkowitego ostygniecia.

11.Jezeli po tygodniu w pojemnikach pojawi sie wilgo¢, oznacza to, ze produkty nie zostaty

wysuszone wystarczajgco i muszg zosta¢ wysuszone ponownie.
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KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Przed uzyciem umyj i wysusz wszystkie sita suszarki oraz pozostate akcesoria i elementy
zgodnie z instrukcjami zawartymi w sekcji CZYSZCZENIE | KONWERSACJA.

Umies¢ wybrane akcesoria z zywnoscig na sitkach lub umies¢ bezposrednio na sitach
wstepnie przygotowang zywnos¢, a nastepnie utdz tace pionowo na bazie urzgdzenia i
zamknij pokrywe.

Podtacz przewdd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego i nacisnij przycisk ON/OFF.

Za pomocg przycisku ﬁ oraz pokretta ustaw zgdany czas i temperature suszenia.

Nacisnij przycisk Start/Stop, by rozpocza¢ prace.
Po zakonczeniu suszenia suszarka wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy, mozesz

go wytgczy¢ w dowolnym momencie przytrzymujgc przycisk Q przez

3 sekundy, az do pojawienia sie symbolu & na wy$wietlaczu.

Wytagcz urzadzenie naciskajgc przycisk ON/OFF i odigcz wtyczke od gniazdka
elektrycznego.

Wyjmij wysuszong zywnosc¢ i wyczys¢ odpowiednio sita, akcesoria, komore zbierajgca
ciecz oraz urzadzenie postepujgc zgodnie z instrukcjami zawartymi w sekc;ji
CZYSZCZENIE | KONWERSACJA.

WSKAZOWKA:

Sita dofgczone do suszarki sg dwustronne,
utozenie sit w prawidtowej pozycji pozwala
regulowac¢ odstep miedzy nimi, co utatwia
przechowywanie urzadzenia.
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WSTEPNA OBROBKA ZYWNOSCI — ZALECENIA

e Owoce

Doktadnie umyj produkty i osusz.

Pozbadz sie pestek i zgnitych czesci.

Pokréj na plasterki lub susz w catosci w przypadku matych owocow.
Aby zapobiec zbrgzowieniu skrop owoce sokiem z cytryny lub ananasa.

e Warzywa

Dokfadnie umyj produkty i osusz.

Pozbadz sie pestek i zgnitych czesci.

Warzywa o dtugim czasie gotowania sparz uprzednio na parze przez 5 min lub w gorgce;j
wodzie przez 1-2 min.

Sparzone warzywa osusz papierowym recznikiem.

Pokroj na plasterki.

e Grzyby

Oczys¢ doktadnie z piasku bez uzycia wody.
Wiegksze kapelusze pokroj na plastry.

e Ziota
Optucz pod wodg i osusz recznikiem papierowym.
Susz swiezo zerwane ziofa.
Susz jednorazowo jeden rodzaj ziét.
e Mieso
Oczy$¢ mieso z nadmiaru tluszczu i bton.

Pokroj w cienie plasterki.
Marynuj mieso przez ok. 10 godzin, a nastepnie osusz je papierowym recznikiem.
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TABELA CZASU SUSZENIA ZYWNOSCI

Uwaga: Ponizsza tabela ma jedynie charakter informacyjny, czas suszenia zalezy od ilosci,

wielkosci | rodzaju zywnosci.

Produkt Stan po wysuszeniu Czas (Godziny)
OWOCE
Jabtko gietkie 4-15
Banan chrupkie 5-24
Wisnia twarde 6-34
Figa twarde 6-24
Nektarynka gietkie 6-24
Pomarancza chrupkie 10-20
Skorka pomaranczy kruche 8-16
Brzoskwinia gietkie 5-24
Gruszka gietkie 5-24
Kiwi chrupkie 6-14
Mango chrupkie 6-16
WARZYWA

Szparag kruche 6-14
Fasola kruche 8-26
Burak kruche 8-26
Kapusta twarde 6-14
Marchew twarde 6-12
Kalafior twarde 6-16
Seler kruche 6-14
Por kruche 6-10
Ogorek twarde 6-18
Baktazan kruche 6-18
Czosnek kruche 6-16
Grzyb twarde 3-14
Cebula kruche 8-14
Groszek kruche 8-14
Szpinak kruche 6-16
Pomidor twarde 8-24
Dynia kruche 6-18
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

4.

5.

Wytgcz urzadzenie, a nastepnie odtgcz wtyczke od zasilania przed przystgpieniem do
czyszczenia. Upewnij sie, ze urzgdzenie catkowicie ostygneto zanim przejdziesz do
ponizszych czynnosci.

Sita umyj cieptg wodg z ptynem do mycia naczyn. Uzyj miekkiej, czystej szmatki, aby je
wyczyscic, a nastepnie doktadnie osusz za pomocg suchej, miekkiej, czystej szmatki.
Podstawe urzgdzenia oraz komore zbierajgcg ciecz mozesz wyczysci¢ wilgotng, miekka,
czystg szmatkg. Osusz doktadnie elementy suchg, miekkg, czystg szmatkg. Wyczys¢ w
ten sposdb pozostate uzyte akcesoria ukazane w sekcji AKCESORIA.

Zabrania sie stosowania detergentéw Sciernych, czyscikbw drucianych lub
rozpuszczalnikdw organicznych.

Wyczyszczone urzgdzenie nalezy przechowywac¢ w chtodnym, suchym miejscu.

Wskazowka: Wszystkie zatgczone akcesoria ukazane w sekcji AKCESORIA mozna réwniez
bezpiecznie my¢ w zmywarce w 70°C.
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PROBLEMY | ROZWIAZANIA

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Urzadzenie nie
uruchamia sie

Wtyczka nie jest podtgczona
do gniazdka elektrycznego

Podtgcz wtyczke do gniazdka
elektrycznego

Gniazdko elektryczne jest
uszkodzone

Podtgcz urzadzenie pod inne
gniazdko elektryczne

Przewdd zasilajgcy jest
uszkodzony

Skontaktuj sie z serwisem Yoer

Brak gorgcego
nawiewu

Ustawiona temperatura suszenia
jest za niska, temperatura w
pomieszczeniu jest wyzsza od
ustawionej temperatury suszenia

Ustaw wyzszg temperature
suszenia

Uszkodzony bezpiecznik

Skontaktuj sie z serwisem Yoer

Uszkodzony przewdd grzejny

Skontaktuj sie z serwisem Yoer

Zbyt dtugi czas
suszenia

Zbyt duze kawatki zywnosci

Pokréj zywnosc¢ na drobniejsze
kawatki

Zywnos$¢é umieszczona jest zbyt
ciasno

Zapewnij odpowiednig
wentylacje pomiedzy
Zywnoscig

Temperatura suszenia jest za
niska

Ustaw wyzszg temperature
suszenia
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SRODOWISKO

K Produkt zawiera materiaty nadajgce sie do recyklingu. Nie wyrzucaj produktu razem

z odpadami komunalnymi. Skontaktuj sie z najblizszym punktem zbiérki odpaddw.

WARUNKI GWARANCJI | NAPRAWY

Gwarancja na produkt obejmuje usterki powstate w wyniku btedéw materiatowych lub
produkcyjnych. W ramach gwarancji producent zobowigzuje sie do naprawy lub wymiany
wszelkich wadliwych elementéw, pod warunkiem, ze urzgdzenie byto uzywane zgodnie z
instrukcjg i nie byto modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek sposob naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez uszkodzone w wyniku nieprawidtowego uzycia lub
transportu. Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia sie elementéw, ani elementow tatwo

ttukgcych sie, jak szkto, czy ceramika.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw, jakie
konsument posiada zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, ktére dotyczg zakupu

przedmiotéw uzytkowych.
W przypadku roszczenia gwarancyjnego nalezy zwroci¢ sie do specjalistycznego punktu

sprzedazy lub bezposrednio do autoryzowanego serwisu Yoer. W momencie skfadania

reklamacji nalezy podac rodzaj usterki oraz dotgczy¢ kopie dowodu zakupu.
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MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna
masurile de siguranta de baza, inclusiv urmatoarele:

1.

10.
11.

12.

Cititi toate instructiunile inainte de utilizare si pastrati-le pentru
referinte ulterioare.

. Asigurati-va ca tensiunea de la priza corespunde tensiunii indicate

pe eticheta de identificare. Aparatul trebuie sa fie conectat la priza
cu protectie la pamant.

Pentru a va proteja impotriva incendiilor, socurilor electrice si ranirii
persoanelor, nu scufundati cablul, stecherul sau unitatea in apa
sau alt lichid.

Este necesara supravegherea atenta atunci cand orice aparat este
folosit de copii sau in apropierea acestora.

Pentru a deconecta dispozitivul, opriti dispozitivul, apoi scoateti
stecherul din priza de perete. Cand deconectati, va rugam sa tineti
stecherul strans in loc sa trageti de cablul de alimentare.
Deconectati de la priza atunci cand nu este utilizat si inainte de
curatare. Lasati sa se raceasca inainte de a pune sau scoate
piesele si thainte de a curata aparatul.

Nu utilizati niciun aparat cu cablul sau stecherul deteriorat sau
dupa ce aparatul functioneaza defectuos sau a fost deteriorat in
vreun fel.

Utilizarea unui accesoriu nerecomandat de producatorul aparatului
poate duce la incendiu, electrocutare sau ranirea persoanelor.

Nu atingeti suprafetele fierbinti, folositi manere sau buton.

Nu utilizati Tn aer liber sau in scopuri comerciale.

Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a blatului si
nu atingeti suprafata fierbinte.

Utilizati numai pe o suprafata plana si tare, pentru a evita
intreruperea fluxului de aer de sub aparat. in timpul functionarii,
partea inferioara a unitatii trebuie curatata de orice obiecte care ar

putea congestiona orificiul de admisie a aerului.
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13.

lesirea aerului cald nu poate fi acoperita in timpul functionarii.

14. Acest aparat nu este destinat sa fie operat cu ajutorul unui

15.

16.

17.

18.
19.

20.

temporizator extern sau al unui sistem separat de telecomanda.
Aparatul poate fi utilizat de copii cu varsta de la 8 ani si peste si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
cu lipsa de experienta si cunostinte, daca au primit supraveghere
sau instructiuni privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si
inteleg pericolele. implicat. Copiii nu se vor juca cu aparatul.
Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu vor fi efectuate de
copii decat daca au mai mult de 8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indeména copiilor cu varsta
mai mica de 8 ani.

Acest produs nu trebuie plasat direct in foc sau langa nicio sursa
de caldura sau sursa de aprindere.

Nu utilizati aparatul pentru alte utilizari decat cele prevazute.
Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic. Orice alta
utilizare este considerata inadecvata si periculoasa.

Producatorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele rezultate
din nerespectarea fisei de instructiuni.
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CUNOASTE-TI DESHIDRATATORUL DE ALIMENTE

0:00~ &
4g°C &
8
1. Capac 5. Buton ON/OFF
2. Tavi cu doua fete 6. Buton Start/Stop
3. Baza 7. Buton de setare timp/temperatura

4. Display LCD 8. Buton

104



ROMANA

ACCESORII

1. Cleste U

]I

2. 2 x Mucegaiuri pentru prepararea de Muesli

3. 2 x Foaie de preparare a rulourilor de fructe

4. 2 x Foaie de uscare a ierburilor

O

5. 2 x Tava pentru prepararea prajiturilor, supelor uscate, sosurilor

Setul de 12 accesorii se vinde separat - nu este inclus in setul principal.

[0, .
O

X3 X3
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Date tehnice:

Putere 370-450W
Tensiune / Frecventa 220-240V~50-60Hz
Interval de temperatura 35-70°C

Numarul de tavi 5

ATENTIE IMPORTANTE

1.

10.

11.

in timpul procesului de uscare, trebuie mentinuta o ventilatie adecvata a dispozitivului si
un flux liber de aer intre alimentele de pe tavi.

Tavile nu pot fi incarcate cu alimente grele.

Cel mai lung timp de functionare continua nu trebuie sa depaseasca 24 de ore, altfel
durata de viata a unitatii ar putea fi afectata. Lasati aparatul sa se raceasca dupa fiecare
24 de ore de lucru.

Cand produsul este alimentat si functioneaza corect, functionarea ventilatorului este
audibila.

Nu adaugati niciodata apa sau alt lichid la acest produs.

Alimentele trebuie tratate in prealabil ihainte de uscare; de ex. curatare, feliere, dungi,
insamantare.

Pentru a mari spatiul dintre tavi, urechile tavii de sus ar trebui sa fie asezate pe suporturile
inferioare ale tavii.

Este recomandat sa folositi numai tavi cu alimente pe ele.

Nu asezati nimic pe capac. Capacul trebuie inchis in timpul procesului de uscare.
Mancarea uscata, daca nu este consumata deocamdata, va fi sigilata intr-un recipient
sau o punga de plastic. Nu impachetati niciodata produse fierbinti sau calde, lasati-I sa
se raceasca complet.

Daca dupa o saptamana in recipiente va aparea umezeala, inseamna ca produsele nu
s-au uscat suficient si trebuie sa fie uscate din nou.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

1. Inainte de utilizare curata si sterge toate de deshidratare tavi si altele accesorii si
componente conform sectiunii CURATARE SI INTRETINERE.

2. Plasati selectat accesorii pe tavi sau Plasati alimentele pretratate pe fiecare tava, atunci
pune tavile vertical pe baza aparatului si inchideti capacul.

3. Conectati puterea cablul la priza si apasati butonul ON/OFF.

4. Foloseste ﬁ butonul si butonul pentru a seta dorit timpul si temperatura de uscare.

Apasati butonul Start/Stop pentru a incepe lucrul.
5. Odata ce alimentele se usuca este a terminat uscatorul de alimente voi emite

caracteristica sunet semnal, tu poate sa intoarce se stinge la orice timp prin tinerea ﬁ

butonul pentru 3 secunde pana £ la simbolul apare pe display.

6. Opriti unitatea apasand butonul ON/OFF si deconectati unitatea de la reteaua electrica
priza.

7. Scoateti alimentele uscate si in mod corespunzator curatati tavile, accesoriile, lichidul
colectare camera si dispozitivul conform instructiunilor din sectiunea CURARE SI
INTRETINERE.

SFAT:

Tavile incluse cu uscatorul de alimente
sunt dublu fatetate; plasarea tavilor in
pozitia corecta va permite sa ajustati
distanta fintre ele, ceea ce faciliteaza
depozitarea dispozitivului.
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PRETRATARE AL ALIMENTELOR — RECOMANDARI

e Fructe

Spalati bine alimentele si uscati-le.

indepartati orice samburi si pete.

Taiati felii sau fructele mici intregi uscate.

Pentru a preveni rumenirea, stropiti-le cu suc de lamaie sau de ananas.

e Legume

Spalati bine alimentele si uscati-le.

Tndepértat,i orice samburi si pete.

Legumele cu un timp lung de gatire trebuie fierte la abur timp de 5 minute sau fierte in apa
fierbinte timp de 1-2 minute.

Legumele prefierte se usuca cu un prosop de hartie.

Taiati in felii.

e Ciuperci

Curatati-le bine de nisip fara a folosi apa.
Bucati mai mari taiate felii.

e lerburi
Clatiti sub apa si uscati cu un prosop de hartie.
Uscati ierburi proaspat culese.
Uscati un fel de ierburi odata.
e Carne
indepartati excesul de grasime si membranele din carne.

Taiati in felii subtiri.
Marinati carnea pentru aproximativ 10 ore, apoi uscati-o cu un prosop de hértie.
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TABELUL TIMPULUI DE USCARE AL ALIMENTELOR

Nota: Tabelul de mai jos este doar pentru referinta, timpul de uscare depinde de cantitatea,
dimensiunea si tipul alimentelor.

Alimente Standard de uscaciune Timp (ore)
FRUCTE
Mar pliabil 4-15
Banana crocant 5-24
Cireasa greu 6-34
Smochin greu 6-24
Nectarine pliabil 6-24
Portocale crocant 10-20
Coaja de portocala fragil 8-16
Piersica pliabil 5-24
Para pliabil 5-24
Kiwi crocant 6-14
Mango crocant 6-16
LEGUME

Sparanghel fragil 6-14
Fasole fragil 8-26
Sfecla fragil 8-26
Varza greu 6-14
Morcov greu 6-12
Conopida greu 6-16
Telina fragil 6-14
Praz fragil 6-10
Castravete greu 6-18
Vanata fragil 6-18
Usturoi fragil 6-16
Ciuperca greu 3-14
Ceapa fragil 8-14
Mazare fragil 8-14
Spanac fragil 6-16
Rosie greu 8-24
Dovleac fragil 6-18
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CURATENIE SI MENTENANTA

1. Opriti dispozitivul si deconectati stecherul inainte curatenie. Asigura ca dispozitivul are
complet racit inainte procedand cu urmatoarele pasi.

2. Aburirea tavi se spala cu caldura apa si vas lichid. Folositi un moale, curat carpa de
curatat ei, si apoi temeinic uscat le cu un uscat, moale, curat panza.

3. Curatati baza dispozitivului si lichidul Colectie camera cu un umed, moale, curat panza.
Cu totul uscat aceste componente cu un uscat, moale, curat panza. Curata- | pe celalalt
folosit accesorii prezentate in sectiunea ACCESORII in acelasi mod.

4. Abraziv, perie metalica sau organic solvent sunt interzis.

5. Cel curatat produs vor fi depozitate la loc racoros si uscat.

Sfat: Toate inclus accesorii prezentate in sectiunea ACCESORII poate sa fi, de asemenea,
in siguranta spalat in masina de spalat vase la 70°C.
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PROBLEME S| CAUZE

functioneaza

PROBLEMA CAUZA SOLUTIE
Fisa de alimentare este Conectati stecherul la o priza
deconectata electrica
NU Priza electrics este spart Conectati stecherul la o alta

priza electrica

Cablul de alimentare este
deteriorat

Contactati serviciul Yoer

Temperatura de uscare este prea
scazuta, temperatura camerei
este mai mare decat temperatura

Setati o temperaturad mai mare
de uscare

Nu lovitura setata
fierbinte _ . : o

Siguranta este sparta Contactati serviciul Yoer

Firul de incalzire este rupt Contactati serviciul Yoer

" . n Taiati méncarea in bucati mai
Bucati prea mari de méancare L ’
’ mici

Timpul de Méncarea este asezata prea Asigurati o ventilatie adecvata
uscare este strans intre alimente
prea lung

Temperatura de uscare este prea
scazuta

Setati o temperatura mai mare
de uscare
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MEDIU INCONJURATOR

Acest produs contine materiale reciclabile. Nu aruncati acest produs ca deseuri
municipale nesortate. Contactati municipalitatea localéd pentru cel mai apropiat

BN unct de colectare.

GARANTIE S| REPARATIE

Garantia produsului include defecte rezultate din defecte de material sau de fabricatie.
Aceasta garantie este valabila numai daca aparatul a fost utilizat in conformitate cu
instructiunile si cu conditia ca acesta sa nu fi fost modificat, reparat sau intervenit de vreo
persoana neautorizata sau deteriorat prin utilizare gresita sau transport.

Garantia nu se aplica defectelor rezultate din uzura naturalda a componentelor si nici

deteriorarea materialelor sparte, cum ar fi articolele din sticla si ceramica.

Aceasta garantie nu limiteaza drepturile de baza ale clientului sau orice alte drepturi acordate

de legile privind achizitionarea aparatului.
In cazul unei cereri de garantie, va rugdm s& contactati furnizorul verificat sau serviciul pentru

clienti Yoer. in timpul depunerii reclamatiei, atasati informatii despre natura defectiunii si

dovada achizitiei.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri

pouzivani elektrickych spotrebicov je potrebné vzdy

dodrziavat’ zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane
nasledujucich:

1.

10.
11.

Pred pouzitim si precCitajte vSetky pokyny a odlozte si ich pre
buduce pouzitie.

Uistite sa, ze napatie vasej zasuvky zodpoveda napatiu
uvedenému na typovom Stitku. Spotrebi¢ musi byt zapojeny do
zasuvky s ochranou uzemnenia.

Na ochranu pred poziarom, urazom elektrickym pruadom a
zranenim o0s0b neponarajte kabel, zastrcku ani jednotku do vody
alebo inej tekutiny.

. Ked' akékolvek zariadenie pouzivaju deti alebo v ich blizkosti, je

potrebny prisny dohlad.

. Ak chcete zariadenie odpojit, vypnite ho a potom vytiahnite

zastrcku zo zasuvky. Pri odpajani drzte pevne zastrCcku namiesto
tahania za napajaci kabel.

. Vytiahnite zastrCku zo zasuvky, ked sa nepouziva a pred Cistenim.

Pred nasadzovanim alebo vyberanim Casti a pred Ccistenim
spotrebiCa ho nechajte vychladnut.

Neprevadzkujte ziadny spotrebiC s poSkodenym kablom alebo
zastrCkou, alebo ak spotrebi¢ nefunguje spravne alebo bol
akymkolvek spdsobom poskodeny.

Pouzivanie prisluSenstva, ktoré neodporuca vyrobca spotrebica,
mobze spoOsobit’ poziar, uraz elektrickym prudom alebo zranenie
0sOb.

Nedotykajte sa horucich povrchov, nepouzivajte rukovate alebo
gombik.

Nepouzivajte vonku alebo na komercné ucely.

Nenechavajte kabel visiet cez okraj stola alebo pultu, ani sa
nedotykajte horuceho povrchu.
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12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

Pouzivajte iba na tvrdom, rovnhom povrchu, aby ste predisli
preruseniu prudenia vzduchu pod spotrebiCom. PoCas prevadzky
musi byt spodna CcCast jednotky ocCistena od akychkolvek
predmetov, ktoré by mohli upchat privod vzduchu.

Vystup horuceho vzduchu nie je mozné pocCas prevadzky zakryt.
Tento spotrebiC nie je urCeny na ovladanie pomocou externého
Casovaca alebo samostatného systému dialkoveho ovladania.
Spotrebi€ mbézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a viac a osoby
so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod
dohladom alebo su poucené o pouzivani spotrebiCa bezpenym
spésobom a rozumeju nebezpeCenstvam. zapojené. Deti sa so
spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a uzivatelski Gdrzbu nesmd
vykonavat deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a su pod dozorom.
Spotrebi€¢ a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich
ako 8 rokov.

Tento vyrobok nesmie byt umiestneny priamo do ohna alebo v
blizkosti akéhokolvek zdroja tepla alebo zdroja vznietenia.
Spotrebi€ nepouzivajte na iné ako uréené pouzitie.

Tento spotrebicC je urCeny len na pouzitie v domacnosti. Akékolvek
iné pouzitie sa povazuje za nevhodné a nebezpecné.

Vyrobca neprebera zodpovednost za Skody spdsobené
nedodrzanim navodu na pouzitie.
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POZNAJ SVOJ DEHYDRATOR POTRAVIN

I0:00. &
4S5 C 5
8
1. Kryt 5. Tlacidlo ON/OFF
2. Obojstranné zasobniky 6. Tlacidlo Start/Stop
3. Zakladna 7. Tlacidlo nastavenia Casu/teploty

4. LCD displej 8. Gombik
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PRISLUSENSTVO

1. Klieste ©

JEan

2. 2 x Forma na pripravu musli

3. 2 x Fdlia na pripravu ovocne;j rolky

O

5. 2 x Podnos na pripravu susienok, susenych polievok, omacok

Sada 12 doplnkov sa predava samostatne - nie je su€ast’ou hlavnej sady.

L. s

B

I—

X3
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Technické data:

Moc 370-450W

Napatie / Frekvencia 220-240V~50-60Hz
Rozsah tepl6t 35-70°C

Pocet zasobnikov 5

DOLEZITE UPOZORNENIA

N o g ks

o

10.

11.

Pocas procesu susenia musi byt dodrzané spravne vetranie zariadenia a volné prudenie
vzduchu medzi potravinami na podnosoch.

Tacky nie je mozné zatazit tazkym jedlom.

NajdlhSi Cas nepretrzitej prevadzky nesmie presiahnut 24 hodin, inak mdze byt
ovplyvnena Zivotnost jednotky. Po kazdych 24 hodinach prace nechajte pristroj
vychladnut.

Ked je produkt napajany a funguje spravne, chod ventilatora je poCutelny.

Do tohto produktu nikdy nepridavajte vodu ani inu tekutinu.

Potraviny sa pred susenim vopred upravia; napr. Cistenie, krajanie, paskovanie, siatie.
Ak chcete zvacsit priestor medzi zasobnikmi, horné uchytky zasobnika by mali byt
umiestnené na spodnych podperach zasobnika.

L]

Odporuca sa pouzivat iba podnosy s jedlom.

Na kryt ni¢ nekladte. PoCas procesu suSenia musi byt kryt zatvoreny.

SuSené potraviny, ak sa zatial nekonzumuju, musia byt uzavreté v nadobe alebo
plastovom vrecku. Nikdy nebafte horuce alebo teplé vyrobky, nechajte ich uplne
vychladnut.

Ak sa po tyzdni v nadobach objavi vihkost, znamena to, Ze vyrobky nie su dostatocne
vysusené a je potrebné ich znova vysusit.
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NAVOD NA OBSLUHU

1. Predtym pouzitie vyCistit a utriet vSetky dehydratator podnosy a iné prislusenstvo a
komponenty podla éasti CISTENIE A UDRZBA.

2. Umiestnite vybrané prisluSenstvo na podnosoch alebo Na kazdy poloZte vopred
upraveneé jedlo zasobnik, potom vloZte podnosy vertikalne na zakladni spotrebita a
zatvorte kryt.

3. Pripojte napajanie kabel do zasuvky a stlacte tlacidlo ON/OFF.

4. Pouzi ﬁ tlaCidlo a gombik na nastavenie poZzadovaného Cas a teplota suSenia. Pre

zadatie prace stladte tladidlo Start/Stop.
5. Po suSeni potravin je dokonCili suSi¢ku potravin bude emitovat charakteristicky zvuk

signal, vy moct otoCit' je vypnuté o akykolvek ¢as drzanim Q tlacCidlo na 3 sekundy az

pokym £ na displeji sa zobrazi symbol.

6. Vypnite jednotku stlacenim tlaCidla ON/OFF a odpojte jednotku od elektrickej siete
zasuvka.

7. VysuSené potraviny vyberte a riadne vycistite podnosy, prisluSenstvo, kvapalinu
zbieranie komora a zariadenie podla pokynov v &asti CISTENIE A UDRZBA.

TIP:

Pribalené tacky so susSi¢kou potravin su
obojstranné, umiestnenie tackov v spravnej
pozicii vam umoZzni nastavit vzdialenost
medzi nimi, ¢o ulahCuje uloZisko
zariadenia.
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PREDUPRAVA POTRAVIN — ODPORUCANIA

e Qvocie

Potraviny riadne umyte a osuste.

Odstrante vSetky jadierka a Skvrny.

Nakrajajte na platky alebo suste celé drobné ovocie.

Aby ste zabranili zhnednutiu, pokvapkaijte ich citrénovou alebo ananasovou Stavou.

e Zelenina

Potraviny riadne umyte a osuste.

Odstrante vSetky jadierka a Skvrny.

Zelenina s dlhym ¢asom varenia musi byt varena v pare 5 minut alebo varena v horucej
vode 1-2 minuty.

Predvarenu zeleninu osuste papierovou utierkou.

Nakrajajte na platky.

e Huby

Dékladne ich ocistite od piesku bez pouzitia vody.
Vacsie kusy nakrajame na platky.

e Bylinky
Oplachnite pod vodou a osuste papierovou utierkou.
Suste Cerstvo natrhané bylinky.
Suste jeden druh byliniek naraz.
e Maso
Odstrante prebyto¢ny tuk a blany z masa.

Nakrgjajte na tenké platky.
Maso marinujte asi 10 hodin, potom ho osuste papierovou utierkou.
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TABULKA DOBY SUSENIA POTRAVIN

Poznamka: NizSie uvedena tabulka je len orientacna, ¢as susSenia zavisi od mnozstva,
velkosti a typu potravin.

Jedlo Standardna suchost’ ¢as (hodiny)
OVOCIE
Apple poddajny 4-15
Banan chrumkavy 5-24
CereSna tvrdy 6-34
Obr tvrdy 6-24
Nektarinka poddajny 6-24
O rozsah chrumkavy 10-20
Pomarancova Supka krehky 8-16
Peach poddajny 5-24
Hruska poddajny 5-24
Kiwi chrumkavy 6-14
Mango chrumkavy 6-16
ZELENINA

Spargla krehky 6-14
Bean krehky 8-26
Repa krehky 8-26
Kapustnica tvrdy 6-14
Mrkva tvrdy 6-12
Karfiol tvrdy 6-16
Zeler krehky 6-14
Por krehky 6-10
Uhorka tvrdy 6-18
Baklazan krehky 6-18
Cesnak krehky 6-16
Huba tvrdy 3-14
Cibula krehky 8-14
Hrach krehky 8-14
Spenat krehky 6-16
Paradajka tvrdy 8-24
Tekvica krehky 6-18
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CISTENIE A UDRZBA

1. Predtym vypnite zariadenie a odpojte napajaci kabel Cistenie. Zaistit' Ze zariadenie ma
uplne predtym vychladnuté postupuje sa s nasledujucim kroky.

2. Naparovanie podnosy sa umyje teplou voda a riad kvapalina. Pouzite makky, Cisty
handriCku na Cistenie ich a potom dokladne suché ich suché, makké, Cisté platno.

3. Vydistite zakladnu zariadenia a kvapalinu zber komora s vihkou, makkou, Cistou platno.
Dékladne suché tito komponenty so suchym, makkym, Cistym platno. Vycistite druhu
pouzité prisluenstvo zobrazené v sekcii PRISLUSENSTVO rovnakym spdésobom.

4. Abrazivny Cistiaci prostriedok, kovova kefa alebo organické solventny su zakazane.

5. Vycistené produkt budu uloZené pri chladnom a suchom mieste.

Tip: VSetky zahrnuté prisluSenstvo zobrazené v sekcii DOPLNKY méct budte tiez v bezpedi
umyté v umyvacke riadu pri 70 °C.
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PROBLEMY A PRIiCINY

PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Nefunguje

Napajacia zastrCka je odpojena

Zapoijte zastrCku do elektrickej
zasuvky

Elektricka zasuvka je pokazena

Zapoijte zastrCku do inej
elektrickej zasuvky

Napajaci kabel je poSkodeny

Kontaktujte servis Yoer

Nie horuci uder

Teplota suSenia je prilis nizka,
teplota v miestnosti je vySSia ako
nastavena teplota

Nastavte vysSiu teplotu susenia

Poistka je zlomena

Kontaktujte servis Yoer

Vykurovaci drét je zlomeny

Kontaktujte servis Yoer

Cas schnutia je
prilis dihy

Prilis velke kusy jedla

Jedlo nakrjajte na mensie
kusky

Jedlo je umiestnené prilis tesne

Zabezpecte spravne vetranie
medzi jedlami

Teplota suSenia je prili$ nizka

Nastavte vysSiu teplotu susenia
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ZIVOTNE PROSTREDIE

Tento vyrobok obsahuje recyklovatelné materialy. Nelikvidujte tento vyrobok ako
netriedeny komunalny odpad. Obratte sa na miestnu samospravu a informujte sa

BN [ najblizSom zbernom mieste.

ZARUKA A OPRAVA

Zaruka na produkt zahfhia chyby spdsobené materialovymi alebo vyrobnymi chybami. Tato
zaruka je platna len vtedy, ak bol spotrebi¢ pouzivany v sulade s pokynmi a za predpokladu,
Ze nebol upravovany, opravovany alebo donho nezasahovala Ziadna neopravnena osoba
alebo poskodeny nespravnym pouzivanim alebo prepravou.

Zaruka sa nevztahuje na chyby spésobené prirodzenym opotrebenim komponentov alebo

poskodenim rozbitnych predmetov ako su sklenené a keramické predmety.

Tato zaruka neobmedzuje zakladné ani ziadne iné prava zakaznika, ktoré mu priznavaju

zakony tykajuce sa nakupu spotrebica.

V pripade reklamacie sa obratte na overeného predajcu alebo zékaznicky servis Yoer. Pri

reklamacii prilozte informacie o povahe poruchy a doklad o kupe.
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POMEMBNI VAROVALNI UKREPI

Pri uporabi elektriénih naprav je treba vedno upostevati
osnovne varnostne ukrepe, vkljuéno z naslednjimi:

1.

10.
11.

12.

Pred uporabo preberite vsa navodila in jinh shranite za prihodnjo
uporabo.

PrepriCajte se, da vaSa izhodna napetost ustreza napetosti, ki je
navedena na nazivni nalepki. Naprava mora biti prikljuena v
vtiCnico z ozemljitveno zascito.

. Za zaSCito pred pozarom, elektricnim udarom in telesnimi

poskodbami kabla, vtiCa ali enote ne potapljajte v vodo ali drugo
tekocCino.

Potreben je natanCen nadzor, kadar katero Kkoli napravo
uporabljajo otroci ali v njeni blizini.

. Za prekinitev povezave izklopite napravo in izvlecite vti€ iz stenske

vtiCnice. Ko izklapljate vti¢, drzite vtiC trdno, namesto da vleCete
napajalni kabel.

|zvlecite vtiC iz vtiCnice, ko ga ne uporabljate in pred CiSCenjem.
Pustite, da se ohladi, preden namestite ali odstranite dele in
preden ocCistite aparat.

Ne uporabljajte nobene naprave s poskodovanim kablom ali
vtiCem ali po tem, ko naprava ne deluje pravilno ali je bila kakor
koli poSkodovana.

Uporaba dodatne opreme, ki je ne priporoCa proizvajalec naprave,
lahko povzroc€i pozar, elektriCni udar ali telesne poSkodbe.

Ne dotikajte se vroCih povrsin, uporabljajte ro€aje ali gumb.

Ne uporabljajte na prostem ali v komercialne namene.

Kabel ne sme viseti ez rob mize ali pulta ali se dotikati vrocCe
povrsine.

Uporabljajte samo na trdi, ravni povrSini, da preprecite prekinitev
pretoka zraka pod aparatom. Med delovanjem je treba dno enote
oCistiti vseh predmetov, ki bi lahko zamasili dovod zraka.

124



SLOVENSKI

13.
14.

15.

16.
17.

18.
19.

20.

|Izhod vroCega zraka med delovanjem ni mogoce pokriti.

Ta naprava ni nhamenjena upravljanju z zunanjim Casovnikom ali
lo€enim sistemom za daljinsko upravljanje.

Napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in vecC, ter osebe z
zmanjSanimi fizi€nimi, senzoricnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali
S pomanjkanjem izkuSenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali so jim
pouceni o varni uporabi naprave in razumejo nevarnosti. vkljuCeni.
Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Cidéenja in uporabniSkega
vzdrzevanja ne smejo izvajati otroci, razen Ce so starejSi od 8 let
in so pod nadzorom.

Aparat in njegov kabel hranite izven dosega otrok, mlajSih od 8 let.
Tega izdelka ne postavite neposredno v ogenj ali blizu katerega
koli vira toplote ali vira vziga.

Naprave ne uporabljajte za namene, ki niso predvideni.

Ta naprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu. Vsaka
druga uporaba se Steje za neprimerno in nevarno.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za Skodo, ki je posledica
neupostevanja navodil.
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SPOZNAJTE SVOJ DEHIDRATOR ZIVIL

0:00~ &
4g°C &
8
1. Pokrov 5. Gumb za VKLOP/IZKLOP
2. Obojestranski pladnji 6. Gumb Start/Stop
3. Podstavek 7. Gumb za nastavitev ¢asa/temperature

4. LCD zaslon 8. Gumb
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DODATKI

1. Klesge ©

i

2. 2 x Kalup za pripravo muslijev

3. 2 x List za pripravo sadnih zvitkov

4. 2 x List za sudenje zelis¢

5. 2 x Pladenj za pripravo piSkotov, suhih juh, omak

Komplet 12 dodatkov se prodaja lo€eno - niso vkljuéeni v glavni komplet.

[O0D, .
O

X3 X3
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SLOVENSKI

Tehniéni podatki:

Mo¢ 370-450 W
Napetost / frekvenca 220-240V~50-60Hz
Temperaturno obmocje 35-70°C

Stevilo pladnjev 5

POMEMBNA OPOZORILA

10.

11.

Med postopkom suSenja je treba vzdrzevati ustrezno zraCenje naprave in prost pretok
zraka med Zzivili na pladnjih.

Pladnjev ni mogocCe polniti s tezko hrano.

NajdaljSi ¢as neprekinjenega delovanja ne sme preseci 24 ur, sicer lahko to vpliva na
Zivljenjsko dobo enote. Po vsakih 24 urah dela naj se naprava ohladi.

Ko je izdelek napajan in pravilno deluje, je delovanje ventilatorja sliSno.

Temu izdelku nikoli ne dodajte vode ali druge tekocCine.

Zivila je treba pred su$enjem predhodno obdelati; npr. &is&enje, rezanje, odstranjevanje
trakov, sejanje.

Ce zelite povedati prostor med pladniji, je treba jezicke zgornjega pladnja namestiti na
spodnje nosilce pladnjev.

Priporocljivo je, da uporabljate samo pladnje s hrano.

Na pokrov ne postavljajte ni¢esar. Med susenjem mora biti pokrov zaprt.

Posuseno hrano, Ce je trenutno ne zauzijemo, zapremo v posodo ali plasticno vrecko.
Nikoli ne pakirajte vroc€ih ali toplih izdelkov, pustite, da se popolnoma ohladijo.

Ce se po enem tednu v posodah pojavi vlaga, to pomeni, da izdelki niso dovolj posuseni
in jih je treba ponovno posusiti.
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NAVODILA ZA UPORABO

1. Prej uporaba ocistite in obriSite vse dehidratorja pladnji in drugo dodatki in komponente
po poglavju CISCENJE IN VZDRZEVANJE.

2. Postavite izbrano pribor na pladnjih oz na vsakega namazite predhodno obdelano hrano
pladenj, nato postavite pladnje navpi¢no na dno aparata in zaprite pokrov.

3. Prikljucite napajanje priklju€ite kabel v vti¢nico in pritisnite gumb VKLOP/IZKLOP.

4. Uporabi Q gumb in gumb, da nastavite Zeleno €as in temperatura suSenja. Za zaCetek

dela pritisnite gumb Start/Stop.
5. Ko se hrana posusi je dokonc&al suSilnik hrane volja oddajajo znacilnost zvok signal, ti

lahko obrat izkloplijeno ob kaj ¢as tako, da drzite Q gumb za 3 sekunde do & na

zaslonu se pojavi simbol.

6. lzklopite enoto s pritiskom na gumb VKLOP/IZKLOP in izkljuCite enoto iz elektricnega
omrezja vticnica

7. Posuseno hrano odstranite in pravilno ocistite pladnje, dodatke, teko€ino zbiranje komoro
in napravo po navodilih v poglavju CISCENJE IN VZDRZEVANJE.

NASVET:

Prilozene pladnje s suSilnikom za hrano so
dvostranski, postavitev  pladnjev v
pravinem  polozaju vam  omogoca
prilagajanje razdalje med njimi, kar olajSa
shranjevanje naprave.
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PREDHODNA OBDELAVA ZIVIL — PRIPOROCILA

e Sadje

Zivila dobro operite in posusite.

Odstranite morebitne peske in madeze.

Narezite na rezine ali posusSite cele majhne plodove.

Da ne porjavijo, jih poskropite z limoninim ali ananasovim sokom.

e Zelenjava

Zivila dobro operite in posusite.

Odstranite morebitne peske in madeze.

Zelenjavo z dolgim ¢asom kuhanja je treba kuhati na pari 5 minut ali kuhati v vroci vodi 1-2
minuti.

Kuhano zelenjavo posusite s papirnato brisaco.

Narezemo na rezine.

e Gobe

Temeljito jih oCistite peska brez uporabe vode.
Vecje kose narezemo na rezine.

e ZeliSca
Sperite pod vodo in posusite s papirnato brisaco.
Posusite sveze nabrana zeliS¢a.
Posusite eno vrsto zeliS¢ naenkrat.
e Meso
Z mesa odstranite odveéno maséobo in membrane.

Narezemo na tanke rezine.
Meso mariniramo priblizno 10 ur, nato pa ga osusSimo s papirnato brisaco.
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TABELA CASOV SUSENJA ZIVIL

Opomba: Spodnja tabela je samo za referenco, ¢as susenja je odvisen od koli€ine, velikosti
in vrste hrane.

Hrana Standard suhosti Cas (ure)
SADJE
Apple upogljiv 4-15
Banana hrustljava 5-24
Cesnja tezka 6-34
sl tezka 6-24
Nektarina upogljiv 6-24
O obmodje hrustljava 10-20
Pomarancni olupek krhka 8-16
breskev upogljiv 5-24
hruska upogljiv 5-24
Kivi hrustljava 6-14
Mango hrustljava 6-16
ZELENJAVA
Sparglji krhka 6-14
fizol krhka 8-26
Pesa krhka 8-26
Zelje tezka 6-14
korencek tezka 6-12
cvetaCa tezka 6-16
Zelena krhka 6-14
Por krhka 6-10
kumare tezka 6-18
JajCevec krhka 6-18
Cesen krhka 6-16
Goba tezka 3-14
Cebula krhka 8-14
grah krhka 8-14
Spinaga krhka 6-16
Paradiznik tezka 8-24
Buca krhka 6-18
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

viv v

1. Pred tem izklopite napravo in izvlecite napajalni vti¢ CiS€enje. Zagotovite da naprava ima
popolnoma ohladilo pred nadaljuje z naslednjim koraki.

2. Kuhanje na pari pladnji je treba oprati s toplo vodo in posodo tekocina Uporabite mehko,
Cisto krpo za CiS€enje njih, in potem temeljito suho jih s suhim, mehkim, Cistim krpo.

3. Odistite dno naprave in teko€ino zbirka komora z vlazno, mehko, Cisto krpo. Temeljito
suho te komponente s suho, mehko, €isto krpo. Drugo odistite rabljeno dodatki prikazano
v razdelku DODATKI na enak nacin.

4. Abrazivni detergent, kovinska krtaCa oz organsko topilo so prepovedano.

5. Ocisc€eni izdelek se shranijo pri hladnem in suhem prostoru.

Nasvet: Vse vkljuCeno dodatki prikazano v razdelku DODATKI lahko tudi varno oprano v
pomivalnem stroju pri 70°C.
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TEZAVE IN VZROKI

TEZAVA VZROK RESITEV
e ew e , Napajalni vti¢ prikljuCite v
Napaijalni vti€ je izklopljen elektriéno viidnico
. e . Napajalni vti¢ prikljucite v drugo
Ne deluje ElektriCna vtiCnica je pokvarjena elektriéno viidnico

Napajalni kabel je poSkodovan

Kontakt s servisom Yoer

Ne vro¢ udarec

Temperatura susenja je prenizka,
sobna temperatura je vi$ja od
nastavljene temperature

Nastavite viSjo temperaturo
susenja

Varovalka je pokvarjena

Kontakt s servisom Yoer

Grelna zZica je pretrgana

Kontakt s servisom Yoer

Cas susenja je
predolg

Preveliki kosi hrane

Zivilo narezite na manj$e kose

Hrana je postavljena pretesno

Poskrbite za ustrezno
prezraCevanje med hrano

Temperatura susenja je prenizka

Nastavite viSjo temperaturo
susenja
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OKOLJE

Ta izdelek vsebuje materiale, ki jih je mogocCe reciklirati. Tega izdelka ne odvrzite
med neloCene komunalne odpadke. Za najblizje zbirno mesto se obrnite na lokalno

BN (heino.

GARANCIJA IN POPRAVILO

Garancija izdelka vkljuCuje napake, ki so posledica napak v materialu ali izdelavi. Ta garancija
velja le, Ce je bil aparat uporabljen v skladu z navodili in pod pogojem, da ga ni spreminjala,
popravljala ali vanj posegala nepooblas¢ena oseba ali da je bil poSkodovan zaradi napacne
uporabe ali transporta.

Garancija ne velja za okvare, ki so posledica naravne obrabe komponent ali poSkodb lomljivih

predmetov, kot so stekleni in keramicni predmeti.

Ta garancija ne omejuje kupcCevih osnovnih ali drugih pravic, ki jih daje zakonodaja v zvezi z

nakupom aparata.

V primeru uveljavljanja garancije se obrnite na preverjenega prodajalca ali sluzbo za stranke

Yoer. Ob oddaji reklamacije prilozite podatke o naravi okvare in dokazilo o nakupu.
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BAXIINBI 3AXOOU

Mip yac KopncTyBaHHA eNEKTPUYHMMU NpUagamMmun cnip 3aBxau
AOTPUMYBATUCb OCHOBHUX 3axoAiB 6e3neKkun, 30Kpema Takux:

1.

10.
11.

[Mepen BUKOPUCTAHHAM NpoYnTanTe BCi IHCTPYKLUIT Ta 30epexiTb 1X
Ansa noganbLoro BUKOPUCTaHHS.

[lepekoHanTecs, WO Hanpyra BallOl PO3eTKM Bignosigae Hanpyai,
3a3Ha4yeHin Ha nacnopTHin Tabnuuyui. MNpunag noBUHEH OyTH
NiAKNOYEHNN 00 PO3ETKN i3 3a3€MSTEHHAM.

. [Ana 3axucTy Big NOXeXi, YPaKeHHA eNIeKTPUYHUM CTPYMOM i

TpaBMyBaHHSA NIOAEN He 3aHYPIOUTE LWHYP, BUMKY abo npucTpin y
BOAY YW iHLUY pPigvHY.

HeoOxigHun peTenbHUM Harngg, Konv  Oyab-akurM  npunag
BUKOPUCTOBYETHLCS AiTbMU abo Nobnnsy HuXx.

LLlo6 Big'egHaTucs, BUMKHITL NPUCTPIA, a NOTIM BUAMITb BUNKY 3
po3eTku. lig yac Big'eaHaHHA MiLLHO TPUMaNTE BUSKY, @ HE TATHITb
3a LUHYpP XXUBIEHH4.

. Big'egHynte BUIKY Big PO3€TKU, KONMM He BUMKOPUCTOBYETE 11 Ta

nepen udnweHHaM. [Jante OXONoOHyTW, nepw HiK Hagsratnm abo
3HIMaTM YaCTUHW, a TAKOX Nepen YMLLEHHAM npunaay.

He BukopucToBynTe Byab-aknn npunag i3 NOWKOMKEHUM LLHYPOM
4K BUSIKOKD, @ TaKOoX MNicns TOro, sik npunag He npaure 4n 6ys
NOLWKOMKEHNN Byab-SAKUM YMHOM.

BukopuctaHHs akcecyapiB, He PEKOMEHOOBAHUX BUPOOHUKOM
npunagy, Moxe nNpPuU3BeCTU OO0 MOXEXi, YPaKeHHS efleKTPUYHUM
CTPyMOM abo TpaBMYyBaHHSA NOOEMN.

He Topkanteca rapadmx noBepXOHb, BUKOPUCTOBYUTE py4dKkn abo
PYYKN.

He BMKkOpUCTOBYMTE Ha BYNULi ab0 B KOMEPLINHUX LINaX.

He possonanTe WHypy 3BMCATK 3 Kpako CTOMY YuM npuraska Ta He
TOopKaTUCS rapsavol NOBEPXHI.
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12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

BukopucTtoByinTe nuvile Ha TBEpPAin PiBHIN NOBEPXHI, LWOO YHUKHYTU
nepepuBaHHA MOTOKY NOBITPS nig npunagom. [lig 4Yac pobotu
HWXHIO YaCTUHY npuniagy cnig o4ncTuTu Big 0yab-akux NnpeamerTis,
SIKI MOXYTb 3aKynopuTu BXiOQHUI OTBIp A4 NOBITPA.

Buxig rapsiyoro noeitTpsi He MOXKHa 3akpuBaTtu nig Yac poboTu.
Llen npunag He npusHadyeHun ana poboTu 3a JOMNOMOroro
30BHILLHLOrO Tammepa abo OKpeMoi CUCTEMWU AUCTaHLIMHOrO
KepyBaHHS.

[Mpnnagom MoXyTb KOpPUCTyBaTUCA AiTK BiKOM Big, 8 pokiB i ocobu
3 obmexeHMMn  (QiISUYHUMKU, CEHCOPHUMW YU  PO3YMOBUMMU
3gibHocTamn abo 3 Gpakom [gocsigy Ta 3HaHb, SKWO BOHMU
nepebyBatoTb nig Harnsggom abo oTpumanu iHCTPYKUil Lwoao
©e3rneyHoro BMKOPUCTAHHA nNpunagy Ta po3ymitoTb Hebesneky
3anydeHun. [iTm He NOBUHHI rpaTnca 3 NPUCTPOEM. HuLLEHHA Ta
TeXHi4yHe 0DCIyroByBaHHS He MOBUHHI BUKOHYBATUCA AiTbMU, SKLLO
BOHWM He cTapue 8 pokiB i nepebyBatoTb Nig Harns4oMm.
36epirante npunag ta MOro WHYpP Y HEAOCTYNHOMY AN AiTen MicLi
mMosiogLue 8 pokiB.

Llen npogykT He MOXHa po3miwyBaTn 6e3nocepeqHbOo y BOrHi abo
nobnnay byab-sKkoro mkepena tensna abo gkepena 3anMaHHs.

He BukopuctoByimnTe npunag He 3a NpusHavYeHHsM.

Llen npunag npmsHavyeHnn nuiue ansg 4oMallHbOro BUKOPUCTaHHA.
byob-ake iHWe BUKOPUCTAHHA BBaXXaeTbCA HEBIAMNOBIAHUM i
Hebe3ne4YHnM.

BUpoOHMK He Hece BigNoOBIganbHOCTI 34  MOLWIKOOKEHHS,
CAPUYMNHEHI HELOTPUMAHHAM iHCTPYKLIN.
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3HAUTE CBIN CYLLYBAY XAPUIB

I0:00. &
4S°C s
8
1. Kpuwka 5. KHonka ON/OFF
2. [1BOCTOPOHHI NOTKM 6. KHonka Myck/CTon
3. OcHoBa 7. KHOMKa BCTAHOBMEHHS Yacy/TemnepaTtypu

4. PK-gucnnen 8. Pyuka
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AOMOMDKHI NPUNAON

1. Wwnnyi ¢

joan

2. 2 x dopma ang NnpuroTyBaHHA MIOCHI

3. 2 xJlucT gns npurotyBaHHsA OPYKTOBUX pyneTiB

4. 2 xJlnct gnga cywiHHa Tpas

O

5. 2 x JloTok ana npuroTyBaHHs neynsa, Cyxmx cynis, COyciB

Habip 3 12 akcecyapiB NpoAaceTbLCA OKPEMO - He BXOAUTb A0 OCHOBHOIo Habopy.

il s

X3




YKPATHCBK/I

TexHiYHi gaHi:

MOTYXHICTb 370-450 Bt

Hanpyra / yactoTta 220-240 B~50-60 'y
TemnepaTypHU gianasoH 35-70°C

KinbkicTb noTkis 5

BAXIINBI SACTEPEXEHHA

o

Mig wac npouecy cCywiHHA cnig NIATPMMYBATU HaneXHy BEHTUMALUII0 NMPUCTPOO Ta
BifTlbHMI NOTIK NOBITPA MiXK NPOAYKTaMM Ha NOTKax.

JIOTKM He MOXHa 3aBaHTaXKyBaTu BaXKKOKO DKeto.

Hangoswwwnin yac 6e3nepepBHOT pob0TH HE NOBUHEH NepeBULLYBaTHN 24 roOAVH, iHaKLLE Le
MOXe BMIANHYTU Ha TepMiH cnyx6bu npuctpoto. [lante npunagy OXoNoHYTU NICNSA KOXHUX
24 roanH poboTw.

Konu npoayKT XXMBUTLCS Ta Npautoe HaNeXxXHUM YHOM, poboTa BEHTUNATOPA YyTHA.
Hikonn He pogaBanTe 40 LbOro NpoayKTy BOAY UM iHLIY PianHY.

I>ka noeuHHa ByTV nonepeaHbo o6pobreHa nepes CYLIIHHAM; HanpuKnaza, OYULLIEHHS,
Hapi3ka, CMy>XKa, MnociB.

LLlo6 36inbLmMTM NPOCTIp MK TOTKAMW, BEPXHI BUCTYNW NOTKIB Cif BCTAHOBUTU HA HWXHI
ornopwu NoTKi..

PekomMmeHOyeTbCA BUKOPUCTOBYBATU TiSTbKM JTOTKU 3 DKEIO.

He knapgitb HiYoro Ha kpuwwky. 1ig Yac cywiHHS KpuLKa NoBUHHA OyTn 3akpuTa.

10. BucyweHun kopm, SIKLLO NOro He BXMBATWU Ha Yac, HeOBXigHO 3aKpuUTU B KOHTENHepP abo

nonietuneHoBun naket. Hikonu He nakynte rapsadi abo Tenni npoaykTu, gante im
MOBHICTIO OXOMOHYTH.

11. Akwo yepe3 TMXKOEHb B EMHOCTSAX 3'BUTbCA BOSiora, Lie O3Hayae, Lo BUpoou

HeJOCTaTHLO BMCOXIN i iX MOTPIGHO 3HOBY MPOCYLLUTMW.
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IHCTPYKLISA 3 EKCMNNYATAUII

PaHiwe BUKopMUCTOBYBATU YACTUTU | BUTUPATWN BCE AeriapaTop NOTKM Ta iHLE akcecyapu
Ta KoMnnekTytodi BignosigHo o posainy YALWEHHA TA OBCITYTOBYBAHHA.
Poamictntn BubpaHe akcecyapu Ha nigHocax abo HaHeciTb Ha KOXHY nonepeaHbo
06pobneHy Ky NOTOK, NOTIM MOCTaBMTK FOTKM BEPTUKANbHO Ha OCHOBI Npunagy Ta
3aKpUNTE KPULLIKY.

MigknoYiTh XMBNEHHA Nig’egHanTe kabenb OO pO3eTkM Ta HaTUCHITL KHONKy ON/OFF.

BukopuctoByBsaTtu Q KHOMKY Ta py4Ky, LWo6 BCTAHOBUTU MNOTPiIOHE 3HAYEeHHs 4ac i

TemnepaTtypa CywiHHA. HatucHiTb kHonky lMyck/Cton, wob noyatn poboTy.
MMicna BucuMxaHHA ki € pobyayeBaB cywapky pansa ki 6yge  BUMNpomiHioBaTh
XapakTepucTmka 3BYK CUrHan, BM MOXe MOBOPOT Le BUMKHEHO O Oyab-akuin uyac,

YTPUMYHO4U Q KHOMKY NpoTArom 3 CekyHa Ao ‘a Ha gucnnel 3'aBnseTbCsi CUMBOIT.

BumkHITE npucTtpin, HatucHyBwmn kHonky ON/OFF, i Big'egHanTe npuctpin Big
enekTpomepexi poseTka.

Buganite 3acoxni NpoaykTV i HaneXHUM YMHOM OYUCTITb NOTKW, akcecyapw, piguvHa
30MpaHHa Kamepa, i NpuUCTpin BIgMNOBIAHO A0 IHCTPyKUin y pos3aini YALWEHHA TA
OBCJTYTOBYBAHHA.

NMOPALA:

Tauj, Wo nayTe pasoMm i3 cylwapkow ans
DKi, MalTb [ABOCTOPOHHIO KOHCTPYKL,HO.
PoamileHHs Tayu B npasuUnbHOMY
NONOXEHHI [O3BONMSiE BaM perynoBaTtu
BiCTaHb MK HMMKW, WO nMonerwye
30epiraHHs NPUCTPOIO.
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MONEPEOHA OEPOBKA XAPYYBAHHSA — PEKOMEHOAUII

o ®PpyKTHn

PeTenbHo BUMUIATE NPOOYKTU | BUCYLLITB IX.

Buganite yci nngamu Ta nnsmu.

Hapizatn cknboykamm abo BUCYLLUNTK Lini HEBENUKI NIOAMW.

LLlo6 He nigpyMm'aHmunncs, 36pusHiTe iX TMMOHHUM abo aHaHaCOBMM COKOM.

e OBoui

PeTenbHo BUMUITE NPOOYKTU | BUCYLLITB IX.

Bupganite yci nnamu ta nnamu.

OBoui 3 TpuBanMm 4acom BapiHHA HeObOXiAHO roTyBaTu Ha nNapy 5 XxBUNuH abo BigBaptoBaTh
B rapsdvin Bogi 1-2 XBUNUHMW.

BinBapeHi oBo4i 06CyLLIMTM NanepoBMM PYLLUHUKOM.

HapizaTtun cknboukamu.

e rpudu

PeTenbHO o4nCTiTh 1X Big Nicky 6€3 BUKOPUCTaHHS BOAMW.
BinbLWwi WMaTo4kM HapisaTn cknbovkamu.

e TpaBu
MpomuiTe nig BoAow i 00CyLWiTh NAanepoBUM PYLUHUKOM.
CywaTb cBiX03ibpaHi Tpaswu.
3a 0guH pas CywiTb OAWH BUA Tpas.

e M'iICO
Bugangemo 3 m'sica 3anBun xxup i 0G0MNOHKN.

HapixTe TOHKMMK cknbodkamm.
MapuHyinte m'aco 6nm3bko 10 roguH, NoTiM 06CyLWLiITL NOro NanepoBUM PYLLIHUKOM.
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TABJINUA HACY CYLWLIHHA NMPOOYKTY

MpumiTka: Tabnmusa HMXYe HaBefeHa nywe Ana OOBIAKK, Yac CYLUIHHA 3anexuTb Big
KiNTIbKOCTi, pO3Mipy Ta Tuny Dxi.

XapyyBaHHA CraHpapT cyxocrTi Yac (roauHm)
PPYKTU
Abnyko nogaTnuenm 4-15
BaHaH XPYCTKUN 5-24
BULLIHA YXXOPCTKUM 6-34
Puc XOPCTKUM 6-24
HekTtapuH nogaTnueun 6-24
O pianasoH XPYCTKUMN 10-20
AnenbcuHOBA LUKIpKa KPUXKNIA 8-16
MepcnkoBun nogaTtnueBun 5-24
rpywua nogaTnvBuin 5-24
Kii XPYCTKMI 6-14
MaHro XPYCTKUNA 6-16
OBOUI
Cnapxa KPUXKUI 6-14
BiH KPUXKUI 8-26
Bypsk KPUXKUI 8-26
Kanycta XOPCTKUM 6-14
Mopksa XXOPCTKUM 6-12
LiBiTHa kanycTa YKOPCTKUMN 6-16
cenepa KPUXKNIA 6-14
unbyns-nopen KPUXKNIA 6-10
oripok YXOPCTKUMN 6-18
BaknaxaHu KPUXKNIA 6-18
YaCHWK KPUXKNIA 6-16
Mpn6 XXOPCTKUN 3-14
Linbyns KPUXKWIA 8-14
"opox KPUXKNI 8-14
WnuHaTt KPUXKNI 6-16
nomigop XXOPCTKUN 8-24
rapoys KPUXKNI 6-18
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YNLWEHHA TA OBCITYTOBYBAHHA

1. lNMepea TMM BMMKHITb NPUCTPIN | BUMMITb BUSIKY 3 PO3E€TKN OYULLEHHS. 3abe3neunTn Wwo
NPUCTPIN Mae NOBHICTIO OXOsosia nepes NPoOL4OBXYHYN HACTYMHE KPOKM.

2. lNponaptoBaHHA NOTKM BMMBATUCA TeENsiow Boda i nocyd pianHa. Bukopucrtosynte
M’SKUA, YACTUIN TKAHWHA OJ151 OYULLIEHHS X, @ NOTIM PETENbHO CYXU TX CYXUMN, M'SSKUMN,
YUCTUMM TKaHWHA.

3. O4nCTiTb OCHOBY MPUCTPOID Ta PiAMHY KOMEKLiA Kamepa 3 BOJSIOro, M'SKOK, YNCTOH
TKaHMHA. PeTenbHO CyXui Ui KOMMOHEHTWN 3 CyXOH, M'AKOK, YACTOK TKaHUHA. O4YunCTIiTb
iHLLIWIM BUKOPUCTOBYETLCS akcecyapu nokasaHo B po3aini AKCECYAPU Takum xe YMHOM.

4. AGpasvBHMI MUIOUMI 3acib, MeTaneBa LWiTka abo opraHivyHi po34YMHHUK € 3a00POHEHO.

5. OuunLeHnin NpoayKT NOBUHHI 3GepiraTncst B NpoOXoogHe Ta cyxe Micue.

Mopapa: Bce BkMo4eHi akcecyapn nokasaHo B po3aini AKCECYAPW moxe Takox 6yTu B
6e3neui MMIOTb Y NOCYAOMUNHIA MawwuHi npn 70°C.
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NMPOBJIEMU TA NPUYUHUA

3anobixXHMK 3r1amaBcs

NMPOBJIEMA NMPUYNHA PILLUEHHA
MMigknoyiTe BUIKY 00
Bunka xuBneHHs BUMKHeHa .
eNeKTPUYHOI PO3ETKN
MigKoYiTe BUIKY 0 iHLWOI
EnektpuyHa poseTka anamaHa N
He npautoe eNeKTPUYHOI PO3ETKN
LLIHYp >KMBMEHHSA NOLUKOAXKEHO 3B'sxiTbCa 3 Yoer service
TemnepaTtypa CyLiHHA 3aHaaTo .
. BcTaHoBITb BULWY TemnepaTypy
HW3bKa, KIMHaTHa Temnepartypa .
BuLLA 3a 3agaH CYLIRRA
He rapsuun y
yAap

3B'axiTbcsa 3 Yoer service

OG6ipBaHuK HarpiBanbHUn opiT

3B'axiTbcsa 3 Yoer service

Yac BucmxaHHs
HaATO OOBIUN

3aHaaTo BenuKi LWMaTKM Ki

HapixTe DKy Ha MeHLwui
LLIMaTOYKM

I>a poamilieHa 3aHaaTo Tyro

3abes3neuTe HanexHy
BEHTUNALI0 MK NpUMOMaMu iXi

Temnepartypa CyLUiHHS 3aHaATo
HM3bKa

BcTaHoBITb BULLy TemnepaTtypy
CYLUiHHSA
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HABKOJIMWUHE CEPEOOBULLE

Llen npoaykT MicTUTb maTepianu, ski MOXHa nepepobutn. He Bukngante uen
NPOAYKT siK HECOPTOBaHi Micbki Bigxoan. LLo6 gisHaTnca npo HanGAmKYMn NyHKT

B puiiomy, 3BEPHITLCS 0 MICLIEBOrO MyHiLMNaniTeTy.

FAPAHTIA TA PEMOHT

MapaHTia Ha BupiG NoWMpPETLCSA Ha AedeKkTu, CnpudnHeHi gedektammn maTepiany abo
BMpoOGHMUTBA. Lia rapaHTis giicHa nuwe B TOMy BMNaAKy, SKWO npunag BUKOPUCTOBYBaBCS
BiANOBIAHO [0 IHCTPYKLUIN | 32 YyMOBM, WO BiH HEe BYB MOANMIKOBAHUIW, HE PEMOHTOBaHU abo
He BTpy4aBca B poboTy Oyab-sKOK HeaBTOPM30BaHOK 0CO60K abo OyB MOLUKOOKEHUN
BHaACMigOK HENPaBUibHOro BUKOPUCTAHHA abo TpaHCNOPTYBaHHS.

[apaHTis He noWwMPETLECA Ha OedeKkTu, WO BUMHUKNIM BHACMIQOK MNPUPOOHOro 3HOCY
KOMMOHEHTIB, @ TaKOX Ha MNOLWKOMKEHHS NpeaMeTiB, Wo O'loTbCA, Hanpuknag CKASHUX i

KepaMivyHnx BUpoOiB.

Lla rapaHTis He o6mMexxye OCHOBHI abo Byab-siKi iHLWI NpaBa KnieHTa, HagaHi 3aKOHO4aBCTBOM

woao npuabaHHs npunagy.
Y pasi npeTeHasii No rapaHTil, byab nacka, 3BepHiTbCS 40 NepeBipeHoro noctadarnbHuka abo

cnyx6bu nigTpuMkn KnienTiB Yoer. lig Yac nogaHHs nNpeTeHsil goganTte iHdopMauilo npo

XapakTtep HeCI'IpaBHOCTi Ta I'IiLITBep,D,)KeHHFI MNOKYIMKW.
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